. Svakako je bolje mehanizirano pranje s prskalicama, koje imaju ci~
jevi razne podesne duZine sa rasprskivadem. U ovom slucaju istu oto-
plnu prema stepenu ¢istote, moZemo koristiti i nekoliko puta. Na isti
natin moZemo prati kade za prijem mlijeka, rezervoarl vage za mlijeko,
‘otvorene hladionike i dr. ’

Ovu otopinu moZemo upotrebljavati i u .stro.]ru za pranjé aluminij-
skih i kalajisanih kanta, samo temperatura ne smije biti niZa od 65° C.
Jedino kod ruénog pranja, gdje je neophoedne i kvaSenje ruku, koncen-
tracija otopine treba biti dva puta niZa, t. j. 1,35%0, a temperatura vode:
ne visa od 50° C, ali i ne niZa od 35° C, t. j. todke topljenja mlijetne masti.

Druga smjesa jaceg djelovanja, a prema tome manje koncentracije,
koju prvenstveno upotrebljavamo za mehanit¢ko pranje aluminijskih i-dr.
‘kanta, sastoji se od 60% Na2SiO2 . 5H20 (kalcinirane bezvodne sode) i 3%
alkil-aril-sulfonata. Koncentracija otopine je svega 0,4—0,7%, a moguéa
je jos i niZa kod poveéanja koli¢ine grupe navlaZivata, t. j. alkil-aril-
sulfonata. Najmanja temperatura je isto od 65° C, a ispiranje sa sifonima.
dovolino je u toku 9—18 sekundi za svaku kantu.

Za rucno pranje opreme od aluminija i drugih metala preporucamo
smjesu s koncentrac130m otopine -od svega 0,2% zahvaljujuéi vecoj sa-
drZini navlaZivata i to: 80% Na2CQOs. Na HCOs ., 2Hz20 (Jedan i po zami~
jenjeni natrium carbonat), 5% pohmera natrium metafosfata i 15%0 alkil~
aril-sulfonata.

‘U svim slucajevima kvalitet pranja treba kontrolirati vizuelno, da.
li je ujednadeno navlaZivanje s vodom svih povr§ina, jer je neravnomjer-
no navlazwan;]e dokaz posto_’}an]a masne opne, a prema tome 1 logeg pra—
remfekcqa potrebna je i laboratom]ska analiza na bI‘O] bakterlJa na sti-
jenkama uredaja.

Dragutin Kljugarié, Zupanja
»Pionir« TMP

ODREBIVANJE SADRZINE VODE MLIJEKA U PRAHU

Za odredlvan]e sadrzine vode theka u prahu poznato je nekoliko
metoda. Sve te metode imaju dobre i lo3e strane. Kod odredivanja vode:
mlijeka u prahu »Mojonnier« ispitivadem ili metodama otparivanja vode
u suSioniku, obi¢no rezultati nisu dovoljno toéni, a odredeni su postoci
.vode veéi od stvarnih, jer éesto dolazi do gubitka hlapljivih masnih tvari,
a osim toga se individualno ustanovljuje, da 1i je sva voda otparena.
»American Dry Milk Institute« u »Standard Methods of Analysis«, Bulle--
tin 911 od 1954 godine predvida za odredivanje vode mlijeka u fprahu
.metodu destilacije sa tehnidki &istim toluolomm (CeHs-CHs), kao orljenta-—
cionu navodi metodu Karla FISCHER-a, a ostale metode i ne spominje..

Da bismo mogll odrediti sadr¥inu vode m_h;]eka u prahu toluolom po—
trebni su nam ovi instrumenti:

a) Erlenmeyrova tikvica od 500 ml.

b) destilaciona cjevéica na donjem kraju gradun‘ana

¢) Liebigovo hladilo (300 mm) '
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d) grijace tijelo (reSo) s ugradenim teTmostatom tako da se moZe
] podesiti Zeljena temperatura

e). analiti¢ka vaga

f) cetkica za Cetkanje i ciSCenje kondenzatora ‘

g) CeHs-CHs toluol , . ' o o

h) gumene cijevi za spaJanJe

i) stalci

j) Cepovi (pluto) ‘

Gdredivanje vode mh]eka u prahu obavlja se ovako: uzorci
mlijeka u prahu uzimaju se na jedan od poznatlh nacina, pri ¢emu se
mora naro€ito voditi briga da se time ne poveéa voda u samom uzorku.
Nakon §to smo odvagali 50 grama mlijeka u prahu, stavimo ga u tik-
vicu koju smo prethodno- drzali u suSioniku (ne smije sadrZavati vode) i
dodamo 100 ml toluola. Zatim mijeSanjem (mucékanjem) teZimo da wse-
mlijeko u prahu ravnomjerno rasporedi u tekuéini. Nakon ovih priprem-
nih radnja, na tikvicu stavimo destilacionu cjevéicu i posve suh konden-
zator, te potnemo naglim grijanjem s pomocu grijaceg tijela uz stalno
muckanje, da se sprijeti zagorjevanje na dnu tikvice, koje bi moglo iza-
zvati dobivanje previsokih rezultata (vidi sliku). Kroz gornji otvor kon-
denzatora dohh smo toluola tako da smo popunili destilacionu cjevéicu

; do otvora u samu tikvicu,

$to je veoma va¥no radidalj-
njeg taloZenja vode u gradu~

L g ' ) iranom  dij elu destilacione
VLAZ VODE  Giovsice. -

Tumac

1. Lleblg—ovo hladilo sastOJl
se od dvostrukih cjevcica.
- kroz vanjske strane cir-
kulira hladna voda. Voda

m . @ ’ - r
W IELAZ YODE se dovodi s pomoéu gu-
: menog crijeva. :

2. Destilaciona cjevCica sa-
stoji se od graduiranog
zavr$nog nastavka, ulaza
u- tikvieu i otvora u koji
se “smjesta kondenzator.
Svaki ml. razdijeljen je

~na 0,1 ml.

3. Erlenmeyerova tikvica.

4. Grijade tijelo sa termo-
statom. Dok tekuéina ne
zavrije temperatura je ve-
¢a, s.time da se nakon po-
tetka isparivanja tempe-
‘ratura smanji na 115° C.
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Nakon' nekoliko minuta teku¢ina u ‘tikvici poéima vrijeti, t. j. isparuje-
se. Temperatura isparivanja je neSto viSa od 110,8° C. Poznato je da se-
voda pod normalnim tlakom isparuje na 100° C ,a‘toluol na 110,8° C. Pre-
ma tome na gore naznatenoj temperaturi isparivat ¢e se voda (vlaga iz
mlijeka u prahu) i toluol. Vodene pare i pare toluola diZu se kroz gornji
dio destilacione ¢jevéice u kondenzator, gdje se kondenziraju (pretvaraju
u tekuéinu )i vraéaju u ‘destilacionu cjevéicu. Buduéi da je specifitna te- -
Zina vode veca nego toluola, vodene kapi taloZe se na dnu graduirane de-~
stilacione ejevéice, a viak toluola iz iste cjevéice vraéa se u tikvicu, te
se zajedno ‘s ostatkom vode ponovno isparuje. To cirkularno isparivanje-
i kondenziranje (odnosno taloZenje vodenih kapi u graduiranu cjevéicu)
obavlja se 30 minuta, a zatim se pristupa prvom &etkanju i pranju kon-
denzatora bez prekida destilacije. Cetka se s pomocéu &etkice od plastiéne-
mase (promjera debljine cijevi), a kad je detkica u gornjem dijelu hladila,
isplahnuti cijev. sa 10 cem toluola. Ovo je veoma vaZno, jer se pojedine
kapi zadrZavaju, na stijenci kondenzatora, a u tim kapima nalaze se i Ge-
stice vode. Na taj nadin sa stijenka isplahnu se kapi u destilacionu cjev-
¢icu. Nakon prvog Cetkanja i pranjaisparivanje se nastavlja 15 minuta, pa.
ponovno pere i isplahnjuje tako, da ‘destilacija zavirsi nakon ukupno 66
minuta. Nakon toga pristupamo oéitavanju kolidinu vode u graduiranom:.
zavrietku destilacione cjevéice. Granica izmedu vode i toluola je lijepo
vidljiva, jer je voda poprimila malo zagasitiju boju, dok je toluol veoma
bistar. Uzmimo da smo o¢itali da se u nasem sluéaju u gradmranom dijelu
nalazi 1,6 ml. vode, zna¢i da nam je sadrZina vode 2 puta veéa, t. j. 3,2%.
(upot;eblh smo umjesto 100 50 g theka u prahu). Ovaj naéin 1sp1t1va—
nja vode je totan, a otitavanje se mo¥e obaviti na dvijé decimale, osim:
toga nema bojazni od gubitka hlapljivih tvari mlijeka kao $to smo gore
vet iznijeli. Ako rezultati ne zadovoljavaju, destilacija se nastavlja po
15 minuta tako dugo, dok izmedu dva uzastopna o&itanja razlika nije veéa
od 0,05. Tro$kovi ispitivanja su veoma maleni, a isto tako veoma jeftink
i jednostavm instrumenti koji se uz malo razumijevanja mogu proizvesti
u nadoj zernlji. .

ZA NASE $EE,@

UZGOJ TELADI § MALIM KOLICINAMA MLIJEKA

Zwbrana klanja mugke ‘teladi do 3, a Yenske do 6 mj. starosti bez sumnje
povoljno ée utjecati ma razvoj grovedarstva, jer omoguéuje proizvodnju broj~
nijeg rasplodnog podmlatka i veée kolidine govedeg mesa. Medutim zabrana.
klanja uz ostalo (ugovoreni tov) ima za posljedicu, da se povecava potroinja.
mlijeka u seljatkim domaéinstvima, u vezi stime: smanjuje se koli¢ina mlijeka,.
koja dolazi na tr¥ifte bilo izravmo bilo putem sabiraliita, odnosno mljekare..

PotroSnja mlijeka u seljatkim domaéinstvima moZe se donekle smanjiti,
ako se kod uzgoja teladi upotrebi manje mlijeka nego $to je uobiBajeno, t. j.
do ukupno 560 lit. (o'd 300—500 lit. kod teladi produkmvmh pasmm'a, kao &to
su simentalei, erno i erveno-Saro govedo).

- Prije se smatralo, da-nije mogute uspjeino uzgojiti tele bez veéih ‘koﬂlcma
mlijeka do 1000 lit. 1 viSe i to punomasnog, odnosno djelomitno punomasnog, a
_djelomidno obranog. Brojna naudna ispitivanja o potrebi pojedinih hranjivil
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