a) muzadi i radnici koji mamnipuligu milekiom moraju biti lekarski pregle-
digmi najmanje dva puta godidnje. Oni ne smifju bolovati od onih bolesti koje
se putern mleka mogu preneti na liude i Zivotinje; dsto talkio ne smiju pret-
stavijati prikriveni izvor patogenih keo ni fakultativino patogenih mikmoor-
ganizamsa,;

b) muga se ne sme obavljati u onoj odedi u kojoj se obavljaju ostali
poslovi; muzadi treba dia imaju uvek diste kecelje ili jo§ bolfie mantile, kioji se
upotrebljavaju samo prilikom mufe i manipulisanja sa milekom. Glave treba
dar s im pokrivene kako bi se spredilo upadanje pradine, prhuti, kose i - ovsrt:aﬂe
nedistode sa muzada u mieko;

¢) ruke muzada moraju da budu zdrave i ¢iste; ma njima ne smiju biti
nikakve mane, kraste, irevi ili takve patolofke promene usled kojih bi se
moglo zaraziti mleko, (li bolest prenmeti na vime krave. Nokti mmoraju biti
kratkio podsetenti da se ispod njih me bi kupila prljavitina. Ruke treba pre
sviake muze temeljito opraii toplom vodom. i sapumom, a nokte i éetkiom. Po-
navljamo, da posle muZe bolesnog vimena ruke treba oprati i dezinfikovati.

U nizu faktora o kojima se na mestu proizviodnje milekia mora voditi
raduna, jeste istoda matina, suda i ostalog pribora koji se upotrebljava. Tu
spadaj kKante iz kojih se vrdi pramje vimena kirpe za pranje i posusivange,
muzlice,. cediljke, sabirme kamte, termometri i laktodenzimetri, aparati za
muzu i hladenje milekia & sl

Kante za pranje vimena moraju se poste svake muZe oprati vrelom vo-
dom i deterdentom, a zatim lisprati, dok se krpe za pranje i posuSivanje mo-
raju u deterdentu otkuhati. Sve sude koje se koristi za mleko mora da bude
savrSeno ¢isto i bez ikakwvog mirisa. Ovio se narodito odnosi na aparate za
muzg; ukoliko oni nisu apsolutno &isti, u mleku kidje zaostaje u njihovim
cevima maglo se i u ogrommnim kolidinama razmnoZavaju mikroorganizmd koji
prilikom muZe dogpeviaju w mleko. Pored toga, razlaganjem sastavnih delova
mileka poput kazeina, mlednog Seéera i masti stvaraju se w ovim cevimia pli-
novi veoma neugodna mirisa, koje onda poprima i mieko. Ovio razlaganje
vrie odredene vrste mikroorganizami kioji w zaostalom mileku w cevima nala-
ze povoljne uslove za svoje delovanje (anaercbno-aerobni uslovi).

Zbog toga se aparat sa svim cevima i faficama mora posle svake muZe
oprati najpre hladnom pa vrelom vodom, a bar jednom: sedmitno temeljito
odistiti i dezinfikowvati. Sammo se po sebi ramume da se to takode odnosi i na
kante za mleko.

Strojno pranje tanjura separatora

U posljednjih 10 godina podignut je veéi broj veéth i manjih mijekara
u nasoj zemlji, opremiljenih savremenom miljekarskom opréemom. U ovim,
kiao | prije podignutim mijekarama, nalaze se separatiori za mlijelco kapaci-
teta pofam od 500" do 10.000 1h. Dakle, sepamatori su strojevi, bez kojih ne
moZze biti niti jedna mljekara, bez obzira na kapacitet i smjer proizvodnje.

Poznat je zadatak i znacaj ovih strojeva, kao i fo da se za pranje i odr-
zavanje tistoce istih, naro¢ito w velikim mijekarama, trofi vilo mnogo rad-
nog vremena bad na taj posao. Dosad se kod nas nazalost posao oko pranja
glava separatora obavijao skliutive rutno, Sto je iziskivalo mmnogo vide
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vremena, a osim toga Covjeta ruka ne moZe izmdrZati potrebnu temperaturu
i koncentraciju deterdents, pa prema tome ne samo da se kod rufnog pra-
nja trofi mnogo vie vremena, vet i efikasnost pranja i sterilizacije nije kao
kod strojnog pranja. U drugim u mljekarsivu naprednim zemljama upotreb-
ljavajw se za taj posao strojevi za pranje.

Buduéi, da su to jednostavni strojevi, nije bilo nikakvog razloga da se
isti i kiod nas ne proizvode. Prije kratkog vremena proizveden je jedan takav
stroj kiojega se moZe vidjeti nia slici. Stroj je ispitan za vrijeme kraceg rada,
te se pokazao dobrim. Bit ¢e izradeno viSe ovakovih strojeva koje ¢ée se po-
nuditi mljekarama na upotrebu.

Stroj za pranje tanjura separatora

Stroj je praktitne izvedbe s ovim tehnidkim podacima:
jadina elektromotora 0.33 kW 1380 o/min.
ugradena pumpa Kapaciteta 800 l'h
brzina okretaja detaka cca 1000/min.
duzina 630 mm

Sirina 230 mm

visina 520 mm

teina cca 40 kg

Stroj moZe da pere tanjure separatora klapacitetom od 50—20.000 Uh.

~ Lezaj za pumpu izraden je od bronze; Cetke se okreéu ma kugljidnim
leZajima,

108



Pogonski dio je potpuno zatvoren, a u sludaju potrebe moZe se prak-
tiéno i jednostavno otvoriti i zatvioriti.

Stroj se moZe postaviti ili posebnio na postolje, ili na obidan radni stol,
samo treba u blizini biti prikljudak na trofaznu struju. Stroj leZi na vlasti-
tim nogama s gumenom podlogom i nije ga potrebno posebno priévrstiti na
postolje, jer nema u radu vibracije, a on je i bez toga stabilan.

Opis rada stroja

Prije prvog dnevnog puStanja u rad stroja, isti treba politi sa cca e 1
vode kroz za to ugradeni lijevak na samoj purmpi, 's tim da se otvori vijak u
samiom lijevku, a zatim se vijak eatvori, i stroj pusti w pogon. Pudtanjem
strojia w pogon podinje rad pumpe i ¢etakl. Pumpa uvladi rastopinu deterden-
ta kfioz gumenu usisnu cijev iz za to pripremijene posude i Salje putem per-
forirane cijevi na ¢etke koje se oldredu. '

Upotrebiljeni deterdent odlazi putem drugog ispusnog gumenog crije-
va ili na pod miljekare u kanalizaciju, ili natrag u posudu, te dalje kiruzi u
zatvioreniom krugu.

Kada je stroj zapoteo radom, radnik uzima jedam po jedan fanjur 'se-
paratora i rukcom stavlja u cilinder stroja. U prostoru izmedw Cetaka, koje
rotiraju svaka w protivnom praveu, rukom okrene svaki tanjur, tako da
jedamput kruzi izmedu rotirajuéih Getakia mnatopljenth deterdentom. Owvaj
vad traje 2—5 sekunda za svaki tanjur, bez obzira na njegovu velifinu, a
brzina zavisi 1 o priudencsti radmika.

Na owvaj natin stroj pere tanjure separatora istovremeno s unutarnje
i vanjske strane i to vodom, kemijdkim sredsfivima i mehanitkim putem.

Ovilko oprani tanjuri poslije se stavljaju u posudu s hladnom gistom
vodom radi isplahnjivenja ili se isplahnu s takvom vodom s pomotu gu-
mene clhjevi.

Nakon toga wse slaZu na svoje cdrediSte i suse.

Napominjem, da ovi strojevi mogu prati tanjure ne samo od separa-
tora za mlijeko, veé¢ i od drugih separatora koji se upotrebljavaju u klaoni-
cama, tvornicama wuljla, alkohola, kvasca 1 u serum-zavodima i sl

Owvi strojevi misu toliko va#mi za male mijekare, ali za vete koje imaju
vise separatora veteg kapaciteta, sigurno ée biti od wvelike pomioéi i renta-
bilniji, nego dosadadnii rufni nadin obavljanja tog posla. Strofevi su doma-
¢e proizvadnje, pa ith ne trebamo uvoziti i za to tro§iti devizna sredstva.

’ Mijo DPogit

Gsmoviii radumni w

mijekarstva

Prera¢unavanje litre mlijeka u kg i obratno

Da se mote preratunati 1 miijeka u kg prethodno treba ustanoviti nje-
govu specifidnu teZinu.

1 1 viode kiod 4°C vazi 1 kg, pa je prema tome 1 i kg vode jedno te isto.
Medutim 1 1 mlijeka teza je od vode, jer osim vode sadrZava suhih tvari.
Prema tome koliko ima u njemu masti, 1 1it. vaze 1,028 dio 1,035 kg.
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