TrziSte i cijene

od V—VII 1962,

ko‘n‘z}ulmﬁ-o mlijeko 1 P

jogurt 1 .

vrhnje slatko 1
vrhnje kiselo 1 .
maslac I klase kg
maslac II klase kg
svjezi 'kravlji sir kg
a la bel paese kg
romadur (kom)
Svarcenberg kg
trapist kg

edamac kg

grojer kg

ementalac kg
ribanac kg .
topljeni sir u kutiji
topljeni sir kg
mljeéni prah od pun theka kg
kazein kiseli Ce
kazein slatki

- Cij'ene“-{*"‘
“na weliko
e iy Sy za ind. potr.
100 140 125 — 160
R 11 380 — 600
230 300
720 — 900 800 —1000
660 — 680 720 — 1760
100 — 110 120 — 160
586 — 60O 650 — 700
R [ 85 .
.~ 470 — 500 550 — 650 .
430 — 470 480 — 550 -
520 — 540 580 — 680 :
480 — 500 560 — B840 °
580 - 650 — 750 -
760 850 :
135 —150 155 — 170 °
450 — 500 500 — 600 -
. 440 500 —— 520 -
360 — 600 I — :

1z domaée i strane Stampe

Spajanje danskih tvornica mliekarskih
str¢zve. — Danske tvrike mljekarskih
strojeva »Paasch & Larsen, Petersen« u
Horsensu i »Silkeborg tvornica strojevac
u Silkeborgu spojili su se, da bi se bolje
suprotstavile nadclozetoi keonkurenciji
kada Danska bude ¢lan EZT. )

U buduée ¢ée spomenute tvrtke nastu-
pati pod imenom »A/S Paasch-Silkeborg«.
Nova tvrtka imat ée kapital u iznosu od
6,75 milijuna. dkr, od toga 1,687.000 dkr
keo temcline diénice) a 5 062 500 dkr kio
pr10r1tetne dlcmce S C

PObOlJS n ie kvahtete maslaca upot' -
bom stanovite kolicine zaledenog vrhnia

(dr: Lehmann: Qualitdtsverbesserung; deg§ |
Butters durch Mitverarbeitung eingefro-

steter Sahne) — Mljekarska radna zajed-
nica Hannover Braunschweig, e. V. 17.
IVio. g. odrZala je u Hannoveru zasje-
‘danje na kojem je bila glavna tema »Ka-
ko" poboljiati kvalitetu maslaca upotre-

bom stanovite kolitine zaledenog vrh—

njac.

142

. blla ‘je 45%g.

U izvjestajima i diskusijama rasprav-
ljalo se o svim moguénostima zalediva-
nja vrhnja i o troSkovima koji kod toga
nastaju, a -osobito o:moguénosti pobolj- -
fanja kvalitete maslaca upotrebom sta-
novite koli¢ine zaledenog vrhnja. Na za-

cjedanju je bile pusutno oko 380 udes-
nike.

Iznesenc je da je god. 1854. u Njemaé-
koj bilo zaledeno oko 3 t Vrtha dok

god.1961. u 150 mljekara"oko 7000 t.
Prosjetna sadriina mastl

Opsezna 1strazwanJa u ml]ekarama i
institutima pckazala su da se vrlo kvali-
tetno slatko vrhnje, koje se pravilno za~

- 1ledi, "svrsishodno pakuje i skladiSti za

neko 2—3 puta trajnije nego maslac od
kiselog vrlinja i da ne gubi na kvaliteti.
Po Godbersenu’ zaledéno' vrhnje moZe se
guvati 6—12 mjeseci: U institutima u
Weihenstephanu i Kielu natinjeni su po-
kusi kod proizvodnje maslaca dodava-:
njem zimskom -vrhhju 8 odnosng 15%



