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Desetgodisnjica Zagrebu‘c’k‘e mlijekare

Prije Prviog svietskog rata opskrbljivao se grad Zagreb mlijekom izrav-
no od samih proizvodada i od privatnih mljekara koje su dobavljale mlijeko
iz bliZe okolice. v

Kako je rastao broj stanovmika, tako je bila sve veéa potreba za mlije-
kom, -pa: ga je trebalo dobavljati i iz udaljenijih podru&ja. S mme w vezl
trebalo je organizirati sabiranje i dopremu mlijekai

»Samopomoé« kao zadruZna organizacija poela je organiziramjem. do-
bave mlijeka i prodajom. U god. 1926. otvorila je svoju mijekaru. Imala
je 10 svojih sabirali§ta. Mlijeko se sabiralo iz preko 300 sela od cca 3000'
pro1zvodaca U Zagreb se dopremalo oko 20.0060 1 mlijeka na dan.

‘God. 1936. potinje mnovo razdoblje u organizaciji mijekarskog zaldmu-
garstva djelovanjem Gospodarske Sloge, koja je osnovala mljekarske odjele
kod svojih mjesnih zadruga. Iste godine osnovana je u sklopu Gospodarske

“Sloge Sredi$nja mljekarska zadruga kao Poslovni savez, U nju su bile uéla-
njene uglavoom sve miljekarske zadruge koje su izrawvno: ili neizravno do-
bavljale mlijeko na zagrebacko frzifte. Imala je u Zagrebu 150 prodavaona.
U podetku je dobavljala u Zagreb oko 5000 1 na dan. Inate od god. 1930. do
1939. dopremalo se u Zagreb prosjetno oko 18.000 1 mlijeka na dam.

God. 1940. reorganizirana je Sredifnja mljekarska zadruga uw Savez
-miljekanskih zadruga Gospodarske Sloge. Osim toga osnovana je Seljatka
mijekarska zadruga, koja je imala zadacu da organizira proizvodade iz oko-
line grada.

Iste je godine s pomoéu bivie Banske vlasti Banovine Hrvatske i \b»ivéeg
Gradskog poglavarstva m Zagrebu preuzeo Savez mljekarskih zadruga tri
privatne mljekare: Ivana Horvatita, Stevana Rakijasa i Nikole PoZgaja te
»Samopomoc« i SrediSnju mljekarsku zadrugu., Kupovinu za preuzete mlje-
kare isplatio je savez iz zajma uz jamstvo bivie Banovine i Gradskog pogla-
varstva u Zagrebu, Savez je time postao glavni dobavljat mlijeka za zagre-
batko triste. Uza sve to on nije mogao uspjesno poslovati i progiviti svoj rad,
1j. dobavljati veée kolitine mlijeka, jer zabrana kuédrenja nije uslijedila, a
nije se dozvolila poviSenje cijena mlijeku. K tome nije doslo do odluke o
gradnji Sredi$nje mljekare u Zagrebu.

U doba okupacije obrada i prerada milijeka u Hrvatskioj naglo se sma-
njila, jer su mijekare koje su dopremale mlijeko u Zagreb, obustavile rad.

18. V 1945. pristupio je Savez mljekarskih zadruga ponovnom organizi-
ranju dobave milijeka u Zagreb, kao i preradi mljeénih proizvoda. ' »
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U Zagrebu su tada bila tri pogona (u Petrovoj ul. 120, Ilici 69 i Senoinoj
30). Ove tri miljekare bile su u starim nehigijenskim zgradama, koje su za to
bile adaptirane. T uredaji u tim mljekarama bili su zastarjeli, a kapacitet
nedovoljan.

God. 1947. Narodni odbor grada Zagreba dodijelio je Gradskoj mljekari
bivsu trimicu (u Branimirovioj 67) koja je adaptirana u mljekaru. God. 1948.
stavljena je u pogon. Time je izvr¥ena centralizacija pogona i privremeno se
odustalo od gradnje move mljekare.

Medutim se pokazalo da i ova mljekara nije mogla wdovoljiti potrebama
koje su porastom stanovniStva i industrijalizacijom: grada bile sve vete.

Odmah poslije rata je Medunarodni djedji fond — UNICEF zapoteo ak-
cijom pomaganja djeci u zemljama postradalim od rata, pa tako je medu
ostalim i nada zemlja dobila pomoé za gradnju konzumnih mljekara. UNICEF
je kod gradnje Zagrebatke mljekare dao pomoé¢ u mljekarskim. strojevima,
raznoj mljekarskoj opremi, transportnim sredstvima i raznom drugom ma-
terijalu, dok je nafa Narodna vlast snosila trogkove same gradnje i montaZe
uredaja. )

Giod. 1949. pocelo se gradnjom nove mljekare, pa je makon dvije i po
godine, tj. 2. VIII 1952. stavljena u pogon. Kapacitet joj je iznosio 120.000
1 na dan. Planirane je bilo da se 50.000 1 miijeka distribuira u bocama od
1/2 do 1 litre, a 70.000 1 u kantama. Ona je bila prva velika mljekara u na$oj
zemlji, a i na Balkanu.

Mljekara je bila pustena u pogon, a da nije ‘bila potpuno opremljena.
Zbog pomanjkanja iskustava i tegkoé¢a okio nabave materijala Radni kolek-
tiv miljekare je imao velike poteskote u svladavanju zadataka koji su pred
njega bili postavijeni, Kroz &itavi niz godina miljekara nije bila dovoljno odr-
Zavana zbog pomanjkanja sredstava, strutne radne smage, fluktuacije radni-
ka i karaktera: poslovanja. K tome je radila s 30—50% svog kapaciteta.

" Medutim zadnjih godina se situacija pobolj$ala; poveéao se promet
kionzumnog wnlijeka i asortiman proizvoda. Nabavljen je uredaj za proizvod-
nju sladoleda, povetana je proizvodnja jogurta, pristupilo se proizvodnji ri-
banca (god. 1955.) i ementalca (god. 1957.) i dr. Tako se je mljekara postepeno
osamostalila, pa je mogla raditi bez gubitaka.

S time u vezi cbavljena je rekonstrukeija mljekare: nabavljen je stroj
za pranje kanta, garnitura za pranje, punjenje i zatvaranje boca, paster za
vrhnje, stroj za topljenje sira i uredaj za jogurt. Osim toga izvrSena je re-
konstrukecija u maslarni, a zadnjih godina profirena je stadoledarna, profire-
nj su, peroni, hladnjate za mlijeko i dr. Dovriena su sabirali§ta u Zabnu, Du-
bravi i Lipovljanima. Izgradena je suSara kazeing u Vrboveu i skladigte u
Gradecu. U zadnje dvije godine ulofeno je w to preko 300 milijuna dinara.

Od potetka ove godine Bjelovarskil miljekara pridonosi veéirm kolidi-
nama mlijeka boljoj opskrbi grada mlijekom.

Osim toga treba spomenuti da je u zadnjih nekoliko godina Zagrebadtka
mljekara razvila, opremdla radionice i poboljSala rad tehnitke sluZzbe kako
bi odrfavanje 1 popravak opreme mogla $to kvalitetnije obaviti, a po potrebi
i izradivati movu opremu koja se ne mofe dobaviti. Tako su npr. tehnicke
sluZbe izradile itsparivaé za hladnu vodu, hladnjadu, novi uredaj za sladoled,
kondenzatore, rashladne kamoserije i dr.

Da bismo mogli dobiti predodifou o postignutim rezultatima w radu mlJe-
kare za proteklih 10 godina, nabrojit éemo ove podatke:
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Transport kodara s bocama pasteriziranog mlijeka u zagrebadkoj mljekari

— Bruto-produkt Zagrebadke miljekare od 409 milijuna u god. 1952.
povetao se god. 1961. na 2 milijarde 200 milijuna dinara ili za neko 6 puta
vige. Karakteristi¢no je da je bruto-produkt god. 1949. iznosio milijardu 89
milijuna dinara, a da je pro§le godine bio veéi za vide od dva puta. Ako bismo
kretanje proizvodnje izrazili w vrijednosti po istim cijenama i tu vrijednost
oznatili god. 1952, sa 100, onda je god. 1959. iznosila 174, 1960. 220, a god.
1961. 278. Istodobno treba istaknuti da je ovaj brubo-produkt polutéen sve ve-
¢om orijentacijom na poboljSanju strukiure proizvodnje, bolje iskoriStenje
mlijeka kao osnovne sirovine i sve veéu borbu za ekonomitnost i rentabili-
tet u poslovanju. ,

" — Na otkupnom podrudiu Gradske miljekare bilo je u podetku 58 sta-
nica za pastenizaciju mlijeka. Samo dvije suw imale kompresor (Bjelowar i
Gradec), Osim toga je jmala 150 sabirnih mjesta za mlijeko, iz kojih se do-
premalo mlijeko u Zagreb bez ikakove obrade,

DanaSnja mljekara otkupljuje milijeko na podrudju 7 kotara i raspnllxaie
s preko 25 sabirali§ta, gde se mlijeko obraduje i preraduje. Mlijekio se otkup-
ljuje izravno od proizvodaca, poljoprivrednih dobara, kao i mjesnih poljopri-
vrednih zadruga. Otkupna mreZa Zagrebatke miljekare saobraca svaki dan s
vide od 100 zadruga i s 10—15.000 proizvodada.

Otkup miijeka god. 1952. iznosio je oko 15 milijuna, a u prodloj godini 31,5
milijuna 1. U ovih 10 godina otkupljenc je 210 milijuna. litara mlijeka na ot-
kupnim podrugjima,

~— God. 1952. isporugeno je za potrebe grada oko 10 milijuna litara kon-
zymnog mlijeka, a w god. 1961. 18,1 milijuna litara, & 134 mil. 1 je preradeno.

Tvrdih i polutvrdih sireva proizvedeno je u ovih 10 godina za oko 3
milijuna kg. Umjesto proizvodnje trapista i ostalih nekih drugih sireva, kako
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je naprijed spomenuto, uvedena je proizvodnja ribanca i ementalca. God. 1959.
proizvedeno je 59.000 kg ribanca, a god. 1961. 304.000 kg, ili ukupno od god.
1955. oko 670.000 kg. God. 1957. proizvedeno je 2.000 kg ementalca, a god.
1961, prelko 41.000 kg, o ,

‘Razvijena je i powviSena proizvodnja desertnog topljenog sira koja je
zadnjih- godina iznosila preko 400.000 kutija. '

'— U ovom razdoblju udinjeni su takoder veliki napori za prosirenje
proizvodnje - jogurta, slatkog i kiselog vrhnja i nekih drugih proizvoda. God.
1955. pogelo se proizvoednjom jogurta. Tada je proizvedeno i plasirano 130.000
1 jogurta, a god. 1961. 1,140.000 1.

— Pored orijentacije na konzummo mlijeko i mljetne preradevine god.
1957: mljekara je pristupila montazi uredaja za proizvodnju sladoleda koje
je radilo do god. 1959. U god. 1959. nabavljen je i montiran nowvi uredaj mo-
derniji i veteg kapaciteta te je orgamizirana proizvodnja ma suvremeniji na-
¢in. God, 1958. proizvedeno je 1 plagirano milijun kiomada sladoleda, god.
1959. 2 i po milijuna, god. 1960. 4 milijuna, a god. 1961. 10 milijuna kom.
sladoleda. ‘Ove godine je proizvedeno i plasiranc oko 14 milijuna komada
sladoleda. Takav brzi razvoj proizvodnje bio je mogué¢ zahvaljujuéi potreb-
nim ulaganjimia u proizvodnji i prodaji, pa je &itav miz gradova i podrudja
bilo. mioguée opskrbiti sladoledom. Prodaja sladoleda danas je organizirana
na podruéju Zagreba i okiolice, u Varazdinu, Kamloveu, Bjelovaru, Osijeku,
Sarajevu, Dubnovniky, Splitu, Rijeci i Puli. Dosadadnja ulaganja, kvalitetna
proizvodnja i afirmacija na trziétu omoguduje mljekari da u- idutoj godini
ogjetno poveta proizvodnju sbadoleda koja je ekonomski interesantna i za
potrnoSace prihvatljiva.

— Za ovih 10 godina karakteristitna je niska akumulativnost mljekare
koja je ¢esto zavrSavala poslovnu godinu gubicima. U fondove bila su izdvo-
jena u poletku vrlo mala sredstva iz dobiti. Od 10 milijuna dinara koja swva-
ta je bila izdvojena u fondove prvih godina poveéali su se fondovi tek god.
1960. na preko 150 milijuna dinara.

— Prosjek .ogobnog dohotka bic je god. 1952. 7.600, a god. 1961, 23.900
dinara mjesetno. ,

Napokon valja spomenuti da je mljekara nakon svestranih priprems
i niza mjera izjavila spremnost da provede u djelo odluku o zabrani prodaje
mepasteriziranog miijeka (kantarenja) koju je donio NO grada Zagreba, a do
koje je do§lo 1. jula 0.g. Zabrana je provedena uspjeSno. Prije zabrane kan-
tarenja mljekara je plasirala ma tr#iste oko 60.000 1 konzummnog milijeka na
dan, a ve¢ danas plasira oko 90.000 1 konzumnog mlijeka. Kod: toga se Radni
kolektiv mijekare uvelike zalagao i pokazao da je svijestan odgovornosti za
provedbu navedene mjere. lsto tako pokazala se ma visini i trgovatko-ugosti-
teljska mreZa mljekare. Ona je zadnjih godina pokazala kvalitetan napredak
i sredila se, pa s uspjehom posluje na svom podrudju.

Zagrebatka mljelkara je prigodom proslave 10-godidnjice svog rada oda-
la priznanje radnicima, koji su dulje vremena radili u mljekari kao i onima,
koji su umiirovljeni. Tako je podijeljeno poviodom proslave 10-godiZnjice rada
mljekare dine 26. VII 1962. 24 satovia s posvetom radnicima koji su u poduzedéu
vect 10 godina, a 21 servis radnicima koji su veé u mirovini. Prije toga je tako-
der podijeljeno radnicima za 10-godi$njicw njthova rada u mljekari 75 satova
s posvietom.
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Iz gore navedenog vidi se koliko je trebalo vremena, sredstava i napo-
ra da se omoguéi snabdijevanje grada Zagreba mlijekom i mljetnim. prioiz-
‘vodima. Sadasnja miljekara je namijenjeni joj zadatak ispunila, Medutim
porastom stanovnika potrebe za mlijekom i mije¢nim proizvodima bit e sve
vete, pa sadainji njen kepacitet nete dostajati. Radi toga ve¢ sada se poml-
8lja ma gradnju nove suvremene mil]ekare veteg ka{pamteta

M. SIPKA i V. KREJAKOVIC-MILJKOVIC, Beograd

Institut za higijenu i tehnologiju evimalnih proizvoda
Veterinarskog fekulteta

Nasa iskustva u dezinfekciji Tegom 51 u mlekarstvy

Higijenske i bakteriolodke morme koje se poslednjih godina sve stroZije
postavljaju za mieko 1 mledne proizviode, primoravaju proizvodate da po-
svietel vefy pasnju higijeni proizvodnje, obrade i |prerade mieka. u miledhe
proizvode, nego $to @e to ranije &inilo. Poznato je da bakteriolofka kontami~
naicija mleka najeste ne potice od muzne stoke § neposredne okoline, veé od
sudova i mlekarske opreme. Takode je poznato da reinfekecija pasterizovanog
mleka nastaje wusled nediovoljno opranih sudova i aparata sa kojima mleko
dolazi w dodir posle pasterizacije. ‘Iskljutivanje moguénosti kom»amtima«cije
mleka na ovaj nadin mofie postiéi temelljmorm dezinfekcijormn: sa dobrim de-
zinfekicionimm sredstvima. g

Poznato je da dobar dezinficijens u milekarstvu mora da ispunjava sle-
dede ustove: da je meSkodliiv za Ljude i Zivotinje, da je bez mirisa, da ima
siguran baktericidni efekat i da ne deluje korozivno na opremu. Mnogobroj-
na 1sth1vanJa u raznim zemljama pokazala su da preparat Tego 51 ima plo~
menuta svojstva, a praksa je ove malaze potvrdila. ~

U madoj zemlji imali smo prilike da ispitamo primenw Tego 51 w mles
karstvu, jer je pre 4 godine Veterinarski zavod u Subotici u koprodukeijl sa
firmom Goldschmidt iz Essena poteo da ga 1zradu3e< Zbog toga smo 01dﬂuc1h
da uvkazemo na neka zapaZanja koja nam se 8ine znadajna.

Ve na pocetku Zelimo da naglasimo da je mehamzacuom muze krava'
i modernizovanjem mlekara nafe mlekarstvo stavljeno pred nove probleme
u pogledu dezinfekicije. Sem toga suzbijanje mastita (upala vimena). ne moe
se ni zamisliti bez sprovodenja dezinfekeije i to ne samo vimena, veé i 'r'u-'
ku muzata, madina za muFu i ostalog pribora, Kao i staja za muznu stoki
Zbog toga je pojava Tego 51 u naoj zemlji pozdravijena kako sa strarie higi-
jenicara, tako i sa strane proizvodata.

Za Tego 51, a na osnoviu nasih ranijih mstpmtwa,nja moZemo d>a kawemto‘

— au 1% rastvoru deluje baktericidno veé za 1 minut; -

—-njegovo baktericidno dejstvo kod pranja boca je vrlo dobror- cak iu
sludajevima gde nisu potpuno odstranjeni ostaci mileka;

— dezinfekcijar vimena i sisa 3% Tegom dovadi do vrla vehkorg sma=
njenja broja bakterija (vidi sl. 1), a da pri tome ne dolazi dio- nadrazaja kioze,
$to znatno doprinogi poboljSanju kvaliteta mleka;

r
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