Da bi se dzjednatio kriterij ocjenjivanja vrhnja odrzavaju se za to teta-
jevi. Po zaklju¢ku kontrolne komisije za &vicarski »Markenbutter« odrzeni su
tedajevii 1936, 1947, 1953, 1957. kawo i ovog proljeca i podetkom ljeta, i to 4 za
njematko govorno podrutje i 2 u Zap. Svicarskoj. Za dosadagnje funkcionere
odrzavaju se tefajevi u svrhu ponavljanja gradiva, a za podetnike ida se uwe-
du i wvjezbaju u ovu vainu djelatnost. Odrzano je 6 tedajeva za profesionalne
ocjenjivade vrhnjas iz 20 veéih maslarna koje proizvode »Floralp« maslac.

Kontrola kod brzog preuzimanja vrhnja (na tekuéoj vrpch) zahtijeva naj-
vedtu koncentraciju. Radi toga preporuca se u maslarama po moguénosti po-
vremeno smjenjivati ocjenjivade odnosno nadiniti lpaaruzu u radu zbog regene-
racije osjetila za okus i miris K.

*) Izvod iz ¢lanka »Der Rahmprifer in der Markenbutterei« dr D, Stlissi —
Schw. Milchzeitung br. 62/1962.

Vijesti
POSJET CLANOVA UDRUZENJA MLJEKARAMA

UdruZenje miljekarskih radnika NRH organiziralo je 3, 4. ¢ 5. XI 1962.
strugnu - ekgkurziju autobusom za svioje ¢lanove u nekoliko mljekara na te-
ritoriju Hrvatske i NRS. Ekskurzija.je trajala tri dana za koje vrijeme su
posje¢ene ove mljekare: »Pionir« tvornica mljeénog praska u Zupanji, zatim
Gradsko milekarstvo Beograd, pogon u Beogradu, Zemunu i Gornjoj Satornji,
Poljoprivredni kombinat »Beograd« Radinska Skela, Centralna milekara Nom
Sad, TMP u Osgijeku i miljekara PIK »BeIJe« Beli Manastir.

Uédesnici ekskurzije

U svim miljekarama uéesnici su bili srdaéno dodekivani i tmali su prilike
vidjeti suvremenu opremu: za kontinuiranu proizvodnju i pakovanje masla-
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ca, UJp;OItreJ‘t‘m perforirane alutrake za proizvodnju Sepova za bodice s jogur-
tom, zatim potpuno automatizirane uredaje za prolzvodnju i pakovanje to-
pljenog. sira i proizvodnju pelutvrdih sireva u sirnim kadama g ugradenom
mjeSalicom, klasi®nu opremu. koja se red‘orvmo susrece U konzummnim. i prre—
radbenim, mljekarama i idr.

Takove ekskuzije su virlo korisne, jer se preko njih ljrutdii strudnio uzdiZzu.
& ujedno slufe medusobnom Upoznavaniu i fizmjeni migljenja.

STOGODISNJICA IZLAZENJA »GOSPODARSKOG LISTA«

26. I 1862. Hrwvatsko-slavonsko gospodarsko drugtvo potelo je imdavanjem
»Gospodargkog lista« i otada neprekidno §zlazi. Pripada medu rijetke poljo-
privredne listove u Evropi koji tako dugo i bez prekida izlaze.

U podetku list nije samo - donosio strudne &lanke iz poljoprivrede, i one
koji su s njome u veri, nego i ¢lanke iz politike, ekonomike 1 kulture. .

Poslije rata uloga »Gospodanskog lista« na unapredenju poljoprivrede
postaje sve veéa. List donosh za poljopriviredne proizvodate majnovija doma-
¢a i strana dostignuca 1 diskustva iz poljoprivrede i kratke obavijesti o poli-
ti¢kom zbivanju u zemlji i inozemstvu, kao i praktitne savjete iz domaéin-
stva, zdravistva i dr. ] ]

Od god. 1942. do 1944, izlszi kao prilog listu i »Mljekarstvo« $to ga je
izdavao Savez mljekarskih zadruga Gospodarske Sloge.

Njegova uloga postaje danas od sve veteg znalenja, jer je prenosilac po-
‘lititke za  socijelisti¢ki precbrazaj sela i borac je za naprednu, ekonomifnu
poljoprivrednu. proizvodingu.

Radnom kolektivu »Gogpodarskiog lista« gestitamo ovaj jubilej. te mu Ze-
lime jo& veée daljnje uspijehe.

OTVORENJE POSEBNOG ODJELA ZA PROIZVODNJU SIRILA -
U SERUM-ZAVODU U KALINOVICI

27, XI o. g. u Gast Dana Republike otvoren je novi Odjel za proizvodniu
sirila u prahu u sastavu pogona u Kalinovici.

God. 1951. poteo je Serum-Zavod pripremama za proizvodmnju mrnlra, a
god. 1954, samom ptrlonzv'otd{njoom Bilo je poteskiota s obzirom na nabavu kvia-
litetnijih sini$ta, a i- cijene su im bile visgke ‘oako da je proizvedeno sirilo
razmjerno skupo prema uvezencm. ' !

Otvaranjem mnovog Odjela za rp{rouzv‘oudnm sirila u prahu poveéat Ce se
‘kapacitet i poboljdati njegova kvaliteta, pa ée se 51r110nm u prahu moéi pod-
miriti- sve potrebe miljekara uw Jugoslawviji.

Cijene sirilu u prahu ve¢ su sada sni¥ene, te kad bude Odjel za proiz-
vodnju sirila radio punim kapaditetom i wtabilizirala cijena siri$tu, moéi
_ce se i cljena fsmmlu u prahu jo§ sniziti.

PAUL DUCRUET PONOVNO U NASOJ ZEMLJI
4 U naSoj zemlji ponovno se nalazi mljekarski struénjak FAO g. Paul Du-~
cruet. Zadatak njegova boravka je usavriavanje sirarske tehnike u na$im
mljekarama. U cilju provodenja ovog programa organizirani sy poviemeni
teajevi u nekim nadim mljekarama koje vedi g. Ducruet,
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Prvi je tedaj odrfan u SIDU od 24, IX do 2. XI 1962, na kojem je pri-
kazana savremena proizvodnja sireva trapist, gouda, grijer i camembert.
Tedaju je prisustvovalo 8 mljekanskih majstora s podrudja NR Srbije.

Drugi je tetaj odrzan u mijekari PIK »Beograd«, od 4. XI do 4. XII-1962
na kojem. je prikazana proizvodnja sira trapista i camemberta. Ovaj je teéaj
organiziran uglavnom za majstore mljekare kombinata, tako da je usmje-
ren na proizvode koje mjih zanimaju. ,

Posljedniji tetaj odrzava se u Bjelovaru od 10, XII do kraja mjeseca de-
cembra. Na ovom tedaju g. Ducruet ¢e pokazati tehniku proizvodnje sireva
trapista i ementalca, a eventualno i nekih mekih sireva. Ovom tfedaju pri-
sustvuje 15 miljekarskih majstora iz mljekara u NR Hrvatskoj.

P.

ZAGREBAC‘KAV MLJEKARA PLANIRA IZVOZ SIRA

Zagrebatka mljekara je jedina u Jugoslaviji k;o»j:a proizvodi sir ribanac
a la parmesan, koji je manji od originalnog, a vrlo dobre je kvalitete.

Poznato je, da je Italija najveéi proizvodat, potroSa¢ i izvoznik parme-
sana, a istodobno uvozi razne vrsti sireva. ) .

Buduéi da ima na zalihi vete kolitine ribanca, ementalca i trapista, Za-
grebadka mljekara planirala je izvoz tih sireva u Italiju.

Ako se tim izvozom afirmira Zagrebacka mljekara moci ¢e ih i ubuduce
izvoziti, §to ¢e biti od koristi za na$u zajedmicu i mljekaru.

Izvoz sireva nede imati loSih posljedica za domace trZiste, jer  mljekara
ima dovoljno sireva u zalihi, a u buduée ¢ée proizviodnju sireva poveéati.

Izvozit ¢e u oblikw kompenzacionog posla, pa je za to zamolila i odo-
Jbrenje od Drzavnog sekretarijata za s»peoljnu trgovinu.

Iz Ttalije uvozit ¢e se potrebne montazne éelije, karoserije za duboko
hladenje i mionofazne motore, To je mljekari potrebno, kako bi se na raznim
turisti¢kim mjestima postavili depoi za skladi$tenje sladoleda i ostalih mijet-
nip proizvoda; omoguéio prijevoz iz depoa u konzervatore i izmijenili do-
“trajali monofazni motori u” konzervatcre i tako osiguralo za vrijeme. sezone
snabdijevaje najvaznijih turisti¢kih mjesta sladoledom’ i ostalim mljednim
proizvodima. .

Objasnjenje o premiji za mlijeko — Odlukom o odredivianju premija za
mlijekio (S1. list br. 31/62. tatka 1. stav 2) propisano je da je najvida premija
‘za kiravlje mlijeko koja se moZe lsplatiti iz saveznog bud¥eta 7,5 d po 1 L :

Medutim premija, koja se isplaéuje za mlijeko iz budzeta teritorijalno-
polititkih jeuldgmica (op¢ine, kotara, republike) nije ‘wpomenutom odlukom -ogna-
nigena. , ‘ A
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Prema tome, ukoliko se smatra da bi proizvodnju mlijeka npr. ad jersey
krava, koje ima veéu masnoéu od milijeka ostalih pasmina krava, trebalo sti-
mulirati posebnom premijom i pored toga, $to je odlukom o minimalnim otkup-
nim cijenamia kravijeg miijeka (SL. list br, 31/62) l proizvodnja kravljeg mlijeka
s velim postotkom masti stimulirana, onda se to moZe regulirati putem pre-
mija iz republi¢kih, kotarskih i opéinskih budZeta.

(Bilten Poljodobra 24/62, str. 60)

TrZiSte i cijene

OD 1. VIII — 15, XII 1962, -

Od 1. VIII — 31. X 0.g. cijene mlijeku i mljetnim proizvedima na podrudju

- NRH su uglavnom ostale nepromijenjene, a nakon toga pojedine mljelkare po-

gele su's povidenjem cijena mljednim proizvodima. Ponuda mljeénih proizvoida
zadovoljavala je potrebe tr¥ista. '

'Cije‘-ne‘ na Cijene na

veliko d _ -malo d
konzumno mlijeko  ~ — 40—380
jogurt , 100—140 125—160
‘vrhnje slatko 1 385420 ' 420—460
vrhnje Kiselo 1 275 360
maslac I klase kg 890—360 1000—1100
maslac II klase kg v 690—300 720—860
svjezi kravlji sir kg o 140180 180—220
a 1a bel paese kg 680—720 840
Svarcenberg kg _ 600 650—700"
trapist kg 480—600 500—720 (spec.)
edamac kg , 550—600 ~  660—760
grojer kg 530—600 560—630
ementalac kg 600—650 630—800
ribanac kg - 760 850—890
topljeni sir u kutiji 140—155 155—170
topljeni sir u arijevn kg : 500—550 590—600
miljeéni prah od pun. mlijeka kg  480—520 540
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