sir za mazanje u porculanskoj kutiji (Svedska),
sir za mazanje u porculanskoj Salici (Svedska).

U svojim izlaganjima pokuSao sam da vam pribliZim nautne osnove i
praksu proizvodnje topljenih sireva, ove zaista interesantne oblasti proizvodnje.

Stalni uspon industrije topljenih sireva u cijelom svijetu najbolje potvr-
duje opravdanost ove proizvodnje i omiljenosti topljenih sireva, kako kod pro-
izvodata, tako i kod trgovaca i potrofata, zbog svojih neospornih prednosti.

Industrija topljenih sireva igra znafajnu ulogu u nacionalnoj privredi kao
regulacioni faktor na sektoru sirarstva, tako, da se sirarstvo danas s pravom
i ne moZe zamisliti bez industrije topljenih sireva.
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DA LI NAM TREBA LABORATORIJA ZA ISPITIVANJE
STAKLENE AMBALAZE

Na3a zemlja dve decenije uspesno saraduje s Medunarodnom organizacijom
za pomo¢ deci UNICEFOM na realizovanju zdravstvenog i mlekarskog dela
programa. Kao jedan od vidova ove saradnje jeste i ogromna pomoé UNICEF-a
u opremi za podizanje mlekara kod nas. Jugoslovenski UNICEF program stoji
po oceni UNICEF-ovih eksperata visoko na svetskoj lestvici zbog Cega je nala
zemlja dobila posebna priznanja.

Na nafe insistiranje pored ostalog, UNICEF je poklonio Jugoslaviji kom-
pletnu laboratoriju za ispitivanje staklene ambalaZe, koja, je po opremljenosti
i vrednosti tre¢a u Evropi posle one u Oslu i Betu. Ova laboratorija ima za-
datak da svestrano ispituje kvalitet raznih boca i teglica za mleko 1 druge
prehrambene proizvode. Laboratorija je na osnovu rezultata svoga rada, a preko
struénih Sasopisa, izmedu ostalog wkazala i na ogromne materijalne gubitke
koje trpi naSa privreda zbog nekvalitetnog stakla, a posebno je ukazala na
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opasnost koja preti potrofadu od krhotina stakla u mleku, voénim sokovima,
pivu i drugim proizvodima koji se madinski pune. No, ova laboratorija nije ni
sa 10% svog kapaciteta iskori$tena. Jer, navodno, mlekare, pivare, uljare i
drugi veliki potroga¢i staklene ambalaZe nemaju potrebe da ispituju i kontrolisu
njen kvalitet, poSto moraju da kupe sve ono §to im se nudi, s druge pak strane
fabrike stakla, navodno, zbog toga $to mogu da prodaju i loSu robu takode
nemaju interesa da koriste usluge ove laboratorije. Bilo kako bilo, zbog ovak-
vog odnosa, nafa privreda radi prekomernog loma boca u tehnolokom procesu
rasipa velike koli¢ine gotovih proizvoda to s bocama zajedno prelazi gubitke u
visini preko jedne milijarde starih dinara god. No, mali napor uz neznhatna
ulaganja u fabrici stakla, mlekari, pivari, uljari itd., koji moZe da smanji lom
boca samo za 0,190 treba nafoj privredi da ustedi stotine miliona dinara
godi$nje.

Laboratorija za ispitivanje staklene ambalaZe pri Institutu za mlekarstvo
Jugoslavije, koja godi¥nje uz optimalan rad trodi samo Sest miliona starih di-
nara, ne moZe Poslovnim udruZenjima za mlekarstvo, konzervnu, staklansku i
drugu zainteresovanu industriju da dokaZe opravdanost svog postojanja i zbog
toga mora da bude stavljena na raspoloZenje UNICEF-u koji ¢e je disponirati
drugoj zemlji.

Neshvatljivo je, da s jedne strane u ovom periodu savremenih ekonomskih
kretanja mnaSa privreda me prihvata usluge jedne dobro opremljene laborato-
rije, a s druge strane, da li freba doZiveti sramotu, da nam Medunarodna or-
ganizacija za pomo¢ deci UNICEF posle tolikih priznanja oduzme laboratoriju
i dodeli je mekoj drugoj zemlji élanici.

InZ. Milorad Raji¢, Banatski Karlovac
Mlekara Alibunar

POLIPAK UREDAIJI ZA PAKOVANIE
PASTERIZOVANOG MLEKA, JOGURTA | OSTALIH
MLECNO-KISELIH NAPITAKA

Klasiéni naéin pakovanja pasterizovanog mleka, jogurta i ostalih mle-
¢nih napitaka, danas sve vife potiskuju s trZiSta novi, savremeniji nacini
pakovanja, ¢iji uredaji koriste nepovratnu ambalaZu od razli¢itog materijala.

U nafoj zemlji je veé nekoliko godina poznat sistem pakovanja pasteri-
zovanog mleka u tzv. tetra pak ambalaZi. Medutim, tetra pak ambalaZa je,
po mom liénom misljenju, suviSe skupa, a pored toga, ona se jo§ uvek dobija
iz uvoza, iako se u poslednje vreme ¢&ine napori da se pomenuta ambalaZa
i kod nas proizvodi (»Tipoplastika«, Gornji Milanovac).

U poslednjih par godina, na trZi§tu konzumnog mleka zapadno-evropskih
zemalja, pojavio se je nov, praktidan i vrlo savremen nadin pakovanja kon-
zumnog mleka i mlednih napitaka, poznat pod nazivom »Polipak« sistem.
Sto su u stvari ,,Polipak” uredaji, i koje su njihove prednosti u odnosu na
ostale sisteme pakovanja, a posebno u odnosu na klasi®ne nadine pakovanja
pasterizovanog mleka, jogurta i ostalih mle¢nih napitaka?



