opasnost koja preti potrofadu od krhotina stakla u mleku, voénim sokovima,
pivu i drugim proizvodima koji se madinski pune. No, ova laboratorija nije ni
sa 10% svog kapaciteta iskori$tena. Jer, navodno, mlekare, pivare, uljare i
drugi veliki potroga¢i staklene ambalaZe nemaju potrebe da ispituju i kontrolisu
njen kvalitet, poSto moraju da kupe sve ono §to im se nudi, s druge pak strane
fabrike stakla, navodno, zbog toga $to mogu da prodaju i loSu robu takode
nemaju interesa da koriste usluge ove laboratorije. Bilo kako bilo, zbog ovak-
vog odnosa, nafa privreda radi prekomernog loma boca u tehnolokom procesu
rasipa velike koli¢ine gotovih proizvoda to s bocama zajedno prelazi gubitke u
visini preko jedne milijarde starih dinara god. No, mali napor uz neznhatna
ulaganja u fabrici stakla, mlekari, pivari, uljari itd., koji moZe da smanji lom
boca samo za 0,190 treba nafoj privredi da ustedi stotine miliona dinara
godi$nje.

Laboratorija za ispitivanje staklene ambalaZe pri Institutu za mlekarstvo
Jugoslavije, koja godi¥nje uz optimalan rad trodi samo Sest miliona starih di-
nara, ne moZe Poslovnim udruZenjima za mlekarstvo, konzervnu, staklansku i
drugu zainteresovanu industriju da dokaZe opravdanost svog postojanja i zbog
toga mora da bude stavljena na raspoloZenje UNICEF-u koji ¢e je disponirati
drugoj zemlji.

Neshvatljivo je, da s jedne strane u ovom periodu savremenih ekonomskih
kretanja mnaSa privreda me prihvata usluge jedne dobro opremljene laborato-
rije, a s druge strane, da li freba doZiveti sramotu, da nam Medunarodna or-
ganizacija za pomo¢ deci UNICEF posle tolikih priznanja oduzme laboratoriju
i dodeli je mekoj drugoj zemlji élanici.

InZ. Milorad Raji¢, Banatski Karlovac
Mlekara Alibunar

POLIPAK UREDAIJI ZA PAKOVANIE
PASTERIZOVANOG MLEKA, JOGURTA | OSTALIH
MLECNO-KISELIH NAPITAKA

Klasiéni naéin pakovanja pasterizovanog mleka, jogurta i ostalih mle-
¢nih napitaka, danas sve vife potiskuju s trZiSta novi, savremeniji nacini
pakovanja, ¢iji uredaji koriste nepovratnu ambalaZu od razli¢itog materijala.

U nafoj zemlji je veé nekoliko godina poznat sistem pakovanja pasteri-
zovanog mleka u tzv. tetra pak ambalaZi. Medutim, tetra pak ambalaZa je,
po mom liénom misljenju, suviSe skupa, a pored toga, ona se jo§ uvek dobija
iz uvoza, iako se u poslednje vreme ¢&ine napori da se pomenuta ambalaZa
i kod nas proizvodi (»Tipoplastika«, Gornji Milanovac).

U poslednjih par godina, na trZi§tu konzumnog mleka zapadno-evropskih
zemalja, pojavio se je nov, praktidan i vrlo savremen nadin pakovanja kon-
zumnog mleka i mlednih napitaka, poznat pod nazivom »Polipak« sistem.
Sto su u stvari ,,Polipak” uredaji, i koje su njihove prednosti u odnosu na
ostale sisteme pakovanja, a posebno u odnosu na klasi®ne nadine pakovanja
pasterizovanog mleka, jogurta i ostalih mle¢nih napitaka?



Odmah da napomenem da se radi o sistemu pakovanja, &iji uredaji
koriste polietilensku foliju. Prednosti upotrebe ove vrste ambalaZe za pako-
vanje konzumnog mleka su viSestruke, a nabrojaéu samo vaZnije:

1. Polietilenska ambalaZa je vrlo jevtina u odnosu na sve ostale vrste
ambalaZe, koja se danas koristi za pakovanje konzumnog mleka. Tako
npr. danas, jedno-litarsko pakovanje pasterizovanog mleka u tetra-pak
foliji, tereti litar mleka cca 18—20 dinara, §to svakako nije malo, dok
jedno isto pakovanje u polietilenskoj ambalazi, prema danasnjim ce-
nama na trzi§tu, kofta svega oko 8—9 dinara po jednom litarskom pako-
vanju.

2. Polietilenska ambalaZa proizvodi se u domaéoj industriji, dok to, za
sada nije slutaj sa tetra pak folijom, iako se ¢ine napori da se i kod nas
proizvodi (Gornji Milanovac). Zna¢i, upotrebom polietilenske ambalaZe
iz domace proizvodnje uStedete se ogromne svote deviznih sredstava,
koje su troSene za kupovinu folija iz uvoza.

3. Upotrebom polietilenske ambalaZe znatno ¢e se smanjiti troSkovi oko
pripreme i odrZavanja ambalaZe (otpadaju troSkovi pranja — upotreba
deterdZenata, toplotne energije, radne snage, lom stakla itd.).

4. Velike prednosti upotrebe ove vrste ambalaZe u odnosu na klasi®ni
nacin (boce) je 1 u moguénosti vrlo racionalnog koriSéenja rashladnog
prostora, posto mleko pakovano na ovaj nadin zauzima ocko 50 9/o manje
prostora u odnosu na klasi¢nu ambalazu u Zi¢anim korpama.

5. Omogutuje se racionalnije koriS¢enje transportnih sredstava, radi ma-
njeg prostora kojeg zauzima konzumno mleko u ,Polipak” pakovanju.

6. Bakteriologko-higijenska vrednost konzumnog mleka biée znatno bolja,
poSto se smanjuje moguénost naknadne reinfekcije konzumnog mleka
pakovanog na ovaj nadin (staklena ambalaZa je Cesto puta nosilac re-
infekcije konzumnog mleka i mleénih napitaka).

7. Sve operacije kod pakovanja mleka u ,,Polipak” uredajima su potpuno
mehanizovane, ¢ime se vrie velike ustede u radnoj snazi. Naime, pred-
vida se da na jednom uredaju kapaciteta 3600 paketa na sat radi svega
jedna, odnosno najviSe dve, osobe.

Vredno je napomenuti i to, da je ,,Polipak” uredaj univerzalan, odnosno
da je podeSen za pakovanje mleka u litarsku, pola litarsku i &etvrt litarsku
ambalaZu.

Napred navedene prednosti, a posebno vrlo pristupaéne cene polietilen-
skoj ambalaZi (ovo istiéem kao posebnu prednost s obzirom da nam je, u
sadaS$njim uslovima, cena koStanja litre pasterizovanog mleka suvi$e visoka
odnosno, suviSe mala razlika u ceni izmedu sirovine i konzumnog mleka,
i sve vrste ambalaZe nam suviSe mnogo terete litar pasterizovanog, pakovanog
mleka) prestavlja solidnu garanciju, da ¢e se, verovatno, i na naSem trZistu,
a posebno u veéim potrofalkim centrima, pojaviti pasterizovano mleko i
jogurt pakovani u polietilenskoj ambalaZzi na ,Polipak” uredajima. Istina,
ovi uredaji su prilitno skupi u odnosu na ostale uredaje, ali je, s obzirom
na refene prednosti, realno olekivati da ¢ée ova vrsta pakovanja konzumnog
mleka i jogurta sve viSe i viSe potiskivati ostale sisteme pakovanja.

Prilikom mojeg nedavnog boravka u Svajcarskoj i sim sam se uverio
u kvalitet ovih uredaja i veliki interes kupaca iz zapadno-evropskih zemalja
za njihovu kupovinu. Nadam se, da éemo se i sami uveriti u prednosti ,,Poli-
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pak” uredaja za pakovanje konzumnog mleka, jogurta i ostalih mlednih
napitaka, po¥to se uskoro ofekuje pusStanje u pogon prve maSine ove vrste
u na¥oj zemlji, &iji je kupac PIK iz Banatskog Karlovea, za svoj Industriski
Pogon Mlekaru u Alibunaru, tj. krajem XI ili poetkom XII meseca o. g.

Vijesti

USVOJEN ZAKON O IZMJENAMA | DOPUNAMA
OSNOVNOG ZAKONA O POLJOPRIVREDNIM ZADRUGAMA

Savezno izvrino vijeée na svojoj sjednici od 16. XI o. g. usvojilo je
Zakon o izmjenama i dopunama Osnovnog zakona o poljoprivrednim zadru-
gama. Po ovom zakonu zadruge se u pogledu privredivanja izjednaéuju s osta-
lim privrednim organizacijama. Ukida se teritorijalno (poslovno podruéje za-
druge) zadruga, tj. stavljaju se u isti polozaj u pogledu vrfenja privredne
djelatnosti kao i ostale privredne organizacije. Zadruge mogu da se reorga-

niziraju u poduzeéa ili da se pripoje poduzeéu po skraéenom postupku.

Iz domadée i strane Stampe

Nova djelotvorna tvar u mlijeku
(No 40/66)— Mnogo je u literaturi pisa-
no o djelotvornim tvarima (encimima)
u mlijeku.

Jednom suradniku Mljekarskog insti-
tuta Weihenstephan uspjelo je mnakon
vrlo telkog i dugotrajnog istrazivanja
pronaé¢i novi encim u mlijeku. Nauce-
njacima je veé odavno poznato da se sta-
noviti proizvodi rastvorbe bjelanéevine
mlijeka sulfydrylgrupe u istrazenim po-
kusima mlijeka dosta razlit¢ito pona-
Saju. Dosad nije mogao nitko za to dati
opcenito vrijedno obrazloZenje (dokaz).

U Weihenstephanu iskrsla je po prvi
puta slutnja da bi jedan encim mogao
biti uzrok nestalnom ponaSanju sulfy-
drylgrupe. Ta je slutnja sada potvrde-
na. Djelovanje tog encima moZe se be-
sprijekorno dokazati i prikazati kemij-
skom formulom. Nova djelotvorna tvar
dobila je naziv sulfhydroxydaza. Tem-
peratura skladi$tenja te grijanje i tra-
janje grijanja mlijeka morat ée se u
buduée ravnati prema drZanju novog en-
cima.

Novi postupak odredivanja masti u
mlijeku (dr H. Hinni iz Saveznog mlje-
karskog istrazivackeog zavoda Liebefeld-
~-Bern (No 83/66) — Ima nekoliko godina
da je na izloZbama mljekarskih sprava
prikazan aparat za odredivanje masti u
mlijeku i vrhnju bez upotrebe butiro-

rneltra, sumporne kiseline i amil alko-
hola.

Nakon §to je taj aparat nekoliko puta
bio dotjeran, doS$ao je u prodaju pod
nazivom »Milko-Tester«. Njegove su
dimenzije 53X36X38 c¢m, a vaZe 54 kg.

Posredstvom tte XK. Schneider Co,
Zirich, koja je preuzela zastupstvo, ke-
mijski odio Saveznog mljekarskog istra-
Zivaékog zavoda proveo je pokusna ispi-
tivanja o taénosti »Milko-Testera« u us-
poredbi s rezultatima postignutim s po-
moéu butirometra i Rése-Gottlieb po-
stupka.

Aparat radi po ovom principu. Mlije-
ko je neprozirno zbog mnogobrojnih
masnih kuglica i bjelanéevina, koje se
nalaze u koloidalnom obliku. Ako se
mlijeko vodi kroz mjernu stanicu foto-
metra. to se opaZa rasprSivanje i ap-
sorpaju svietla, $to je uzrokovano ma-
stima 1 bjelandevinama mlijeka. Ako se
zamuéenje bjelanfevina odstrani, a mas-~
ne kuglice homogeniziranjem jako i jed-
noliéne (istog promjera) usitne, to je
apsorpeija ili raspriivanje svjetla jo§ sa-
mo zavisna o broju sitnih masnih kug-
lica. tj. o koli¢ini masti u mlijeku. Slab-
ljenje svietla. koje nastaje prolazom
kroz mlijeko. oéitava se u fotometru i
iskazuje nam - sadrzinu masti.

Nagin rada »Milko-Testerom«. Mlijeko
koje treba ispitati usiSe se preko filtra
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