pak” uredaja za pakovanje konzumnog mleka, jogurta i ostalih mlednih
napitaka, po¥to se uskoro ofekuje pusStanje u pogon prve maSine ove vrste
u na¥oj zemlji, &iji je kupac PIK iz Banatskog Karlovea, za svoj Industriski
Pogon Mlekaru u Alibunaru, tj. krajem XI ili poetkom XII meseca o. g.

Vijesti

USVOJEN ZAKON O IZMJENAMA | DOPUNAMA
OSNOVNOG ZAKONA O POLJOPRIVREDNIM ZADRUGAMA

Savezno izvrino vijeée na svojoj sjednici od 16. XI o. g. usvojilo je
Zakon o izmjenama i dopunama Osnovnog zakona o poljoprivrednim zadru-
gama. Po ovom zakonu zadruge se u pogledu privredivanja izjednaéuju s osta-
lim privrednim organizacijama. Ukida se teritorijalno (poslovno podruéje za-
druge) zadruga, tj. stavljaju se u isti polozaj u pogledu vrfenja privredne
djelatnosti kao i ostale privredne organizacije. Zadruge mogu da se reorga-

niziraju u poduzeéa ili da se pripoje poduzeéu po skraéenom postupku.

Iz domadée i strane Stampe

Nova djelotvorna tvar u mlijeku
(No 40/66)— Mnogo je u literaturi pisa-
no o djelotvornim tvarima (encimima)
u mlijeku.

Jednom suradniku Mljekarskog insti-
tuta Weihenstephan uspjelo je mnakon
vrlo telkog i dugotrajnog istrazivanja
pronaé¢i novi encim u mlijeku. Nauce-
njacima je veé odavno poznato da se sta-
noviti proizvodi rastvorbe bjelanéevine
mlijeka sulfydrylgrupe u istrazenim po-
kusima mlijeka dosta razlit¢ito pona-
Saju. Dosad nije mogao nitko za to dati
opcenito vrijedno obrazloZenje (dokaz).

U Weihenstephanu iskrsla je po prvi
puta slutnja da bi jedan encim mogao
biti uzrok nestalnom ponaSanju sulfy-
drylgrupe. Ta je slutnja sada potvrde-
na. Djelovanje tog encima moZe se be-
sprijekorno dokazati i prikazati kemij-
skom formulom. Nova djelotvorna tvar
dobila je naziv sulfhydroxydaza. Tem-
peratura skladi$tenja te grijanje i tra-
janje grijanja mlijeka morat ée se u
buduée ravnati prema drZanju novog en-
cima.

Novi postupak odredivanja masti u
mlijeku (dr H. Hinni iz Saveznog mlje-
karskog istrazivackeog zavoda Liebefeld-
~-Bern (No 83/66) — Ima nekoliko godina
da je na izloZbama mljekarskih sprava
prikazan aparat za odredivanje masti u
mlijeku i vrhnju bez upotrebe butiro-

rneltra, sumporne kiseline i amil alko-
hola.

Nakon §to je taj aparat nekoliko puta
bio dotjeran, doS$ao je u prodaju pod
nazivom »Milko-Tester«. Njegove su
dimenzije 53X36X38 c¢m, a vaZe 54 kg.

Posredstvom tte XK. Schneider Co,
Zirich, koja je preuzela zastupstvo, ke-
mijski odio Saveznog mljekarskog istra-
Zivaékog zavoda proveo je pokusna ispi-
tivanja o taénosti »Milko-Testera« u us-
poredbi s rezultatima postignutim s po-
moéu butirometra i Rése-Gottlieb po-
stupka.

Aparat radi po ovom principu. Mlije-
ko je neprozirno zbog mnogobrojnih
masnih kuglica i bjelanéevina, koje se
nalaze u koloidalnom obliku. Ako se
mlijeko vodi kroz mjernu stanicu foto-
metra. to se opaZa rasprSivanje i ap-
sorpaju svietla, $to je uzrokovano ma-
stima 1 bjelandevinama mlijeka. Ako se
zamuéenje bjelanfevina odstrani, a mas-~
ne kuglice homogeniziranjem jako i jed-
noliéne (istog promjera) usitne, to je
apsorpeija ili raspriivanje svjetla jo§ sa-
mo zavisna o broju sitnih masnih kug-
lica. tj. o koli¢ini masti u mlijeku. Slab-
ljenje svietla. koje nastaje prolazom
kroz mlijeko. oéitava se u fotometru i
iskazuje nam - sadrzinu masti.

Nagin rada »Milko-Testerom«. Mlijeko
koje treba ispitati usiSe se preko filtra
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