mljekarstvo izloZeno u sDeutsche Milchstrasse«. Naroéito interesantna za mlje-
karske strudnjake, kao i za ostale osobe — posjetioce, bila je njematka sirarska
karta koja je izradena u velikom formatu, te s naznakama pojedinih proiz-
vodnih podrudja za pojedine vrste sireva koji se proizvode u SR Njemackoj.
Posjetilac je trebao da pritisne odgovarajuée dugme koje je nosilo natpis po-
jednih sireva na preglednoj elektro karti, da se odmah zatim rasvjetle sva pro-
izvodna podruéja dotitnog sira.

Nadalje izloZeni su uredaji za duboka smrzavanja, uredaji za hladenje kao
i uliéni hladionici za prehrambene proizvode, a narotito za mljetne proizvode,
nadalje automati za prodaju. Prikazana je moderna prodajna strategija, koja
privladi potrofaca i osigurava prodaju tokom cijelog mjeseca.

Za nas bila je interesantna izloZba tte TETRA-PAK, koja je demonstrirala
najnovije TETRA-PAK STROJEVE za pakovanje mlijeka i mljednih proiz-
voda u nepovratnu papirnatu ambalaZu, koja predstavlja siguran napredak i
buduénost modernih mljekara. Prikazani su Tetra-Pak MINI- Tetra-Pak BRIK
i Tetra-Pak REX, koji ve¢ uveliko rade u evropskim mljekarama. ZapaZeno je
vrlo naglo napustanje staklene ambalaZe u mljekarstvu, te prelazak na pa-
pirnatu i plastiénu nepovratnu ili izgubljenu ambalaZu. Znadajno je za mlje-
kare, da na sajmu nije bio izloZen ni jedan stroj za staklenu ambalaZu, veé samo
papirnatu i plasti®na, koju je najviSe pokazala tt. Tetra-Pak LUND, Svedska.

ANUGA 1967. u Kdélnu bio je konjunkturni barometar prehrambene in-
dustrije Evrope — internacionalna konkurencija u cijenama, kvaliteti strojeva
i robe koja je mnogima otvorila, a nekima i zatvorila 3anse prodaje njihovih
proizvoda.

Dipl. inZ. D. Skrinjar

Iz domacée i strane Stampe

Laboratorijska ispitivanja novih prepa-
rata za sirenje — (No. 30/67) W. Ritter i
P. Schilt iz Saveznog mljekarskog istrazi-
vadkog zavoda Liebefeld-Bern izvrsili su
laboratorijska istraZivanja novim prepa-
ratima za sirenje.

Prodirenjem proizvodnje sireva pojav-
ljuje se nestaSica aktivnih teletih Zelu-
daca za proizvodnju sirila, a i zbog religi-
oznih shvaéanja protiv upotrebe teleéih
Zeludaca u sirarstvu (Indija, Izrael i dr.).
Ispitivana je moguénost upotrebe drugih
nreparata za sirenje, osim sirifnog enzima
(himozina). U obzir dolaze drugi Zivotinj-
ski proteolitiCki enzimi (pepsin, fripsin,
himotripsin i dr.) i biljni proteoliti¢ki i
bakterjalni enzimi.

Iz religioznih razloga ne dolaze u obzir
Zivotinjski, nego u prvom redu gljivini i
bakterijalni enzimi.

IzvrSena su ispitivanja dvaju preparata
za sirenje iz gljivinih i bakterijalnih kul-
tura i usporedena su s ucbitajenim siri-
$nim preparatima iz Zeludaca teladi. Ispi-
tivanja su obuhvatala pronalaZenje ke-

mijskog sastava jakosti sirila kod raznih
razredenja, zavisnost gruSanja sirilom od
pH, sadrzine Ca, temperature i grijanja
mlijeka, proteolize, difuzije u kazein-
-agaru, elektroforeze, hromatografskog
odvajanja po Sephadex G-75, a isto tako
slobodnih aminokiselina raznih prepara-
ta. Laboratorijska istraZivanja su pokaza-
la da bakterijalni siri$ni preparati u mno-
gome odgovaraju enzimu iz teleéih Zelu-
daca.

Svjetska proizvodnja ZiveZznih namirni-
ca zadnjih 10 godina poveéana je za 1/3
(No 89/67) — U upravo izaslom godiinjem
izvjestaju FAO-a o stanju prehrane i po-
ljoprivrede 1967. (State of Food and Agri-
culture 1967) objavljeni su op§irni podaci
o prehrani u svijetu zadnjih godina uklju~
¢ivsi 1966. Indeks ukupne proizvodnje
agrarnih proizvoda u svijetu porastao je
od 132 (1952/56 = 100) u god. 1964. na
137, god. 1966., koja je bila rodna, a in-
deks proizvodnje namirnica od 133 u god.
1964. na 139 u god. 1966. Po tome zadnjih
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10 godina poveéala se svjetska proizvod-
nja namirnica po stanovniku za otprilike
1/3. Zbog toga $to je osobito proslih go-
dina porast stanovniitva bic sve vedi,
proizvodnja namirnica po stanovniku
zadnjih 10 godina poveéala se samo za
nekih 7% Medutim od god. 1963. pro-
izvodnja gotovo potpuno stagnira.

U raznim predjelima zemlje stanje
proizvodnje je razli¢ito. Dok je u visoko
razvijenim zemljama — a osobito u Is-
totnoj Evropi i Sovjetskom savezu —
proizvodnja namirnica po stanovaniku
znatno porasla, porast proizvodnje u
zemljama u razvoju se relativmo malo
povetao. U ovim zemljama se proizvod-
nja namirnica god. 1965. i 1966. ¢ak sma-~
njila. Osobito nepovoljan razvitak bio je
u JuZnoj Americi i Africi, gdje je 1966.
bio indeks 97 (1952/56 = 100), tj. ispod
stanja prije 12 godina.

Zadnjih 10 godina prirast stanovni§tva
iznosio je nekih 2,5%. Medutim u siro-
ma$nim zemljama unaprijed se ne zna
koliko ¢e biti prirast stanovni§tva. Re-
zultati planiranja prirasta putanstva
mogu se otekivati istom za otprilike 15
godina, Radi toga u tom prelaznom pe-
riodu razvijene zemlje morat ée davati
nerazvijenim viSe nego dosad pomoé¢ u
hrani.

Kod pojedinih proizvoda razvoj je bio
priliéno razlitit. Nakon slabe Zetve 1945.
u 1956. proizvodnja namirnica je znatno
porasla, tako npr. kod Zitarica za 8%
(p8enica 18%s), soje za 10%, a kod riZe i
kakaoa za 7%. FAO stoji na stanoviftu
da je primarni cilj povetanje poljopri-
vrednih proizvoda u zemiljama u razvoju
i da se sprije¢i nagli porast pulanstva
razumnim planiranjem radanja. NaZa-
lost u mnogim zemljama se Zrivovala
zastarjela poljoprivreda manje smislje-
nom industrijalizacijom, To ilustrira &i-
njenica da se od ukupno godisnje 10—11
milijardi dolara pomo¢i zemljama u raz-
voju utro$i 800 milijarda za poljoprivre-
du:

Prihodi od izvoza nerazvijenih zema-
lja, koji proistiéu od prodaje poljopri-
vrednih proizvoda su zbog smanjenja
proizvodnje, a djelomiéno i sniZzenja ci-
jena u godini 1966. manje za otprilike
2% u usporedbi s god. 1965. Nasuprot
tome i dalje raste uvoz namirnica za 4%
tj. za iznos od 4,5 milijarde dolara.

(Schw, Milchzeitung)

Vrlo su razliGiti troSkovi sabiranja
mlijeka v zemljama EZT (No 45/67) —
TroSkovi sabiranja na 100 kg mlijeka iz-
nosili su: u Holandiji 1,27 DM (397 st. d),
u Belgiji 1,76 DM (550 st. d), u Saveznoj
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Republici Njemackoj 1,90 DM (594 st. d),
u Luxembourgu 2,88 DM (933 st. d) i u
Francuskoj 3 DM (937,5 st. d).

Bomboni za krave (No 45/67) — U
S$vedskim Seteranama proizvode se bom-
boni za krave. Sastoje se iz suhe zelene
krme koja se mijeSa s 15% melase. Jed-
na preSana pilula, tj. bombon promjera
je 3 cm. U ovoj godini preradeno je za to
vet 23 000 t zelene krme.

O kratkotrajnoj pasterizaciji (No 45/67)
— Prigodom zasjedanja znanstvenog sa-
vjeta Saveza gradskih pogona za opskr-
bu mlijekom odrZanog 27. okiobra o. g.
u Lindau i. Bod. prof. Vilzholz odriao
je predavanje o kratkotrajnoj pasteriza-
ciji.

U Njemactkoj niska pasterizacija pro-
vodi se pola sata pri 62,5°C, visoka pri
859C, bez oznake trajanja, a kratkotraj-
na pasterizacija kod temperature 71-74°C,
a prema uvjetima koje poblize odredu-
je nadlezna vlast. Upotrebu svakog poje-
dinog uredaja za pasterizaciju odobrava
nadlezna vlast. Kod prvobitnih pastera
trajanje grijanja iznosilo je 40 sekunda
pri 71°C. U novije vrijeme bilo je pri-
govora da se time u nedovoljnoj mjeri
unistavaju bakterije.

Zbog toga $to se u pasteru miijeko
mora dulje zadrZavati kod spomenute
temperature potreban je u njem wveéi
prostor, §to uzrokuje povetanje pastera,
tj. potreban je veéi paster. Kod pasteri-
zacije 40 sekunda pri 71°C za paster ka-
paciteta 1000 lifara potrebno je 11,1 litra
prostora za zadrzavanje mlijeka kod na-
vedene temperature.

Prije se smatralo da se kod niZe tem-
perature 71°C uz dulje zadrZavanje mli-
jeka kod te temperature u manjoj mjeri
mijenjaju sastojei mlijeka. Medutim
upotrebom ultrapasterizacije (UHT), pa-
larizacije i sl) je to opovrgnuto. Kod te
metode mlijeko se grije kod 135—1500C
0,5—10 sekunda, a da se sastojci u mili-
jeku vrlo malo mijenjanju. Malo je ze-
malja kod kojih se provodi kratkotrajna
pasterizacija uz dulje zadrZavanje milije~-
ka kod 71°C. Austrija i Sav. rep. Nje-
macka vetinom zahtjevaju krate zadr-
Zavanje tj. 15 sekundi kod 72°C.

Prof. Wilzholz predlaZe da se donja
granica temperature kod kratkotrajne
pasterizacije povisi za 1°C (na 72/C), a
gornja za 2°C, a smanji zadrZavanje mli-
jeka kod ‘te temperature na 15 sekunda.
Time ¢e se unistiti u mlijeku i one bak-
terije koje se dosad nijesu mogle unistiti.
Kod svih pokusa provedenih makon ra-
ta, tj. od 1948, do 1957. kod kratkotraj-



ne pasterizacije procenat unidtenih bak- viSe termorezistentnih bakterija. U sta-
terija iznosio je 97—99%. Danas je u tom novitoj mjeri utjetu i neprikladna sred—
pogledu nepovoljnije. To zavisi o stup- stva za ¢CiStenje i povremeno lijetenje
nju primjene tehnike na seljaékim go- krava antibioticima.

spodarstvima. U sada$njem mlijeku ima (Deutsche Molkerai — Zeitung)

UPOZORENJE SURADNICIMA!

Rukopisi se Zalju izravno Urednidtvu lista >MLJEKARSTVO«,
Zagreb I, Ilica 31/2 III.

Svaki rukopis treba pisati pisaéim strojem s proredom u 2
primjerka. Samo u iznimnim slulajevima primat ¢e se rukopisi
pisani tintom. .

Pozeljno je, da pojedini &lanak (rukopis) ne bude duZi od 10
stranica. Ukoliko je duZi, Uredni$tvo si pridrzava pravo da ga
Stampa u nastavku.

Tabele, grafikone, crteZe i slike treba ogranititi, tj. da ih
je toliko, koliko je nuZno za razumijevanje teksta. Za Kkliiranje
dolaze u obzir samo dobre i oftre snimke. Ukoliko se predvida u
‘jednom ¢lanku vife slika, UredniSivo si pridrZzava pravo upotrebiti
one koje najbolje odgovaraju tekstu, a ukoliko je potrebno o tome
¢e se sporazumjeti s autorom. Grafikoni i crteZi treba da su crtani
tuSem na crtaéem ili paus papiru.

Kod Stampanja imaju prvenstvo ¢&lanci, koji su narudeni pa
oni koji su aktuelni, odnosno prigodni.

Rukopisi se ne vraéaju, a slike samo na izriéiti zahtjev autora.

UREDNISTVO

CLANOVIMA I PRETPLATNICIMA LISTA!

Umoljavamo naSe &¢lanove i pretplatnike lista »MLJEKAR-
STVO« da uplate duZnu &lanarinu, odnosno pretplatu za god. 1967.
ukoliko to nisu dosad uéinili. -

Broj tekuéeg raéuna: 301-8-2229.

UREDNISTVO

Ureduje: Redakcioni kolegij »Zagrebadke mljekare«
Glavni i odgovorni urednik; dipl. in%. Dinko Ka$telan. Tehnidki urednik: Vera Murat.
Vlasnik i izdavaé: Udruzenje mljekarskih radnika SRH, Uprava i uredniitvo, Zagreb.
Ilica 31/III, tel. 37-360. Tisak: Stamparija »Vjesnik«, Zagreb
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