Podaci ispitivanja Svilik-a (18), pokazuju da maslac, ukoliko se ne pakuje
odmah po zavrienom procesu buékanja, veé se drii izvesno vreme u hladnjaéi,
ima slabiju odrZivost zbog pojacanih oksidativnih promena.

Podaci nasih ispitivanja pokazuju da je takav maslac, usled vete rekonta-
minacije mikroorganizama, kao i nepovoljne raspodele vode uslovio znatno
veéi porast mikroorganizama a time i pogorSao njegovu odrZivost, u poredenju
s maslacem koji je direktno iz buckalice otifao na pakovanje.

ZAKLJUCAK

Ispitivanja odrZivosti maslaca nekih mlekara u Vojvodini pokazuju sle-
dete rezultate:

Maslac mlekara, oznake B i D, &iji su sveZi uzorci sadrZali ispod 200
lipoliti¢kih, kao i proteolititkih bakterija u 1 g, pokazali su dobru odrZivost i
prakti¢no nepromenjena organolepti¢ka svojstva.

Maslac mlekara, oznake A i C, ¢iji su sveZi uzorci sadrzali nekoliko sto-
tina do hiljadu lipoliti¢kih, kao i proteoliti¢kih bakterija, a kvasaca i plesni
do nekoliko hiljada u 1 g, pokazali su slabu odrzivost i pogorSana organolep-

ticka svojstva.

Uzorci maslaca, oznake Ai, koji nisu direktno pakovani posle izlaska iz
buékalice, veé¢ drZani prethodno 24 ¢asa u hladnjaédi, pokazali su pogorSani
mikrobioloski kvalitet i odrZivost.
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KEMIJSKA KVALITETA VODE U PROIZVODNIJI MASLACA*®

Kod planiranja mljekara, ukljutivo i izgradnju sabirali$ta za mlijeko,
mora se kao prvo rijesiti besprijekorna opskrba vodom.
Pri tome je potrebno rijefiti dva problemas:
1. voda mora biti na raspolofenju u dovoljnim kolidinama;
2. kemijska i bakteriolofka svojstva vode moraju biti u skladu s odgovara-
juéim propisima o kvaliteti,
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Potro¥nja vode zavisi o nadinu produkeije i stepenu modernizacije pogona.
Obi¢no je za prosjetne pogone potrodak vode oko 5 m® na 1000 kg preradenog
mlijeka, ali se kod nekih modernih pogona potro§nja vode osjetljivo povetava.
Taj veliki potrofak se opet dade smanjiti upotrebom kruZnog toka rashladne
vade. Potro$ak vode se tada smanjuje za 20—30%.

Ne gledajuéi ostale potrebe voda u svim tehnologkim procesima igra vainu
ulogu. Medutim kao spoj, H20, ne dolazi nigdje u prirodi &ist, nego je manje
ili viSe uvijek onediifena raznim primjesama, koje tehnolo§ki gledano, imaju
testo puta negativan utjecaj na dobivanje kvalitetnih proizvoda. Voda u pri-
rodi ima u sebi otopljene soli, obidno kalcijeve i magnezijeve soli u obliku
bikarbonata, klorida, sulfata i silikata, te ugljitnu kiselinu, kisik i duSik.
U manjim kolitinama mogu biti prisutni koloidno otopljen kremen, Zeljezo
i mangan te izvjesne koli¢ine huminskih kiselina. SadrZinu kalcijevih i magne-
zijevih soli zovemo tvrdoéom vode i mjerimo je stupnjevima tvrdoée. Kod nas
su najvife u upotrebi njemadki stupnjevi. Definicija jednog njemackog stupnja
je koli¢ina od 10 mg kalcijevog oksida otopljencg u jednoj litri vode (1° nj. =
= 10 mg CaQ/1 vode).

Opskrba vodom moZe se vrditi prikljutkom na gradsku mreZu ili iz vla-
stitog bunara. No, uzev§i u obzir potrebu za velikim koli¢inama vode mogu se
kombinirati oba izvora. Kod toga se mora imati na umu da je bakteriolof§ka
kvaliteta gradske vode zagarantirana, dok se kod vlastitog bunara mora stalno

kontrolirati.
S obzirom na potrebe pogona, voda u tehnologiji maslaca dijeli se ovako:

a) napojna voda za parni kotao,

b) rashladna voda,

¢) voda za ispiranje maslaca,

d) voda za pranje strojnog uredaja i pogonskih prostorija.

Naravno, da ée se i kvalitetni zahtjevi na vodu razlikovati prema natinu
njene upotrebe. Zato ¢emo obraditi pojedine vrste pogonske vode prema kva-
litetnim potrebama.

Napojna voda

Zbog toga 3to kalcijeve i magnezijeve soli koje uzrokuju nastajanja ka-
mena kotlovea, a kisik 1 ugljiéna kiselina koroziju, moraju se te tvari §to
temeljitije odstraniti. Odstranjavanje kalcija i magnezija naziva se omeksa-
vanjem vode, dok se otplinjavanjem ili kemijskim vezanjem odstranjuju kisik
i uglji¢na kiselina.

Omek3avanje vode moZe se izvesti na dva nadina. Prvi nadin je da se
tvrdoéa vode odstranjuje, djelomi¢no ili potpuno, kemijskim talo¥nim sred-
stvima, a drugi, moderniji, da se voda meksa ionskim izmjenjivatima. Ovim
posljednjim naé¢inom dobiva se voda vrlo dobre kvalitete, tj. u prvom redu
odstranjuje se sav kalcij i magnezij pa je tvrdoéa vode 0° nj; rukovanje je jed-
nostavno; ne trosi se toplina na zagrijavanje, lako se kontrolira proces omek-
Savanja itd.
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Kvalitetni uslovi za kotlove pritiska do 15 atp su slijedeéi:

tvrdocéa vode: 0%nj

kisik: ispod 0,1 mg/1

ugljitna kiselina: &

potroSak permanganata: ispod 40 mg/l
pH: oko 9

Navedena kvaliteta vode se danas vrlo lako postiZe i garantira nam dobar
i kvalitetan rad kotla uz dugo iskoriStavanje cijelog parnog postrojenja.

Rashladna voda

Kod hladenja zbivaju se procesi zagrijavanja vode, doduSe, na niZe tem-
perature nego u kotlu, ali su kemijske reakcije identitne. I kod rashladne vode
dolazi do stvaranja kamena kotlovca koji smanjuje efekt hladenja uslijed
smanjenja provodljivosti topline na granitnoj stijenki. To uvjetuje vet prema
debljini sloja znatno veéu potro$nju vode. Zato i od vode koja sluZi za ras-
hladne svrhe traZe odredeni kvalitetni uvjeti narotito u kruZnom sistemu hla-
denja. NajvaZnije je kod rashladne vode da sadrzina kalcijevog i magnezijevog
bikarbonata ne prijede 5°nj., inate dolazi do izluéivanja kamena kotlovea!

Idealno je, ako u kruznom sistemu hladena odstranimo i sve bikarbonate
i Zeljezo, te kisik i slobodnu ugljiénu kiselinu. Ako je to nemoguée, onda se
mozemo posluZiti meta- i poli-fosfatima, koji sprefavaju stvaranje karbonat-
nog taloga. Koli¢ina od 2 mg/m?/° tih soli dozvoljava i upotrebu vode od 159 nj
karbonatne tvrdote. VaZno je da temperatura vode ne prijede 50°C jer se
gubi inhibitorno djelovanje tih soli. Osim toga meta- i poli-fosfati sprecavaju
rast algi u vodi koje inate mogu zalepiti cjevovode.

Voda za pranje masiaca

Najvisi kvalitetni zahtjevi postavljaju se na vodu koja sluZi za ispiranje
maslaca. Ona mora biti kemijski i bakterioloski besprijekorna. Posto dolazi
u neposredan doticaj s maslacem, vrlo rairenim prehrambenim proizvodom,
ispunjenje tih uvjeta kvalitete je vrlo vaZno. Da navedemo najvaZnije za
takovu vodu:

temperatura: 5to niza i stalna

boja: bez boje

miris: bez mirisa -

reakcija: pH = 7—8°

Zeljezo: max. 0,2 mg/l

mangan: ispod 0,1 mg/1-

nitriti: bez nitrita

kloridi: max. 30 mg/!

potroSak permanganata: max. 12 mg/l

PoZeljno je da bude 3to mekanija, da se stvaranjem netopivih ka101]ev1h
i magnezijevih sapuna ne poveéava mineralni ostatak proizvoda i mijenja
okus. Svaki od navedenih uvjeta svojim povefanim prisustvom mijenja kva-
litet proizvoda u pogledu okusa, boje ili konzistencije, pa moramo nastojati
da se tih uvjeta Sto stroZe pridrZzavamo,
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Voda za pranje

Vodu za pranje dijelimo na vodu za pranje strojeva i pogona. Za vodu
za pranje pogona nema nekih naroditih kvalitetnih zahtjeva, no, posto se radi
o proizvodnji namirnice, voda mora biti bistra, bez mirisa, bez eventualnih
onetiféenja, kemijskih i batkerioloskih. Za pranje aparata i strojeva postavlja
se uvjet odredene kemijske i bakterioloske kvalitete. Kemijski voda mora biti
§to meksa, da se ne stvore inkrustacije od izlu¢enog karbonata na sapnicama
(pranje vruéom vodom) i kotlu za zagrijavanje vode, (ako nije spojeno pranje
s kotlovnicom) i da ne dode do za&epljenja ventila, itd. Najbolje je ako kotlov-
nica daje odredenu koli¢inu tople vode za pranje strojnog uredaja.

* Referat odr¥an na V Seminaru za mljekarsku industriju pri Prehrambenoc-tehnoloSkom
institutu u Zagrebu.

Mr. J. Vasié, Novi Beograd
Institut za mlekarstvo Jugoslavije

O MOGUCNOSTIMA UTICAJA NA REOLOSKE OSOBINE
MASLACA*

-0 REOLOSKIM OSOBINAMA MASLACA

Sve masne materije koje se koriste za ljudsku ishranu mogu da se podele
u dve grupe, na ulja i masti. Iako jasna granica izmedu tih grupa nije de-
finisana, moZe se reéi da su ulja tefna, a masti ¢vrste na sobnoj temperaturi.
Medutim, dok se ulja mogu svrstati u grupu fluida s velikim viskozitetom,
masti se ponafaju sasvim drukéije od elastiénih ¢vrstih tela, pa su stoga
i kvalifikovane kao plasti®ne masti (7 i 8).

Potreba za izufdvanjem osobina plastiénih materija stvorila je ¢&itavu
jednu novu granu nauke — reologiju. Reologija je, ustvari, deo mehanike koja
se bavi proufavanjem hidrodinamiénih i fizifko-mehanifkih osobina plastitnih
materija, dakle onih koji Cine prelaznu grupu izmedu viskoznih fluida i ela-
stiénih Cvrstih tela.

Da bi se neka materija mogla svrstat1 u grupe plastignih matem]a mora
ispunjavati odredene uslove (2):

1. mora biti sastavljena od dve faze — &vrste i tetne;

2. Cvrsta faza mora biti fino dispergovana a Cestice dovoljno male, tako
da je izjednafena sila gravitacije u odnosu na sile medusobnog pri-
vladenja Zestica, tj. da nema pojava taloZenja. Cestice &vrste faze mo-
raju biti tako prostorno rasporedene da spredavaju svaku pojavu stru-
janja u tefnoj fazi;

3. mora postojati jedan odredeni odnos koli¢ina &vrste prema tefnoj fazi.
SuviSe mali sadrzaj &vrste faze ne¢e znatno uticati na hidrodinamitke
osobine tetne faze, dok suvife veliki sadrZaj &vrste faze omoguéuje
formiranje jedne &¢vrste prostorne strukture, tako da materija u tom
slucaju ima osobine elastiénog dvrstog tela.

* Referat odrZan na V Seminaru za ml,]ekarsku industriju pri Prehraribeno-tehnolo§kim
institutu u Zagrebu,
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