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PROSLAVA 60-GODISNJICE MLJEKARSKOG SKOLSTVA
U SLOVENLJI
UVODNA RIJEC

InZ. Janez Perovdek, glavni direktor »Ljubljanskih mlekarn« je najprije
pozdravio kolektiv Mlekarske Sole u Kranju; predstavnike mljekara koji ute-
stvuju u proslavi 60-godi¥njice, predstavnike Optinske skup$tine Kranj, Se-
kretariata za gospadarstvo i Sekretariata za kulturo in prosveto. Nakon toga
je rekao:

»Historiju mljekarskog Zkolstva u zadnjih 60 godina potanje ée vam opi-
sati drugi, a ja bih se zadrZao na problemima koji zahtijevaju unutar mlje-
karske industrije Slovenije i Jugoslavije pravilno rjeSenje. Nedavno sam gle-
dao film o najveéoj i najmodernijoj mljekari kraj Tokia u Japanu. Takvom
proizvodnom kapacitetu i automatizaciji pogoduje velika koncentracija sta-
novnika i proizvodnih sredstava na relativno malom podruéju. Razumljivo je
da nase konzumno mljekarstvo nema odgovarajuéih drutveno-ekonomskih uvje-
ta za spomenuto rjefenje i neSto sli¢no nitko ne moze ni predlagati. Nasa mlje-
karska industrija za opskrbu republi¢ckih prestolnica i drugih veéih gradova
se gotovo sva izgradila u socijalistickoj Jugoslaviji. Prije smo imali ne§to vise
malih mljekara koje su izradivale sir. Mnogo tih malih mljekara je propalo,
a neke se jo§ uvijek bore za opstanak. Zato moZemo reéi da pitanje integra-
cije — posebno pak specijalizacije proizvodnje u Sloveniji, kao i uvopte u Ju-
goslaviji, nije jo§ na zadovoljstvo rijeSeno. Iako nemamo posebnih financij-
skih sredstava — u uvjetima privredne reforme udvostrutujemo kapacitete
s istom. proizvodnjom na malim razdaljinama. Industrija se upusta u konku-
renciju koja odluduje o daljnjem opstanku i velike proizvodnje umjesto da
obrata viSe paZnje uskladivanju kapaciteta i solidarnosti.

U Sloveniji, npr. nismo jos izvrSili tipizaciju sireva ni po obliku, ni po
kvaliteti. Strojevi za punjenje konzumnog mlijeka postavljaju se u centrima
koja za to ne odgovaraju. Uz to pak nemamo strojeva za suvremeno pakovanje
maslaca i sira u malim obrocima za ugostiteljstvo i trgovadke radnje za samo-
posluZivanje, a nemamo ni odgovarajuéih skladista i suvremenih linija. u pro-
izvodnji jogurta, kefira i sl.

Moramo naglasiti da nekontrolirani uvoz maslaca, mljecnog praska i si-
reva tjera jugoslavensku mljekarsku industriju za preradu u propast. Izgovor
na privrednu reformu, zbog tih pojava, je zapravo izmotavanje. NuZno je po-
trebno da ukazujemo javnosti i organima vlasti kakve refime imaju u vezi
§ navedenim problemima driave zapadne Evrope. Za istoénu Evropu nam je
jasno, jer drzava sama rjeSava sve probleme viskova i zaltite vlastite proiz-
vodnje. NaSu industriju.drZava jo$§ nije zaStitila od dempinga i ostavlja se
stvar nerijeSenom veé dvije godine, kao da se taj problem moZe lako odlagati
u nedogled.
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Htio sam reéi da imamo ovdje na domaéem tlu dovoljno posla i problema
koje treba rijesiti. Nadam se, da éemo u tome uspjeti i za to trebati mljekare,
mljekarske tehni¢are sa suvremenim profilom iz te kranjske §kole. Zelim pro-
fesorima i utenicima mnogo uspjeha pri daljnjem radul«

Dipl. inZ. Franc Fdrstneri‘c’, Kranj
Mlekarski Solski center

0 60-GODISNJICI MLJEKARSKOG SKOLSTVA
U SLOVENIJI

Kada govorimo o slovenskoj poljoprivredi uvijek dolazimo do zakljuéka
da ona ima sve prirodne uvjete za stotarstvo, a narotito za govedarstvo.

Ipak unosnu stolarsku proizvodnju ne mozemo zamisliti bez organiziranog
mljekarstva. PribliZno 2/3 dohotka naSe poljoprivrede potjete iz stodarstva,
pri ¢emu mlijeko sudjeluje s priblizno 30%. Za mnoge poljoprivredne po-
gone drusStvenog ili individualnog sektora vlasniStva mlijeko je glavni izvor
dohotka. Osim toga mlijeko i mljeéni proizvodi imaju znadajno mjesto u nasoj
prehrani i predstavlja pribliZno 1/5 izdataka za prehranu. Udio mlijeka i mlje-
¢nih proizvoda u na$oj prehrani je jo§ uvijek skroman i moramo uéiniti sve da
bi mlijeko i mljeéni proizvodi bili na raspolaganju potrofatu u najboljoj kvali-
teti 1 primjerenoj cijeni. Potrodnja mlijeka i mljednih proizvoda se u svijetu
uzima kao indikator opce razvijenosti i blagostanja neke drzave.

Ponosni smo na-tradiciju naeg mljekarstva. Veé prije 93 godine bila je re-
gistrirana prva mljekarska zadruga. Krajem 19. stoljeéa imali smo'veé 30 mlje-
karskih zadruga, a narednih 8 godina preko 100 s godi$njom proizvodnjom
viSe od 20 mil. litara mlijeka. Za taj brzi razvoj zadrugarstva u Sloveniji, na-
rodito mljekarskog, zasluzni su dr Janez Evang, J. B. Krek i mljekarski nad-
zornik Jakob Legvart. Mlijeko se preradivalo u manjim mljekarama na zanat-
ski na&in. Sline su bile prilike i u drugim drZavama — Austriji, Svicarskoj
i drugdje. Na podetku tog stoljeéa gospodarska kriza imala je odjeka i u mlje-
karstvu. Mlijeko i mljetni proizvodi nisu prodavani. Uzrok tome bila je ne
samo velika koli¢ina proizvoda, nego i slaba kvaliteta, osobito sira. Poziv za
boljom izobrazbom mljekarskih radnika, posebice sirara, postajao je sve veti.
Pokrajinski odbor Kranjske je veé god. 1888. priredio novi mljekarski teaj u
selu Selca tj. u Selskoj dolini i Bohinju. Ti tefajevi su trajali 6 tjedana. Obuka
je bila prije svega prakti¢na s nekim osnovama teorije. Sliéni tedajevi su prire-
divani i u Tolminu. God. 1905. i 1906. bili su odrZani tromjeseéni te€ajevi u
Logatcu, a god. 1907. je podela s uzgojem kadra Mljekarska §kola u Vrhniki
u obliku 5-mjeseénih tedajeva. Mljekarska §kola u Vrhniki je radila od god.
1907. do 1914. Vodio ju je Rado Legvart. Prilike slovenskog i jugoslavenskog
mljekarstva nakon I svjetskog rata zahtijevale su &éim viSe strutnjaka-mljekara,
jer mljekarstvo je trebalo preusmjeriti na vefu proizvodnju mljetnih proiz-
voda. I u drugim- predjelima Jugoslavije su vet tada podeli razmi§ljati o raci-
onalnijem iskori$¢avanju. mlijeka. S time je bila dokumentirana potreba za
obnovu odnosno osnivanje mljekarske §kole koja bl izobraZavala strutnjake
za tadas$nje potrebe jugoslavenskog mljekarstva. Buduéi da je Slovenija imala
za takav zadatak najvife uvjeta'i ve¢ odredenu tradiciju glede §kolovanja mlje-
kara, Ministarstvo poljoprivrede na prijedlog kmetijskog odelka pri tada-
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