
Iz domaće 1 s trane Mi 
Novi postupak za proizvodnju tvrdih 

sireva — novi zgotovljač sira Henseler 
(No 46/67) — N a k o n četverogodišnjeg p o 
kusnog r a d a t t Hense le r St. Gal len s t a 
v i l a j e u p r o m e t novi zgotovljač za p r o 
izvodnju t v r d i h s i reva , a u p r v o m r e d u 
za e m e n t a l a c . 

K v a l i t e t p ro izvoda p ro izveden ih s p o 
m o ć u ovog zgotovl jača n e zaos ta ju za 
k v a l i t e t o m pro izvoda s pomoću d o s a d a š 
n j ih p o s t u p a k a i u ređa ja , nego j e d a p a č e 
i bolj i . Što j e na jvažn i je novi zgotovl jač 
ne s t av l j a p r e t j e r a n e zah t jeve n a osob 
lje. Majs to r može l ako i bez r iz ika r u 
k o v a t i n o v i m u ređa j em. Mnogi f ak to r i 
ko j i u t j eču n a r e z u l t a t kod pro izvodnje 
sira iz s i rovog ml i j eka e l imin i ran i s u 
p r i k l a d n i m s t r o j n i m u ređa j ima . Osta lo 
zavis i o umješnos t i samog majs to ra . 

Zgotovl jač se proizvodi u raz l ič i t im 
d i m e n z i j a m a (3700, 4700, 5700, 6700, 8700, 
10700 i 12700 sadrž ine) . Ovalnog j e o b 
l ika i i m a mi je ša lo s 2 osovine. 

P r e d n o s t ovog zgotovl jača j e su : 
a) k o d p r o i z v o d n j e 1. s igurnos t 

u pro izvodnj i , 2. be sp r i j eko rna i j e d n o 
s t a v n a m e h a n i č k a ob rada gruša , 3. b e s 
p r i j e k o r n o pun jen je , veći r a n d m a n zbog 
m i n i m a l n o g g u b i t k a sira, 4. idea ln i p o 
s tupc i k o d pro izvodnje , osobito kod p r e d -
p r e š a n j a i spod su ru tke , kod p rešan ja , 
o k r e t a n j a i v a đ e n j a sira, 5. pe r f ek tno 
k a l u p i j e n j e s osobi t im k a l u p i m a iz m e 
t a l a ; 

b) o l a k š a n j e u r a d u 1. svi se 
r adov i obav l j a ju u j e d n o m sp ra tu , 2. svi 
su u r e đ a j i sv r s i shodno d imenz ion i ran i , 3. 
s p r a v a m a za r a d se lako i sp r e tno r u 
k u j e ; 

c) u š t e d a r a d n e s n a g e 1. d o 
vo l j an j e 1 čov jek (ein M a n n — Sys tem) 
od s i ren ja do v a đ e n j a h l j ebova s i ra iz 
s a l a m u r e (do 14 hl jebova) , 2. pr i jevoz u 
v e r t i k a l n o m i h o r i z o n t a l n o m s m j e r u j e 
m i n i m a l a n , 3. m i n i m a l n a p o t r e b a za m a 
t e r i j a l o m i p r i b o r o m , 4. pun jen je , p r e d -
p re šan j a , p r e šan je , ok re t an j e i čišćenje 
obav l j a se u i s t om u ređa ju , 5. a u t o m a t 
sko o k r e t a n j e sira, 6. a u t o m a t s k o r a v n a 
n j e p r e š a n j e m i k o n s t a n t a n t lak, 7. n a j 
m a n j i u t r o š a k r u č n o g r a d a za čišćenje 
i ok re t an j e , 8. kemi j sko čišćenje sv ih 
ob l ika ; 

d) e k o n o m s k e p r e d n o s t i 1. 
m a l i t r o škov i u g r a d n j e , 2. u postojećoj 
zg rad i ve l ika j e mogućnos t kombinac i j a , 
t j . sposobnos t i p r i l agođavan ja smješ ta ja 
u r e đ a j a , n p r . m o ž e m o smjes t i t i ko tao i 
u r e đ a j za p u n j e n j e j e d a n do d rugoga 
ili j e d a n n a d d r u g i m , 3. t r e b a v r l o m a 
lo p o v r š i n e poda , 4. t r e b a m a l o p r o s t o 
ra , 5. o t p a d a j u s k u p i t roškov i za s t a -

ш р е 
t i čne k o n s t r u k c i j e i za a r m i r a n j e p o d a 
i z idova, 6. u r e đ a j j e u z povo l jnu c i j enu 
( t roškovi inves t ic i j a n i j e su veći nego 
s t a t i čne k o n s t r u k c i j e i za a r m i r a n j e p o 
d a k o d uob iča j en ih s i r ana ) i d r . 

Die Molkerei-Zeitung 
Maslac odgovara svim prehrambeno-

- fiziološkim zahtjevima. Novi rezultati 
istraživanja mlječne masti (96/67) — N a 
osnovu p r e h r a m b e n o - f i z i o l o š k i h p o k u s a 
kod 1000 l jud i p o k a z a l o se d a j e m l i 
jeko u sve većoj m j e r i in teg r i r a juć i s a 
s t avn i dio p r e h r a n e . P o d r u H. F r a h m - u 
iz Saveznog zavoda za i s t raž ivan je m l i 
j e k a u K ie lu to pro iz laz i iz n jegovog n a 
roči tog (specifičnog) sas tava , j e r s a d r 
žava t r i g l a v n e p r e h r a m b e n e k o m p o n e n 
t e : b j e l ančev ine , m a s t i i ug l j i koh id ra t e . 
P o k a z a l o se da se od z d r a v e h r a n e t raž i , 
da se s p o m e n u t e k o m p o n e n t e na laze u 
h r a n i u o d r e đ e n i m ko l i č inama, i to u 
pog ledu ka lo r i j a ,a sa 15% bje lančev ina , 
25'% m a s t i i 60% ug l j ikoh id ra t a . 

Zbog toga što se u današn jo j p r e h r a 
ni n e n a l a z e b j e l a n č e v i n e u dovol jnoj k o 
ličini, pos to je ve l i ke mogućnos t i d a se 
to n a d o k n a d i u p o t r e b o m b je l ančev ina 
ml i j eka . R e z u l t a t i p o k u s a su pokaza l i , da 
samo ako su s p o m e n u t e k o m p o n e n t e p r e 
h r a n e u o d r e đ e n i m ko l ič inama, s m a n j u 
je se h o l e s t e r i n i t a k o se može n o r m a 
l iz i ra t i t v a r n a i z m j e n a mas t i . 

U p r a v o m l j e č n a m a s t odgovara sv im 
p r e h r a m b e n o - f iz iološkim zah t j ev ima . 
P r a v l j e n i su u s p o r e d n i pokus i s m a s l a 
cem i m a r g a r i n o m u pog ledu t v a r n e iz 
m j e n e l a u r i n s k e , mi r i s t in ske , p a l m i t i n -
ske, pa lmi to l e in ske , s t ea r inske , u l jne , l i -
nol, a j k o s a t r i e n i a r a h i d o v e k ise l ine za 
u k u p n o 120 l judi . D i j e t a se sas to ja la od 
2500 ka lo r i j a sa 1 5 % bje lančevina , 2 5 % 
m a s t i i 60% ug l j i koh id r a t a . O d r e đ e n e su 
bi le r a z n e m a s n e k i se l ine u s e r u m u za 
v r i j e m e od 4—9 sedmica , k a d se j e d a 
va la s p o m e n u t a d i je ta . Mas lac j e s a d r 
žavao 3 ,3% ,a m a r g a r i n 15,3% linol k i 
sel ine . K o d d a v a n j a u di je t i m a s l a c a b i 
la j e b r ž a r a z g r a d n j a l a u r i n s k e i m i r i s 
t i n ske k ise l ine , š to se i m a p r ip i sa t i m a -
s lačnoj , k a p r o n s k o j , kap r i l sko j i k a p r i n -
skoj k i se l in i m a s l a c a . Veća sadržina li
nol kiseline u margarinu nije pospje
šila tvarnu izmjenu ostalih masnih ki
selina. 

P r e m a t o m e ko l i č ina l inol k i se l ine u 
m a s l a c u j e dovol jna , t j . n e može se s m a 
t r a t i m a l e n o m , a sad rž ina m a s l a č n e , 
k a p r o n s k e , k a p r i l s k e i k a p r i n s k e k i se l i 
n e p o k a z a l e se osob i t im p r e h r a m b e n o -
f iz iološkim f a k t o r i m a . 

(Schw. Milchzeitung) 


