U podrulju opéine Buzet, kao i na preostalom podrudju Istre prislo se,
prema Zelji stofara i osjemenjivanju sa sjemenom istarskog podolca. U po-
sljednje vrijeme kod stolara &itave Istre postoji veéa potraZnja sjemena bi-
kova montafonske pasmine. U toku god. 1967. umjetno je osjemenjeno od
postojeéih oko 16200 krava i junica 11300 plotkinja ili 67%, §to znatno pre-
masuje republidki prosjek koji za god. 1967. iznosi oko 50%0. Od osjemenjenih
krava i junica 68%0 otpada na govedo montafonske pasmine i 32% na istar-
skog podolca.

Umjetno osjemenjivanje je garancija da se servis period kod krava nete
produljivati, te ¢e iskoriféavanje mlijeénih grla biti sigurnije, a prema tome
i planirana proizvodnja mlijeka.

Ove prednosti u rasplodivanju goveda u Istri i podrudju opéine Opatija
vrlo su dobro kori$tene i kako su prikazane smotre pokazale pozitival rezul-
tati za kratki period od 12 godina, nisu izostali. Ove naSe regije koje prije
15 godina u proizvodnji govedarsiva nisu mnogo znadile, problle su se u prve

redove, s obzirom na prilike ¢itave naSe Republike.

Dr Josip Kucel, Zagreb

Iz domace i strane Stampe

Proizvodnost rada u proizvodnji mlije-
ka na druStvenim gazdinstvima SR BIH,
Bajéeti¢ dr Branko, MiloSevi¢ dr Alek-
sandar, Poljoprivredni pregled 7—8/68.

Rezultati ispitivanja proizvodnosti ra-
da u proizvodnji mlijeka na Sest drustve-
nih poljoprivrednih dobara SR BiH u pe-
riodu 1961-85. pokazuju da je proizvod-
nost rada porasla uporedo s porastom
prinosa mlijeka. U petogodisnjem peri-
odu prinos mlijeka je povecan u prosjeku
za 50%, a ulaganje ljudskog rada po je-
dinici proizvoda je smanjeno za 40%., dok
je ulaganje mehanitkog rada smanjeno
za 50%.

Poljoprivredna dobra s prinosom mli-
jeka iznad 3000 litara po kravi imala su
utrofak od 5,5 do 7,8 satova ljudskog ra-
da za 100 litara mlijeka. Na dobrima s
prinosom mlijeka dispod 2000 litara po
grlu utro$ak 1judskog rada iznosio je
13,6 sati za 100 litara mlijeka (god. 1965).

Osim ostvarenog prinosa na nivo pro-
izvodnosti rada znatno je uticao stepen
mehanizacije 1 funkcionalnost objekata
za smjeStaj stoke, kao i organizaciono-
~tehni¢ki nivo dobra kao cjeline.

Veza izmedu proizvodnje mlijeka i
plodnosti goveda (No 39/68) U klinici za
pomoé kod porodaja i ginekologiju go-
veda ma Veterinarskoj visokoj $koli Han-
nover istraZivala se veza izmedu proiz-
vodnje i plodnosti njematkog crno-Sarog
i planinskog goveda (Fleck-und Gelbvieh).
Medu ostalim utvrdeno je, da je za vi-
soku proizvodnju mlijeka kod redovite

i trajne plodnosti potrebno ispuniti oso-
bito povoljne uvjete okoline. Prema is-
trazivanjima ako je kod njematkog cr-
no-Sarog goveda vefa proizvodnja mli-
jeka od 5000 kg, a crno-sive pasmine
veéa od 4500 kg, treba radunati s pore-
mecenjem plodnosti. Kod poveéane pro-
izvodnje i s time vezanog poremecaja
plodnosti ne moZe se ofekivati veéa pro-
izvodnja mlijeka.

U buduée treba provesti daljnja inten-
zivna istraZivanja da se objasni genetski
i hormanalno uvjetovana medusobna ve-
za izmedu prinosa milijeka i plodnosti. U
prvom redu treba bez oklijevanja sva-
kako ma vrijeme u vefo] mjeri provesti
prehrambeno-fizioloS§ka istraZivanja, ko-
ja ¢e objasniti zahtjeve goveda visoke
proizvodnje 1 plodnosti. Kod toga moraju
se uzeti u obzir viSe nego dosad razlike
izmedu pasmina kao i tok laktacione kri-
vulje. Na osnovu ovih rezultata treba
odrediti krmni obrok i dodatnu krmu.

Jedan automatizirani mljekarski pogon
prikazan je na struénom sajmu u Her-
ping-u (Danska) (No 39/88). Danska Me-
jeriers Maskinfabrika u Koldingu je u
zajednici s tt. Automata u Aarhus-u
pronagla novi sistem koji omoguéuje pot-
punu automatizaciju mljekarskog pogo-
na. Ova epohalna novina je 30. augusta
prikazana po struénjacima kako praktitki
radi, na velikoj mljekarskoj izloZbi u
Herning-u (Danska). Ovaj sistem omo-
guéuje automatizaciju pojedinih dijelova
preradbe, koji se ponovno mogu ukljuciti
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jedan za drugim u svoju automatsku li-
niju proizvodnje, i to nakon radnog vre-
mena, u kojem dotiéni dio ispuni svoj
zadatak. Svim upravlja elekironska
sprava za upravljanje koju treba snab-
djeti jednim programom radnog procesa,
koji se Zeli izvr$iti. Tada se iskljucuju
razli¢iti radni procesi i to kontrolom
svake pojedine faze rada. U sluéaju gre-
gke predbjezno se prekine radni proces.
— Automatizacijom otpada neproduktiv-
no radno vrijeme, u$teduje se radna sna-
ga i postizava se ravnomjerna proizvod-
nja svih proizvoda.

Proizvodnja i upotreba mlijeka u svi-
Jjetu (No 39/68) — U 18 zemalja koje pro-
izvode najviSe, tj. 80% mlijeka u svijetu
smanjio se broj krava u god. 1967. za
1%/p u odnosu na god. 1966, dok se pro-
izvodnja mlijeka povetala za 1%. Naj-
viSe se poveéala u Irskoj, Francuskoj i
Nizozemskoj, dok se smanjila u SAD i
Kanadi.

Potiro$nja konzumnog mlijeka gotovo
se mije promijenila, dok se prerada mli~
jeka u maslac i sir poveéala za 5%.
30% mlijeka se manje preradilo u mljed-
ne konzerve. NajviSe se smanjila proiz-
vodnja u SAD i Australiji, a poveéala u
Evropi; ponajvi§e u Belgiji i Austriji.

Preradba mlijeka u punomasni mljedni
praSak, sladoled i druge takove proizvo-
de ostala je nepromijenjena, mada se u
Zapadnoj Evropi poveéala za 8%.

Svedsko-turgka suradnja u mljekarstvu
(No 40/68) — Svedska tvrtka »Alfa Laval
Company« dobila je odobrenje za dobavu
strojeva 1 sprava za jedan pogon za pre-
radu mlijeka, koji ée graditi Svedsko
drustvo s turskim poduzeéem »Siittas«.
Gradit ¢e se kod Mahmdiya u blizini
Eskisehir-a. Proizvodit ¢ée sterilizirano
mlijeko, jogurt i mijeSana mljetna piéa.

(Die Molkerei-Zeitung)

17 miliona DM za propagandu mli-
Jeka u Saveznoj Republiei Njemadkoj
(No 57/68) — U Saveznoj Republici Nje-
madkoj predvideno je 17 milijona ma-
raka za propagandu mlijeka. Ovaj iznos
je dobiven od poreza (0,1 pfenig za 1 kg
mlijeka), §to ga za to plaéaju mljekare.
50%¢ tog iznosa otpada ma UdruZenje za
poveéanje potroS$nje mlijeka, a isto to-
liko stoji na raspolaganje mljekarskim
udruZenjima pojedinih saveznih pokra-
jina. Propagira se potrognja mlijeka,
maslaca i sireva, i to putem Stampe i
televizije. Osim toga trgovatkoj mrezi
daje se na raspolaganje propagandni
materijal.
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Internacionaini standardi za mlijeko
(No 57/88) — U Rimu se odrZalo 11. za-
sjedanje FAO-a za »Codex of Principle«
za mlijeko i mljene proizvode. Ovaj
kodeks sadrzZi temeljne odredbe o pra-
vilnoj upotrebi uobifajenih oznaka za
mlijeko i mljeéne proizvode kao i stan-
darde o sastavu i oznaci pojedinih mlje~
&nih proizvoda. S pomocu kodeksa §titi
se potro$ad i omogucéuje se lojalna pro-
paganda u medunarodnoj {rgovini mlje-
¢nih proizvoda.

Na ovogodinjem sastanku uzelo je
uteséa oko 80 predstavnika iz 27 zema-
lja i 13 medunarodnih organizacija. Do-
sad je 12 zemalja prihvatilo kodeks.

Standarde za maslac i zaSetereno kon-
denzirano mlijeko prihvatilo je 45 ze-
malja, 65 zemalja je prihvatilo standard
— mljetni prafak, 35 »opéi standard za
sir«, 18 standard sirutkinog sira i 12—16
pojedinatne standarde za cheddar sir,
danablu, danbo, edamac, gouda, havarti,
samsoe, cheshire, ementalac i gryére.

Pojedini standardi za tilzitski sir, lim-
burgki, St. Paulin, svecia, provolone i
cottage sir dostavljeni su pojedinim via-
dama za prihvat, a radi =zauzimanja
stava standardi za maslatne sireve cou-
lommier, gudbrandsdalsost, harzer, her-
gardsost, hushallsost i Norvegia.

Nacrti standarda za esrom camembert,
adelost, blue sir, sireve s plijesnima, my-
cella, normanna, maribo, elbo, fynbo i
kremsir izradit ée se za slijedete za-
sjedanje Medunarodnog mljekarskog sa-
veza.

Komiltet se ponovno pozabavio pita-
njem kako ée se postupati s vrstama si-
reva koji imaju regionalnu zaStitu »ap-
pellation d'origine«, koju mnisu priznale
druge drZave (Stresa-sporazum), a te si-
reve odavno proizvode i predlozeno je
da ih se standardizira. O ovome nije
donesena konadna odluka.

Raspravljalo se o standardima za to-
pljene sireve. Na osnovu pripremljenih
nacrta sa zadnjeg sastanka 1 iznijetih
stavova vlada jedna potkomisija je iz-
radila standardane nacrte za »Processed
Cheese« s vedom sadrZinom suhe tvari,
a zatim za topljene sireve, kao i za one
za mazanje § manjom sadrZinom suhe
tvari, te za »Processed Cheese TFoodg,
pod &ime se razumijevaju pripravei fo-
pljenog sira.

Standardni nacrti za vrhnje i vrhnje
u prahu su ma osnovu stavova vlada
ponovno izmijenjeni. Vrhnje je s 10—
18%s masti dobilo naziv — poluvrhnje,
vrhnje za kavu, a s najmanje 18" vrh-
nje.



Kod suSenih proizvoda razlikuje se
premasni mljeéni prafak sa sadriinom
masti od 40—50% od praika iz vrhnja
s 50—65% 1 praska iz vrhnja s najmanje
65% masti. '

Prihvateno je objasnjenje da se sa-
drzina masti u prasku od punomasnog
mlijeka deklarira u teZinskim procenti-
ma gotovog proizvoda.

Za »Ghee« proizvod sli¢an maslu, a
prvenstveno u Indiji poznata maslaéna
mast, pripremit ée Medunarodni mlje-
karski savez macrt standarda.

Za stimulaciju prodaje mlijeka — me-
dunarodni natjecaj crteZza za djecu (No
65/68) —— Vise od 400000 omiladine iz
14 zemalja sudjelovalo je u medunarod-
nom natjeCaju crteza, koji je organizi-
ran po treéi put.

Svedana predaja nagrada obavljena
je u Bernu nakon Sestdnevnog puto-
vanja po Svicarskoj. Nagrade su dodi-
jeljene za mnajuspjelije crteZe u kojima
se prikazuje vrijednost mlijeka kao pro-
izvodaca energije.

Prva nagrada, koja se sastoji od pe-
hara, 20 engleskih funti i diplome, do-
dijeljena je 13 godiSnjoj Dankinji Ma-
rian Larsen, druga 13 godiSnjem Josefu
Roosu iz Hergiswila, a tre¢a 15 godiSnjoj
Manjeetu Lall iz Kenije.

Sto danas znamo o pojavi smedih mrija
na ementalcu? (H. Schwab i W. Oechen,
Liebefeld, Bern — No 71/68.)

Prema dosadasnjem znanju pojava
smedih mrlja ili tataka nastaje:

1. makrokolonijama bakterija propion-
ske kiseline, kad ih je premalo u mla-
dom siru (zbog toga §to se mlijeko cije-
pilo malim kolitinama) ili zbog toga Sto
je sirna podloga nepovoljna za njihov
porast (npr. preniska pH vrijednost);

2. spremanje veternjeg mlijeka u ba-
krenim kotlovima, osobito za toplog vre-
mena uvelike nepovoljno djeluje na kva-
litetu sira:

— mlijeko prezrije;

— bakar sa zidova kotla pod uplivom
mikroklime (osobito za toplog vremena)
viSe oksidira;

— preraduje se mlijeko u kojem na-
staju promjene u mljetnoj masti zbog
oksidirajuceg upliva bakra.

Zratnim jastukom Kkoji kruZi ispod
ementalca smanjuje se utroSak radne
snage potrebne za njegovo njegovanje
(E. Flickiger, Liebefeld Bern, No 71/68.)

H. Uuwyler je pronaSac postupak ko-
jim se s pomotéu zraénog jastuka koji se
postavlja ispod sira, sprefava nagomila-
vanje vlage ispod sira, pogotovo u toplim
podrumima. Time se moZe u znatnoj mje-
ri smanjiti okretanje sira. Treba jo§ pro-

vesti paralelne egzakine pokuse da se
ustanovi koliko puta treba okrenuti sir
a da se satuva njegova kvaliteta.

Osim toga zralenje dozvoljava upo-
trebu sintetitke plote kao podlogu, §to
je lakSe Cistiti nego drvenu. Upotrebom
tzv. ssita suhog zraka« (Sas d’air sec) iz-
medu soljenja u kupeci i podruma za
zrenje u znatnoj mjeri smanjuje se raz-
voj plijesni na siru, koji je osobito osje-
tljiv u prvim sedmicama kada je u po-
drumu za zrenje. Kombinirajuéi fzv.
»sito suhog zraka« i zratni jastuk Sto se
primijenilo u pokusnoj sirani, moguée je
smanjiti troskove mnjegovanja ementalca.

Tro$kovi instalacije i eksploatacije, kao
i ekonomika, predmet je studije kojoj se
prislo nakon rezultata dobivenih u po-
kusu za vrijeme dvije godine. Smanje-
njem utrofka. vremena, koji se moZe po-
stici spomenutim radovima u podrumu,
omogucit ¢ée da se obrati jo§ viSe paZnje
mjerama u pogledu kvalitete sira.

(Schw. Milchzeitung)

Indija — (No 9/67) — Proizvodnja mli-
jeka u Indiji varira prema godisnjoj do-
bi. Ljeti se smanjuje za gotovo 50% (od
marta do septembra). UlaZzu se veliki na-
pori da se smanji variranje u proizvod-
nji mlijeka. Krajem treteg petogodiinjeg
plana poduzete su bile mjere za pove-
¢anje broja stoke i proizvodnje mlijeka.
U svim pogonima bilo je ukupno na dan
850 000 litara mlijeka, a krajem sada§-
njeg plana porast ¢e na 1300000 litara.

Povetanje je posljedica izvrSenih op-
seznih poljoprivredno-mljekarskih pro-
grama, formiranja seoskih mljekarskih
zadruga, proizvodnje izbalamsiranih kr-
miva i davanje zajmova farmerima.

Kada prorade novi pogoni povisit e
se dnevni kapacitet mljekara na 2 100 000
litara, iako ¢e time biti iskoristeno samo
59,1% kapaciteta, God. 1964/65. kapacitet
svih mljekarskih pogona iznosio je
1779 000 litara na dan, a od toga se is-
koristilo 56,2%,

Samo s 5% sabranog mlijeka u Indiji
rukuje se organizirano., PoboljSanjem ce-
sta i transporta (osobito upotrebom ras-
hladnih uredaja) mlijeko ¢e se nabavljatl
i u selima koja dosad nisu bila ocbuhva-
¢ena. Samo s 1% proizvedenog mlijeka
rukuju zadruZne miljekare.

Amul Dairy (the Kaira District Coope-
rative Milk Producers’ Union) proizvest
¢e novu vrst proteinske hrane, kako bi
se poboljialo zdravlje djece za vrijeme
njihovog kritiénog perioda (do oko 6 go-
dina). Taj proizvod ¢e se upotrijebiti i
za invalide i trudnice. Ta hrana potjete
iz sojinog zrna, a proizvod je Central Food
Technological Institute of Mysore u sklo-
pu s Amul. (Dairy Industries)
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