Danas dopisno 3kolovanje nije viSe stvar zastarelih shvatanja, vet je
ono cbuhvatilo duboke korene u drugim $kolama (tehnidkim, ekonomskim, me-
dicingkim itd.). Radi toga smo misljenja, da i ovaj vid $kolovanja u mlekar-
stvu treba da bude $to pre re¥en, onako kako to dinamika Zivota od nas
zahteva.

Ovom prilikom Zelimo jo§ da nabacimo za diskusiju oko ovoga pitanja
neke zadatke Centra, koje bi trebalo, po naSem misljenju da se refe: ,

— pomoé zaposlenim kadrovima u mlekarstvu za pripremanje vanrednih
ispita, sticanje potrebnih strugnih znanja i vi§ih kvalifikacija u zanimanju;

— iznalaZenje najpogodnijih metoda za strudno obrazovanje mlekarskih
kadrova, kako za polaganje strudnih ispita radi sticanja stepena viSeg strugc-
nog obrazovanja, tako i radi daljeg op$teg obrazovanja;

— organizacija i odrZavanje konzultacija u Centru, radi pruzanja po-
moéi kandidatima u savladivanju. programom predvidenog gradiva; -

— pomo¢ mr vidu ingtrukeija pismenim, putem i

— izdavanje skripata i prirufnika za predmete prema usvojenom nastaw-
nom programu, planovima rada Centra.

Zelimo jo& da se osvrnemo ma stanje prirudnika za pojedine predmete,
koji se postavljaju kao bitni za normalni rad dopisnog $kolovanja. Mislimo,
a tako i treba da bude, da je uporednim razvojem milekarske industrije u
naSoj zemlji, jacala i njena strutna domaca literatura. Mozda bi bilo potreb-
no obraditi a time i pristupiti pisanju jednog solidnog, a pre svega prakti¢nog
prirutnika iz mikrobiologije milekarstva i mlekarskoga maZinstva. Ustvari tih
literaturnih nedostataka ima, ali smatramo da se i to pitanje moze solidno
refiti Stampanjem skripata. Skolovanje na ovom zasnovanom principu tra-
jalo bi u vremenu koje odgovara za pojedini stepen $kolovanja:

Ispiti bi se mormalno polagali pred odgovarajucom komisijom u Centru.

Kandidatima koji bi na ovaj naéin zavrgili $kolovanije, odredeni stepen
gkole, treba da se priznaje kao i redovnim ulenicima, tj. stepen strufnog
abra:zovan;a za koji je $kola verifikovana. Misljenja smo, da u daljem radu
Centar treba da bude organizator dopisnog $kolovanja za sve vrste zanimanja
i stepen strutnosti gde se oseta deficitarnost strudnih miekarskih kadrova.

Verujemo, da mnoge milekarske organizacije Zele da izraze svoju sprem-
nost, da pruze moguénost svojim radnicima da ne ovaj nacin steknu potreb-
nu kvalifikaciju i dopunsko znanje.

Jedan od zakljucaka je i taj da bi sve mlekarske organizacije irebale
obratiti mnogo veéu paZzmju svim ovim pitanjima nego do sada. Dopisno §ko-
lovanje mlekargkih radnika nije samo stvar dru$tvene zajedmce niti samo
pojedinaca, veé gtvar zajednice i pojedinaca kiao celine.

O VIII MEDUNARODNOM OCJENJIVANJU MASLACA 1962. U AARHUS-u

Dr D. Stiissi, Bern, pod ovim naslovom
- objavljuje u Schw. Milchzeitung br. 96/
1962. svoj izvjeS$taj, pa ga donosimo u
nesto skrac¢enom obliku.
Svaka zemlja ima svoj smtem oc;enjlvarnja i smatra da je taj jedino
ispravan,
Otkad maslac igra veliku ulogu u medunarcdnoj trgovini, to su nejedna-
ki sistemi ocjenjivanja kvalitete sve viSe ko¢nica za izvozne i uvozne zemlje



maslaca. Dolazi do pote$koéa kada se kupuje i prodaje izvan granica pojedine
zemlje, kod odredivanja kvalitetnog razreda i cijene za pojedini razred, kao
i onda kada se pojave pogreske.

God. 1954. po prvi puta su se sastali eksperti 4 evropskih zemalja (Ho-
landije, Belgije, Luxembourga i Zap. Njematke) u Roermondu (Holandija)
da pokuSaju ocjenjivati maslac po jedinstvenim nacelima i rasporediti ga po
dogovoru u kvalitetne razrede. Inicijativu za to dala je Holandija. To je bio
prvi sastanak o ocjenjivanju maslaca na medunarodnom nivou, ako se ne
uzmu 1 cbzir veé prije odrZavane izlodbe mljednih proizvoda.

Potelo se tako, da su se Klasificirali uzorci maslaca raznog porijekla
primjenjujuéi jedinstveni sistem ocjenjivanja kvalitete, medusobno uspore-
divale karte za ocjenjivanje zemalja i dogovorno definirale pogreske.

Vet na II medunarodnom ocjenjivanju god. 1955. u Krefeldu (Njemacka)
prisustvovala je Svicarska sa svojim uzorcima maslaca i ekspertima. Bili su
prisutni ocjenjiva¢i iz 5 zemalja, a uzorci maslaca plo»’vJe'cah su iz isto toliko
proizvodnih podrudja.

Na IIT medunarodnom ocjenjivanju maslaca god. 1956. ut Luzernu pove-
tao se broj prisutnih strutnjaka za maslac na 8, tj. osim strudnjaka spome-
nutih zemalja prisustvovali su eksperti iz Danske, Svedske i Norvetke,

God. 1957. sastadofe se u Luxembourgu predstavnici naprijed mavedenih
zemalja, a god. 1958, w. Gentu (Belgija) predstavnici Austrije, Finske i Fran-
cuske. \ :

God. 1959. odran je sastanak eksperata za maslac u Oslu, a god. 1960. u
Bedu. God. 1961. nije bilo sastanka, a 30- I 1962. bili su u glavnom gradu
Jutlanda u Aarhusu eksperti za maslac iz 11 evropskih zemalja. Tamo se odir-
Zala i godiSnja skup$tina Medunarodnog miljekarskog saveza.

Na VIII medunarodnom ocjenjivanju maslaca, koji se je odrZao, kako je
spomenuto, 31. VIII 1962. u Danskoj, bilo je 11 predstavnika Zapadne Evro-
pe, a kao promatra¢i prvi puta predstavnici, Engleske, Australije, Nove Ze-
landije i Kemnije.

Na ocjenjivanje je stiglo 40 uzoraka maslaca u originalnom malom
pakovanju. Ocjenjivadi maslaca su se uvjezbali u ocjenjivanju i klasificiranju
po jedinstvenof Semi. Ekspertima za maslac su stavljani na radni stol uzorci,
koje su otvarale neutralne osobe. Maslac je bio tatno odmjereme temperature
od 13°C. Trebalo je ocijeniti 29 nesoljena i 11 soljenih uzoraka maslaca i kia-
sificirati ith. Meduw mjima bilo je 32 uzorka proizvedena sa zgotovljatem, 8 s
kontinuiranim nag¢inom proizvodnje, a ovi su opet bili podijeljeni u 4 od
slvartfkog i u 4 od zakiseljenog vrhnja.

Kao ¥vicarski inspekfor za najkvalitetniji maslac »Markenbutter« dobio
je dr Stiissi veé¢ god. 1957. nalog da izradi jedinstvene smjermice za kvalifi-
kaciju maslaca. Na odr¥anim, ocjenjivanjima mashaca, koji su nakon toga usli-
jedili, njegovi su prijedlowi prakti¢ki isku¥ani i dalje razrademi za potrebe
trgovine. Nakon toga priznati su kao prikladma osnova za ocjenjivanje i kla-
sificiranje maslaca,

U vezi s time priflo se izradi medunarodne tabele za pc)lgre'ske rmas[laca
Sastavljena je suradnjom strutnjaka za maslac iz stanovitog broja zemalja
Tabela je sadr?avala oznake pogreSaka ma 9 jezika (engleski, francuski, nje-
madki, danski, norveski, &vedski, finski, holandiski i talijanski).
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Smjernice
za Kklasificiranje maslaca od pasteriziranog vrhnja dobivenog centrifu-
giranjem
s pomoéu organoleptitkog ispitivanja u tri kvalitetna razreda za wpo-
trebu u medunarodnoj trgovini od dr. D. Stiissi, Bern.
(Izradene u god. 1957 — 1962)

Opis oznaka i pogreSaka po medunarodnoj tabeli pogre$aka za maslac

Kval. . ’ . e
razred izgled konzistencija miris. i okus
I svugdje podjednak homogena, suha apsolutno Cist
dobro se maze
I— " svugdje podjednak, neznatno tvrda, premalo arqrr}.‘_at‘iéan-
posve malo voden neznatno mekana, (prazan), al_l Cist,
neznatno poput neznatno kiseo
masti blagi okus po
kuhanom
II sipak; dvobojan, sitno~ mrvidasta, malo odstupa,
prugast, crvenkast pretvrda, sirast-kiseo, po kva-
poput plamena, mar- premekana, scu, cpor (ostar)
moriran, pudta neSto  neito se lijepi nagorak, okus ne-
vode (previse obraden) znatno po oksidaciji,
. nezhatno po metalu,
vrlo malo uljast (po
masti)
III1 pusta mnogo vode, vrlo mrvicasta, s ofitim pogreSkama
mutna tekuéina jako se lijepi
Maslac koji strane sastojine,
nije za Cestice netistoce,
promet plijesan
Naputak:

Maslac koji se ocjenjuje mora imati temperaturn od 13°C.

Redoslijed ocjenjivanja: 1. izgled, 2. konzistencija, 3. miris i okus. Isto
tako treba se pridrzavati medunarodne tabele za pogreske, ,

Kod preciznog kvalificiranja ocjenjivati upotrebljavaju kod I klase i
minus oznake.

Za pozicije, izgled i pakovanje ustanovljeno je 13 pogresaka, za konzi-
stenciju 6, a za miris i okws vkupno 19 pogrefaka.

VII Komisija (mljekarska ekonomika) Medunarodnog mljekarskog saveza
dala je dru Stiissi nalog da se s pomotu ankete u okviru zemalja-&lanica ras-
¢isti pitanje medunarodnog klasificiranja maslaca i na osnovu toga izradi od-
govarajucte prijedloge. Smjernice za jedinstveno medunarodno klasificiranje
maslaca izradio je dr Stussi, a prihvacene su vec¢inom glasova od Generalnog
sekretarijata u Bruxellesu god. 1961.

Dru Stiissiu se pruzila prilika da u radnoj grupi D (maslac) formulira
i obrazloii svoj prijedlog na godidnjim skupstinama god. 1960- u Betu, god.
1961, u Luxembourgu, a god. 1962. u Aarhusu i da o tome referira.
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Predradnje da se uvede medunarodni sistem ocjenjivanja maslaca po-
djelom u tri kvalitelna 1azreda sw u prvoj fazi gotove. Iz potrebe za praksu
je razraden jedinstveni postupak ocjenjivanja.

Usporedbena tabela medunarodnih razreda kvalitete maslaca
od dra D. Stiissi, Bern

Pomoéno sredstvo zz upotrebu na medunarodnom ocjenjivanju god. 1962,
u Aarhusu (Banska).

Med. kval. razr. ‘interno bodovanje
- Grade razred Belgija- . Luxembourg, Danska, Svedska
) Vel. Britanija Njemacka* Norveska,
Nova . Francuska, Finska
Zelandija, Austrija,
Australija, Svicarska
bodova bodova bodova bodova
Finest Prima I 93—100 19—20 14,5—15 11—12
18—20* (6/3/3)
I—  90—82 185—18,9 13—144 8—10,9
17—18*
Second . Secunda Il 80—89 17—18,4 12—12,9 7—1,9
grade 16-—17 ’
Third Tertia III manje manje manje manje 7
grade od 80 od 17 od 12 (4/1/1)
manje
od 16*

Broj bodova kod internog ocjenjivanja u gore navedenim: zemijama apso-
lutno se ne slafe s predvidenim medunarodnim kvalitetnim razredima. Ta-
bela daje samo pregled o postojetim i razmolikim sistemima ocjenjivanja bo-
dovanjem i stavlja iste u odnos prema klasifikaciji u medunarodnoj trgovini.
(Tabela je samo prolazno pomoéne sredstvio za ocjenjivate kod medunarod-
‘nih priredaba). -

Na osnovu pomodne tabele mogli su se eksperti za maslac iz pojedinih ze-
malja uputiti u wukovanje medunarodnim smjernicama, Medunarodni sistem
klasifikacije morao se pojednostavniti- Niti jedan od sistema bodovanja pojedinih
zemalja nije se mogao prihvatiti kao medunarodni. Valjalo je svesti na zajed-
nicki nazivnik veé desetljetima u upotrebi vrijednosna mjerila sa 15—20 bo-
dova, a i do 100, To se Cinilo u potetku nemoguice. Potedkota je u tome, $to
su skale za bodovanje u pojedinim zemljama podijeljene w razne poeicije: za
okul, miris, aromu, izradbu, strukturu, teksturu, boju izgledu, pakovanju
itd. i razli¢ite su vrijednosti pojedinih svojstava i oblika pojava. -

Radi toga se je morala stvoriti potpuno nova, ali po moguénosti jednostav-
ha osnova za ocjenjivanje, jedna vrst opéeg razumljivog jezika za ocjenjiva-
nje maslaca, jedan esperanto za klasificiranje maslaca,

12



Iz naprijed navedenih smjernica i pomoéne tabele dade se lako upoenati
privremenu medunarodnu: razrednu razdiobu kvalitete maslaca. Na tome
je u Aarhusu radilo 11 grupa ocjenjivada (sudaca) i mogla se ustanoviti za-
dovoljavajuéa dobra suglasnost u shvatanjima.

U predispitivanju eksperti su se uputili u jedinstveni sistem 1sp1t1va'n3:a
Rezultati ispitivanja izricani su usmeno i meduscbno o njima govorile. Kod
glavnog ocjenjivanja su eksperti pojedinih zemalja davali pismeno razrednu

- razdiobu, a usto pripadajuce kvalitetne ounake, odnosno pogreske. Pisari su
u lodsijledj‘eno'j prostoriji prenosili nalaze ocjenjivata u zajednitku tabelu. Na
osnovu toga su objavijivani za.svaki uzorak maslaca prosjetni regultati, nai-
me raspored u razrede I, I-, II ili III. Naknadno ocjenjivanje prakticki nije
ni trebalo, Ekspertima pojedinih zemalja je zadavala poteskoda upotreba slu-
Zbenih oznaka medunarodne tabele pogrefaka umjesto onih koje su p[r1]e bi-
le mobitajene samo u njihovim zemljama.

Priredba o ocjenjivanju maslaca u Aarhusu nije bila nikakovo meduna-
rodno natjecamje o kvaliteti maslaca, veé uputa ocjenjivadima, da se uvede
jedinstveno ocjenjivanje i kiasificiranje maslaca u medunarodnoj trgowvini.

Svakoj od 11 zemalja odreden je broj uzoraka koji su imale poslati na
ocjenjivanje: soljeni maslac iz sjevernih zemalja, nesoljeni maslac od kiselog
vrhnja proizveden w zgotovljadima iz svih zemalja koje su sudjelovale na
ocjenjivanju, maslac od kiselog vrhnja, proizvedenog na kontinuirani naéin,
iz Belgije, Njemacke i Francuske, a proizveden od slatkog vrhnja na kontinu-
irani naéin iz Austrije i Njemacke. Polovica od svih priposlanih uzoraka mo-
rala je biti s pogreSkama. To nam kazuje da ocjenjivanje u Aarhusu nije bilo
natjecanje, kKako je naprijed spomenuto, nego da je imao poutni karakter.

Praktiéni dio ocjenjivanja maslaca obaviljen je w mnovogradnji Danish
Dairies u Aarhusu. Tu su bile predskladi$ne prostorije tafno temperirane za
uzorke maslaca, a za ekgperte bile su na raspolaganju zratne prostorije za
ocjenjivanje u kiojima se regulirala temperatura. Rasprave i diskusija jedin-
stvenog klasificiranja i daljnja rasprava u vezi s Medunarodnim mijekarskim
savezom odrZale su se u predavaoni Univerziteta. uw Aarhusu gdje je upravo
bila zakljudena glavna skupStina spomenutog saveza. U predavaoni je. bio
uredaj za simultano prevodenje na francuski, engleski i njemadki jezik. Pred-
sjedavao je i vodio priredbu i raspravu direktor drZz. danske kontrole maslaca
H. Metz, a rukovodio je ocjenjivanjem maslaca i davao upute ocjenjivagima,
a usto vodio diskusiju, koja se na to nadovezala, dr- D, Stiissi, koji je ujedno
bio spona s radnom grupom za maslac VII komisije Medunarodnog mljekar-
skog saveza. To se provelo u majboljoj suradnji s voditeljem pokusa danske

kontrole za maslac A. Séremsena iz Kopenhagena. | Inz. D. K.

Vijesti
" PREMIJA-ZA KRAVLJE MLIJEKO

SL list br. 53/1962. donosi Odluku o odredivanju premije za kravlje mli-
jeko u god. 1963.: < )

1. Privrednim obganizacijama i ustanovama koje se bave proizvodnjom
kravljeg mlijeka isplaéuje se premija za sve kolidine kravljeg mlijeka.viasti-
te proizvodnje koje one u god. 1963. isporude organizacijama koje se bave’
prometom ili pTeTadJom kravijeg thevka i ostalim drudtvenim organizacija-
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