za neko 1/3 veda nego §to je bila god. 1958., dok ¢e se istovremeno potroSnja
miijeka poveéati samo za ne$to vige od 1/5. U dugim sjeverozapadnim, zemlja-
ma raduna se da ée se u isto vrijeme poveéati proizvodnja za mekih 20%, a
za 16% potro¥nja milijeka. Povetana proizvodnja miijeka imat ¢e za poslje-
dicu veéu proizvodnju maslaca, pa ¢e veé god, 1965. potreba za uvozom ma-
slaca u Vel. Britaniju i Italiju biti znatno manja mego izvozni visak maslaca
u svim zapadnoevropskim zemiljama i Poljskoj. Narednih godina nudit ¢e se
zaista povelfane koli¢ine maslaca na zapadnoeviropskiom: trzidtu ako se pro-
izvodnja miijeka realizira-

Francuska ¢e god. 1970. moéi imati veée zalihe maslaca za izvoz nego
Holandija, Danska ili Australija, pa ¢e tako iza Nove Zelandije biti najveci
svietski izvoznik maslaca. Savezna Republika Njemacka veé u god. 1965. imat
¢e izvozni vigak maslaca, a god. 1970. veée zalihe maslaca nego Australija.
Naprotiv otekuje se da danadnji veliki izvoznici maslaca Holandija i Dan-
ska ,ali i Australija i Nova Zelandija nec¢e bitno poveéati svoju proizviodnju
za izvoz. Belgija, koja danas u neznatnoj mjeri uvozi maslac, imat ¢e do god.
1970. za izvoz male kolitine maslaca. Austrija, Finska, Irska i Norveska, ako
se ne intenziviraju dosada¥nji napori za ogranitavanjem proizvodnje mlije-
ka, i dalje ¢e poveéati do god. 1970. svoje viskove maslaca. U Svicarskoj i
Svedskioj naprotiv se ne raduma spomena vrijednim promjenama dosadadnjih
viSkova, ako u politici mlijeka obiju zemalja ne bude promijena.’

Zapadnoevropskia potrodnja sireva po ECE studiji nece dugo postiéi stu-
panj zasicenosti. Do god- 1970. otekuje se porast potroSnje sira po stanovni-
ku. U Francuskoj, Austriji, Ttaliji i Holandiji povetat ée se izmedu 20 i 50%b,
a u drugim zapadnoevropskim zemljama neS$to manje- Ipak se u meduvreme-
nu ne ofekuje povedanje uvoza sira u zapadnoevropske zemlje iz drugih ze-
malja. U evropskim zemljama proizvodnja sira premasSit ¢e ocekivani porast
potraZnje tako, da ¢e Zapadna Evropa postati izvoznik sireva. U meduvre-
menu povetana upotreba mlijeka za proizvodnju sira, nete mot¢i odteretiti
zapadnoevropsko trZiSte maslacem. Upotrebljena koli¢ina mlijelkka za proiz-
vodnju sira bit ¢e mnogo manja nego ona koja ¢e se upotrebiti za proizvodnju
maslaca. U ECE studiji zastupa se misljenje, da se ne moZe izbjeéi pad
cijena milijeku i maslacu — 1960. je prosjedna cijena za kg maslaca u Engle-
skoj bila 0,87 $. Umjesto da drZava daje pripomoé za unapredenje trZiSta s
drZzavnom pripomoci ¢e se odrZavati niske cijene za potrosace.

’ : (Schw. Milchzeitung No 101/62)

Iz domaée i strane Stampe

Mastitis reagens Veterinarskog insti-
tuta u Zagrebu i njegova primjena s po-
moéu testatora u preveniranju, otkriva-
nju i suzbijanju kroniénog mastitisa, dr.
Mirko Milunovié — vet. Nevenka Orlid,
Stoéarstvo 11—12/62. — Kontrola kro-
niénih upala vimena s pomoc¢u bakterio-
lotke pretrage svih muzara na jednom
veéem gospodarstvu je skopcéana s vetim
utroskom vremena i materijalnih sred-
stava,
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Zato se traZio jednostavniji na¢in, Jed-
no od takovih sredstava je reagens Ve-
terinarskog instituta u Zagrebu. S tim
reagensoem dobiva se test odmah u staji.
Sluzimo se tzv. testatorom koji se sa-
stoji od 4 plitke zdjelice ugradene na
tetvrtastu pliticu s dr$kom . (proizvod
Tvornice poljoprivrednih strojeva PIK
»Belje«). Zdjelice su obiljeZene rimskim
brojevima I, II, III i IV. U zdjelicu I
izmuze se oko 2 ml mlijeka iz prednje



lijeve Setvrti, u II iz straZznje lijeve, u III
iz straZznje desne, a u zdjelicu IV iz pred-
nje desne Cetvrti. U svaku zdjelicu ulije
se po 2 ml reagensa (omjer mlijeko : rea-
gens kao 1:1). Uz taj omjer dobije se naj-
optimalnija - reakcija. Vidak reagensa ne
smeta, dok kod manje koli¢ine ne razvija
se pozitivna reakcija. Reagens i mlijeko
se oprezno mijeSaju kruznim okretanjem
testatora u horizontalnoj ravnini.

Dodirom reagensa s mlijekom, koje
sadrzava mnogo leukocita nastaje bio-
kemijski proces koji se ofituje u promje-
ni konzistencije mjeSavine (mlijeko -+
reagens). Stvara se talog ‘odnosno hlade-
tinasta masa.

Reagens daje ispravan rezultat samo
za vrijeme aktivne laktacije, pa ga se ne
smije upotrebljavati za mlijeko koje po-
tjete od krava 5—7 dana nakon telje-
nja ili od onih koje su pocele zasuSiva-
ti. Takovo mlijeko sadrZava mnogo sta-
nica & medu njima mnogo polimorfno-
nuklearnih leukocita (PML-gnojnih sta-
nica). Normalno mlijeko nema viSe od
100.000 stanica u 1 ml mlijeka, dok mli-
jeko iz vimena koje je jako podraZeno,
ozljedeno ili upaljeno, sadrZzava vife mi-
lijuna stanica. Testom s pomoéu spome-
nutog reagensa se indirektno na brz i lak
natin odreduje prosjetan broj stanica,
odnosno polimorfnonuklearnih leukocita.

Kod negativne reakcije poslije 2 mi-
nute okretanja mjeSavina ostaje jedno-
liéno tekuca (0—60.000 PML), kod sla-

bo.pozitivne reakcije u roku od 1 minute

stvara se izrazito krpi¢ast talog i mje-
Savina je sluzava (300.000 — 500.000
PML), kod jasno pozitivne reakcije mje-
Savina se odmah zgu$njava i stvara se
nesto Zelatinozne mase u sredini zdjeli-
ce. Ako prestanemo okretanjem masa se
razide po dnu zdjelice (800.000 — 2,000.000
PML), a kod jake pozitivhe reakcije na-
glim zgusnjavanjem nastaje izrazito Ze-
latinozna masa koja €vrsto prianja na
dno i ne razide se ako prestanemo okre-
tanjem (2,000.000 -— 15,000.0000 PML).

© Kod normalnog milijeka mijeSavina je
jednoli¢éno
kod alkaliénog mlijeka zagasito purpur-
noljubifasta, §to je posljedica smanje-
nog izlutivanja mlijeka zbog upale i za-
su$ivanja.

Test s pomocu tog reagensa prvenstve-
no se primjenjuje u staji, ali ga se moZe
upotrebiti u laboratoriju na pojedinac-
nim uzorcima mlijeka iz svake Getvrti,
a zatim iz uzoraka mlijeka iz kante od
jednog vimena, odnosno skupnog mlije-
ka (od viSe krava) iz kante ili cisterne.

sivo purpurnoljubicasta, a-

Ako se uzorci mlijeka odmah ne te-
stiraju, treba ih ¢uvati. na hladnom, a

-sam test provesti najkasnije za 24—36

sati. Rast mikroorganizma kod povi?e-
ne temperature kod¢i stvaranje reakcije.

S pomoCu reakcije u staji otkrivamo
smetnje u sekreciji ili potetne upalne
promjene. Kod testiranja skupnog uzor-
ka mlijeka mora se imati na umu da je
mlijeko koje potjete od upaljenog vime-
na (éetvrti) razredeno manje ili vile s
normalnim. mlijekom, pa se radi toga mo-
Ze desiti da izostane pozitivha reakcija
ili da se smanji njezin intenZzitet. Izra-
zito pozitivna reakeija na uzorcima skup-
nog mlijeka nagovjeSéuje da prevladava
mlijeko iz bolesnih vimena krava.

—O——

Elektronski aparat za istovremeno od-
redivanje masti i suhe tvari bez masti U
mlijeku — U USA nastoji se ve¢ dulje
mena uvesti pla¢anje mlijeka ne same
po masnoéi nego i po suhoj tvari bez
masti, §to je ujedno upotrebljivo-mjeri-
lo za sadrZinu bjelantevina. Glavna te-
8koc¢a je bila dosad u tome §to nije bilo
sigurne, brze i ekonomi¢ne metode za

odredivanje masti i suhe tvari bez ma-

sti. Novi aparat tzv. Darisonometar, koji
je predoten na zadnjem zasjedanju Dru-
$tva ameridkih mljekarskih naulenjaka,
omoguéuje da se istovremeno provedu.
spomenuta odredivanja.

Rezultati ispitivanja dobiju se auto-
matski u procentima i to na dvije odije~
ljene skale. Princip rada bazira na ulira
kratkim valovima.

Kontingentiranje proizvodnje sira u
Holandiji — Holandijski savez za trgo-
vinu mlijekom i mljetnim proizvodima
je u obliku okvirne naredbe dao do
znanja taéne podatke za kontingentira-
nje proizvodnje sira. Po tome svakoj
mljekari, koja proizvodi sir, dodijelit ¢e
se za 1963. kvota proizvodnje. Kao S5to
javlja »Agra-Europe« . morat ¢ée svaka
mljekara dati spomenutom savezu datu
za veéu proizvedenu kolid¢inu sira. Mlje-
kare koje ne ispune dodijeljenu kvotu,

. dobit ¢e naknadu. Ograniéenje proizvod-

nja sira i nadalje poveéavati potrodnja
stalo neophodnim, jer su god. 1962. znat-
no porasli vidkovi. Dok ée se proizvod-
nja sira i nadalje povetavati potro$nja
u zemlji ée se samo neznatno povecati,
a izvoz dapale i neSto smanjiti.

(Welt der Milch, 50/1962)
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