
za neko 1/3 veća nego šio j e bi la god. 1958., dok će se i s tovremeno (potrošnja 
mlijeka; povećat i samio za neš to više od 1/5. U drugim, s jeverozapadnim: zeml/ja-
r n a računa ise da će se u isto vr i jeme povećat i proizvodni]a za nek ih 20°/«, a 
za 16°/o po t rošnja mli jeka. Povećana proizvodnja, ml i jeka imat će za poslje­
dicu veću proizvodnju maslaca, pa će već god. 1965. p o t r e b a za uvozom m a ­
slaca u Vel. Britaniju, i I ta l i ju bi t i zna tno man ja inegO' izvozni višak mas laca 
u svim zapadnoevropskim zemljama i Poljskoj . N a r e d n i h godina n u d i t će ве 
zais ta povećane količine maslaca na zapadnoevropskom: t rž i š tu ako se p ro ­
izvodno a ml i jeka realizira-

F rancuska će god. 1970. moći imati veće zal ihe mas laca za izvoz, nego 
Holandija, Danska Ш Austral i ja , pa će tako iza Nove Zelandi je bi t i najveći 
svjetski izvoznik maslaca. Savezna Republ ika Njemačka već u god. 1965. imat 
će izvozni v išak maslaca, a gold. 1970. veće za l ihe masilaca nego Austra l i ja . 
•Naprotiv očekuje se da današnj i vel iki izvoznici mas laca Holandi ja i Dan­
ska ,ali i Aus t ra l i j a i Nova Zelanđija neće b i tno poveća t i svoju: proizvodnju 
za izvoz. Belgija, koja danas u neznatnoj mje r i uvozi maslac, ima t će d o gold1. 
1970. za izvoz m a l e količine' maslaca'. Austr i ja , F inska , I r ska i Norveškai, ako 
se ne in tenzivi ra ju dosadašnji napor i za ogran ičavanjem proizvodnje ml i je ­
k a , i da l je će povećat i do god. 1970. svoje viškove maslaca . U Švicarskoj i 
ŠveldlskiOj napro t iv se ne računa spomena v r i j edn im p r o m j e n a m a dosadašnjih 
viškova, ako u politici mli jeka obiju zemalja ne b u d e promjena . 

Zapadnoevropska potrošnja s i reva po ECE studi j i neće d u g o postići s tu ­
panj zasićenosti. Do god- 1970. očekuje se po ras t po t rošn je s i r a p o s tanovni ­
ku. U Francusko j , Austri j i , I talij i i Ho'landiji poveća t će s e i zmeđu 20 i 50° A>, 
a u drugim zapadnoevropsk im zemljama neš to manje- Ipak se u m e đ u v r e m e ­
n u ne očekuje povećanje uvoza 1 sira' u zapadnoevropske zemlje iz d rug ih ze­
malja . U evropsk im zemljama proizvodnja s i r a p r e m a š i t će očekivani po ras t 
pot ražnje tako, da će Zapadna Evropa pos ta t i izvoznik s i reva. U m e đ u v r e ­
m e n u povećana upot reba mli jeka za pro izvodnju s i ra , neće moći odtere t i t i 
zapadnoevropsko t rž iš te maslacem. Upotrebi j ena kol ičina mli jeka za proiz­
vodnju sira bi t će mnogo man ja nego ona ko j a će se upo t reb i t i za proizvodnju 
maslaca. U ECE studij i zastupa se mišljenje 1, d a se ne može 1 izbjeći pad 
cijena ml i jeku i maslacu — 1960. j e prosječna ci jena za kg maslaca u Engle ­
skoj bila 0,87 $. Umjesto d a država da je p r ipomoć iza unap ređen je t rž iš ta s 
'državnom pr ipomoći će se održavat i n iske cijene za pot rošače . 

(Schw. Milchzeitung No 101/62) 

I z d o m a ć e f s t r a n e š t a m p e 
Mastitis reagens Veterinarskog insti­

tuta u Zagrebu i njegova primjena s po­
moću testatora u preveniranju, otkriva­
nju i suzbijanju kroničnog mastitisa, dr. 
Mirko Milunović — vet. Nevenka Orlić, 
Stočarstvo 11—12/62. — Kontrola kro­
ničnih upala vimena s pomoću bakterio­
loške pretrage svih muzara na jednom 
većem gospodarstvu je skopčana s većim 
utroškom vremena i materijalnih sred­
stava. 

Zato se tražio jednostavniji način. Jed­
no od takovih sredstava je reagens Ve­
terinarskog instituta u Zagrebu. S tim 
reagensom dobiva se test odmah u staji. 
Služimo se tzv. testatorom koji se sa­
stoji od 4 plitke zdjelice ugrađene na 
četvrtastu pliticu s drškom (proizvod 
Tvornice poljoprivrednih strojeva PIK 
»Belje«). Zdjelice su obilježene rimskim 
brojevima I, II, III i IV. U zdjelicu I 
izmuze se oko 2 ml mlijeka iz prednje 



lijeve četvrti, u II iz stražnje lijeve, u III 
iz stražnje desne, a u zdjelicu IV iz pred­
nje desne četvrti. U svaku zdjelicu ulije 
se po 2 ml reagensa (omjer mlijeko : rea­
gens kao 1:1). Uz taj omjer dobije se na j -
optimalnija reakcija. Višak reagensa ne 
smeta, dok kod manje količine ne razvija 
se pozitivna reakcija. Reagens i mlijeko 
se oprezno miješaju kružnim okretanjem 
testatora u horizontalnoj ravnini. 

Dodirom reagensa s mlijekom, koje 
sadržava mnogo leukocita nastaje bio­
kemijski proces koji se očituje u promje­
ni konzistencije mješavine (mlijeko + 
reagens). Stvara se talog odnosno hlade­
tinasta masa. 

Reagens daje ispravan rezultat samo 
za vrijeme aktivne laktacije, pa ga se ne 
smije upotrebljavati za mlijeko koje po­
tječe od krava 5—7 dana nakon telje-
nja ili od onih koje su počele zasušiva-
ti. Takovo mlijeko sadržava mnogo- sta­
nica a među njima mnogo polimorfno-
nuklearnih leukocita (PML-gnojnih sta­
nica). Normalno mlijeko nema više od 
100.000 stanica u 1 ml mlijeka, dok mli­
jeko' iz vimena koje je jako podraženo, 
ozljeđeno Ш upaljeno', sadržava više mi­
lijuna stanica. Testom s pomoću spome­
nutog reagensa se indirektno na brz i lak 
način određuje prosječan broj stanica, 
odnosno polimorfnonuklearnih leukocita. 

Kod negativne reakcije poslije 2 mi­
nute okretanja mješavina ostaje jedno­
lično tekuća (0—60.000 PML), kod sla­
bo pozitivne reakcije u roku od 1 minute, 
stvara se izrazito krpica st talog i mje­
šavina je sluzava (300.000 — 500.000 
PML), kod jasno pozitivne reakcije mje ­
šavina se odmah zgušnjava i stvara se 
nešto želatinozne mase u sredini zdjeli­
ce. Ako prestanemo okretanjem masa se 
raziđe po dnu zdjelice (800.000 — 2,000.000 
PML), a kod jake pozitivne reakcije na­
glim zgušnjavanjem nastaje izrazito že-
latinozna masa koja čvrsto prianja na 
dno i ne raziđe se ako prestanemo okre­
tanjem (2,000.000 — 15,000.0000 PML). 

Kod normalnog mlijeka mješavina je 
jednolično sivo purpurno! jubičaista, a 
kod alkaličnog mlijeka zagasito purpur-
noljubičasta, što je posljedica smanje­
nog izlučivanja mlijeka zbog upale i za-
sušivanja. 

Test s pomoću tog reagensa prvenstve­
no se primjenjuje u staji, ali ga se može 
upotrebiti u laboratoriju na pojedinač­
nim uzorcima mlijeka iz svake četvrti, 
a zatim iz uzoraka mlijeka iz kante od 
jednog vimena, odnosno skupnog mlije­
ka (od više krava) iz kante ili cisterne. 

Ako se uzorci mlijeka odmah ne te­
stiraju, treba ih čuvati, na hladnom, a 
sam test provesti najkasnije za 24—36 
sati. Rast mikroorganizma kod poviše­
ne temperature koči stvaranje reakcije. 

S pomoću reakcije u staji otkrivamo 
smetnje u sekreciji ili početne upalne 
promjene. Kod testiranja skupnog uzor­
ka mlijeka mora se imati na umu da je 
mlijeko koje potječe od upaljenog vime­
na (četvrti) razređeno manje ili više s 
normalnim mlijekom, pa se radi toga mo­
že desiti da izostane pozitivna reakcija 
ili da se smanji njezin intenzitet. Izra­
zito pozitivna, reakcija na uzorcima skup­
nog mlijeka nagovješćuje da prevladava 
mlijeko iz bolesnih vimena krava. 

Elektronski aparat za istovremeno od­
ređivanje masti'i suhe tvari bez masti u 
mlijeku — U USA nastoji se već dulje 
mena uvesti plaćanje mlijeka ne samo 
po masnoći nego i po suhoj tvari bez 
masti, što je ujedno upotrebljivo-mjeri­
lo za sadržinu bjelančevina. Glavna te­
škoća je bila dosad u tome što nije bilo 
sigurne, brze i ekonomične metode za 
određivanje masti i suhe tvari bez ma­
sti. Novi aparat tzv. Darisonometar, koji 
je predočen na zadnjem zasjedanju Dru­
štva američkih mljekarskih naučen jaka, 
omogućuje da se istovremeno provedu. 
spomenuta određivanja. 

Rezultati ispitivanja dobiju se auto­
matski u procentima i to na dvije odije­
ljene skale. Princip rada bazira na ultra 
kratkim valovima. 

Kontingentiranje proizvodnje sira u 
Holandiji — Holandijski savez za trgo­
vinu mlijekom i mlječnim proizvodima 
je u obliku okvirne naredbe dao do 
znanja tačne podatke za kontingentira­
nje proizvodnje sira. Po> tome svakoj 
mljekari, koja proizvodi sir, dodijelit će 
se za 1963. kvota proizvodnje. Kao' što 
javlja »Agra-Europe« morat će svaka 
mljekara dati spomenutom savezu daću 
za veću proizvedenu količinu sira. Mlje­
kare koje ne ispune dodijeljenu kvotu, 
dobit će naknadu. Ograničenje proizvod­
nja sira i nadalje povećavati potrošnja 
stalo neophodnim, jer su god. 1962. znat­
no porasli viškovi. Dok će se proizvod­
nja sira i nadalje povećavati potrošnja 
u zemlji će se samo- neznatno' povećati, 
a izvoz dapače i nešto smanjiti. 

(Welt der Milch, 50/1962) 


