Tabéla 2.

Starost si- - ‘ 1. varijanta 2. varijanta 3. varijanta

ra udanima nadeno-prorad. nadeno-prorad. nadeno-prorad,
15 5.30 5,30 5,55 5,70 5,20 5,19
30 5,10 5,11 5,35 5,52 5,10 5,10
45 5,00 5,02 5,30 5,43 4,95 4,96
60 4,80 4,80 5,20 5,35 4,90 4,90

Osim izvesnih otstupanja kod 2. varijante, proradunate vrednosti se dobro
slazu sa nadenim analiti¢kim vrednostima.

Za diskusiju je sada pitanje u kojoj je meri ova metamatitka metoda pri-
menljiva i na druge vnste sireva, i u kojo] meri prisustvo druglh kiselina, osim
mleéne, iziskuje modifikaciju?

Poznata je stvar, da ako u isto] sredini (rastopini) 1ma, na primer, dve
vrste slabe kiseline, koje disocijacijom daju iste vrste iona, da ée .one smetati
jedna drugoj prema zakonu o dejstvu masa. No razmatranja po ovoj materiji
ostavidemo za jedan drugi ¢lanak. _

: Zakljuéak: {

Na osnovu izloZene matematiéke analize odnosa titracijske kiselosti i komn-
centracije vodoni¢nih iona kod kackawvalja starosti 15—80 dana, proizlazi:

1) da je postavka Pejiéa taéna, tj. da obe velitine imaju podjednaku vred-
nost, poSta se iz titracijske kiselosti moZe prora¢unati pH i obratno, i

2) da se Grimerova analiza odnosa izvedena za mleko, moZe uz modifika-
ciju primeniti i na katkKavalj.
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Osnovni principi &iSéenja i sierlllzacue u mljekari

(nastavak)
PRIBOR ZA CISCENJE )

VaZnu ulogu u tehnici &iéenja, uz detergente, zauzima i prikladan pribor
za Cidéemnje jer o mjemu zawvisi, da li ¢emo &i¥¢enje obaviti uspjeino, u najkra-
¢em vremenu i uz najmanji napor. Ne smijemo zaboraviti, da &iS¢enje u mlje-
kari zahtijeva mnogo manuelnog rada, koji se uz to odvija i pod teSkim uvie-
tima (Cista¢ je neprekidno izloZen vlazi, prljanju vlastitog tijela, stalnom no-
Senju zadtitne odjeée i obute, notnom radu ili radu u kojem drugom nepriklad-
norm vremenu), pa ge pravilnim izborom pribora taj posao uvelike olakSava, a
kvaliteta rada povetava.

Izuzevsi strojno pranje boca i kanta, sav ostali uredaj, pribor i opremal u
mljekari &isti se — ruéno. Ovako velika raznolikost povrS§ina, koje se moraju
otistiti, nuZno zahtijeva i odgovarajuéi asortiman pribora za ¢iSéenje koji treba
da obulwaca:
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a) gumene cijevi za ople pranje — opremljene s nekoliko vrsta rasprdi-
vata mlaza (za lepezasti, uski ili §iroki izravni mlaz) i slavinom na kraju cijevi
(koji se drZi m ruci), jer se tako Stedi voda, spretava raspljuskivanje i olakSava
mijenjanje raspriivata, Gumene cijevi treba da su $to lakSe i toliko dugatke
koliko je potrebno. da se dosegnu svi objekti u odredenom djelokrugu Ci-
Stenja;

b) Eethke — prilagodene obliku povriine koju treba odistiti. »Dlakes tetaka
moraju biti otporne prema djelovanju detergentnih ofopina i odredene ¢vrnsto-
¢e, da mogu odstraniti i one »zapefene« prevliake, a da prri torm ne ostete gu-
mene i metalne povriine. Za &iféenje cijevi narolito su prikladne tetke masa-
dene na glavu raspriivada, jer se tako istovremeno obavlja Zetkanje i pranje
detergentnom otopinom. Zidane tetke se ne preporutuju za opée &iftenje, veé
samo izuzetno za skidanje vrlo Zilavih naslaga, rde, boje 1 sl.;

c) spuive — metalne spuZve sluZe, uz potreban oprez, za skidanje naslaga
koje se &vrsto drZze podloge. Za &iS¢enje tenkova vrlo su prikladne grubo izra-
dene spuzve iz celuloze ili plastika;

d) pokretne ili nepokretne visckotlatne crpke — kapaciteta 40—450 litara
u minuti i pritiska do 30 atm. (uz odgovarajuéu prikljuénu opremu, poput ci-
jevi, ventila i gumenih cijevi koje mogu izdrzati takav pritisak) omogucuju
mnogo brze 1 temeljitije ¢i8¢entje { onih povrSina, dd kojih se tefe dolazi. Tran-
sporteri, beskrajne frake i sli¥ni uredaji mogu se ma ovaj madin daleko prije
i bolje ofistiti. Osim toga, vruée detergentne otopine primijenjene pod priti-
skom postiZu 1 veéu moé &i%€enja;

e) usisavafi — za usisavanje vode & podova s kcjih je odvodenje vode ne-
potpumno, Usisavaéi se takoder upotrebljavaju za uklanijanje pradine i neistoce
sa svih onih mjesta na kojima se voda ne moZe primijeniti (zidovi, stropom
grede, razvadne plote i sl.).

Prilikom kupnje movih strojeva treba takoder mistiti i na njihovo &igtenje,
i uvijek davati prednost skupljem stroju, kojeg se lakSe &isti.

Osim prikladnog pribora vaino je, da u radnim prostorijama bude i do-
voljno slobodnog prostora i gvietla, jer prenatrpanost strojevima i ostalom
opremom onemoguc¢ava pravilno Zif¢enje.

OSNOVNI PRINCIPI STERILIZACIJE

Sterilizacija uredaja i pribora mora se praovesti odmah poslije zavrSenog
pranja. Kod strojnog uredaja preporuduje se ponovna sterilizacija neporsm‘-ehdno
prije njihove upotrebe, iako je prethodne vederi bio steriliziram.

Optenito je prihvaceno stanoviste da za mljekarske uredaje i pribor nema
boljeg postupka sterilizacije od sterilizacije parom, primijenjene nakon teme-
ljitog &i%enja. No, ovaj se postupak ne mofe provesti u svakoj prilici, pa se
tada ta toplinska sterilizacija zamijenjuje kemijskom, tj. ispiranjem s oto-
pinama klora ili hipoklorita. Ovi se postupci primijenjuju vz potreban oprez.
Tako je npr. vazno, da kante u stroju za pranje budi: neposredno prije opari-
vanja dobro zagrijane pri- prethodnom ispiranju vruéom vodom, jer se inate
ne moZe postiéi odgovarajuca sbterilnost. Stemilizacija kanti samo s mlazom
vruéeg zraka umjesto pare je neefikasna, jer kante ne ostaju niti bakteriologki
Ciste, niti suhe.

Optenito se smatra da je za uxvp]esnu sterilizaciju potrebno, da se kante
oparuju barem 30 sekundi. Po$to je poznato da razliite kante razlitito rea-
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giraju s obzirom na duZinu trajanja oparivanja i postignutu sterilnost, najbolji
je natin da se ono utvrdi viastitim ispitivanjima.

Sterilizacija parom kod cisterna (kamionskih ili zelJezmckxh) kao i kod
termidki izoliranih tenkova mailazi na velike poteiikoée, tako da se daje pred-
nost kemijskioj sterilizaciji s pomoéu matiijevog hipoklorita. Treba samo na-
glasiti, da hipokiloritna otopina nema gotovio nikakve prodorne moéi, pa ée nje-
no djelovanje biti gotcvo potpuno osujeéeno zaostacima mlijeka, a narodito
masti. Zato ¢e ova, inafe cdlitna metoda, dati takve rezultate samo onda,
ako se prethodno Ci¥¢enje obavi najsavjesnije i temeljito. U tu svrhu se uplo-
trebljava hipokloritna otopina, koja sadrZi 250300 mg/l aktivnog klora uz
0,5% kaustitne sode ili 0,25%0 natrijevog karbonata. Na ovaj nadin "takoder se
gteriliziraju otvoreni cjevasti hladnjaci.

Paster kao i svi njegovi prikijuéni dijelowvi svakodnevno se mora rasta-
vljati radi temeljitog 2iS¢emja i sterilizacije, bilo vruéom vodom (85°C) ili hipo-
kloritnom otopinom. Na isti madin steriliziraju se i cjevovodi. -

- Boce opéenito nije potrebno sterilizirati, jer ih vruéa detergentna otopina
od 60°C istovremeno &isti i sterilizira. Medutim, ipak je poZeljno zavrdno ispi-
ranje vodom, koja sadrZava mneko bakteriostatsko ili baktericidno sredstvo
poput klora ili hipoklorita (cko 20 mg/l). Rutno prane boce moraju se na kraju
beziznimno isprati s kloriranom vodom. _

Ja&inu hipokloritnih ili klernih otopina treba takoder redovno kontrolirati
i prema potrebi korigirati. Dok se za sterilizaciju strojnog uredaja, pribora
i tkanina (platno za procjedivanje, sirne marame i sl.) upotrebljavaju otopine
s visokim koncentracijama aktivnog klora 100—800 mg/l (u zavisnosti o ja-
kosti onediftenja organskim tvarima), za sterilizaciju vode kao i vode za ko-
nadno ispiranje dovcljne su mmnogo niZe koncentracije od 1—10 mg/1.

Sto su viSe koncentracije, to je potrebno krate vrijeme djelovanja takvih
otopina da se ubiju bakterije. Kod koncentracije od 100—200 mg/l, koja se
obitno upotrebljava za sterilizaciju mljekarskog uredaja i pribora, potrebno
je 5—10 minuta da klorirana voda bude u meprekidnom dodiru s tim povr-
Sinama. Da se sprijei korozija klor se upotrebljava uvijek u slabio luZnatoj
otopini. '

KONTROLA USPJESNOSTI CISCENJA I STERILIZACLJIE

Bez odgovarajuée kontrole, usprkos najvecem zalaganju i pazljivosti na
radu, nemamo pouzdanih pokazatelja o uspjesnosti provedenog ¢i¢enja i ste-
rilizacije. Takva se kontrola moZe sastojaeti od jednostavnih ispitivanja, kao
§to je npr. vizuelni pregled opranih povrina (narotito onih mjesta koja su teZe
dokuiva i za koja se iz iskustva znade da ih se obino zanemaruje) ili pregleda
kanta povlalenjem nokta palca po unutarnjoj stijenki kante, pa neznatan trag
Zute sluzi (nastaje kao posljedica rasta termorezistentne bakterije, Sarcina
‘lutea, u zaostacima mlijeka) pokazuje, da <&iS¢enje nije pravilno izvrSeno.-

Laboratorijske metode su mnogo tafnije, a obuhvaéaju razlitite bakterio-
logke pretrage, koje ge sastoje od:

a) izravnog ispitivanja — odredivanja broja Zzivih bakterija kao i prisustva
kioliformnih bakterija 1 ispircima boca i kenta, kao i u brisevima sa svih
ostalih ‘povr§ina s kojima mlijeko i mljeéni proizviodi dolaze u izravan dodir; i

b) neizravnog ispitivanja — odredivanja broja Zivih bakterija, termorezi-
stentnih bakterija te prisustva koliformnih bakterija odnosno redukcije meti-

- ’ 59



lenskog plavila u mlijeku (»prvo milijeko« iz pastera te mlijeko iz odredenog
broja boca na pofetku punjenja).

Naéin i frekvencija uzimanja uzoraka, tehnika ispitivanja, interpretacija
dobivenih rezultata bakterioloskih pretraga, vodenje laboratorijskog dnevnika
i dr., zbog svoje specifitnosti i obimnosti, prelaze okvire razmatrane tematike,
pa ée biti iznijeti posebno u iduéem broju ovog Easopisa.

SPRECAVANJE NAKNADNOG ONECISCAVANJA

Kotlovi, tenkovi, lijevei i ostale vrste prijemnika za mlijeko ili mljedne
proizvode, kao i cjevasti hladnjaci, moraju biti opremljeni podesnim pokrov-
cima radi sprecavanja njihovog naknadnog one¢i$éavanja po zavrSenom ¢&is¢e-
nju i sterilizaciji. Isto tako mora postojati zaStita od kapanja strojnog ulja, ma~
ziva ili kondenzne vode.

Radne prostorije moraju biti osigurane od moguénesti ulaska muha, a
narodito — glodavaca. Zato treba, da su vanjska ulazna vrata u te prostorije
dvostruka (s pretprostorom izmedu njih), pragovi i donji dio vrata i dovratka
obloZeni limom, otvori u zidovima i stropovima kroz koje prolaze razlicite
cijevi.presvudeni limenim prstenom ili Zi¢anom mreZicom (isto vrijedi i za
otvore za ventilaciju), otvori odvodnih kanala u podu uvijek pokriveni ime-
talnom reSetkom, uklanjanje otpadaka pravovremeno i redovno, itd.

- Uposleno osoblje miora biti upoznato, s osnovnim znanjima iz osobne higi-
jene kao i higijene proizvodnje pa je odrzavanje takvih poviremenih tetajeva
(sa zavrSnim ispitima!) obaveza, a istodobno i velika korist svake mijekare.
Naravno, bez primjerne opskrbljenosti potrebnim sanitarnim uredajima i toa-
letnim priborom svaki napor v podizanju higijenske svijesti uposlenog osoblja
je uzaludan. Zato danas ne bi smjelo biti mljekare, koja za takve »mepro-
duktivhe« investicije ne moZe naé¢i potrebna sredstva.

Stalan napredak u tehnici pranja i diS¢emja, a prema tome i podizanja
kvalitete proizvoda doveo je, uz ostale mjere, do toga, da danas pasteriziranc
mlijeko svugdje u svijetu uZiva puno povjerenje potroSaca i zdravstvemih
vlasti. Nadamo se, da i naSe mljekare mete iznevjeriti ove tradicije i da ¢e
takioderr zadobiti nesmanjeno povjerenje nadih potnosaca
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Omotna ambalaZa v mijekarskoj indusiriji

Glavna svrha svake ambalaZze je zaitita robe od mehanickih, kemijskih,
biolodkih i drugih nepozeljnih utjecaja od momenta n)ene proizvodnje pa do
potrodnje.
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