
Prakt ično, danas se u svetu p r i proizvodnji topl jenih sireva, s i reva tipa 
g ruve re i d rug ih koris te iii posebno izolirane k u l t u r e »starteri« — producent i 
nisina, ili se' doda je 100—200 jed./g samog nis ina r a d i zašt i te od nadirnanja 
sira koje j e izazvano od s t r ane klostr idi ja (Tabela 2). Tako j e (npr. upot reba 
nisina k a o konzervansa u proizvodnji sireva, 'konzerviranih namirn ica U l imen
kama i dr . doizvoljena u Engleskoj p r e m a zakonskom prop i su (Food Regula t i 
ons) od 1962. god. P r e m a tome očekujemo- da će i kod nas , u našoj zemlji nisin 
naići na svoju š i roku p r imenu u s i rars tvu, je r se u m n o g i m zemljama u svetu 
danas uspešno pr imenjuje . 
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Mljekara u Zenici 
Zenica je g r a d u razvoju sa svakodnevn im povećanjem .stanovništva, tako 

da se broj s tanovnika povećao od god. 1945. za 4—5 pu ta . Ovako nagl i poras t 
.s tanovništva s tva ra izvjesne probleme u pogledu snabdi jevanja g rada h r anom. 
J e d a n od t akv ih problema je opskrba g r a d a ml i jekom. 

M l j e k a r a — Z e n i c a 

Pr i je r a t a , kada j e Zenica još bila! m a l a bosanska kasaba , snabdi jevan je 
mlijekom, n i j e predstavl ja lo neki problem. Organ iz i ranog snabdi jevanja za
p r a v o ni je n i (bilo, ali sU svakodnevno »mljekari« iz okol ine Zenice donosili 



mlijeko u kantama. Pored toga mnogi mještani držali su muznu stoku, (krave, 
sanske'koze, rjeđe ovce), pa i na taj naičin podmirivali svoje potrebe u mlijeku. 
Ponekad su. viškove prodavali susjedima ili iznosili na tržište. 

U poslijeratnom periodu grad je prerastao okvire malog provincijskog 
mjesta i izrastao u industrijski centar (oko 50 000 stanovnika u odnosu na 
12 000, koliko1 je imao prije rata). Ovako razvijeni grad iziskivaoi je organizi
raniji naičin snabdijevanja mlijekom, jer prijašnji niacin ni izdaleka nije mogao 
zadovoljiti njegove potrebe. Da bi se to postiglo pristupilo se izgradnji mlje
kare. • 

S pomoću sredstava, koja je dodijelio NOO Zenica, mljekara je izgrađena 
i puštena u pogon februara mjeseca I960., a 1962. dograđena s adaptacijom zbog 
proširenja asortimana proizvoda. Lokaciji mljekare pogoduje blizina! željeznič
ke pruge, čime je omogućeno jeftino uvođenje vlastitog industrijskog kolo-
sjeka. Pretovar mlijeka na željezničkoj stanici iz vagon-eistema sada znatno 
otežava transport i manipuliranje mlijekom. Kako se mljekara nalazi u nepo
srednoj blizini Željezare, to je ona, prilično izložena industrijskoj prašini. Ovo
me bi se moglo doskočiti, pa čak i otkloniti zasadi van j em zaštitnog poo asa ze
lenila, kako j e to običaj u sličnim prilikama kod nas i u drugim zemljama. 

Strojevi, za obradu mlijeka (paster, separator) su tipa Alfa-Laval. Nastoji 
se da se mljekara kompletira i ostalim uređajem ove tvrtke. Jedan od glavnih 
problema organizacije procesa proizvodnje bilo je pranje boca. Isti je sada 
riješen nabavkom novog stroja. Na ovaj način smanjen je i procenat loma boca, 
koji je bio iznad 2'Vo. Predstoji još i uvođenje stroja za punjenje boca, jer je 
sadanji stroj malog kapaciteta. 

S obzirom da Zenica sada još nem,a dovoljnu sdrovinsku bazu, a,disitrikt 
Polj'oprivrednog dobra »Vlašić« u Stojkovićima sa 900 1 i Poljoprivredno' do
bro Zepče !ša 650 I ne mogu zadovoljiti sve potrebe mljekare, mlijeko se naba
vlja s udaljenosti od nekih 300 km od Poljoprivredno-industrijskog kombinata 
Belje. Mlijeko' se transportira željeznicom u cisternama. U zimskom periodu 
kada mlijeko može lakše da se čuva, ono se transportira svaki treći dan u koli
čini od 16 000 1, dok se ljeti transportira dnevno 5—6000 1. Svakog dana. paste
rizira se oko 7000 1 konzumnog mlijeka, što uglavnom zavisi o godišnjem dobu. 
Pored konzumnog mlijeka mljekara proizvodi još i jogurt. U ljetnom periodu 
proizvodi se 1000—1300 1 jogurta; u zimskom periodu proizvodnja jogurta iz
nosi oko 500 1. Zrenje i hlađenje jogurta odvija se u komorama zagrijavanjem 
sistema cijevi. Kroz cijevi pušta se premia potrebi mlaka, grijana ili hladna 
voda. Komore za zrenje snabdjevene su kaloriferima i rashlađivačima. Tempe
ratura se regulira putem prekidača. 

Kao sporedni produkt u toku ljetnih mjeseci mljekara prodzvo^di kiselinski 
sir. Prerada mlijeka u kiselinski sir nema veći značaj, a vrši se spontanim kise
ljenjem mlijeka. 

Pored već istaknutih problema, koji se odnose na snabdijevanje mljekare 
mlijekom, kao i na organizaciju njegove obrade, valja istaći još i problem 
distribucije mlijeka, koji zadaje naročite brige u zimskom, periodu. S obzirom 
da je iradius distribucije proširen i na okolna mjesta Kakanj, Travnik, Novi 
Travnik, Vitez i dr., to rješenje ovog problema zahtijeva povećanje voznog 
panika odgovarajućim vozilima. Ovo je važno, jer od redovnog dostavljanja, 
mlijeka u spomenuta mjesta zavisi svakodnevno plasiranje mlijeka food po
trošača. 



Mada u Ženici ima nekoliko vel ikih poduzeća (Željezara, Rudn ik mrkog 
uglja, Termoelekt rana) i niz drugih manj ih , za t im razn ih us tanova , nižih i v i 
ših škola, kao i bolnica, pr imjećuje se da je po t rošn ja ml i j eka u ovim poduze
ćima i u s t a n o v a m a razmjerno mala . 

Ako se uzme u obzir da je za 50 000 s t anovn ika Zenice po t rebno na jmanje 
oko 12 500 1 ml i jeka na dan, a sadanja količina, ml i jeka, ko ju ml j eka ra distr i
bu i r a 'iznosi svega oko 8000 1, to se pokazuje raz l ika od 4000 1. A k o uzmemo u 
obzir da je Zenica vel iki industr i jski centar , m o ž e se očekivat i da će se doskora 
dnevna potrošnja mlijeka po- s tanovniku povećati . 

Vijest i 

Tečaj za kvalificirane radnike u Bjelovaru 

Učesnici tečaja u Bjelovaru 

U Mljekarskoj školi Bjelovar, održan je u v r e m e n u od 28. I 1963. do 28. IV 
1963. tečaj za kval i f ic i rane r adn ike s i r a r e i ml j eka re . 

Tečaj j e polazilo 11 r a d n i k a vanjsk ih pogona Zagrebačke ml jekare , 2 
Tvornice ml ječnog p raška »Pionir« Županja , 2 Ml jeka re Odžaei i 1 Mljekare 
Kikinda . 

Svih 16 polaznika, nakon dobro savladanog p r o g r a m a , položilo je ispit i 
s tek lo zvanje s i ra ra odnosno ml jekara . 

inž. L j . Gamberge r 
Ml jeka r ska škola — Bjelovar 

Održan j e X P l e n u m S i n d i k a t a p o l j o p r i v r e d n i h , p r e h r a m b e n i h i d u h a n 
s k i h r a d n i k a Jugos lav i j e — Na X P l e n u m u S ind ika ta pol jopr ivrednih , p r e h 
r a m b e n i h i duhansk ih r adn ika Jugoslavi je kons ta t i r ano je da su pol jopr ivredne 


