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Prakti€éna primena metode racunskog utvrdwun]a %
dodate vode kod zbirnog mleka

Uvod ) '
" Kvalitet mleka se pored higijenske vrijednosti prvenstveno odreduje i
ceni prema mjegovom hemiskom sastavu. Od kvaliteta sirovog mileka ¢e
najviSe zavisiti kvalitet dobijenih proizvoda. Mleko dobijeno pod normalnim
uslovima posle muZe moralo bi biti normalno i po svom hemiskom sastavu.
Medutim u nasim mlekarama nije retka pojava da se svakodnevno prima
1 mleko koje je falsifikovano vodom. Razlozi ovakvo]j pojavi su mnogobrojni i
raznovrsni 1 zavisni su od proizvodala u prvom redu, zatim naéina otkupa i pla-
¢anja mleka kao i naéina kontrole kvaliteta. No, ako uz ovo pomenemo i ¢inje-
nicu da je falsifikovanje mleka vodom najjednostavniji natin odavno.poznat sva-
kom mlekaru te se zbog toga ne treba ni ¢uditi. utoliko pre 8to je ona u nafoj
praksi postala &esta pojava. Zato ée i re§avanje ovog problema na ovaj nagin
imati veliki prakti®ni znacaj za sve naSe mlekare kad znamo da vetina od njih
kupuge 1 pla¢a mleko na bazi */o mletne masti gde se kao osnovica pri obratunu
uzima jedna masna jedinica. U mnogim mlekarama se zbog toga od analiza
izvodi samo ispitivanje % masti po Gerberu vodeéi pri tom ratuna da ono
nema manje od 3,2% masti (shodno Pravilniku o kvalitetu Zivotnih mamir-
nica i o uslovima za mjithovu proizvodnju i promet), a da se ostala Lspbtlvan:]a
zanemaruju. Medutim, praksa je pokazala kao i ogledi vrieni u laboratoriju
Centralne mlekare u NiSu da nam ovakva analiza izvrS§ena samo na procenat
masti ne daje pravu sliku o kvalitetu mleka, jer je i mleko koje je imalo 3,5%0
masti bilo falsifikovano sa 159/p vode. Ako bi se ovakvo mleko upotrebilo za
proizvodnju sireva, onda bi oni pored lo§ijeg kvaliteta imali obavezno manji
rapdman pri ¢emu bi se i, u ekonomsko-finansiskom pogledu dosta izgubilo.
Neke mlekare su zbog toga dovodile svoj opstanak u pitanje. Njegova upotreba
za konzum kao pasterizirano mleko bi se iskljuéila, jer bi ono teSko moglo
da odgovara ostalim uslovima (specifi¢na teZina, %o suve materije bez masti
i dr.) koje postavlja Pravilnik o kvalitetu Zivotnih namirnica.

Nase nastojanje, da -se ratunskim putem, koriste¢i pri tome naJosnovm\Je
analize koje mogu izvoditi svi pogoni, brzo i vrlo jednostavno utvrdd pro-
cenat dodate vode kod Z|b1rrnog mleka falsifikovanog vodom, je samo prilog
ovom re§avanju.

Naéin odredivanja ratunskim putem

U milekarstvu je ve¢ odavno utvrdeno da ukoliko jedno mleko ima nizu
specifiénu tezinu i % masti od hemiskog sastava mormalnog prosetnog mleka
to je znak da mu je dodavana voda. Polazeéi od takvog tumactenja doslo se do
nekoliko formula i metoda kojima se moZe odrediti falsifikovamje i dokazati
dodatak vode. Postoji formula za odredivanje kolitine dodate vode na osnovu
specifitne teZine stajske probe i specifitne teZine sumnjivog mieka. Zatim
formula na osnovu °/v masti stajske probe i % masti sumnjivog mleka i for-
mula na osnovu %o suve materije bez masti stajske probe i % suve materije
bez masti sumnjivog mleka. Pored toga dokazivanje dodatka vode mozZe se
provesti nitratnom reakcijom. Zatim se moZe dokazati i izratunati dodatak
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vode na osnovu refrakcije seruma, kao i odredivanjem tadke mrinjenja mieka
krioskopom. Sve ove nabrojene formule i metode se u.raznim zemljama pri-
'‘menjuju shodno njihovim uslovima i potrebama u datom momentu. Medu-
tim, u nafim uslovima njihova primena mna ovaj nagin bi bila oteZana. Prvo
zbog toga §to bi se sve ove formule koje zahtevaju obavezno uzimanje stajske
probe pored drugih nedostataka vrlo teSko mogle primeniti kod zbirnog-
-skupnog mileka jednog pogona ili sabiraliita, jer je to tehnitki meizvodljivo
1 drugo, Sto ono potite od bezbroj proizvodata. Ostale metode se manje ili
vife ‘mogu prihvatiti mada na$i uslovi jo§ uvek ne dozvoljavaju da ih-u
praksi 3ire primenimo, jer bi pored strrwcn'osu i nthovor izvodenje zahtevalo
vete materijalne izdatke.

Imajuéi u vidu sve ove navedene ¢injenice kao i nase uslove prrm.zvodme
i prijema mleka u mlekarskim pogonima, nameée nam se sasvim jednostavno
pitanje kako i ma koji nadin taéno ili bar priblifno tatno ratunskim putem
utvrditi %o dodate vode kod zbirmog mleka jedne sabirne stanice ili miekare,
a da se pri tome koriste najosnovniji laboratoriski nalazi kao $to su specifi¢na
teZina 1 %0 masti odreden po Gerberu.. Od ovih osnovnih analiza se poilo
prvo.zbog toga Sto njih mogu da izvode sve nase mlekare bez obzira na
njihov kapacitet, i drugo Sto se ovde polazi od posmatranja wutvrdenog %o
suve materije bez masti. Suva materija bez masti predstavlja prilidno stabilnu
konstantu mleka koja se moZe koristiti za dokazivanje i odredivanje falsi-
fikovanja mleka dodavanjem vode. Za odredivanje radunskim putem %o suve
materije bez masti najbolje nam moZe koristiti formula Herz-a. Nia osnovu
suve materije bez masti odredene s pomotu formule Herz-a i tablice za izra-
tunavanje dodate vode izradene mna osnovu proseine normalne sadriine suve
materije bez masti mofemo sada lako wutvrditi %/ dodate vode kod zb1rnog
mileka koje je falsifikovano vodom.

Formula Herz-a

m 1o Sn = %0 suve materije mleka bez masti
Sp= — 4+ — 4+ 0,26 m = % masti mleka
5 4 LY = laktodenzimetarski stepen
Tablica za izra¢unavanje *» dodate vode
Suva materija bez masti - dodata voda u %
60 . . . . . . . < . . . . 50
5 T {
62 . . . . . . . . . . . . 45
63 . . . . . . . ... .. 42
64 . . . . . . . . ... . . 4
65 . . . . . . . . . . . . 38
66 . . . . . . ., . .. . 37
S 2
68 . . . . .. .. . .. . 32
6,9 . . . . . . . . . . . . 30
2K 21
5 1
515
£ T~

4. . . .22
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6 . . . . . . . . . . . . 18
T
“ : 8 . . . . . . . . . . . . 15
| X O U
BO . . . . . ... oL12
81 . . . . o . . ... . o.o1

Tablica je izradena na osnovu prosetne normalne sadrzine suve materije
bez masti-od 9%

Primenu ove metode racunskog utvrdivanja % dodate vode mozemo i
prakti€no pokazati jednim predmetom

: m Lo
m = 3,4 Sn = 5 -+ 4 + 0,26
‘ 3,4 26
18 = 26 S, = ? + - ;1_ + 0,26 = 7,44%

Kad smo sada na ovaj natin izratunali %e suve materije bez masti mozemo
vrlo lako iz gornje tablice da vidimo kolikg je ispitivanom mleku dodato vode.
U ovom masSem primeru smo imali 7,44%s suve materije bez masti, a to znaéi
da je ovom mleku dodato 22% vode.

Ovde je vredno ukazati jo§ na jedan momenat a to je da se jo¥ iz same
kolitine suve materije bez masti moZe zakljuditi o kakvom se mleku radi kad
je opdte poznato da normalno me$ano kravlje mleko nema manje od 8,8—9%0
suve materije bez masti. Kad je procenat suve materije bez masti ispod 8%
moZe se sa sigurno$éu tvrditi da je mleku dodavana voda. Isto tako iz samog
cdnosa specifitne tefine i procenta masti u tmileku moZe se odmah videti o
kakvom se kvalitetu mleka radi. Ako neko mleko ima niZu specifiénu tezinu
i 9 masti od proseénog normalnog hemiskog sastava moZe se slobodno sum-
njati u dodavanje vode.

Odstupanja su moguca pri kori§éenju ove metode za utvrdivanje %o dodate
vode, ali ta odstupanja su neznatna-mala i to bi bila dozvoljena grefka koja
se u praksi slobodno mo¥e tolerisati, pogotovu kad se zna od kolikog je eko-
nomskog znacaja primena bilo kakve metode praktiénog karaktera da se
brzo i jednostavno utvrdi % dodate vode kod fadjsifikkavano‘g mleka.
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Baktofugacija mlijeka

‘Baktofugacija je movi postupak obrade mlijeka pronaden po prof. Paul
Simonartu sa SveutiliSta-u Louvainu, koji ga je sa svojim suradnicima tokom
videgodidnjih pokusa razvio do te mjere da se mo¥e primijeniti na industrijski
nadin.

Ovim postupkom postize se bakterioloska &istota mlijeka pod drugim
uvjetima nego $to se postiZe konvencionalnim termi¢kim postupkom.

Radi se zapravo o tome da se cenirifugalnom silom eliminiraju baktewlge
u mlijeku.
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