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Koli¢ina vode u maslacu, njen znaéaj i moguénost naravnavanja

Prema Pravilniku o kvaliteti ¥ivotnih namirnica i uslovima za.njihovu
proizvodnju i promet maslac je proizvod dobiven odgovarajutom obradom
sirovog ili pasteriziranog slatkog ili kiselog vrhnja, s dodatkom ili bez dodatka
kuhinjske soli.

Ovaj wsojkokal«orlcan mljedni preizvod sastoji se naJvecun dijelom od
mljetne masti, koja se prema navedenim propisima krefe u ovim granicama:

- maslac I klase najmanje 82% .
” II ”» i 81%o
»y T, ” 78%/0

O tome zavisi i % vode, koji se kre¢e u granicama od 18—19%. Vrhnje se
butka kod odredencg postotka masti, kiselosti i kod odredene temperature. Ovi
faktori utjetu na kvalitet konatnog proizvoda. Buékanjem se stvara zrno i ono
se mora podvrc1 obradi. Prva operac13a obrade Je 1Sp1ran;|e* k0]1m otklan]amo
bJelancevme su tvari koje sluZe kao. hrana za rmkroorgamzme a buduéi da se
ispiranjem otklanja izvjesni dLo bjelandevina i Secera, to se i trajnost maslaca
povecava.

Operacija gnjefenja ima za cilj spajanje zrna maslaca u homogenu masu,
te reguliranje vode i njenu pravilnu raspodjelu u maslacu:

Kolitina i raspodjela vode u maslacu vaZna je s dva aspekfa.

1. Pravilnom raspodjelom vode povetava se trajnost maslaca. Prema po-
dacima struéne literature (2) u 1 g maslaca prosjetnog kemijskog sastava i vode
ima oko 1025 milijardi vrlo sitnih kapljica plazme, a broj mikroorganizama u
istoj kolitini maslaca jedva prelazi 100 milijuna. Vidimo da je za maslac po-
voljnije da sadrZava veti broj vodenih kapljica najsitnije dispergiranih. Ras-
podjelu moZemo praktitki utvrditi s pomotu specijalnog indikator papira. Na
povrdinu prerezanog maslaca prisloni se indikator papir. Broj i raspored otis-
nutih kapi dat ée ocjenu kvalitete maslaca s obzirom na raspored i veli¢inu
vodenih kapljica u njemu, pri ¢emu nam sluZi tablica za komparaciju.

2. Nov¢ani gubitak je znatan ukoliko se ne nastoji koristiti zakonske pro-
pise i proizvoditi maslac s propisanim procentom vode.

Propisani postotak vode za maslac I klase je 16%0, odnosno 82%v mljeéne masti.
Ako je cijena 1 kg maslaca 900 d, to 1 kg mljetne masti stoji 1097,8 d.

Slijedeéa tabela moZe zorno prikazati novéane gubitke ukoliko je vode u

proizvedenom maslacu bilo manje od propisane.

Novéani gubitak kod postotka vede u maslacu niZeg od propisanog

Dani maslac voda mlj. mast potreb. mlj. razlika noveani gubitak

kg g kg masti kg kg mlj. masti (razl. 1 097,8).
P 800 12,5 684 656 28 30738,4
u 900 12,0 T74 738 36 ] 39 520,8
§ 800 13,4 6'76,8 656 ‘ 20,8 22 834,2
C 1000 15,2 828 1820 8 8 782,4
P 800 12,0 688 656 32 35 129,6
S 400 14,5 334 328 6 6 586,8

Ukupno: 143 5922
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Kod koli¢ine proizvedenog maslaca koja se kreée u naprijed navedenim
granicama, lako je izradunati mjese®ni gubitak koji iznosi 646 165— dinara.

1z dosadasnjeg izlaganja vidljivo je, da je postotak vode i njen raspored u
maslacu vazan faktor, te mu se mora obratiti dovoljno paZnje. :

Voda se u maslacu moZe naravnavati na odredenu koli¢inu u buékalici —
gnjetatu ili na specijalnim gnjetatima. Buékalice — gnjetadi snabdjeveni su
valjcima izmedu kojih prolazi maslac. Prema Peji¢u (2) nakon zavrSenog ispi-
ranja buékalicu treba pustiti u pokret sa 6—8 o/m, dok se valjci znatno brze
okre¢u. Buékalicu valja okretati dok ne postignemo odgovarajuéi % vode. Ako
buctkalica nema valjaka vodu naravnavamo i rasporedujemo u gnjetatima. U
gnjeta¢ stavljamo 5—10 kg maslaca, a gnjeéiti treba u Cistim proshon]ama kod
temperature 12—-14°C,

Nakon zavrSenog gnjedenja osim laboratorijske analize, mofemo primi-'
jeniti 1 organoleptitku ocjenu efekta gnjefenja i ispiranja maslaca. Uzmemo
srednji uzorak maslaca, te nadinimo prerez; pojavi li se na prerezu vife kap-
ljica, mutnih i ovelikih, zna®i da gnjedenje i ispiranje nije dobro, dok ¢e mali
broj sitnih i bistrih kapi ukazati na dobro provedeno ispiranje i gnjeCenje.

Ako analizom ustanovimo da je u maslacu manji procenat vode, od Zelje-
nog, pristupamo naravnavanju. To &inimo tako da u maslac utisnemo odredenu
kolid¢inu vode, koja mora odgovarati mikrobiologkim normama, dok joj tvr-
doca ne smije biti veéa od 5—=8 njemackih stupnjeva. Koli¢inu vode koju valja
dodati izratunavamo prema formuli:

D (v—vi1)
KV = o
Kv = koli¢ina vode 1
D = kolitina maslaca kg
v = odgovarajuci % vode R
vi == ustanovljeni % vode

Koli¢ina maslaca D izradunava se prema formuli:
C (m — ms)

D =

mi—mz
m = % masti u vrhnju
C = kolit¢ina vrhnja
mi = % masti u maslacu
me == % masti u stepki

Navodim primjer izratunavanja koli¢ine dodane vode: prema Siriku (1)
Kolidina maslaca 300 kg
Odgovarajucta voda 15,8%0
Ustanovljena voda 14,7%0 , ;

800 (15,8—14,7)

100—14,7
Navodim ovdje i jedan primjer prema Cornils-u (3). Ispitani maslac
ima 16% vode, a zakonski propisi dozvoljavaju 18%e vode. Slijedi da manjka

18—16 = 2% vode. Ratun se odnosi na 400 kg maslaca, i trafi se koliko vode

moramo dodati ovom maslacu. Postoji nekoliko nadina da dodemo do rezultata:

a) putem raduna koji se u praksi najéedée primjenjuje —

Trebamo dodati vode: Kv = = 10,31
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400 X 2

1 opéeni -3 .
ili opéenito 100 kg vode
D(v—v1)
——— = kg vod
106 g vode

Dakle ako u toku gnjetenja u maslac dodamo 8 kg vode bit ce kolitina vode
u maslacu:

100 X ’72
— = 17,640
408 7.64%
e 100 (2 + b) ,
ili opéenito: 55 = % vode
D = koli¢ina maslaca u kg
a = koli¢ina vode u kg maslaca prije dodatka vode
b = dodana koli¢ina vode u kg
b) Talnijim raunom prema ovoj formuli:
400 (18 — 16)
— o k,
100 — 18 9,75 kg vode
. D(v—wvy)
— = Kk 5d
i 100 v g vode
¢) Radunskim putem na ovaj nafin:
84 — 82
40084 —82) = 9,75 kg vode
3 82
D (m —
ili opéenito —M = kg vode
mi :
D = kg maslaca
m = ustanovljeni % masti u maslacu
mi = odgovarajuéi %o masti u maslacu

Dodamo li u maslac ovako izratunatu koli¢inu vode postotak vode u ma-
slacu iznosi:

100 X 73,75
_— = 18¢
409,75 18%0
o 100@a+%h
ili opéenito: — 5T = /o vode

Uslijed razliditih konstrukcija buckalica i razlidite konzistencije maslaca
ne moe se dobiti tadan rezultat o poviSenju sadrZine vode u maslacu, pa zato
treba voditi raduna o specifiénim iskustvima.

Za pogonske analize i pracenje koli¢ine vode u maslacu uovolJno tatna i
brza je metoda odredivanja vode direktnim grijanjem. Potrehno je izvrSiti ba-
rem dva paralelna odredivanja, a uzoreci se moraju uzimati s dva rezna mjesta
mase maslaca. Tako ée se radi nehomogene raspodjele vode u maslacu izbjeéi
netaénost rezultata.

Princip odredivanja:

Grijanjem odvagnutog maslaca nad plamenom istjeramo vodu, a razliku
u teZini odredimo vaganjem.
Fribor:

1. aluminijska zdjelica & = 6—7 cm, visine 4—5 cm,

2. klijedta za lontié.
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Postupak:

Odvagnemo oko 10 g (1 0,1) maslaca u zdjelicu. Vodu istjeramo zagrijava-
njem na elektridnoj ploéi ili netadavom plamenu. Kao indikator zavrSetka gri-
janja mo¥e posluZiti stakalce od ure. Ako se na stakalcu vi¥e ne kondenziraju
kapi vode, isparavanje je zavrSeno. ‘

Tadnost po ovoj metodi iznosi + 1,0, a sadrZinu vode radunamo ovako:

‘a X 160
sadrZina vode = —ﬁb——« /o
a = gubitak na teZini nakon grijanja,
b = odvagana te¥ina maslaca.

S pomoéu posebno konstruiranih vaga, npr. Perplex-vage, mo¥emo %o vode
u maslacu direktno ocitati iz gubitka teZine nakon grijanja.
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Proizvodnja mlijeka na drustvenim gospodarstvima
i stofarskim ograncima u godini 1962. v SRH

Broj krava na socijalistitkim gospodarstvima smanjio se u god. 1962
prema stanju krajem god. 1961. za 5.284 grla ili za 19%¢. Medutim, powvetale
su se obradive povrfine, §to ¢e nepovoljno utjecati i na ratarsku proizvod-
nju. Od 62 anketirana socijalistitka gospodarstva u SRH 30,9%0 ima na 100
ha obradive povriine do 10 krava, 32,20/ 11—20, 16,1% 21—30, 12,8%¢ 31—50
i samo 8%, ima viSe od 50 krava na 100 ha obradive povrsine.

Prikaz smanjenja broja krava na sqcijalistiéki_m gospodarstvima SRH

. stanje stanje razlika.
Pasmina 31. XII 1961. 31. XII 1962. grla %
domacda Sarena (simentalska) 19 804 13 441 — 6363 32,2
crno-Sara (frizijska) 6 160 7337 4+ 1177 19
crveno-Sara 568 644 -+ 76 13
smeda 1816 1662 — " 154 9
siva - 165 120 — 45 28
pincgavska 30 20 — 10 33,4
jersey 183 169 — 14 8
hereford 6 8 -+ 2 33,4
podolska — 47 -+ 47 100
Ukupno: 28 7132 23 448 — 5284 19

Uzroci smanjenju broja krava jesu: niska otkupna cijena mlijeku, tako
da u vetini slutajeva prihod od mlijeka ne pokriva troikove proizvodnje.
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