je smanjio se uvoz od 333 na 322 vagona. U Vel Britaniju je izvezeno 29, a u
Svedsku 37 vagona kao i god. 1961/62. Poduzete su razne mjere, da se ubuduce
bolje obrade spomenuta trziSta. Na ostala trzi§ta izvezen je 101 vagon prema
66 vagona u god. 1961/62. Spanija je znatno povisila uvoz $vicarskih sireva, a i

Kanada je pokazala za to interes.

(Schweizerische Milchzeitung 8/64)

Iz domadée i sirane Stampe

Ispitivanja o postojancsti miljecénih
konzerva kod skladistenja (No 3-1964) —
Pozhato je da se u zadnje vrijeme uve-
like povecala proizvodnja konzerva mili-
jeka u prahu. Osobiti zahtjevi postavlja-
ju se na skladiStenje tih proizvoda, jer
o tome zavisi njihova postojanost. O
tome su provedenj pokusi.

Budu¢i da su wvlaga 1 temperatura oni
faktori tkoji uslovljawvaju postojanast
konzerva mlijeka u prahu kod skladi$te-
nja, to su najprije o tomme izvrSeng ispi-
tivanja.

Ispitivali su se ovi proizvodi: mlijeko
u prahu (od punomasnog & obranog mili-
jekia) i vrhnja u prahu nezaeterencg te
zasecterenog. Proizvodi koji su se ispiti-
vali, bili su proizvedeni u skladu s va-
zeCim ‘tehnoloSkim wuputstvima i odgo-

varali su po sastavu zahtjevima ‘srtan—
darda.

Jedan od glavnih ' uzroka kvalrcnja’

proizvoda mlijekia u prahu kod skladi-
Stenja je vlaga. Xonzerve milijeka u
prahu su vrlo higroskopske. Najvise
upijaju vliagu kod 96% relativne vlage
u zraku, Kod 18—20°C povisuje se sadr-
Zina wvode miijeka u prahu od obranog
mlijeka od 2 ma 24,7%, od punomasnog
mlijeka od 3,03 do 19;3%, ked vrhnja u

prahu nezagecerenog od 2,26 do 5,3%, a
zadeteremog od 1,08 do 19,8%,

Povidenje sadriine vode u \spomjenutlm
trajnim proizvedima zavisi i o koli¢ini
bjelanc¢evina. Kod iste relativne vlage
v zmaku povisuje se wadrZzing vode u
trajnim proizvodima, akic u njima ima
viSe bjelandevine. SadrZina masti i Sece-
ra ne utjete na sadrzinu vode.

Utjecaj sadrzine vode na postojanost
privizvoda mlijekg u prahu odreduje se
ustanovlijenjem ‘kvalitete za vrijeme
skladigtenja. Pakovanje utjete na sadr-
zinu vode u milijeku m prahu, Upotre-
bljavaju se tri vrgti ambalaZe za nave-
dene proizvode:

a) hermeti®ki zatvorene metalne ku-
tije;

b) drvena zatvorena burad od 25 kg

-7,11%b,

u kojima se miijeko u prahu nalazi u
vretama od pergament papira i bitumi-
niziranog papira koji. ne propudta vilagu,

¢) drvena burad u kojima Jje milijeko
u prahu u pergameninim vretama (ne-

- hermeti¢ki zatvorene).

Konzerve mlijeka u prahu Cuvale su
se u skladi$tu gdje temperatura nije
bila regulirana, Temperatura zraka sni-
zila se u zimskim mjesecima do —5°C,
dok se ljeti povisila do +20°C. Rela=
tivna viaga bila je u noc¢i niZa za 80%.
Ustanovljeno je, da se sadrzina wode
miijeka u prahu uskladi§tenom godinu
dana u ambalazi navedenoj pod b) po-
visila od 2,86 na 6,72%, a kod mlijeka
u prahu od obrenog milijeka od 2,36 na
Sadriina vode u hermetitki za-
tvocfemm meftalmm kutijama ostala je
nepromijenjena,

Miijeko u prehu &uvano u neherme-
t'tkom pakovanju gubilo Jje topliivost.
U miljetniom prahu od obranog miijeka
povisio. se netopljivi ostatak od 0,4 com
na 10 ccm. Snizila se kolitina amimodu-
$iénatih tvari; znatno se povisila spo-
sobnost redukcije, §to ukazuje na kemij-
ske promjene koje uzriote kvarenje pro-
izvodal.

Analizom toga ostatka ustanovljeno Je,
da se koli€¢ina topljivih bjslanteving m.h-
jeka u prahu snizila za mnekih 70%,
miljetnog Setera za nekih 10%. Broj bo-
dova na okus mlijeka u prahu, koji se
tuvao 16 mjeseci, snizio se za 9,3 boda,
a od obranog milijeka smanjioc se od 5
na 2,8 bodova. Kvaliteta miijeka u pra-
hu od obranog mlijeka u hermeti®ki za-
tvorenim metalnim kutijama potela se
smianjivati tek nakon dvije godine skla-
distenja. Kvaliteta proizvoda, koji su se
dvije godine tuvali u bituminiziranom
papiru, malo se mazlikuje od kwvalitete
proizvoda pekovanih u hermeticki zatvo~
renim metalnim kutijama.

Prema tome je svnsishodng wupctreba
uloSka u obliku vreéa od bituminiziranog

. papira kod pakdvanja proizvoda susenog

mlijeka u veéoj drvenoj tari, jer se time
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proizvodi mogu dulje ¢uvati bez ustrba
na kvalitetu,
Nadalje se opazilo da o odnosu vode

prema bjelandevini zavise promjene u

kvaliteti proizvods., Kod vise od 4—-5%
vode u mlijeku u prahu, vige od 5—6%
vode u mljefnom mprafku od obranog
miijeka § vife od 3% u vrhnju, znatno
se smanjuje kvaliteta proizvoda, 1 to u
prvom redu pojavljuje se specifidan ne-
ugodan miris po dutkalu. Konzerve mli-
jeka u prahu (hermeticki zatvorene) koje
su se dvije godine drzale u skladigtu
kod +10°C, satuwvale su Svoju potetnu
kvalitetu. PoviSena temperatura kod
skladiStenja uvelike utjete na mast, jer
ista kod viSe temperature lako oksidira,
pa se time pogorSava okus,

Antibiotik u limburfkom sira — U
zadnje vrijeme naulenjaci wu ispitivali
limburski sir. Casopis »Du und die Welt«
(Koln) iznio je da je mikrobiolog Nico-
las Gresz, roden u Poljskoj, otkrio da
prevlaka plijesni u limburfkom giru sa-
drzava jaki antibiotik koji uni$tava mno-
ge vrsti mikroba i vjerojatno je veé spa-
sioc mnogo zivota. Ulenjaci su veé 80-
tih godina proSlog stoljeé¢a opazili, da

sirevi tipa limburikog nikad nisu uzro-

kowvali trovanja.

Zastitna hrana protiv necistog zraka
(No 36/1963, pref. dr Halden) — U nade
doba su didnj organj ¢ovjeka mve vise
izvrgnuti - djelovanju plinova svih vrsti.
Plinovi motornih wvozila podrazuju sve
crgane svojim otrovnim sastojinama.

Te tvari stalno optereduju jetra, koja
su centralnl organ. Ona otrovne tvari
pretvaraju u neotrovne. Oboljenje jeta-
ra je stalno u porastu.

U pravilu je mogute industrijske rad-
nike tehnitki i ekonomski sasvim zaSti-
titl od plinova. Kod stanovite grupe 1ju-
di provedbg ovih mjera ipak ¢ini pote-
skoce.

Svaki dan provode vige sati u nepo-
srednoj okolini svih vrsti vozila, jer su
tamio zaposleni: osoblje. 1 radionicama za
popravke i u garaZama, u benzinskim
stanicama, a jedan dio osobljg s aero-
droma i prometng milicija na raskrsci-
mia vrlko prometnih ulica.

Najvagmiji Zivotni element jest sa zra-
kom wdahnuti kisik, $to ga trebaju sve
stanice tijela, Organizmu — zadrZzava-
juéi se na svjezem zraku — nije samo
potrebno da pravilnim disanjem primi
po mogucnosti $to viSe kisika, nego uz
to da  hranom dobije takve tvari koje
e osigurati Sto mogucée boalje iskoridta-
vianje kisika, Tako mnoge bjelantevina-
ste tvari zadtitno djeluju na jetra. T vi-

24

tamini- pomadu u iskoridéivanju kisika.
Radi toga, da se predusretnu §tete od
otrovnih tvari iz nafe okoline, treba
uzimati mnogo vitamina iz prirodnih
izvora,

Naroéito mnogostrano zaStitmo  pre-
hrambeno sredstvio za jetra je milijeko s
mnogo korisnih tvari (osobito methionin
i holin), sviojim visokovrijednim bjelan-
Sevinama i 8 mnogo laktoflavina (ribio-
flavina, vitamina Bs2), koji je od osobi-
tog znaCenja za tvarnu idzmjenu kod di-
sanja. Kaekvu ulogu ima ribaflavin kod
spredavanja trovanja vidi se po fome §to
ga leukociti sadrzavaju u wvelikoj mjeri
(koncentraciji) S$to je odlitbno za spreca~
vanje trovanja,

Riboflavina ima u krvi (u gamma %)

plazma (krvni serum) s

eritrociti (crv, krvna znnca) 22,4

leukogiti (bijelg krvna zrnca) 252,0

Kao $to laktoflavin moZe mnapraviti
neotrovnom katranastu tvar, koja uzro-
kuje rak, tako i vitamin Bs: u prisustvu
tvari kaorisnih za jetra (lipotropnih) &ine
neotrovne proizvode izgaranja motornih
vogzila.

S ni jednom drugom ZiveZnom na-
mirnicom me moZe se djelotvornije za-
Stititi jetra kao 15 bjelantevinama milije-
ka i k tome s drugim lipotropnim tva-
rima (holin — lecitin) 4 vitaminima to-
pljivima u wvodi, osobito, laktoflawvinom.

Prema tome milijekio i jogurt ¢ votem
i voénim sokovima s mnogo C vitamina
su za jetra izvrsna zaStita.

DanSko milijeko za ist., zemlje (No 4-
1964) — Danske mljekare pristale su da u
raznim zemljama Srednjeg istoka izgrade
mljekare za rekonstituiranje mlijeka.

Ovi planovi osnivaju se na tome, da se
maslatna mast i mlijeko wu prahu od
obranocg miijeka proizvedenog u Dan-
skoj preradi u milijeko u istolnim zem-
ljama. Veé su sklopljeni ugovori za dz-
gradingu takvih mijekara.

U Kuvaitu ¢e se graditi mljekara ka-
paciteta 40.000 1/dan. Osim toga u planu
je da we proizvede sladoled (na Stapici-
ma) 1 posebni miljedniokisell - proizvod,
kogi ée se mazati na kruh. :

U Libanonu polovica mlijeka, ko;.a ée
se preradivati u lbanonskoj mljekari
potjecat ¢e od 5000 krava, koje je Dan-
ska prodala Libanonu,

U Bahreins-u, glavnom gradu Mana-
ma, mljekara ée biti pod Jdanskim rukio-~
vodstvom i preradivat ée samo danske
proizvode.

Miljekamska poslovnica u Aarhus-u bri-
ne se za provedbu spomenutih planova.

(Die Molkerei — Zeitung)



