nim restauracijama trebala bi ¢afa obranog mlijeka- Zamijeniti tekuéine raznd
»ofarbanec, razliditog okusa i nepoznateg sastava. Mlijeko bi trebalo servirati
uz svaki obrok, ono bi trebalo biti sastavni dio obroka. Da li ée to biti samo
mlijeko ili obrano mlijeko, jogurt ili jogurt od obranog mlijeka, ili koja druga
vrsta fermentiranih mlijeka, stvar ]e navika i ongJa potroSaca i tehnOIOSkm
‘moguénosti dotiéne mljekare..
Skorosve privredne organizacije u industriji, pOlJOpI‘lVI‘edl i drugdje imaju’
“organiziranu drudtvenu prehranu svojih radnika. »Topli obrok« postao je rad-
nicima neophodno potrebna dopuna hrane tokom radnog vremena. Na Zalost,
mlijeko niti u drustvenoj prehrani nije naslo svoje mjesto, iako bi taSa mlijeka
uz neznatno poskupljenje trebala predstavljati osviezavajuéu i hranjivu dopunu
radni¢kog obroka.

Navedene su samo dvije mogucnostv za kori$tenje obranog mlijeka, iako ih
je mnogo. Prodirenjem asortimana proizvoda od obranog mlijeka i broj mogué-
nosti, kao i broj potrosaa, sigurno bi se povecao. Potrebno je scmo organizirati
koristenje mlijeka i na taj nadin omoguéiti potroSatima da se naviknu na nje-
govo troSenje. Nav1ke iz druStvene prehrane s vremenom bi se prenijele i u
domacéinstva.

Cijene moraju biti za mljekarska poduzeta ekonomske, a za potroSate pri--
stupaéne. One ¢e biti sigurno mnogo ni%e nego cijene druglh nemljeénih nap1~
. taka u adekvatnoj koli¢ini, iako je to nemogucée bilo ¢ime opravdati.

AmbalaZzu bi trebalo izabrati najjeftiniju, odnosno postojetu ambalazu u
mljekarama. Za restorane i domadinstva staklene boce, a za radnitke kuhin‘je
boce ili mljekarske kante.

Neke nase mljekare pocele su rjeSavati tek u zadnje vrijeme problem iskori-_
stenja obranog miijeka i postigle lijepe rezultate veé na samom potetku. Pored
mljekara morale bi se i sve druge institucije, koje se brinu o ishrani i zdravlju,
stanovnidtva pozabaviti problemom ishrane mlijekom i mlje¢nim proizvodima.
FizioloSki visoko vrijedne bjelantevine mlijeka trebalo bi koristiti iskljuéivo u
ishrani stanovni$tva. Potrebe i moguénosgti za to posto;e no nedostaJe orga-
nizacija. , o

Povecanje potrosnje mlijeka putem plasmana obranog mh;eka poz1t1vno
bi se odrazilo i na poveéanju proizvodnje mlijeka, na &emu je poljoprivredna
proizvodnja itekako zainteresirana. Uzgoj mljetnih grla visoke produkeije ima
svoj smisao; tek onda, ako se omoguéi dobivanje kvalitetnog mlijeka, te ako se
ono preradi u kvalitetne mljedne proizvode namijenjene prehrani ljudi.

Vijesri

II Seminar za ml;ekarsku industriju

Prema programu, koji je objavljen u »Mljekarstvu« broj 11—12, 1963."
odrzan je II Seminar za mljekarsku industriju u Zagrebu od 10. do 12. II 1964.,
§to ga je organizirao Prehrambeno-tehnolofki institut, Zagreb.

‘Seminaru je prisustvovalo 38 polaznika. Oko 20 polazmka bilo je iz Hr—
v'atslg_e, dok su ostali bili iz Vojvodine, Srbije, Slovenije i Bosne i Hercegovine.
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Na temlju diskusija, kKoje su se vodile tokom seminara, posebna komisija
donijela je zakljucke, koje iznosimo u nesto skraé¢enom obliku:

1. Zbog brzog razvoja mljekarske industrije u svijetu potrebno je da se
-nafe mljekare povezu s naucno-istrazivalkim ustanovama te da im osiguraju
materijalna sredstva za rjeSavanje savremene problematike iz mljekarstva. ‘

2. U cilju poboljSanja kvalitete tvrdih sireva predlaze se da se. razmotri
problem ishrane krava muzara na otkupnom podruéju sirana, te donesu potreb-
" ne mjere. Treba proutiti utjecaje antibiotika na mljeéne proizvode te dati pri-
jedlog za donoSenje zakonskih propisa, koji bi sprijeéili loSe posljedice na mli-
jeko krava tretiranih antibioticima.

3. U svrhu dobivanja kvelitetnih i tipiziranih mljeénih proizvoda potrebno
je da se $to prije donesu odgovarajuéi propisi uz sudjelovanje nasih mljekarskih
struénjaka.

4. PredlaZe se da se razmotre moguénosti boljeg kori$tenja mlijeka u pla-
ninsk1m i kraskim podruéjima nafe zemlje;

5. da Privredne komore i mljekarske privredne organizacije pristupe utve-
divanju analiti¢kih metoda za mlijeko i mljeéne proizvode uz njihovo prethod-
no provjeravanje u laboratorijima naSih nau&no-istraZivatkih ustanova;

6. da kontrolu mlijeka i mljelnih proizvoda vrie kvalificirani mljekarski
.str..lcnjam Takvi strufnjaci takoder treba da se ukljucte u organe sanitarne
kontrole;

7. da Privredna komora oformi stalnu komisiju struénjv'aka za ocjenjivanje
raljetnih proizvoda.

8. Radi unapredenja naSe ml]pkarske privrede potrebno je donijeti proplse
o kvalifikacijama radnika u mljekarskoj industriji.

9. U cilju upoznavanja Sireg kruga zainteresiranih s problematikom tretl—
ranom na ovom seminaru zakljucuje se:

— materijal seminara sukcesivno objelodanjivati- u &asopisu >MLJEKAR-
STVOx, '

= zakljutke dostaviti Privrednim kcmorama

— da polaznici seminara upoznaju SVOJe organizacije s radom i zaklju¢cima

seminara.

10. Konstatira se da je rad ovog seminars bio koristan te je potrebno da se .
najmanje Jedamput godidnje odrzava seminar, koji bi upoznao mljekarske
struénjake zaposlene u privredi s naucéno-istraziva¢kim radom te savremenim

dostignuéima kako u inozemstvu, teko i u ns$oj zemlji. _
: B.D.

Sastanak predstavnika nauvénih mljekarskih ustanova

12. IT o.g. odrZzan je u Institutu za mlekarstvo, Novi Beograd, sastanak
_predstavnika nauénih mljekarskih ustanova, na kojem je istaknuto da istrazi-
-vacki rad u god. 1964. treba da obuhvati proutavanje iz I proizvodnje mlijeka
-(Utjecaj silaze na bakterloloskl kvalitet uy proizvodnji sireva, Prednost ma$inske
muZnje nad ruénom na krupnim drultvenim gazdinstvima, Suha materija u
mlijeku i njezin uticaj na ekonomidnost proizvednje) II tehnologlJe mlijeka

(Proutavanje tehnologije i ambalaZe sira trapista, Uslovi za zrenje i lagero-
vanje doma¢ih vrsti sireva, Prouéavanje termorezistentnosti mikroorganizama
kod mlje¢nih konzervi, Ispitivanja izlutivanja antibiotika apliciranih na raz-

44



liite nafine u mlijeku krava) III ekonomika u mljekarstvu (Proudavanje i
utvrdivanje normativa u proizvodnji konzumnog mlijeka, Izrada prototipa ure-
daja (magina) za kontinuirani naé¢in proizvodnje katkavalja). »

Institut je dostavio svim mljekarama naprijed navedeni prijedlog s time,
da ga iste nadopune novim problemima koje treba prougavati i za to predleze
potrebna financijska sredstva. Nakon toga ée Institut saliniti objedinjujuéi
plan; tj. opéi prijedlog, o kojem ¢e se diskutirati na iduéem sastanku.

X1V Mljekarski tiedan u Kielu u god. 1964.

Tradicionalni mljekarski tjedan Saveznog istraZivatkog zavoda za mlje-
karstve u Kiel-u odrZavat ¢e se od 22.— 24, aprila 1964. i to po 14 puta.

Zasjedanje ée otvoriti ministar predsjednik pokrajine Schleswig-Holstein.
Iz inozemstva odrZat ¢ée predavanje »Mljekarstvo u toplim krajevima« prof.
inz. A. Guerault, Pariz, predsjednik Medunarodnog mijekarskog saveza.

4. glavna referata odrzat ée direktori Mljekarskog istraZivadkog zavoda.

Prof. dr A. Lembke .»Mlijeko i mljeéni proizvodi za ‘prehranu odraslih
Hudig,

: prof. dr M. Seelemann »Sto bi trebalo uéiniti za podrZanje kvalitete mli-
jeka s obzirom na EZTx,

prof. dr N. E. Schulz »Problemi mljekarske tehnologijex,

prof. dr A. Neitzke »Kako na trzite«. »

Uz to ¢e se odriati»kélokviji, na kojima ¢e se obradivati razne ‘teme i ©
njima diskutirati, i to prof. dr Orth »Od krme de maslacac, - prof. dr inZ G.
Walzholz »Tehniéki problemi ultravisckog zagrijavanjae, dr inZz. H. Quest »Teh-
ni¢ki pogonski problemi postupka za sfrojno Ciféenje tenkova i desinfekcije«.
~ Kao dopuna lome govorit ¢e dr K. E. Kriiger »O uplivu sredstava za &iS-
¢enje i desinfekcije na utinak postupaka ,koji dolazi u obzir za primjenu« nau-.
¢éni suradnik W. Doose »O osnovama tehni¢ke ocjene novih mljekarskih planova
radi poboljanja stanja u mljekarama«, dr E. Samhammer -»0O odredivanju
topljivosti mljednog pragka«, dr A. Wortmann i dr E. Knoop »Elementi koji
sudjeluju kod tvorbe strukture u maslacu«, prof. dr E, Encop »Viskozitet i
vrstoéa maslaca pri rezanjuc, dr H. Lagoni »Razdicha radionuklida u mlijekux,
dipl. phys. H. I. Steinert »Obiranje mlijeka i njegovo vremensko pracenjec.

Za vrijeme pregleda istraZivatkog zavoda odriat ¢e se demonstra.cije .0
vaZnim pitanjima metoda- istrazivanja i dr. Posjetit ¢ée se.i pokusno dobroc
Schaedtbek. v , _

XIV. Mljekarski tjedan je veliko reprezentativno zasjedanje mljekarstva
Savezne Republike Njematke u god. 1964. O¢ekuje se veliki odaziv iz tu i ino-
zemstva. God. 1961. bili su na ovakvom zasjedanju predstavnici iz 22 drzave.

i ObavjeStenje daje Poslovni ured mljekarskog tjedna Saveznog istraZivaé-
kog .mljekarskog zavoda (Geschiftstelle der Milchwirtschaftlichen Woche, Bun-
desforschungsanstalt fiir Milchwirtschaft) Kiel, Hermann-Weigmann-Strasse
3-11, '
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