prometu mlje¢nim proizvodima Slovenije s ostalim republikama. Nzime, za
opskrbu nageg trziSta znatno se povisio obim. nabavka mljetnih proizvoda iz
drugih republika i to samo preko mljekara. U druge republike nase su mljekare
prodale 38, 1 t maslaca, a nabavile 243 t (poviSenje za 6,2% od god. 1962.). Isto
tako smanjena je prodaja sireva u druge republike, koja je iznosila 103,8 t, a
nabavljeno je 240 t (index 188 — 1962.). Cinjenica, da se index plasmana izvan
‘Slovenije, kod maslaca u god. 1963. smanjio na 53,7, a kod sireva na 53, jasno
ukazuje na deficitarnost ovih proizvoda u Sloveniji.

Pored ovakve situacije donekle se pofelc krajem gedine izvozom sira u
Ttaliju. Izvozili smo 36 t sira (tip tolminskog sira) u vrijednosti od 16.9 mil. Lt

Cijene mlijeka i proizvoda prili€no su u prosloj godini poviSene, narocito
mlijeka, maslaca i sireva. No, ipak nivo povigenja gotovo svih proizveda u
prosjeku nije dostigao nivo poviSenja otkupnih cijena mlijeka (18,7/), &to je
razumljivo, jer su cijene bile pod kontrolom. Mo, ipak je nivo cijena proizvoda
u trgovadkoj mreZi (na malo) u mnogim slutajevima suvise visok. PoSto maria
za trgovalka poduzeéa nije utvrdena, u nekim slufajevima cijene su bile 1
preko 40%0 vide od grosistitke cijene kod mljekara.

Najbitniji problem koji postoji na trZistu mlijekom svakake je pitanje

reguliranja otkupnih cijena. Ovo ée pitanje regulirati obim trZne proizvodnje
na drustvenom, pa i individualnom sektoru. Za ove preizvodadée trebalo bi u
saveznom mjerilu odrediti minimalne otkupne cijene, koje bi morale biti realns
uskladene s otkupnim cijenama goveda,
" Mljekarskoj industriji trebalo bi cmcguéiti slobodno formiranje cijena
mljecnih proizvoda, $to bi pojavom konkurencije na trzi%tu omoguéavalo sni-
Zavanje cijena, a istovremenc i postizanje bealje kvalitete tih proizvoda i pro-
Sirenje asortimana za trziste.

Nekoliko podataka iz {zvjeffaja Kantonalnog cenirainog ureda
mljekarske kontroine i savjefodavne sluZbe RUHi - Zollikofen

Iz Svicarskog mljekarskog lista (Schweizerische Milchzeitung)
br. 11/64. donosimo u negto skraéenom opsegu sadrzaj gornjeg
“izvjedtaja. koii je iziSac pod naslovom »Flr sie gelesenc,

U Svicarskoj inspektori kontroliraju mljekare kod kojih préizvodnja ne
zadovoljava, ali takoder i one, kcje nakon stanovitog prekida cbnove rad. Ispi-
tivanje se vrdi u laboratorijama mljekara, a kada o nije moguée u posebnom
laboratoriju. :

U tri izvjeStajne godine obavljeno je 676 potpunih sirarsko-tehnigkih kon-
trola sirana. Najvie se ispitivala kiselost u mlijeku i siru. Konstatirano je da
se normaliziranjem kiselosti mlijeka u kotlu i siru ne postizavaju uvijek dobri
proizvodi, jer kiselost nije jedini iako vaZan faktor u procesu sirenja.

U izvje$tajnom periodu istraZiven je pH 3755 sireva 24 sata nakon proiz-
vodnje. U mnogim mljekarama su varijacije pH bile va%an putckaz =za tok
vrenja u siru. Radi toga poslovode s uspjehom polazu veliku vaZnost na pil
kontrolu. Izgleda da je vaZno da poslovoda zna za svoju siranu optimalan pEL
U nekoliko sirana Cesto je kroz dulje vrijeme konstatiran ekstremno visok
pH (nekih 5,4), a da su proizvodi bili dobri i ¢ak odliéni. Ali ne smijemo sniet-
nuti s uma da je u ovim partijama bilo sporadi¢no kod pojedinih sireva pojave
truleZi. :
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Tokom viSe godina na osnovu mnogih proba ustanovljena je uvijek pot-
kraj proljeéa najniZa pH VI‘l]eanSt (prosjetno 5,23), a- u zimskim mjesecima
najvida (prosjetno 5,28). :

. Sadrzina vode u siru znatno utjefe ne samo na zrenje, nego i na svojstva
sirnog tijesta. Istovremeno s pH kontrolom istraZena je sadrZina vode kod 2241
svjezih sireva iz mnogih sirana. XKod 380 sireva ispitana je sadrzina vode kad
su postigli zrelost koja je uobitajena kad ih se stavlja u promet. Na osnovu
toga je ust novljeno koliki je gubitak vode za vrijeme zrenja. Razumljivo je
da je nakon zrenja gubitak veéi kod onih sireva kod kojih je podetna sadrzina
vode veéa. Prosjetna sadrina -vode kod 380 uzoraka iznosila je u mladim sire-"
vima 38,23%s, a nckon prosjednog gubitka od 1,55% 36,68%0. Kod 226 uzoraka
pocetna sadrfina vode bila je preko 38% (prosjeéno 38,84%), a makon zrenja
kod stavljanja u promet 356,84 (gubitak je iznosio 2%0). U 154 sludaja
pocetna sadriina vode bila je 38% (prosjetno 37 31“/0), a smanjila se samo za
0,98% na 36,33%b.

Smautra se normalnim ako je poéetna sadrZina vode od 37,5 do 39%o, ona se
povisuje do 41,4%, a smanjuje na 35,7%. Previsoka i preniska poetnag sadrzina
vode ukazuje na abnormalne proizvodne prilike. Od 380 uzoraka, 24 je imalo
preko 38% vode.

U siranama, gdje se pr01zvod1 ementalac, uvijek je u velikoj mijeri bilo
poremetnje koje su dale naslutiti da su posljedlca maslaénog vrenja. Radi toga
se u pcduzetima, v kojima je dolazilo do znatne poremetnje u proizvodnji,
periodi¢no ispitivale mlijeko svih isporuéilaca mlijeka na bacile maslaénog
vrenja. Uvijek je bilo posijedica kada su se u kojoj zadruzi kod svakog ispiti-
vanja, pa makar samo kod pojedinih uzoraka mlijeka ustanovili bacili masla-
¢nog vrenja. iz toga se moZe zakljuditi od kolike je vaZnosti pravilna prehrana
krava muzara u zadruzi. Sam sirar nije u stanju ustanoviti bacile ‘maslaénog
vrenja u isporufencm mlijeku.

Nadalje je B. Mider u izvjeitaju Mljekarske Skole Zollikofen iznio podatke
o randmanu emenislskog sira 1 o kalu. U siranama se redovito ispitivao %
masti 1 prema godiinjoj dobi nareavnavao na 3 — 3,2%. Podaci nam pokazuju
da prosjefni godisnji randman nije osobito velik iako su se u jeseni i potkraj
proljeta postizavali cdlitni randmani i to radi toga, 5to se je posvuda najvise
ljeti proizvodio ementalac, a tada je randman manji.

Prosjeéni randman i kalo kod ementalea zimi 1960/61. do ljeta 1962.

randman A - kalo
zimi 1960/61. - 8,14 /g 7,25
ijeti 1961. , 8,02 8,65
nov. 1960. do okt. 1961. 8,06 S 8,13
zimi 196162, _ . 8,15 8,40
ljeti 1962, ' : S 7,99 8,66
nov. 1961, do okt. 1962. 8,06 - ‘8,55

Kalo u istom poduzeéu ovisio je ne samo o postupku sirom u podrumu
nego osobito o randmanu svjezeg sira Ali je randman bio velik, to je kalo kod
istog postupka u podrumu bio veéi i obratno. Radi tega veliki kalo ‘nema bez-
uvjetno za posljedicu malen randman zrelog sira.

U izvjedtaju inZz. agr. E. Mader navodi shJedecu konstataciju. Sposobnost
za sirenje mlijeka dobivenog strojnom muZnjom jednaka je onoj s ruénom
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muznjom To je posljedlca platanja mlijeka po kvaliteti i upotrebe parnih
uredaja i dezinfekcije gumenih cijevi.

Mlijeko dobiveno strojnom muZnjom ima manji % masti nego ono s rud-
nom muZnjom. Te je problem koji se jo§ danas ne moze rijediti.

ukupna - mlijeko dobiveno mlijeko dobiveno
koli¢. mlijeka stroj. muZnjom ru¢. muZnjom
Zadruga broj ispo- mlij. broj ispc- mlij. broj ispo- ml.
rué. ml. kg rué, ml. kg rué. ml, = kg

1 13 544029 -8 416824 5 127205

2 . 22 629830 7 256274 15 373556

3. 13 515438 7 301779 6 213659

4 24 485491 2 88697 22 396794
23,80. vrhnje 35%o 8,30 1,36 9,66

Prosj. /o masti: -+ 3,87 3,82 ‘ 391

Od februara 1962. do januara 1963. ispitivao se /o masti u mlijeku svih
isporucilaca dva puta mjesetno po Gerberu i to najvife jutarnjeg mlijeka, a
nesto manje velernjeg. Iz toga je izratunat prosjek % masti u ukupnom mli-
jeku i onog dobivenog strojnom, pa ruénom muznjom.

Na osnovu iskustva izgleda da uzrok manjeg % masti u mlijeku dobivenog
strojnom muZnjom nije slabe izmuzivanje, nego premalo pazljiv i individualan
rad strojem za muZnju. K.

Vijesti

O izgradnji nove mljekare v Zagrebu
(Izvod iz teza za diskusiju)

Zagrebatka mljekara i Privredna komora grada Zagreba organizirale su
13. II 1964, diskusiju o gradnji nove mljekare na osnovu teza koje su izradili
inZ. M. Markes, Sef sektora za plan i razvoj Zagrebalke mljekare i inZ D. Salo-.
pek, tehnolog-projektant tvornice za proizvodnju uredaja za prehrambenu in-
dustriju »Jedinstvox, Zagreb. o

Savjetovanju je prisustvovalo Cetrdesetak uzvanlka izmedu ostalih: inZ.
D. Pavlidi¢, direktor Instituta za mlekarstvo iz Beograda, dr N. Zdanovski,
profesor Poljoprivrednog fakulteta u Sarajevu, dr M. Car i dr D. Sabado§, pro-
fesori Poljoprivrednog fakulteta u Zagrebu, dr A, Petridié, docent Tehnoloskog
" fakulteta u Zagrebu, inz. L. Tanié, direktor Poslovnog udruZenja za mlekar-
stvo u Beogradu, dr M Mautner, predstavmk Sekretarijata za industriju I. V
SRH idr.

U orgamzlranOJ opskrbi Zagreba mlijekom nestupﬂe su tokom posljednjih
desetak godina znatne promjene. Od 25—30 tisuéa 1 mlijeka u kantama (1953/4),
plasman mlijeka preko mljekare porastao je na 80—120 tis. litara u bocama
(1963) Proizvodnja polutekumh i tekutih proizvoda (m_h]eko vrhnje, jogurt i
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