U diskusiji nakon ovog aktuelnog predavanja vrlo zainteresiranim mlje-
karskim strunjacima je saopteno da ¢e se za potrebe naj8ire prakse opisani
indikatorski papiri i toblete moéi redovito nabavlja’u u nas1m poduzecuna spe-
cijaliziranim za opremu i opskrbu laboratorija. *)

Predavanje s prakti¢nom primjenom odrZano je 28. 5. o.g. u laboratoriju

; Zavoda zd mljekarstvo Poljoprivrednog fakulteta u Zagrebu, koji je ovo preda-
vanje organizirao kao doprinos uvodenju i proSirenju savremene, objektivne i
brze kontrole u mljekarstvu sa svrhom poboljianja kvahtete theka i mljetnih

proizvoda.

*) Laboratorija, Zagreb, Ilica 48

‘prof. Dimitrije Sabados

Iz demade i strane Stampe | _

DRUGI UREBAJ ZA UPERIZACLIU
- MLIJEKA U -SVICARSKOJ — (Schw.
Milchz.) N9—32/64,) — Savez proizvodata
mlijeka Thurgau, Mljekarski savez St.
Gallen—Appenzell, Centralni $vicarski
mljekarski savez i Savez sjeveroisto¢nih
jvicarskih sirarskih i mljekarskih zadru-
za sloZili su se da izgrade novi uredaj za
aperizaciju, koji ¢e moti podmiriti po-
‘rebe uperiziranog mlijeka na podruéju
spomenutih saveza. Uredaj je privreme-
10 montiran u novogradnji Savezne mlje-
gare u Zlrichu, jer ée se narednih godi-
na. izgraditi nova mlJekara na drugom
"n]estu .

Uvodenjem uperiziranog mlijeka ne
ide se zatim da se eliminira ili zamijeni
jeftinije mlijeko koje se prodaje otvoreno
ili - pasterizirano u bocama. Uperizirano
mlijeko-je prikladno za ugostiteljske rad-
nje, camping-prodavaone i trgovine za
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turisticka podruCJa gdje potreba za mli-
jekom moZe uvelike varirati. Takvo mli-

- jeko ne samo da se moZe Cuvati i vise

sedmica kod sobne temperature, veé je
zastiteno od &kodljivog utjecaja svjetla,
pa su potpuno safuvani vitamini i okus
po sirovoin mlijeku.

SIR U BOCAMA — (N° 14/64) — U
zadnje vrijeme plasiran je na {rziste
krem od sira u bocama. Ovaj prolzvod

~na prvi pogled 1li¢i na liker od jaja. Krem

od sira nije gu3éi od spomenutog proiz-
voda. Nakon §to se boca potre’se, izlije se
iz n]e sadrzina. Krem od sira s¢ manje
tro$i namazan na kruhu, vet se radije
jede Zlicom! Ipak je prikladan za maza-
nje na kruh. MoZe se svestrano upotri-
jebiti. Dodatkom zadina ili vota moZe se
njime korisno kompletlra‘tl prehrana u
domacinstvima.

: Die Molkerei — Zeitung
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OBAVIJEST

Udruzenje mljekarskih radnika SR Hrvatske izdalo je rad

dra Dure Dokmanovi¢, .

docenta Poljbpriweanwg fakulteta Sveudilifta u Zagreby, pod naslovom

»Aktuelni ekonomski problemi. proizvodnije, potrosnje

i prometa mlijekom v Jugoslaviji«.

Publikacija sadriava 192 stranice. Cijena joji je 5.060 d.

: Molimo sve zainteresirane privredne orgarhwizaciie i pojedince da narudibe
Salju Udruienju mijekarskih radnilca SRH, Zagreb, ilica 31,111, na tekuél rafun broj:

. 400-181-608-229.
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