' Nakon tog vremena pojavit ¢e se reakcija koja zavisi o tome da Ii je zivo-
tinja (ili zwotmge), od koje preftr'azu_]emno mlijeko, zaraZena brucelozom ili
nema bruceloze.

Ako uzorak mlijeka potjede od knave zaraZene brucelozom, onda u mlijeku
takvih krava ima brucela aglutinina, koji su vezani na fino dispergirane kap-
ljice mljetne masti. Brucela bakferije iz dodanog antigena povezuju se s tim
kapljicama mlijeéne masti, koje se zbog procesa skorupljenja izdvoje na povr-
$inu mlijeka i tako nastaje plavo-ljubicasti prsten o§tro. ogranic¢en o‘d bijele bo;|e
miijeka ispod prstena, a otuda i naziv »prstenasta  proba«.

Kod mlijeka krava, koje nisu zarazene brucelozom, ne oboji se vrhnje izlu-
¢eno u obliku prstena, a mlijeko ispod prstena ostaje jednoliéno plavo-ljubidasto
obOJeno ,

Prosudivanje reakcije
Izmedu izrazito pozitivne i negativne reakcije moZzemo dobiti jos i reakeije,
koje variraju po svojoj jadini izmedu ove dvije reakcije i zbog toga, kod pro-
sudivanja mljeéno-prstenaste probe, sluzimo se ovim oznakama:
— (negativna reakcija) = prsten vrhn_]a je sasvim bijele bOJe a mlijeko
ispod prstena plavo-ljubicaste boje;

+ (sumnjiva reakcija) = prsten vrhnja u obliku crte, jedva hedto taquJe
obojen od mlijeka ispod prstena; -

-+ (slabo pozitivna reakcija) == sloj vrhnja 1 mm é‘irok, nije ostro ogra-
nicen, svijetlo-plavo-ljubitaste boje, mlijeko ispod prstena slabo obo-
jeno; ‘

+ + (pozitivna, reakecija) = sloj vrhnja u obliku prstena plave-ljubifaste

boje, 2—3 mm Sirok, nije odtro ogranicen, stupac mhgeka ispod prstena
" odbojen, ali ne potpuno;

+ 4+ + (izrazito pozitivma reakcija) = intenzivno plavo-ljubidasto obojen pr-
sten. vrhnja od 2—4 mm §irok, oftro ogranicem od mlijeka ispod pr-
stena. MhJeko Je s1vo bijele boje, potpuno odbojeno.:

. ZLATKO MASEK

Trznste i cijene

U februaru o. g. ponovno su pov1sene cijene ml]ecmm sprmzvodm'na na
zagrebackom trmstu Sto je wodljive iz ovog pregleda:

cijene na veliko cijene na malo
d d

konzumno mlijeko 1 ‘ 75— ' 81— 8 Bk
jogurt 1 v 175.— 210.—
vrhnje kiselo 1 : 600.— i 725.—
vrhnje slatko 1 ) 800.— . 940.—
maslae I kl. kg : 1400 — 1500 : 1560 — 1760
maslac II kl. kg ' 1300 — 1400 1400 — 1450
sviez kravlji sir kg , 260 — 300 340.—
trapist kg . 800 — 960 860 — 1140
sport trapist kg : 950 — 970 1100 — 1140
edamac kg - 1000 — 1050 1120 — 1200
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‘grijer kg

ementalac kg

ribanac kg

topljeni sir u kutiji (standardni)

topljeni sir u crijevu kg

mijeéni prasak od PUNOMAsT g
mlijeka kg

800 —- 1050 900 — 1200

1050 — 1100 1250 — 1320

1300, — 1500.—

220 — 240 240 — 253

" 900.— 900 — 1090
- 826

1z domagée i strane Stampe

Prehrambeno-fizioloska svojstva uperi-
ziranog mlijeka (Fricker, Erndhrungsly-
siologische Eigenschaft von uperisierter
Milch — die Molkerei — Zeitung 40/64)
Da se pronadu metode kojima bi se uni-
§tili mikroorganizmi u mlijeku, a da se
njegova svojstva barem organolepti¢ki i u
prehrambeno-fizioloskom pogledu ne pro-
mijene u veéoj mjeri nego kod pasteri-
ziranog milijeka dovelo je do raznih postu-
paka obrade mlijeka. Jedan od najpo-
znatijih i najstarijih jest uperizacija. Bu-
du¢i da se kod toga mlijeko zagrije na
150" C, nije iskljuc¢eno, da bi se mogla
smanjiti njegova biolo$ka svojstva.

Radi toga u fiziolo8ko-kemijskom insti-
tutu univerziteta Mainz provedene su pri-
liéno opseZna ispitivanja na Stakorima
i to:

1. da se ustanovi bioloSka vrijednost u-
periziranog mlijeka kad se mlijeko zagrije
na 150° C 0,75 sekunda;

2. da se ustanovi biologka wvrijednost
mlje¢ne bjelanéevine uperiziranog mlije-
ka zagrijavanjem kod spomenute tempe-
rature 2,4 sekunde, kako bi se sigurno u-
nistili mikroorganizmi.

- Pet generacija §takora hranile su se di-
jetom uz velike koli¢ine (75%0) uperizira-
nog odnosno pasteriziranog mlijeka. Kod
svih 5 generacija §takora nije se pokazala
nikakva razlika u pogledu rasta i tzv.
krmne djelotvornosti (efficiency), tj. pri-
rasta po gramu utrosene krme, Prosjecno
nije bilo razlike ni u trajanju Zivota, ni
u razmnazanju broja mladih u leglu. Pro-
sje¢no je bio manji broj mladih kod ishra-
ne uperiziranim mlijekom. Iz raznih raz-
loga moZe se sa sigurnodéu ocijeniti da je
to bilo slu¢ajno. Stakori pete generacije
bili su ubijeni nakon 14 dana Zivota. Ana-
tomska i histoloSka istrazivanja jetara,
mozga, srea, pluca, slezene, bubrega i spol-
nih organa, krvna slika i teZzina pojedinih
organa bila su podjednaka kod grupe hra-
‘njene uperiziranim odnosno pasterizira-
nim mlijekom.

Prof. Hostettler, Bern, potvrdio je da je
jednaka bioloska vrijednost mljeénih bje-
landevina i sirovog, pasteriziranog i upe-
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riziranog mlijeka. Kod steriliziranog mli-
jeka se ona ne$to smanjuje, a talozenje
masti u jetrima i bubrezima vrlo malo va-
rira. I kod trajanja uperizacije 2,4 sekun-
de ne smanjuje se bioloska vrijednost
mlje¢noj bjelanéevini.

Francusko-Spanjolska mljekarska kon-
ferencija (Molkerei — Zeitung 52, 53/64)
U maju o, g. odrzat ée se u Madridu fran-
cusko-8panjolska mljekarska konferenci-
ja. Cilj je ovih dogovora produbljenje su-
sjedskih odnosa, kako bi se uspostavila
uZza suradnja i omoguéila bolja veza u
pogledu proizvodnje mlijeka, naucne ite-
hnic¢ke suradnje itd.

Najvece skladiste sira u Svicarskoj (Mol-
kerei Zeitung 52,53/64.) U Luzerni je naj-
vecée skladiSte za 1900 tona sira. Dosa-
dadnji podrum za zrenje i skladiStenje
tvrdih sireva pro$iren je novogradnjom.
U ovom podrumu nalazi se /s ukupne pro-
izvodnje sbrinza sira, Koji zrije 20 mjeseci.
U. njem moze se uskladistiti cca 23.500
kom. sbrinza, 3400 hljebova ementalca i
1220 kom. grijera.

600 mljekara manje u Saveznoj Repu-
blici Njemadckoj (52, 53/64) U Saveznoj Re-
publici Njemackoj mljekarstvo se iz go-
dine u godinu sve vige racionalizira i kon-
centrira i to u pogledu proizvodnje mli~
jeka na seljad¢kim gospodarstvirna i pre-~
rade u mljekarama.

Prema god. 1956. 17%0 je manje drZalaca
krava (1,09 mil), a proizvedeno je 20,8
milijardi kg mlijeka, tj. za 22% vide u
gosp. godini 1963/64, nego god. 1956. Pro-
izvodnja mlijeka po.drzaocu krave u raz-
doblju od 8 godina povecala se za polo-
vieu, dok se broj krava po drzaocu jedva
povedao za 1/4. Broj muzara krava pove-
¢ao sé samo.za 5%, dok je vife od 3% krava
zaklano prema stanju god. 1956. :

Na podruéju Savezne Republike Njema-
gke ima danas 5,8 mil. krava muzara. Pre-
raduje se za 40%o vie mlijeka iako se broj
mljekara smanjio za 20%. U toku 8 godina
prestalo je radom 600 mljekara. Doprema
mlijeka po mljekari poveéala se od 3,7
mil. kg u god. 1956. na 6,6 mil. kg u gosp.
god. 1963/64., §to je vife za T74%0.



