Najvi8e se povecala proizvodnja u grupi od 3601 do 4500 kg, $to je i shvat-
ljivo, jer to odgovara prosjetnoj proizvodnoj sposobnosti naSih domaéih goveda.

NajviSe je mlijeka u god. 1964. dala krava Cica mb. 133 StoCarskog ogran-
ka Mihaljevci iz opéine Slav. PoZega, koja je u VII laktaciji dala u prvih 305
dana 5764 kg mlijeka ili prosjeéno na dan 18,8 kg.

Prosjek %o masti krava u stofarskim ograncima je ne$to veéi nego kod
krava na polj. dobrima i kombinatima i na zadruZnim ekonomijama.

D. K.

Vijesti

U Sl listu SFRJ br. 56/1965. od 22. XII 1965. iza$la je naredba o dopuna-
ma naredbe o potanjim uvjetima i postupku za ostvarivanje premije za krav-
Ije mlijeko u god. 1965.

U naredbi o potanjim uvjetima i postupku za ostvarivanje premija za
kravlje mlijeko u god. 1965. (S1. List SFRJ br. 39/65) iza tatke 3 dodaje se nova
ta¢ka 3a, koja glasi:

»3a — Premija iz tadke 1 Odluke isplaéuje se od 15. prosinca 1965. za
kravlje mlijeko slijedec¢eg kvaliteta (standarda):

1. da potjede od zdravih krava i da mlijeku nije nista dodato ni oduzeto;

2. da je jednolitne, neprozirne bijele do Zuékasto-bijele boje i da ima
svojstveni miris i okus;

3. da je dobiveno najkasnije 15 dana prije teljenja odnosno najranije 10
dana nakon teljenja.

Potvrdu o ispunjenju tih uvjeta izdaje korisnik premije.«

U tacki b iza stava 3 dodaje se novi stav 4, koji glasi:

»Za mlijeko isporufeno od 15. do 31. prosinca 1965. korisnik premije du-
Zan je zahtjevu za ostvarivanje premije priloZiti 1 svoju potvrdu, potpisanu
od direktora odnosno upravnika, da kravlje mlijeko odgovara kvalitetu pro-
pisanom u taki 3a ove naredbe.«

Ova naredba stupila je na snagu 23. XII 1965.

XVil INTERNACIONALNI MLEKARSKI KONGRES
GCODINE 1966.

Ovaj kongres odrZaée se u Miinchenu od 4. do 8. jula god. 1966. Velika
raznovrsnost u mlekarstvu od dobijanja mleka preko prerade do potroSnje
iziskuje potrebu naulnoistraZivatkog rada gotovo svih disciplina nauke kao
poljoprivrede, hemije, fizike, mikrobiologije, fiziologije, medicine, tehnike i
ekonomije. Sliku ovog raznovrsnog nauénoistraZivatkog rada najbolje nam
daje skup referata koji se iznose svake &etvrte godine na internacionalnim
mlekarskim kongresima. O sadadnjim dostignuéima u nauénoistraZivatkom
radu i razvoju mlekarstva u pojedinim zemljama najbolje svedoéi 700 naucnih
saopStenja prijavljenih za XVII Internacionalni kongres koji se odrZava iduce
godine. Prirodno je da se centri nautnoistraZivatkog rada u mlekarstvu nalaze
tamo gde se u mlekarstvu kroz duZi period i najvisSe radilo. Stoga nije ni ¢udo
§to je Evropa s velikim brojem zemalja s intenzivnim mlekarstvom zastupljena
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na XVII kongresu sa 577 referata. Severna Amerika (SAD i Kanada) daje 41,
Australija i Novi Zeland 35, daleki i bliski Istok 52, Afrika 5, i JuZna Amerika
3 rada.

Program kongresa podeljen je u sledeéih 6 sekcija:

A) Proizvodnja mleka sa 4 teme

B) Konzumno mleko sa 4 teme

C) Maslac sa 4 teme

D) Sir sa 4 teme

E) Trajni mle¢ni proizvodi s 3 teme

F) Posebne oblasti mlekarstva sa 6 tema

Za razliku od dosadalnjih kongresa pojedine teme nete se tretirati po
disciplinama, ve¢ ¢ée ucestvovati predstavnici nauke i prakse svih disciplina
koje obraduju doti¢nu temu. Time se postiZe saradnja svih disciplina u 4 sek-
cije: A) Proizvodnja mleka, B) Konzumno mleko, C) Maslac i D) Sir.

Da bi se zainteresovanima dala moguénost da uéestvuju na svim sednica-
ma i diskusijama na dnevnom redu bi¢e do podne svaki dan samo po jedna
tema sekcije od A do D. Sednice sekcija E i F odvijate se 3 dana po podne, pri
¢emu ¢e po 3 teme biti tretirane paralelno.

Na pocetku svake sednice odrzace se uvodno predavanje u kome se nece
davati izveStaj o kongresnim referatima, veé pregled sadainjeg stanja u do-
ti¢noj oblasti i perspektive daljeg razvoja. Posle toga nastavite se diskusija
koju otvara jedan govornik.

Prvog dana kongresa u popodnevnim ¢asovima odrZaée se sastanci manjih
grupa samo onih ucesnika kongresa koji su podneli referate da bi im se ve¢ u
samom pocetku kongresa pruZila prilika boljeg medusobnog upoznavanja.

Kongresni referati ¢e se §tampati i posle kongresa ée biti dostavljeni svim
ucesnicima.

Napominjemo, da je prijava naslova referata bila do 1. I 1965. a rok za
podnoSenje referata 1. VII 1965. NaZalost naSa zemlja jo§ uvek nije ¢lan Inter-
nacionalne mlekarske federacije pa stoga nismo imali zvaniéna obaveStavanja
o kongresu, sem onih koje su dobijali direktno pojedinei, pa je iz naSe zemlje
poslato samo nekoliko referata. Prilikom jedne posete Kengresnom birou u
Miinchenu sekretar dr V. Loeck zamolio nas je da budemo posrednici pri oba-
vestavanju o kongresu nafe strucne javnosti, §to i éinimo ovim prvim saopste-
njem. Detaljna obave$tenja o Kongresu s programom daéemo u jednom od
slede¢ih brojeva ovog Casopisa. Nekoliko brofura »Prve informacije o XVII In-
ternacionalnom mlekarskom kongresu« uputili smo preko Poslovnog udruZe-
nja za mlekarstvo SFRJ, Novi Beograd, Autoput br. 3, fakultetima i veéim
mlekarama. One ustanove i mlekare koje Zele da dobiju bro$ure »Prethodni
program« uz koji ée dobiti i formulare za prijavu uleSéa na Kongresu, mogu
se obratiti na Poslovno udruZenje za mlekarstvo SFRJ, Novi Beograd, Autoput
br. 3. Ostala obaveStenja u vezi sa XVII Internacionalnim mlekarskim kon-
gresom mogu se dobiti od prof. dr M. Sipke, Institut za higijenu i tehnologiju
animalnih proizvoda, Veterinarski fakultet, Beograd, Bulevar JNA 18. Za od-
govor na pismene upite molimo da se priloZzi koverat s postanskom markom.

Prof. M. Sipka
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IV SEMINAR ZA MLIEKARSKU INDUSTRIJU

Prehrambeno-tehnoloski institut u Zagrebu organizira IV Seminar za
mljekarsku industriju — s temom: »TEHNOLOGIJA FERMENTIRANIH
MLJECNIK NAPITAKA«.

Seminar je namijenjen inZenjerima, tehnicarima i ostalim zainteresiranim
osobama iz mljekarske industrije, ustanova i instituta. Svrha mu je da se
izloZi i prodiskufira problematika fermentiranih mljeénih napitaka kod nas
i nova dostignuéa u drugim zemljama u svijetu. Smatramo, da ¢e Seminar biti
posebno zanimljiv za struénjake konzumnih mljekara koje proizvode fermen-
tirane mljene napitke.

Na Seminaru po prvi puta izlaZu referate strugnjaci iz inozemstva, Italije
(FAO) i Bugarske. '

Seminar poc¢inje 10. IT 1966. u 9 sati, a traje do 12. II 1966.

Predavanja s diskusijom odrZavat ¢e se prema niZe navedenom programu
na TehnoloSkom fakultetu u Zagrebu, Pierottieva ul. 6/I.

RASPORED PREDAVANJA
10. IT 1966.

— Otvaranje seminara
Prof. dr Marijan LACAN, Prehrambeno-tehnologki institut, Zagreb

— Observations on the manufacture of fermented milks (engleski)
(Iskustva u proizvodnji fermentiranih mlijeka)
Jean RENAUD, FAO, Rim, Italija

— Tehnologija izrade kiselog mlijeka u indusfrijskim uslovima proizvodnje
Tihomir MILJKOVIC, Mlekarska $kola, Pirot

— TUtjecaj antibiotika na mikrofloru kiselog mlijeka (bugarski)
Nikola M. NIKOLOV, Centralna laboratorija, Sofija, Bugarska

-— TUtjecaj kolidine suve materije i inokulisanih Cistih kultura na dinamiku kise-
losti u mlijeku za vrijeme njegovoeg kiseljenja
Stanimir JOKSOVIC, Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beograd
Marija CRNOBORI, Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beograd

— Utjecaj drZanja jogurta na raznim ifemperaturama na antibioticku aktivnost
Jeremija RASIC, Institut za prehrambenu industriju, Novi Sad

11. IT 1966.

— MikrobioloSke moguénosti za poboliSanje tehnologije bugarskog kiselog mlijeka
Toni At. GIRGINOV, Institut hranitelne promislenosti, Plovdiv, Bugarska
— Inkubaciona temperatura, vrijeme i doza inokulata kae faktori zrenja nekih
nasih jegurtnih kultura
Dimitrije SABADOS, Poljoprivredni fakultet, Zagreb
— TUtjecaj zamrzavanja na kvalitet jogurta
Ivica VUJICIC, Poljoprivredni fakultet, Novi Sad
Branka BACIC, Poljoprivredni fakultet, Novi Sad
— Antibiotske i vitaminske supstance kao produkti fermentativnog djelovanja Lac-
tobacillus acidophilus-a u mlijeku
Kruna TOMIC-KARQVIC, Stomatolo$ki fakultet, Zagreb
— Neke fizikalno-kemijske osobine trajnog jogurta
Matej MARKES, Prehrambeno-tehnoloski institut, Zagreb
— Utjecaj nekih faktora na konzistenciju jogurta
Ivanka BABIC, Tehnologki fakultet, Zagreb
Ante PETRICIC, Tehnoloski fakultet, Zagreb

Istog dana u 13 sati odrZava se predavanje:

— Zrenje bijelog sira u polistirclnej kutiji pri + 7' C (bugarski)
Marija STEFANOVA-KONDRATENKO, Galina JORD KALIVNIV{OVA,V Nikola M.
NIKOLOV, Metodi SAVAR, Georgi GEORGIJEV, NadeZzda CESMEDZIJEVA, svi
Centralna laboratorija, Sofija, Bugarska

280



12. IT 1966.
—~— Ekonomski i tehnoloSki aspekti industrijske preizvednje kefira

Zaim BALIC, Centralna mljekara, Sarajevo

Dragica NIKOLIC, Centralna mijekara, Sarajevo
— Promjene koje nastaju u kefiru uskladisienom na 5, 10 i 20° C

Stanimir JOKSOVIC, Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beograd

Vitomir RAKIC, Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Novi Beograd
— Preizvodnja osvjeZavajuéeg napitka od surutke

Ljubomir DPORDEVIC, Mlekarska $kola, Pirot

Venko KOLEV, Mlekarska skola, Pirot
— Kolorimetrijska metoda za odredivanje bjelanfevina u ovéjem mlijeku s amido-

Svare 10 B (bugarski)

Galina JORD KALINKOVA, Centralna laboratorija, Sofija, Bugarska

Diskusije o referatima odrZavat ¢e se nakon pojedinih predavanja, a po
zavrSetku referata odrzat ¢e se zavrSna diskusija i donijeti zakljuéci.

U toku Seminara organizirat ée se, na zahtjev uéesnika, grupni posjeti pre-
hrambenoj industriji na podru¢ju Zagreba. A P,

Ve W - - e
Trziste i cijene

U vezi s poviSenjem otkupne cijene mlijeka od 26. VI 1965. na d 28.— (naj-
niZa) po jednoj masnoj jedinici na zagrebatkom trZzi$tu, povisile su se u znatnoj
mjeri cijene mlijeku i mlje¢nim proizvodima.

To je izazvalo poremeéaj na trzistu, tj. potrosnja mlijeka i mljeénih pro-
izvoda smanjila se, a zalihe kod mljekara poveéale, pa su bile prinudene da
snize cijene nekim mljeénim proizvodima (npr. Zagrebafka mljekara, »Zden-
ka«, Vel. Zdenci).

Istom pri kraju godine cijene su se donekle stabilizirale, ali uza sve to po-

nuda je ve¢a od potraZnje, pa su se krajem godine zalihe mlje¢nih proizvoda
povecale.

Cijena Cijena
na veliko na glalo
konzumno mlijeko 1 . . . . . . 136.— 145 —
(za §ir. potroSnju)
jogurt 1 . Ce e 230.— 275.—
vrhnje kiselo 1 (20%) e 720.— 750.—
vrhnje slatko 1 e e 920.— 1100.—
maslac I klase kg . . . . . . 1600—1700.— 1880—1900.—
maslac II klase kg e e — 1800.—
svjezi kravlji sir kg . . . . . . 380.— 400— 460.—
trapist (45%) kg 1280—1360.— 1430—1520.—
trapist - sport kg ..« . . 1290—1380.— 1540—1550.—
bilogorac kg . . . . . . . . 1380.— 1545—1680.—
bamby kg . . . . . . . . . 1400.— 1685.—
special kg . . . . . . . . . 1350.— 1600—1630.—
herkules kg e e e 1400.— 1500—1740.—
edamac kg . 1330—1400.— 1590—1700.—
grojer kg 1330—1380.— 1560.—
ementalac kg 1270—1420.— 1400—1700.—
ribanac kg . 1700.— 2000—2050.—
toplj. sir u kun]l (stand) 250— 275 — 280— 308.—
toplj. sir u crijevu kg .. . 1000.— 1100—1220.—
mljeéni prafak iz punomasnog mhjeka . 1200.— 1360—1448.—
kazein kiseli kg 1800.— —
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