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Mikrobiolodke pretrage maslaca

IV Plijesni i kvasci
Uvod

Nage mikrobiologke pretrage maslaca me bi bile potpune, ako ne bismo
obradili i pitanja kontaminacije maslaca plijesnima 41 kvascima.

Maslac prije svega iz kiselog vrhnja, predstavlja za plijesni dobar
supstrat za razmnaZanje (Grimes et al, 1930; Henneberg, 1931). Dakako, mo-
ramo biti svijesni da ne djeluju sve vrsti plijesni jednako mna kvalitetu ma-
slaca. Kao najvece &tetodine se smatraju izvjesne na sol rezistentne psihrofilne,
kazeolitske i lipolitske iz rodova vrste Penicillium, Alternaria i Fusarium. Plijesni
se osobito pojavljuju na povrdini, rjede u unutrasnjosti maslaca; povrSinski
rast pospjefuje kondenzna voda, koja se skuplja na povrdini maslaca (Wood
i Thornton, 1935).

O udestalosti 1 rasprostranjenosti plijesni u maslacu, na$li smo u lite-
raturi mnogo podataka, a navodlmo i nekoliko prijedloga za mikoloSke stan-
darde za plijesni:

Demeter i Maier (1931) smatraju, da je maslac slabe kvalitete
ako imaju uzorci stari 10 dana <5 X 104 plijesni/ml.

Von Nyiredy 1 Szvoboda (1934) predlazu ove norme za

plijesni:

Ocjena zimi u proljete i jesen lieti

dobro ' <10 <102 <5 X102
zadovoljavajucte 10 — < 102 102— < 103 5 X 102— < 5 X 108
slabo > 102 > 103 >5 X 108

Nordisk Metodik-Kommitte for Livsmedel (Nr. 20, 1955) postavlja ova-
kav standard: plijesni ili kvasaca < 10/g.

So6de-Mogensemn (1957) misljenja je, da dobar maslac, star 14 dana,
moZe imati samo par kolonija plijesni i to 1 do 3/g, a ako je pak izraden u
drvenoj buckalidi, moZe se tolerirati do 104/g.

U priruéniku Standard methods for the examinations of dairy products
(APHA, 1960) navodi se, da maslac dobre kvalitete ne smije imati > 20 plijesni
i kvasaca u ml ili g.

Mnogi autori smatraju broj kvasaca indikatorom h1g1]ecnsk1h prilika u
pogonu. Ali neki kvasci sudjeluju u tehnolofkom priocesu izrade maslaca po-
zitivino. Osobito se Torula nade katkada u velikim koli¢inama u maslacu, koji
je veoma dobre kvalitete.

O ulestalosti 1 rasprostranjenosti kvasaca u maslacu ima u literaturi
mnogo podataka, ali relativho malo prijedloga za mikolotke standarde za
kvasce u maslacu. Von Nyiredy 1 Szvoboda (1934) predlazu ove
norme:
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Ocjena zimi u proljete i jesen 1jeti

dobro <05 X 102 <5 X 102 <108
zadovoljavajude 0,55¢102—<5X 102 5X102—<5X 108 108 — < 2 X 104
slabo > 5X102 > 5% 108 > 2 X108

Von Gavelova (1955) smatra kao granicu dozvoljene kontaminacije
kod nesoljenog maslaca iz kiselog vrhnja 10¢ kvasaca/g. Nordisk Metodik-Kom-
mitte £or Livsmedel (Nr. 20, 1955) je mi&ljenja, da svjezi maslac dobre kvalitete
ne smije sadrZzavati 10%/g, a star 14 dana me vie od 10%/g.

. Vrste 1 broj uzoraka pojedinih maslaca, mjesto proizvodnje i uzimanja
uzorka kao i postupak pravljenja razredenja opisali smo u &lanku »Mikrobio-
lodke pretrage maslaca — I Uvjetno patogene bakterije« (Mljekarstvo 3
(49—53), 1965).

Broj plijesni i kvasaca/ml odredivali smo na sladnom agaru (Difeo,
1953); podlogu smo imokulirali povr&inski i termostatirali kod 22°C/5 dama.

Rezultati, diskusija i zakijuéci

Rezultate mikoloskih pretraga maslaca iznosimo u ovim tabelama:

Tabela 1
Broj plijesni u maslacu
broj uzoraka maslaca ukupno

Broj plijesni/mi I kval.  1I kval seljadki SAD u %
10 — < 102 1 2 . 5,6
102— < 108 1 1 3,7
108— < 104 10 2 3 27,8
104— < 105 8 8 3 35,2
105— < 106 7 1 6 25,9

>108 1 1,8
Tabela 2 .

Broj kvasaca u maslacu
broj uzoraka maslaca ukupno

Broj kvasaca/ml I kval. II kval, seljacki SAD u %
10 — < 102 1 1,8
102— < 108 2 3 18,5
108— < 104 4 2 113
104— < 105 6 3 3 22,2
105— < 108 7 4 7 333

> 106 3 4 12.9

Od plijesni bili su zastupani uglavnom rodovi Penicillium, Oospora,
Aspergillus, Mucor i Cladosporium, a od kvasaca Geotrichum, Candzda i
Rhodotorula.

Ako usporedimo rezultate mikologkih pretraga naSeg maslaca s obzi-
rom ma broj plijesni s rezultatima iz strane literature, vidimo da su pretra-
Zeni uzorci naSeg maslaca jate kontaminirani plijesnima. Kriteriju za ocjenu
mikrobiolo§ke kvalitete maslaca, kao ¥to ga predlazu Demeter i Maier
(1931), tj: <5 X 10 plijesni/ml, nije odgovaralo 30,3% po mama pretraZenih
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uzoraka. Po standardu kojeg predlau von Nyiredy i Szvoboda
(1934) ocijenili bismo uzorke, koje smo mi pretrazili na broj plijesni, ovako:

dobro " 5,6% uzoraka -
zadovoljavajuce 3,7%0 uzoraka
slabo 90,7%0 uzoraka

Normu koju postavljaju Nordisk Metodik-Kommitte f6r Livsmedel (Nr.
20, 1955) i American Public Health Association (1960) ne ispunjava mi jedan
po nama pretrazeni uzorak maslaca.

Mikolo$koj normi za plijesni, koju predlaZe za maslac izraden u drvenoj
buékalici SédeMogensen (1957), odgovara 37,1%p po nama pretrazenih
uzoraka.

Ako usporedimo nafe rezultate mikologkih pretraga maslaca s obzirom
na broj kvasaca s rezultatima iz strane literature vidimo, da je situacija ista,
kao i s plijesnima. Kriteriju za ocjenu mikrobiclogke kvalitete maslaca, §to
ga predlazu von Nyiredy 1 Szvoboda (1934), odgovarac bi u po-
gledu broja kvasaca ovaj postotak nasih uzoraka: :

dobro 2,0%0 uzoraka
zadovoljavajude 25,9% uzoraka
slabo 72,1%/¢ uzoraka

Kriteriju, kojeg postavlja Gavelova (1955), odgovara 31,6%, a
kriteriju Nordisk Metodik-Kommitte for Livsmedel (Nr. 20, 1955) za sv3e21
maslac samo 20,3%0 po nama pretrazenih uzoraka.

Rezultati naSih pretraga ukazuju da moramo u proizvodnju maslaca
uloZiti jo§ dosta truda kako bismo mogli na trzistu zadovoljiti zahtjevima
u pogledu dopudtene kolidine plijesni i kvasaca. Moramo biti ‘svjesni toga,
da su kvasci pa i plijesni u maslacu iz pasteriziranog vrhnja prisutni kao
sekundarni kontaminanti.

Kao realnu mormu za ocjenu mikrobiolodke kvalitete maslaca I kva-
litete smatramec:

plijesni < 104/m1
kvasaca < 10%ml

Praktidan znacaj tih mormi bio bi u tome, da bi njihovo prekoradenje
bio pravovremeni signal za intervenciju u proizvodnom pogonu u cilju da se
higijenske mjere, s obzirom na kontaminaciju plijesnima i kvascima, poostre.
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