tara crijeva, ui:‘e;f(:%g ‘obilnog mokrenja, a katkad i1 od sitnih krvareiija na
sluznici nosa, i sliénih pojava kao ked hranidbe Seernim rezancima, a usto
je rad srca ubrzan, nastaje obilne' znojenje, a gdjekad i opéa kljenut. Vise
puta izbiju osipi na koZi s jakim svrbeZom.

Veé smo naprijed spomenuli, da i rezanci i melasa imadu u sebi vrlo
male koli¢ine kalcijevih i fosfornih seli, i zato kod hranidbe stoke ovom vrsti
hrane moramo biti vrle oprezni, pogotovo kod muzara i dodavati u hranu do-

voljne koliine vapnenih soli ili ko¥tahog bra¥na.

v -

Dr. Marijan Martinéié.

TRZISTE MELIJEKA I MLIJECNIH PROIZVODA

Interes za mlijeko i mlijedne proizvode
bio je i u listopadu velik. Doprema mlijeka
i svih ostalih mlijeénih proizvoda pocevsi
od vrhnja i mekanog sira, pa do trapista i
gruyéra bila je uglavnom na cijelom teri-
toriju Hrvatske povoljna. ’

Prodajne cijene na malo na tefitoriju
Hrvatske, kretale su se u mijesecu listo-
padu ovako: ~

Socijalistitki sektor: mlijeko 18—26 Din,
maslac 480—550 Din, sir 4 la trapist 330 do
375 Din, gruyerskj sir 375—420 Din, edamer
420-—600 Din, sir topljen: u bloku 460 Din,
sir topljeni u kutijama 100—120 Din kutija,
kackavalj 370—400 Din, sir ov&ji u kadica-
ma 320—350 Din.

Privatni sektor (inokosni proizvodadi):
mlijeko 20—35 Din, maslac 400—580 Din,
sir svjeZi 80—100 Din, sir 4 la.trapist 300
do 370 Din, sir pagki 450—550 Din.- ,

{cijene se razumijevaju za jednu litrn
odnosno za kilogram).

Doprema mlijeka u mjesecu listopadu.

podmirivala je potrainju potroSata. Dapa-
&e, mnoga su poduzeéd mogla veée kolitine
mlijeka preradivati, jer ga nisu prodavala
u svjeZem stanju. Vedéa doprema osjetila
se na socijalistickom sektoru i na privatnom,
a to je uzrokovalo u nekim giradovima pad
prodajne cijene (na zagrebatkom trZistu

]

PITANJA I, ODGOVORI

B

cijena je mlijeka kod seljaka 25—30 Din,
dok je prodli mjesec bila 30-—35 Din).
Maslaca je bilo u dovoljnim- koliSinama,
jer je potraZnja manja uglavnom radj pre-
visoke cijene. Seljatki maslac, koji je lo-
sije kvalitete nego maslac iz mljekara, ima
dobru produy, i to samo radi niZe cijene.
Potraznja za sirom je velika, tako da pro-

'izvodadi prodaju i posve mladu nezrelu ro-

bu, Cijene siru stalno su visoke. Najveéa
je potrainja za topljenim sirom u kutija-
ma i za gruyerom. Takoder se dobro pro-
daje i trapist, samo ako je bolje kvalitete.
Potrosadi veé zapitkuju sto je s ementale-
rom, edamerom i s kvalitetnim mekanim
sirevima. -

Dok se kod nekih artikala osjeda ten-
dencija opadanja cijena, mlijeSni se proiz-
vodi stalno drze na istoj cijeni ili se da-
pafe diZu. Mnoga poduzeéa pomiiljaju na
povidicu cijena za mlijeSne proizvode, ma
da- su otkupne cijene- za mlijeko i proiz-
vodni troSkovi ostali isti. Treba spome-
nutj jo§ i jedhu nezdrdvu pojavu kod ne-
kih poduzeéa, koja u Zelji, da postignu Sto
veée cijene, prodaju svoje produkte raznime
Epekulantima i bulfetima, koji onda- prepro-
davaju tu robu po kud i kamo visim cije-
nama. Na taj se nadin stvara mogudénost,
da se cijene diZu, umjesto da se smizuju.

1. pitanje: Imam nekoliko pipeta, koj(ima je malo odlomljeni vr3ak; kroz koji se
ispu$ta mlijeko. Da li se ovim pipetama moZe tofno mjeriti? — M. M., St, P. Selo.

- Odgovor: @vakove pipete ne mogu posluZiti- za’ tofro odmjerivanje. Pipete su,
naime, tako izmjerene, da u njima uvijek ostaje nedto.malo tekuéine bad u tom vriku,
a koli&ing tekuéine, koja sams iscurl iz.nje, tofno je ¢na, koja je oznafena na pipeti.
A{Na pr. 10 ili 11 ccm.) Samo kod pipete, koja nosi oznaku »ausblasen¢ (znaél: ispuh-
nuti), treba ispubnuti iz nje svu tekuéinu, da Bi se odmjerila fofha kolidina.

' 2. Pitanje: Xake ée napraviti dobar kazein? — D: K,, Virovitica:
Odgovor: Kako to pitanje interesira i mnoge druge &itaoce, odgovoriti éemo na
to pitanje op#irnije posebnim &lankom u jednom od narednih brojeva »Mljekarstvac.
t
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