Mlijeko s viSe od 3,2% mljetne. masti preradunava se na kolidginu sa 3,2%
mljefne masti. Za kravlje mlijeko preko 4% mljetne masti preradunava se
kao da sadriava 4% mljeéne masti, a za ovéje mlijeko, koje sadrZzi viSe od
5%0 mljeéne masti preradunava se kao da sadrZi 5%.

Uz zahtjev za premiju korisnik premije duZan je priloZiti priloge od 1-—7
navedene u spomenutom SluZbenom listu, a osim toga duZan je u roku od
3 mjeseca od dana kad je naplatio premiju iz sredstava saveznog budZeta
podnijeti dokaz, da je premija u iznosu od 0,10 nd po 1 litri kravljeg i ovéjeg
mlijeka, koja se osigurava u republitkom propisu, naplac¢ena od kupca odno-
sno pogona ili prodavaonice korisnika premije. Ako korisnik ne podnese ovaj
dokaz (prijepis virmanskog naloga) u odredenom roku, duZan je u daljnjem

roku od 8 dana vratiti iznose premije naplacene iz saveznog budzeta.
Sluzba drustvenog knjigovodstva, nakon 3to utvrdi ispravnost zahtjeva
u pogledu obratuna i dokumentacije, odobrava iznos premije u korist Ziro

ratuna korisnika premije.

Ova naredba stupila je na snagu osmog dana od dana objavljivanja u

SluZzbenom listu SFRJ.

Iz domace i sirane Stampe

Promjena strukture u Svedskoj mlje-
karskoj industriji (No 12/68) — Na po-
ziv tte »Tetra Pak, Lund« u Svedskoj
struéni novinari poznatih mljekarskih
listova i ¢asopisa o pakovanju Norvelke,
Svedske, Danske, Engleske, Beneluxa,
Francuske, Savezne Republike Njema-
tke, Svicarske i Italije obidli su neke
Svedske mljekare, da se osvjedole o
razvoju Tetra Paka.

Novinari su prispjeli u Stockholm, a
put ih_je dalje vodio kroz srednju i
juzZnu Svedsku do Malmda.

O strukturnoj promjeni $vedske mlje-
karske industrije iznose spomenuti novi-
nari slijedece:

Poljoprivreda u Svedskoj, a s time
proizvodnja mlijeka i mljekarska indu-
strija proZivljavaju znatne i presudne
promjene u strukturi. U poljoprivredi i
mljekarstvu ide se za centraliziranjem.
Prema procjeni 1967. bilo je u Svedskoj
838 000 krava, a krajem 1966. 912000,
ti. za 8% manje. Istovremeno se godi-
§nji prosjek mlijeka po kravi povecao
na 3900 kg. Racfuna se, da ¢e se 1968.
povetati na 4000 kg. Broj proizvodata
mlijeka smanjio se na 116 500, tj. u jed-
noj godini za otprilike 10%. Isporuka
mlijeka u mljekare iznosila je 3050 000
t, &to je za 8% manje nego 1966.

Promjena strukture Svedske mljekar-
ske industrije jo$ nije dovriena.
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Bro] mljekara bio je:

R Braoj . Broj
Godina mlj ekaJra Godina mljekaJra
1935. 1576 1960. 426
1940. 984 1965, 280
1945. 817 1966. 260
1950. 637 1967. 235
1955, 551

Od god. 1945. do 1960. smanjio se broj
mljekara za polovicu, a do god. 1967. za
3,9 puta.

U god. 1967. povetala se prodaja kon-
zumnog mlijeka za neko 2% . Ukupno je
prodano 1,070.000 t.

Usprkos znatnom smanjenju proizvod-
nje i 2%y poveéanoj potrosnji jo§ uvijek
u Svedskoj ima vi$ka mlijeka. Uglavnom
se od viska proizveo maslac. NajviSe se
maslaca izvezlo u Englesku, a manje ko-
li¢ine u 10 drugih zemalja. Ukupni izvoz
maslaca prosle godine iznosio je 5110 ¢,
a sira 4250 t.

Svedska ima 25 distrikata. U sjevernim

distriktima je priliv mlijeka vrlo malen,

a prema jugu sve veéi. Distrikt gdje je
Stockholm, obuhvaéa /4 od ukupne ko-
li¢ine isporucenog mlijeka. U tom dis-
triktu je % od ukupno broja stanovnika.
Centralna mljekara u Stockholmu do-
bavlja mlijeko iz zapadnih i juZnih dis-
trikata.

Mljekarska zadruga M. C. je jedna od
najvetih mljekarskih poduzeéa u svi-



jetu s ukupno 16000 ¢lanova. Zadnje
tri godine smanjio se broj Clanova za
6000.

Osnovana je god. 1915. i danas ima 32
pogona. God. 1967. dobavila je 781—960
t mlijeka. Ukupna dobava mlijeka u
Svedskoj iznosi 3152800 t. Prosjetna
dnevna dobava mlijeka MC iznosi 69 300
kg, a po dobavljatu 132 kg. Postotak
masti od 41% otkupljenog mlijeka iz-
nosio je 3,98%e a od kontroliranih krava
4,13%. Y dobavljata su ¢lanovi kontrol-
nih udruZenja. Svi dobavljadi imaju ten-
kove u kojima se mlijeko s pomocu elek-
tri¢ne struje u roku od 2 sata ohladi na
2°C. To omogucuje da se mlijeko preuzi-
ma svaki drugi dan. Mlijeko se ispituje
4 puta na mjesec s pokusom na reduk-
tazu.

Mljekarska centrala Enskede, Stock-
holm (na podrué¢ju grada zvana Sdder)
je najveée postrojenje MC. God. 1964. je
pustena u pogon, a planirana je bila za
konzumno mlijeko u bocama i kantama.
10 godina kasnije je u njoj postavljen
prvi Tetra Standard stroj.

Godisnje dobavlja 92 000 000 kg mli-
jeka i to u tenkovima, 2 000 000 kg vrhnja
i 5000000 kg obranog mlijeka.

Centralna mljekara Enkeping ima spe-
cijalne uredaje za proizvodnju H mlijeka
i vrhnja. Cijelu proizvodnju takvog mli-
jeka MC je koncentrirala u toj miljekari.
Najnoviji proizvod »H-linije« MC je tu-
¢eno vrhnje. Mljekara isporufuje mlije-
ko ne samo na podruju MC, veé i na
mnoga druga mjesta. Osim vrhnja u
mljekari se proizvode i sirevi: Port
Salut i Keso (jedna vrst svjeZeg kravljeg
sira) i voéni jogurt.

Mljekara nema svojih dobavljada, ne-
go preuzima mlijeko i vrhnje, prema po-
trebi iz drugih mljekara.

Centralna mljekara Noordkopmg na-
lazi se u podrucju, gdje je najveéa pro-
lzvodnJa mlijeka u Svedskoj. Nadomje-
stila je 6 manjih mljekara, koje su likvi-
dirale. Mljekara proizvodi konzumno
mlijeko, maslac; sir i mljeéni praSak.
Miljekara ima dnevni kapacitet od 250 000
1. Pri najveéem prilivu mljekara obra-
duje, odnosno preraduje, na dan 326 000
1 mlijeka.

God. 1967. je postavljen Tetrarex-stroj,
da bi se ustanovilo kakav ¢e biti uspjeh
na trzi¥tu kod prodaje mlijeka nepovrat-
nom ambalaZom od 2 1. Inafe se mlije-
ko oprema u Tetra-Standard amabalaZi
polio051

Miljekara u Kristianstad. U nju se is-
porutuje najvecéa kolitina mlijeka iz po-

krajine Schonen (Skidne). PuStena je u
pogon 1939/40. Gradena je u 3 etape.
Mijekara opskrbljuje ne samo Kristian-
stad, ve¢ i Hissleholm i druga veca i ma-
nja mjesta tekuéim mljeénim proizvodi-
ma.

Dok godi$nje dobavlja 50000000 kg
mlijeka, dnevni kapacitet iznosi 35 000 1.

Prodaje godisnje 18000000 1 tekuéih
mljeénih proizvoda, uglavnom u Tetrarex
i Tetraeder-P (0,1 litra) vrhnja. Proiz-
vodi godi§nje 800 t sireva, i to 150 t
Svecia, 60%s u plastitnim folijama i 650
t, tj. 45% se parafinira.

Vrhnje se $alje u Centfralnu maslarnu
Kattarp, a viSak mlijeka u Jednu tvor-
nicu mljeénog praska.

Miljeéni proizvodi za avionske putnike
— (No 2/68) — 8 vrlo brzim porastom
avionskog saobraéaja postaje sve vise od
znalenja opskrba putnika mljetnim pro-
izvodima. Dosad imamo o tome oskudne
obavijesti. U jednoj vijesti iz Amerike na-
vodi se upotreba mljetnih proizvoda kod
putnika tamo§njih avionskih linija. Od ve-
¢ih zrakoplovnih kompanija 8 se vrlo po-
hvalno izrazilo o kvaliteti mlijeka i mljeé~
nih proizvoda serviranih putnicima. U
prvom redu zahtijeva se dobava potpuno
svjezeg mlijeka Grad-A Kklase.

Ohrabrujuce je to da je direktor veceg
poduzeéa, koje opskrbljuje namirnicama
zrakoplovne linije, potvrdio da americki
avionski putnici ponajviSe smatraju
mljeCne proizvode sastavnim dijelom svo-
jih obroka. Medu ostalim dolazi u obzir
svjezi maslac, vrhnje i sir. Mlijeko se
upotrebljava kao osviezujuée pite. Pote-
$kote koje su nastajale zbog kiseljenja
vrhnja, uklonjene su upotrebom vrhnja
u obrocima (porcioniranim) kojemu je
dulja trajnost. Prema podacima potrose-
no je kod 5 vetih zrakoplovnih linija u
jednoj godini 666 250 galona (2518425 1)
mlijeka, 1196 000 1b maslaca (542 984 kg),
198 000 1b (89 892 kg) sira i 186 000 1b cot-
tage sira (84 444 kg)..

Iako ovi podaci nisu kompletni, ipak
iz toga se moze uociti da ima mnogo iz-
gleda da se poveta potroS¥nja milijeka i
mlje¢nih proizvoda kod avionskih put-
nika. To vrijedi i za Evropu gdje se sve
viSe povecava avionski saobra¢aj (izvor:
The Milk Industry, 11/1967).

Cijena mlijeka sa 3,7% masti za pro-
izvodate u nekim zemljama izvan EZT
(No 13/68.) — U Britaniji 104, Danskoj
72, Svedskoj 132, Finskoj 126 Austriji
110 Svicarskoj s dostavom u sabirali-
Ste 153,5, a u SAD s dostavom u mlje-
karu 138 st. dinara.

141



Patvorenje maslaca u Belgiji (No 3/68)
— U Belgiji je otkriveno patvorenje ma-
slaca na veliko. Maslac je sadrZzavao 75%
zivotinjske masti i 25%s iz drugih kemij-
skih proizvoda. Prodavao se u Belgiji,
Africi i prednjem Orijentu.

Proizvodnja ementalca iz ohladenog
mlijeka za vrijeme od 36 ili 48 sati (No
3/68) — U Svicarskoj se obitno proizvodi
ementalac iz veCernjeg 12 sati odleZanog
mlijeka i jutarnjeg. Defava se da ostane
stanovita koli¢ina mlijeka koja nije do-
voljna za proizvodnju 1 hljeba emental-
ca, pa je potrebno takvo mlijeko po mo-
guénosti ohladiti na nisku temperaturu i
drzati ga do slijededeg jutra, pa ga do-
dati jutarnjem mlijeku.

Uvodenjem novih postupaka punjenja
i preSanja potrebno je standardizirati ve-
li¢inu hljebova, pa se mora ratunati i s
ostacima milijeka i to ne samo u zimskim
mjesecima. S time u vezi postavlja se pi-
tanje kako utjete hladenje mlijeka kroz
dulje vremena na kvalitetu proizvedenog
sira. Kod toga se mora imati na umu da
je potrebno obustaviti proizvodnju sira u
nedjelju, pa se mlijeko dobavljeno u su-
botu i nedjelju mora preraditi u pone-
djeljak.

Veé prije nekoliko godina postavljen
je problem prerade nisko hladenog mli-
jeka koje se ¢uva 1 ili 2 dana u Greyzer
i ementalac.

Medunarodni mljekarski savez odno-
sno njegova komisija za proizvodnju mli-
jeka je dala o tome izvje$taj koji je iz~
radio Swartling. Iz njega slijedi da hla-
denje mlijeka izmedu 0—5° C moze utje-
cati ne samo na bakterijalne odnose, ne-
go i na kemijska i kemijsko-fizikalna
svojstva i to tim viSe §to se hladi na nizu
temperaturu i §to se dulje ¢uva kod nis-
kih temperatura. Zbog hidrolize mljetne
masti pojavijuje se ranketljivost, metalni
okus, a nepovoljno utjete 1 na sirilo, tj.
na njegovu sposobnost gruSanja.

Medutim dosadas$nja iskustva u mlje-
kari Herrenzeig sirenjem nisko ohlade-
nog i dulje éuvanog mlijeka ljeti dala su
zadovoljavajuée rezultate u pogledu kva-
litete ementalaca. '

U meduvremenu su se pravili pokusi i
u novoj pokusnoj sirani u Uettligenu Sa-
veznog istraZivatkog mljekarskog zavoda
Liebefeld-Bern.

Na osnovu rezultata dviju pokusnih se-
rija i iz iskustva u sirani Herrenzeig pro-
izlazi da je moguée i ljeti iz normalnog za
sirenje sposobnog mlijeka koje se hladi
na najmanje 5°C i uskladistiti kod te
temperature proizvesti ementalac prvo-
razredne kvalitete.

Die Molkerei Zeitung

TRAZIX

NAMJESTENJE

STOJANOVIC MATO, roden 25. 6. 1937. u Babinoj Gredi, zavrsio je Mljekarsku
$kolu u Kranju god. 1958. i stekao zvanje kvalificiranog miljekara, God. 1966. poloZio
je ispit za visoku kvalifikaciju, sada je apsolvent ViSe poljoprivredne skole u Banja
Luci kao vanredni student stoéarskog smjera.

Vojnu obavezu regulirao je ged. 1960. OZenjen je i ima jedno dijete.
Ima 8 godina radnog staZa u mljekarstvu te je posljednjih pet godina poslovoda

mljekare u Babinoj Gredi.

Nastup na rad mogué je od 1. VII 1968. Voljan je raditi na svakom radnom
mjestu na podruéju SRH ili BiH, koje odgovara njegovim kvalifikacijama.

Reflektanti neka se izravno obrate (M. Stojamovié 44, Babina Greda) ili ovom
Urednistva (Zagreb, Ilica 31/>I1I) uz naznaku kada moZe nastupiti duZinost i na
koje radno mjesto. Treba navesti placu, eventualno i moguénest dobivanja stana.
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