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Vijesti

SIMPOZUJ
»NOVA DOSTIGNUCA U STOCARSKOJ PROIZVODNIJI«

Poslovno udruZenje proizvodata krmnih smjesa »Krmiva« — Zagreb u
u zajednici s tvrtkom F. La Roche iz Bazela organiziralo je simpozij »Nova
dostignuéa u stofarskoj proizvodnji«. Simpozij je odrZzan 27—29. V o. g. u Opatiji.
Na simpoziju je ulestvovalo oko 150 nauénih radnika, strufnjaka iz oblasti
stotarske proizvodnje i proizvodnje krmnih smjesa i to iz Svicarske, Austrije,
Celke, Bugarske, MadZarske, Norveske, SR Njematke, Engleske, Rumunjske
i Sudana. :

I ovaj simpozij pokazao je veliki interes inozemnih proizvodata razli¢itih
preparata i dodataka za potrebe stoke i industrije krmnih smjesa.

Referati su uglavnom obradivali problematiku dodataka i tehnologije u
proizvodnji krmnih smjesa. W. Friedrich je ukazao na utjecaj i povezanost
kemijskih i fizikalnih osebina sastojaka na tehnolo8ki proces proizvodnje krm-
nih smjesa. Kod nas su istraZivanje i nauéni rad u tehnologiji krmnih smjesa
tek u zalecima.

Konstatirano je da industrija krmnih smjesa u Jugoslaviji raspolaZe znat-
nim brojem suvremenih objekata. U njima se godi¥nje proizvodi viSe od 2 mili-
juna tona krmnih smjesa, pa je zato potrebno uvoziti iz inozemstva godisnje
samo mikrododatke u vrijednosti od preko 15 milijuna nd.

Rezultati istraZivanja i nauénih dostignué¢a moraju biti temelj svake pro-
izvodnje krmnih smjesa. Zbog toga treba stimulirati sistematska, nauéna ispi-
tivanja u tehnologiji krmnih smjesa, kako bi se omoguéilo veée poveéanje
stoarske proizvodnije.

Iz domadée i strane Stampe

Neki aspekti higijene mlijeka narodcito
s obzirom na nove bakteriolo§ke spoznaje
(No 20/68) — Konstatovano je da se zad-
njih godina mikroflora sirovog mlijeka
kvantitativno i kvalitativno promijenila.
Ove promjene bakteriolofke flore imaju
znatne posljedice na higijenu mlijeka i

na mljekarsku tehniku, Od osobite je vaz-
nosti sastav mikroflore.

Nemoguée je, a nije ni potrebno proiz-
vesti mlijeko bez bakterija. Zbog hladenja
je bakterijalna flora posve drugatija.
SadrZina bakterija u sirovom mlijeku
zavisi, o naéinu njegova dobivanja.
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Milijeko dobiveno ruénom munZnjom —
Mlijeko sadrzi pretezno bakterije stajskog
zraka, koZe, vimena i u manjoj mjeri od
mljekarskog posuda, Oneti$¢enje izmeti-
nama je na prvom mjestu. U takvom mli-
jeku preteZu streptokoki mljeéne kiseline,
Escherichia coli, a isto tako varira broj
fekalnih streptokoka, laktobacila, kory-
nebakterija, kvasaca i mikrokoka.

Kod mlijeka dobivenog mehanickom
muznjom preteze u sirovom mlijeku mi-
kroflora, koja potjeCe uglavnom od stroj-
nog uredaja za muZnju. U ovom mlijeku
previadavaju gramnegativne bakterije.
Escherichia coli ima ¢esto samo malo, dok
ponajviSe aerobakter, a isto tako gramne-
gativni §tapici koji ne spadaju u entero-
bakterije. Ove gramnegativne bakterije u
prvom redu potjecu od vode.

U grupi gramnegativnih bakterija pre-
vladava grupa aerobakter, a od bakteri-
ja grupe Pseudomonade, Achrobakterije,
Alcaligenes i Flavobakterije, nisu ponaj-
viSe broj¢ano zastupljene. Na Zalost bak-
teriolofke spoznaje o ovim bakterijama,
barem u higijenskom pogledu, upravo su
nepotpune i vrlo je tefko njihovo bakte-
riolosko diferenciranje.

NesSto viSe su proufene samo pseudo-
monade — Pseudomonade i psihrofilne
bakterije koje se nalaze u mlijeku potjetu
iz tla i vode. U prirodi su jako raSirene
i ponajviSe se razmnaZaju gdje ima do-
voljno kisika. Od znacCenja je da su pseu-
domonade indikatori higijenskih uvjeta
kod dobivanja i postupka s mlijekom.
Mogu tvoriti proteaze rezistentne na vru-
¢inu i lipaze. Nekoje pseudomonade mogu
razgraditi vrlo komplicirane organske
tvari. Razgradnja kazeina s pomoéu pse-
udomonade zbiva se preko beta i alfa ka-
zein do stanovitih aminokiselina, do nizih
molekularnih pepsida i u veéoj kolitini
do amonijaka. Rezistentnost na vruéinu
lipaze koja potjete od Pseudomonas fragi
i Pseudomonas mucidolens je veéa nego
one od Pseudomonas fluorescens.

Pseudomonas su gramnegativni §tapici,
testo polimorfni; malo je sojeva koji su
negibljivi, obligatno su aercbni, a raz-
graduju glukozu, ukoliko je ima, a samo
u manjoj mjeri razgraduju druge ugljiko-
hidrate. Mogu da tvore i antibiotike i
izazvati poremeéaje tokom kiseljenja. Kad
se otopi smrznuto mlijeko, vrlo brzo se
razmnoZe pseudomonade. Prema literaturi
ima ih oko 160 vrsti. Antagonisti pseudo-
monadama su bakterije mljenokiselog
vrenja.

Jo§ nije konaéno odluteno da li u ovis-
nosti 0 pofetnom broju bakterija mogu
izdrzati temperaturu pasterizacije.
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Kontaminacija mlijeka pseudomonada-
ma zbiva se ponajviSe u uredajima za

strojnu muZnju kod nepofpunog &iSéenja
i dezinfekcije.

Kod bakterioloske pretrage uredaja za
strojnu muznju utvrdeno je u veéem pro-
centu pseudomonada. Ostaci mlijeka i ma-
sti u uredaju za strojnu muzZnju je ide-
alna hranjiva podloga za pseudomonade,
dok je to za streptokoke mljetnokiselog
vrenja vrlo nepovoljno. Ispiranje vodom
ispire se mljetni Sefer, a uz to dosta ne-
povoljno utjetu alkalijski pH odnosi.

Nerijetko u raskuzujuéim otopinama, i
to u tzv. spravama za dezinfekciju, nala-
zimo pseudomonade. Kod provedenih is-
trazivanja u Aulendorfu od 104 rasku-
zujucih otopina samo u 28 sludajeva nije
bilo pseudomonada. One su vrlo otporne
na raskuzujuéa sredstva. U prestarjelim
i nedovoljno doziranim otopinama mogu
se vrlo dobro razmnoziti.

Na osnovu iskustva moZe se kazati da
se sterilizacijom s pomoéu pare postizava
potpuno uniStenje pseudomonada i flore
Aerobakterija u mljekarskom pesudu.

Sterilizacija mljekarskog posuda vru-
¢inom je jednostavna i djelotvorna meto-
da. Na zalost se rjede upotrebljava ova
metoda sterilizacije s pomoéu specijalnih
uredaja ili vrelom vodom. U interesu po-
boljSanja kvalitete sirovog mlijeka hitno
je potrebno da se poutavaju proizvodaci
o prikladnosti mjera za ¢is€enje i dezin-
fekciju mljekarskog posuda, a i miljekar-
ski stru¢njaci u preradivatkim pogonima
moraju se pobrinuti da spretavaju zaraze
i nakupljanje pseudomonada.

Kod bakterioloskog prosudivanja mli-
jeka i mljetnih proizvoda s dosad uobi-
Cajenim metodama ispitivanja u mijekar-
stvu te$ko je obuhvatiti i ustanoviti pse-
udomonade. Ipak iz raznih razloga je po-
trebno uvesti tehniku ispitivanja pseudo-
monada. Primjenom prikladnog selekcio-
nog mediuma mogucée je odrediti koli¢inu
pseudomonada u mlijeku i mljeénim pro-
izvodima.

Utestala pojava bolesti vimena i izra-
zite promjene u sastavu mikroflore mli-
jeka zavisna je posredno ili neposredno
o0 mehanié¢kom dobivanju mlijeka. To mo-
raju imati na umu struénjaci, kako bi po
mogucénosti pravovremeno poduzeli svrsi-
shodne mjere. Zbog toga je potrebna su-
radnja izmedu mljekarskih strucnjaka i
higijeni¢ara kako bi se poboljSala kvali-
teta mlijeka.

Die Molkerei-Zeitung



