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KVALITETA S I R O V O G M L I J E K A U VEZI S P R O P I S I M A 
O M I N I M A L N I M O T K U P N I M C I J E N A M A * 

1. Odluka o o tkupn im ci jenama 
Odluka Saveznog izvršnog vijeća o minimalnoj o tkupnoj cijeni mli jeka 

(SI. list S F R J br . 1/69) koja je s tupila na snagu 16 j a n u a r a o. g. propisuje da 
r a d n e organizaci je koje se b a v e p rometom i p re radom kravl jeg mli jeka k u 
pu ju — od r a d n i h organizacija koje su ga proizvele kao i od onih koje su 
ugovori le i organiz i ra le proizvodnju u kooperaciji s ind iv idua ln im proizvo
đačima — mli jeko po cijeni koja ne može bi t i niža od 0,28 N. din. za j ednu 
masnu jedinicu ( 1 % masti) . 

Ova min ima lna o tkupna cijena odnosi se samo na mlijeko, koje i spunjava 
slijedeće uv je te : 

1. da ima specifičnu težinu 1,029—1,034 
2. da s tupanj mehan ičke nečistoće na f i l ter-kružicu ne premašuje treći 

razred (po skali Ins t i tu ta za mlekars tvo Jugoslavije) 
3. da s tupanj kiselosti ni je veći od 7,6° SH 
4. da v r i j eme obezbojavanja meti lenskog plavila iznosi na jmanje 2 sata, 

računajući po originalnoj metodi Or la-Jensena t ab l e t ama sa s t anda rd 
nom kol ič inom met i lenskog plavi la 

5. da ima na jman je 3,2% mli ječne mast i određene po metodi Gerbe ra 
6. da ni je proizvedeno od k rava , l i ječenih arsenom, ž ivom ili d r u g i m l i je

kovima koji pre laze u mlijeko, za vr i jeme liječenja i za vr i jeme do 5 
dana iza l i ječenja; 

7. da ne sadrži ant ib iot ike 
8. da j e ohlađeno na t e m p e r a t u r u 10—12° C (primjenjivat će se od 1 jula 

1969). 
Cijene p rop i sane ovom odlukom, umanju ju se: 
1. za 0,05 din, po l i t r i ako mlijeko nije ohlađeno n a t emp, od 10 do 12° C. 

Ovo smanjenje cijene pr imjenj ivat će se od 1 ju la 1969. 
2. za 0,10 din. po l i t r i ako vr i jeme obezbojavanja met i lenskog plavi la iz

nosi od 1,46 do 1,59 sata 
3. za 0,15 din. po l i t r i ako vr i jeme obezbojavanja met i lenskog plavi la 

iznosi od 1,31 do 1,45 sata 
4. za 0,17 din. po l i t r i ako vr i jeme obezbojavanja met i lenskog plavi la 

iznosi od 1,16 do 1,30 sa ta 
5. za 0,20 d ina ra po l i t r i ako vr i jeme obezbojavanja met i lenskog plavi la 

iznosi od 1,01 do 1,15 sata. ~ 
Ako je v r i j eme obezbojavanja meti lenskog plavila k raće od 1. sa ta cijene 

ove odluke ne odnose se na takovo mlijeko. Kval i te t ml i jeka d ruš tven ih p r o 
izvođača u t v r đ u j e se na sab i rnom mjestu prodavaoca, a kvalitet, ml i jeka k o 
operana ta u t v r đ u j e se ili na mjes tu p re radbe (za p re radbene ml jekare) ili n a 
sabiral iš tu (za ml j eka re koje se b a v e p rometom kravl je? mlijeka). 

Za razl iku od pri jašnj ih, ovogodišnja Odluka o min ima ln im o t k u p n i m 
ci jenama ml i jeka p redv iđa oštro diferenciranje cijena ono? mli jeka koje obez-
bojava met i lensko plavi lo u v r e m e n u od 1—2 sata. Smanjuje se cijena i onom 
mlijeku, koje ni je ohlađeno na 10—12° C. 

* Referat održan na VIT Seminaru za mljekarsku industriju Prehrambsno-tehnnioško*? 
instituta i Laboratorija za tehnologiju mlijeka — Tehnološki fakultet u Zagrebu — 14. II 1969. 



U idućoj tabel i 1 da t je pregled cijena ml i jeka s razl iči tom sadržinom 
masti , iz računat ih na osnovu e lemenata iz odluke. 

2. Elementi koji utiču na formiranje cijena 
Od 8 propisanih uvjeta, svega su t r i , koji preds tavl ja ju e lemente kod for

mi ran ja o tkupne cijene mlijeka. To su: 
sadržina masti , 
v r i j eme obezbojavanja met i lenskog plavi la i 
t e m p e r a t u r a mlijeka. 
Ostal ih pe t uvjeta (specifična težina, mehan ičke nečistoće, kiselost, š te tni 

li jekovi i antibiotici) nema uticaja n a formiranje cijene. To znači da će ml je -
ka ra -kupac , koja želi preuzet i mlijeko npr . s većom kiselošću od 7,6° SH ili 
specifičnom težinom nižom od 1,029 za takovo mli jeko formira t i cijene spo
razumno s isporučiocem. 

Po t r ebno je is taknut i da Prav i ln ik o kva l i t e tu mli jeka itd. od 8. 4. 1964. 
dozvoljava stavljanje u promet ml i jeka s kiselošću do 8° SH ali odluka, kao 
uvjet za ostvarenje minimalne o tkupne cijene, dozvoljava kiselost samo do 
7,6° SH. 

a) Sadržina masti u mlijeku 
P r e m a rani j im propis ima i do nedavna općenito uvedenoj p raks i kod nas 

sadržina mas t i u mli jeku bila je jedini e lemenat kod formiranja o tkupne cijene. 
Osnovna cijena ohlađenog mli jeka s r eduk tazom više od 2 sata i sadržinom 
mast i iznad 3,2% definirana je izrazom: 

X - 0,28 F + 0,30, 
X = cijena u Nd. 
F = sadrž ina mas t i u % 

0,30 = p remi ja za mli jeko 

Bez obzira na izvjesne slabosti ovakovog s is tema formiranja o tkupne cijene 
i pr i jedloga za njegovu izmjenu, on je kod nas već duže v remena u pr imjeni . 
Pov remeno se mijenja samo vri jednost jedinice mas t i i iznos premije . 

Vari jabi lnost prosječne sadržine mas t i zbi rnog mli jeka n a 17 sabirnih 
punk tova SRH tokom pojedinih mjeseci 1967. i 1968. pokazuju slijedeći podaci: 
(tab. 2) 
Tabela 1 

Minimalne otkupne cijene hlađenog i nehlađenog mlijeka s 3,2—4,2% masti 
i sposobnošću odbojadisavanja metilenskog plavila u vremenu od 1—2 sata 

Mast 
% 

Reduktaza 
2 h i više 

Reduktaza 
1,46—1,59 

Reduktaza 
1,31—1,45 

Reduktaza 
1,16—1,30 

Reduktaza 
1,01—1,15 

ohlađ. neohlađ. ohlađ. neohlađ. ohlađ. neohlađ. ohlađ. neohlađ ohlađ. neohlađ. 
3,2 
3,3 
3,4 
3,5 
3,6 
3,7 
3,8 
3,9 
4,0 
41, 
4,2 

0,896 
0,924 
0,952 
0,980 
1,008 
1,036 
1,064 
1,092 
1,110 
1,148 
1,176 

0,846 
0,874 
0,902 
0,930 
0,958 
0,986 
1,014 
1,042 
1,070 
1,09.8 
1,126 

0,796 
0,824 
0,852 
0,880 
0,908 
0,936 
0,964 
0,992 
1,020 
1,048 
1,076 

0,746 
0,774 
0,802 
0,830 
0,858 
0,886 
0,914 
0,942 
0,970 
0,998 
1,026 

0,746 
0,774 
0,802 
0,830 
0,858 
0,886 
0,914 
0,942 
0,970 
0,998 
1,026 

0,696 
0,724 
0,752 
0,780 
0,808 
0,836 
0,864 
0,892 
0,920 
0,948 
0,976 

0,726 
0,754 
0,782 
0,810 
0,838 
0,866 
0,894 
0,922 
0,950 
0,978 
1,006 

0,676 
0,704 
0,732 
0,760 
0,788 
0,816 
0,844 
0,872 
0,900 
0,928 
0,956 

0,696 
0,724 
0,752 
0,780 
0,808 
0,836 
0,864 
0,892 
0,920 
0,948 
0,976 

0,646 
0,674 
0,702 
0,730 
0,758 
0,786 
0,814 
0,842 
0,870 
0,898 
0,926 



Mjesec Mast °/o 
Otkupne 

cijene bez 
premije 

st. d. 
Mjesec Mast %> 

Otkupne 
cijene bez 

premije 
st. d. 

I 
I I 

I I I 
IV 
V 

VI 

3,69 
3,66 
3,68 
3,63 
3,83 
3,72 

103,32 
102,48 
103,04 
101.64 
107,24 
104,16 

VII 
V I I I 

I X 
X 

X I 
X I I 

3,65 
3,68 
3,75 
3,78 
3,81 
3,77 

102,20 
103,04 
105,00 
105,84 
106,68 
105,56 

b) Hlađenje mlijeka 
Jačanje ma te r i j a lne baze r adn ih organizacija, opći tehnički n a p r e d a k i 

neprek idna nas to jan ja oko poboljšanja kval i te te mli jeka uzroci su da je u 
ovogodišnju od luku o c i jenama mli jeka kao novum unišao i zahjev za h lađe
nje mli jeka. P r i tom za ohlađeno mlijeko nije p redviđena dodatna razlika, 
nego se za neohlađeno mli jeko odbija 0,05 Nd. po l i t r i . To ujedno znači da 
se smat ra n o r m a l n i m hlađeno mlijeko u prometu, dok neohlađeno mlijeko 
ima manju p r o m e t n u vri jednost , pa m u se stoga snizuje o tkupna cijena. 

Može se očekivat i da će ova mjera ubrzat i proces frigorifikacije sabi rn ih 
punk tova i fa rmi i t ime znatno doprinijet i poboljšanju kval i te te ml i jeka u 
prometu . 

Ne jasnoće u vezi s ovim propisom su: 
— zašto se s m a t r a no rma ln im samo ono mlijeko koje je ohlađeno na 

10—12° C i k a k o t r eba t r e t i r a t i ono koje je hladni je; 
— ako j e 10—12° C gornja granica t empera tu re h lađenog mlijeka, zašto 

je onda u rasponu, a ne kao l imit (ili 10 ili 12° C). Tumačen jem ovog propisa 
zakonodavac b i mogao otklonit i eventua lne sporove, koji bi mogli nas ta t i raz
ličitom pr imjenom. K a k o propis s tupa na snagu 1. 7. o. g. tumačenje bi 
moglo bi t i objavl jeno p ravovremeno . 

c) Vrijeme obezbojavanja metilenskog plavila (reduktaza) 
Poznato j e da se kod nas već dvije godine (Sl. list S F R J od 24. IV 1966) 

tačnije od 1. I 1967 kao uvje t za ostvarenje minimalne o tkupne cijene postavl ja 
1 reduktaza u t r a jan ju od na jmanje 2 sata. 

Ovogodišnjom od lukom propisano je isto t ra janje r eduk taze od na jmanje 
2 sata, kao uv je t za os tvarenje osnovne o tkupne cijene, ali je da ta mogućnost 
da se po p rop i san im — ali n iž im ci jenama kupuje i ono, koje reduc i ra me t i -
lensko plavilo u t r a j an ju 1—2 sata. P r i tom su propisane cijene mli jeka s r az 
l ikama t ra jan ja od po 15 m i n u t a u n u t a r 1—2 sata. 

Podaci o t r a j an ju redukci je met i lenskog plavila pr imjenjuju se već odavna 
u mnogim zeml jama kao j edan od ind ika tora o kontaminaci j i mli jeka m i k r o 
organizmima i — s t im u vezi — kao jedno od mjeri la vri jednost i ml i jeka za 
daljnju obradu ili p r e radu , te održivost mli jeka u t ranspor tu . Na osnovu 
brojn ih ispi t ivanja razn ih is t raživača i p rak t i ča ra poznato je da ne postoji 
s talni i j ednak i odnos između broja bak te r i j a i t ra janja redukci je met i lenskog 
plavila. Osim bro ja p r i su tn ih mikroorganizama vr i jeme redukci je zavisi : 

— o v r s t a m a p r i su tn ih mikroorganizama, s različi tom r eduk t i vnom spo-

— o uv je t ima razvoja i s tarost i — fazama generaci je — pr i su tn ih m i k r o 
organizama; 

sobnošću; 



— o pr isus tvu leukocita, koji t akođer imaju redukc ionu moć; 
— o količini z raka u mli jeku 
— o količinama askorbinske kisel ine u ml i jeku 
— o pr i su tn im količinama razgradnih p r o d u k a t a bje lančevina i dr. 
Da bi se što više el iminiral i nepoželjni uticaji , i da bi rezul ta t i p robe bili 

što uporabivi j i za svakodnevnu p raksu izvršene su razne modifikacije metoda 
i razni načini in terpretaci je dobivenih rezu l ta ta u n e k i m zemljama. 

Pozna ta Bar the l i Or la-Jensen-ova shema za prosuđivanje kva l i t e te mli jeka 
p rema t ra janju obezbojavanja meti lenskog plavi la glasi : 

Tra janje redukci je Broj mikroorg. 
000 

I klasa dobro 5 h 30 min . i više do 500 
II „ srednje 2 h—5,30 2.000—4.000 

III „ loše 20'—2 h 4.000—20.000 
IV „ vrlo loše manje od 20' više od 20.000 

Odlukom o min imaln im o tkupn im c i jenama od 16. I o. g. sma t r a se II 
k l a s a — t j . mlijeko s r eduk tazom više od 2 sa ta — osnovicom za postizanje 
min imalne o tkupne cijene, dok se III k lasa — loše — s 4—20.mil. mikroorga
n izama po cijeni diferencira u 5 podrazreda , od koj ih su za 4 cijene propisane 
(za redukci ju 1—2 sata), a za pe tu j e u tv rđ ivan je cijene prepuš teno sporazumu 
između kupca i prodavača. 

Zasebnu pažnju zaslužuje r azma t ran je cijena, p ropisan ih za spomenuta 
četiri podrazreda . 

Dok je za normalno mlijeko s 3,6% mas t i i t r a j an j em redukci je met i len
skog plavi la 2 ili više sat i o tkupna cijena 100,80 st. d./lit. (bez premije) , od
bija se: 

za I nižu potklasu 10 st. d. od osnovne cijene 
za II nižu potklasu 5 st. d. od p r e t h o d n e 
za III nižu potklasu 2 st. d. od p r e t h o d n e 
za IV nižu potklasu 3 st. d. od p r e t h o d n e 

Poznato j e da se mikroorganizmi — u početnoj fazi razvoja — geomet r i j 
skom progresijom, što znači da se p r i r a s t p rodužen jem v remena sve nagli je 
povećava u jedinici v remena , a t ime vr i j eme redukc i je sve nagli je skraćuje. 

Odlukom o ci jenama uveden je — i to ne posve dosljedno — upravo 
obrnut i , degresivni pr inc ip plaćanja ml i jeka p r e m a v r e m e n u redukci je . 

Oštro diferenciranje cijene »normalnog« ml i jeka osrednje kval i te te od 
onoga koje ima samo 15 minu t a k raće v r i j eme redukc i je — odbi tak je oko 
10% od osnovne cijene — vjerojatno je imalo in tenci ju da se stavlja u p romet 
što bolje mlijeko, ali su propisane razl ike u c i jenama, na osnovu skraćenja 
v remena redukcije, u nesk ladu s poras tom b ro ja mikroorgan izama u da t im 
v remensk im in terval ima. 

U toku protekle 2—3 godine, o tkad se u našoj zemlj i provode opširna i 
masovna ispi t ivanja r eduk taze mlijeka, p r ikup l j en i su brojni podaci koji b i 
mogli poslužiti kao sol idan temelj kod uvođenja r eduk taze među e lemente 
određivanja cijena. U pri log tome navodimo nekol iko poda taka obračuna t ih 
na temel ju analiza, p roveden ih u jednoj ml j eka r i S R H tokom pojedinih mje
seci u 1967. i 1968. godini. 

http://20.mil


Ponder i r an i pro-
. . sjek v remena 

Godina Miesec *r°l ISP1X- obezbojav. met. 
uzoraka р 1 а у П а 

sat i — minu t a 

1968. I 750 3 h 42 
1968. I I I 865 4 h 16 
1967. V 525 1 h 38 
1967. VII 527 50 
1967. VIII 682 52 
1967. I X 746 48 
1967. XI 439 2 h 55 
U k u p n o : 4.534 

Prednj i podaci , kao i d rug i koje bi još mogle iznijeti laborator i jske službe 
mljekara , navode na po t r ebu temelj i te revizije e lementa reduktaze kao k r i 
ter i ja u određivanju o tkupne cijene mlijeka. 
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Dipl. inž. Jelena Potkonjak, Beli Manastir 
Mljekara P I K »Belje« 

N E K I M O M E N T I K O J I UTJEČU N A KVALITETU M A S L A C A 
P R O I Z V E D E N O G U MLJEKARI PIK »BELJE« 

U B E L O M M A N A S T I R U 
Maslac u beljskoj ml jekar i proizvodi se već godinama. Zahval jujući vel i 

kom iskustvu današnj i proizvod preds tavl ja vrlo kva l i t e tan proizvod, proizve
den od pas te r iz i ranog s la tkog vrhnja, dek la r i r an kao maslac I kl . t j . čajni 
maslac, p a k o v a n u alu-foliju. 

Po organolept ičk im osobinama beljski maslac je proizvor pr i rodne , zavisno 
od godišnjeg doba, žu te ili svjetlo žute boje sa odgovarajućim sjajem, svo j 
s tvenog blagog i p r i j a tnog okusa i mirisa, homogen i maziv. Sadrž ina mast i 
u prosjeku iznosi 84°/o, a vode 14,85%. 

Na dobivanje ovako kva l i te tnog proizvoda utiče niz faktora vezanih ne 
samo za kva l i te t s i rovine već i za tehnološki proces i uslove proizvodnje m a 
slaca. Kada je u p i t an ju kva l i t e t sirovine značajno je iznijeti slijedeće: 

»Belje« kao pol jopr ivredno — industr i jski kombina t ima vlas t i te ml ječne 
f a r m e na ko j ima su zas tupl jena v isokoprodukt ivna m u z n a gr la istočno-frizi j-
ske i s imenta lske rase . Zahval ju juć i tome ml jekara se isključivo snabdjeva s i ro
v inom sa t ih f a r m i n a ko j ima se vel ika pažnja obraća i shrani i higijeni 
muznih gr la i higi jeni mužnje . Dovoz mli jeka u ml jeka ru vrš i se dva pu ta 


