MoZze se zaklju€iti da se niska produktivnost u Makedoniji podudara sa
slabom opremljencséu, §to nije sludaj s drugim regionima. Uglavnom se moZe
konstatovati u celini da se rang produktivnosti ne podudara s rangom opre-
mljenosti §to znadi, da postoji uticaj drugih faktora koje svakako treba pratiti
1 istrazivati.
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ANALIZA REZIDUA ORGANOHLORNIH PESTICIDA
U MLEKU | MASLACU *

Branka BACIC
Poljoprivredni fakultet, Novi Sad

Rezidue koji se nalaze u hrani predstavljaju jedan od problema savremene
proizvodnje. Veliki broj sinteti¢kih organskih otrova upotrebljavaju se danas
u poljoprivrednoj proizvodnji, zdravstvenoj za§titi ljudi i Zivotinja. Pojedine
grupe ovih jedinjenja se sporo ili nikako ne raspadaju i tako, kao ostaci, pred-
stavljaju potencijalnu ili akutnu opasnost po zdravlje &oveka. Poznavajuci po-
troénju ovih sredstava moZemo olekivati najviSe rezidua od grupe organohlor-
nih pesticida u koje spadaju preparati na bazi: DDT, (DDE, DDD) HCH, lindan
(HCH), Aldrin, Dieldrin, Heptahlor, Heptahlor epoksid koji se u naSoj zemlji
upotrebljava oko dve decenije. Zato smo Zeleli da ispitivamo koji nivo rezidua
danas nalazimo u mieku i mletnim proizvodima.

Materijal i metod rada

U toku god. 1969. ispitano je mleko i maslac naSih proizvodata. Ispitani
uzorci potitu iz sledeéih pogona: »Ljubljanske mlekarne«, Zagrebatka mlje-
kara I, Zagrebatka mljekara II, Mljekara Osijek, Mljekara PIK Belje, Mlekara
Subotica, Mlekara Zrenjanin, Tami§ mlekara Pantevo, PIK Beograd, »Gradsko
mlekarstvo« Beograd, Centralna mlekara Novi Sad, Mlekara Skopje. U daljem
tekstu uzorei e biti oznadeni brojevima, ali ne po redu koji je izloZen.

Ispitani uzorci mleka i maslaca proizvedeni su u aprilu, maju i junu 1969.
i analizirani su metodom gasne hromatografije. Metod ekstrakeije koji smo
primenili koristi se u Laboratoire de Phytopharmacy CNRA u Versaillesu i
nije objavljen, a predstavlja modificirani naéin ekstrakcije ameri¢kih autora.
Smatramo, da €e biti korisno da u detalje opiSemo ovaj metod, s obzirom da
je proveren a na srpsko - hrvatskom jeziku nemamo jo§ detaljno opisane me-
tode za ispitivanja organchlornih rezidua u mleku.

Na 50 ml mleka doda se 100 ml acetona i tako zgruSani uzorak filtrira se
preko staklene vate u levku. Ponovo se ispere dva puta sa po 25 ml acetona.
Sada se sadrZina levka vrati u ¢a%u i doda se 100 ml petrol etera i preko nove
staklene vate cedi i ponovo ispira sa 100 ml petrol etera. Ekstrahovani mate-
rijal prelije se u levak za razdvajanje, muéka i doda 300 mililitara vode. Ako
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razdvajanje nije dobro, doda se 10 ml zasi¢enog rastvora NaCl. Sada se faza
petrol etar odlije u kolbu i doda 50 g Na2SOs zatvori se i stoji preko noéi.
Rastvor se filtrira i ispere s petrol eterom i zatim evaporira. U rastvor se doda
50 ml xeksana i vrSi pret¢i¥éavanje preko kolone FLORISILA. Ovako pretiSc¢eni
uzorak injektira se u gasni hromatograf. )

Uslovi pri radu s gasnim hromatografom bili su: aparat Aerograf 1200,
staklena kolona 5% QF1, 100—120 mesh aeropak, staklena kolona DOW 11.
temperatura kolone 180° C, temperatura injektora 200° C, temperatura detek-
tora 300° C.

Rezultati istraZivanja

Analizom mleka i maslaca naden je u veéini uzoraka rezidua organohlor-
nih rezidua vife od maksimalno dozvoljenog prema Pravilniku koji je stupio
na snagu 1. maja 1969.

U slijedetoj tabeli prikazani su rezultati:

Tabela

Rezultati analiza mleka na rezidue organchlornih insekticida
Organochlorine rezidue in milk

ppm na 1 kg masti ppm

Uzorak ppDDT ppDDE DDD HCH HCH Dieldrin Hepta 1.0 u 1t
Epox ukupno

0,00 0,05 tr — — — — 0,07 0,003

0,02 005 tr 002 008 003 — 019 0,008

0,06 004 003 012 003 02l 0,03 051 0,020
025 0,10 055 0,07 004 016 0,04 1,20 0,050
028 012 0114 0,19 0,04 013 024 1,08 0,040
0,18 007 009 028 006 00l 001 073 0,030
031 013 015 0,10 0,08 013 001 094 0,040
012 0,04 003 0,11 0,06 0,02  tr 0,45 0,020
0,25 013 0,15 0,07 009 0,03 — 075 0,030
10 0,09 004 003 010 004 0,16 — 059 0,020
11 005 007 001 062 003 015 001 0,97 0,040
12 017 006 005 0013 006 027 002 08l 0,030

O O~JTO Ul W =

U gornjoj tabeli rezultati su izneseni analititki kako je dobijena analiza
tako se DTT pojavljuje u svojim metabolitima koji se stvaraju u organizmu
Zivotinje DDE i DDD. Isto tako pored v HCH (Lindan) nalazimo i u o HCH.

Prema naSem standardu ovi se izomeri sabiraju i raduna se ukupna koli-
¢ina ppDDT + ppDDE + DDD = DDT i o« HCH -+ y HCH = HCH.

Dobijeni rezultati pokazuju da je problem rezidua organohlornih insekti-
cida prisutan u nafoj proizvodnji mleka i kao takav da prestavlja potencijalni
izvor neprilika i gubitaka za mlekarsku industriju. S obzirom da smo se mi
kao zemlja ukljuéili u zapadno i istodno trZifte, treba imati u vidu da se pri-
likom zakljuéivanja ugovora obezbede uslovi kako proizvodna preduzeéa ne bi
dosla u situaciju da im se proizvod deklasira.
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Zakljucak

Organohlorni insekticidi primenjuju se u Jugoslaviji 25 godina. Kako se
oni vrlo te¥ko razlazu i imaju kumulativno dejstvo to se moZe olekivati da se
oni nalaze u proizvodima animalnog porekla.

Koliki mivo rezidua imamo danas u hrani i namirnicama animalnog po-
rekla nije do sada objavljeno. U cilju dobijanja podataka ma osnovu kojih bi
mogli da ocenimo nafu dana¥nju proizvodnju, zavriili smo ispitivanja mleka
sa trZi§ta iz cele zemlje i prema prikazanim podacima wustanovili da se dva
od deset ispitanih uzoraka malaze u granicama maksimalno dozvoljenih nivoa
rezidua, dok ostali ne zadovoljavaju standard. Pri analizama smo se sluZili me-
todom gasne hromatografije.

MOGUCNOST PREORIJENTACIJE PROIZVODA
OVCIEG MLUEKA U ROBU SIROKE POTROSNJE*

Natalija DOZET
Poljoprivredni fakultet, Sarajevo

Karakteristika ovEjeg mljekarstva BiH je usitnjena, individualna proiz-
vodnja u seoskim domatinstvims, a s malobrojnom proizvodnjom na poljopri-
vrednim gazdinstvima. Nalin proizvodnje prvenstveno sira i kajmaka, nije
omoguéavao bolji, 8iri plasman, ni na lokalnom, a posebno na Sirem ili ino-
stranom trZiStu. S ovakvim nafinom proizvodnje preradevine od ovéjeg mli-
jeka su bile osudene da ostanu proizvodi za liénu potrodnju u domaéinstvu,
a malim dijelom za prodaju.

Na podrugju Bosne i Hercegovine izuzetak je proizvodnja travnitkog sira,
koji se radi za prodaju i kojemu je obezbijedenoc trziSte na Sirem regionu. Tra-
Zeni proizvod naSeg trZista, izdvojen po kvalitetu od ostalih autohtonih pro-
izvoda, travnitki sir bio je predmet izu€avanja niza autora mna kvalitet i teh-
nologiju proizvodnje. Pokraj obimnih radova u institutima 1 rezultata koji su
tamo postignuti travnidki sir se i dalje proizvodi na planini u veoma primitiv-
nim uslovima, neujednateno, i po tehnologiji i po kvalitetu. Unazad dvije go-
dine ukinuta je jedina mljekara na Vlagi¢u, gdje se mogla usmjeravati pro-
izvodnja i kontrolisati kvalitet, tako da se danas proizvodnja vrSi uglavnom
u malim sirarskim planinskim kolibama privatnih proizvodata. Organizovano
se radi samo na otkupu travnitkog sira preko zemljoradnitkih zadruga sa toga
podrudja (Turbe, Skender Vakuf, Travnik, Kotor Varo$, Siprage, Blatnice i dr.).
Razlikom u otkupnim cijenama sira u dosada$njim uslovima zadruge su djeli-
mi&no stimulisale proizvodala na proizvodnju poboljSanog kvaliteta sira. S da-
nadnjim nainom proizvodnje i realizacije na irzistu, a da nije obezbijeden ni
kvalitet, ni standard ovoga sira, pod imenom »stravnitki« prodaju se svi bijeli
sirevi iz salamure. )

Za razliku od ostalih autohtonih mljeénih proizvoda brdskih podruéja trav-
niéki sir predstavlja trznu robu. On se veoma malo konzumira u seoskim doma-
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