
Z a k l j u č a k 

Organohlorni insekticidi pr imenjuju se u Jugoslavi j i 25 godina. Kako se 
oni vr lo teško razlazu i imaju kumula t i vno dejstvo to se može očekivat i da se 
oni nalaze u proizvodima animalnog porekla . 

Koliki n ivo rezidua imamo danas u h r a n i i nami rn i cama animalnog po
rekla n i je do sada objavljeno. U cilju dobi jan ja p o d a t a k a n a osnovu koj ih b i 
mogli da осепкпо- našu današnju proizvodnju, završi l i smo ispi t ivanja mleka 
sa tržišta iz cele zemlje i p r e m a p r ikazan im podac ima us tanovi l i da se dva 
od deset i sp i tanih uzoraka nalaze u g ran icama maks ima lno dozvoljenih nivoa 
rezidua, dok ostali ne zadovoljavaju s t andard . P r i ana l izama smo se služili m e 
todom gasne hromatograf i je . 

M O G U Ć N O S T PREORIJENTACIJE P R O I Z V O D A 
O V Č J E G MLIJEKA U R O B U Š I R O K E P O T R O Š N J E * 

Natal i ja D O Z E T 
Pol jopr ivredni fakul te t , Sa ra jevo 

Karak t e r i s t i ka ovčjeg ml jekars tva B i H je usi tnjena, indiv idualna proiz
vodnjia u seoskim domaćinstvima, a s ma lob ro jnom proizvodnjom n a pol jopr i 
v redn im gazdinstvima. Način proizvodnje p r v e n s t v e n o s i ra i ka jmaka , ni je 
omogućavao bolji , širi p lasman, ni n a lokalnom, a posebno n a š i r em ili ino
s t ranom tržiš tu. S ovakvim nač inom proizvodnje p re r ađev ine od ovčjeg ml i 
jeka su bi le osuđene d a ostanu proizvodi za l ičnu po t rošn ju u domaćinstvu, 
a mal im di je lom za prodaju . 

Na područ ju Bosne i Hercegovine izuzetak je pro izvodnja t ravničkog sira, 
koji s e r a d i za prodaju i kojemu je ofoezbrjeđeno t rž iš te n a š i rem regionu. T ra 
ženi proizvod našeg tržišta, izdvojen po k v a l i t e t u od ostalih au tohtonih p r o 
izvoda, t r avn i čk i sir b io je p redmet izučavanja n iza au to ra n a kva l i t e t i t eh
nologiju proizvodnje . Pokra j obimnih r adova u in s t i t u t ima i r ezu l ta ta koji su 
t a m o pos t ignu t i t ravnički sir se i dal je proizvodi na p lan in i u veoma pr imi t iv 
n im uslovima, neujednačeno', i po tehnologij i d po kva l i t e tu . Unazad dvije go
dine u k i n u t a j e jedina ml jekara n a Vlašiću, gd je se mogla usmjerava t i p r o 
izvodnja i kontrol isa t i kval i te t , tako' d a se danas proizvodnja vrš i ug lavnom 
u mal im s i r a r sk im p lan insk im ko l ibama p r i v a t n i h proizvođača. Organizovano 
se rad i samo n a o tkupu t ravničkog s i ra p r e k o zemljoradničkih zad ruga sa toga 
područja (Turbe, Skender Vakuf, Travnik , Kotor Varoš, Šiprage, Bla tn ice 1 dr.). 
Razl ikom u o tkupn im ci jenama s i ra u dosadašn j im us lov ima zadruge su djeli
mično s t imul isa le proizvođača na pro izvodnju pobol jšanog kva l i te ta sira. S da
našn j im nač inom proizvodnje i real izacije n a tržištu, a da ni je obezbijeđen n i 
kval i te t , n i s t anda rd ovoga sira, pod imenom »travnički« prodaju se sv i bijeli 
s i revi iz s a l amure . 

Za raz l iku od ostalih autohtonih ml ječnih pro izvoda b rdsk ih područ ja t r a v 
nički sir p reds tav l ja t ržnu 'robu. On se veoma malo k o n z u m i r a u seoskim doma-



ćinstvima, koja svoje po t r ebe u mlječnim proizvodima obezbjeđuju kroz k rav l je 
mlijeko, i odlazi n a p roda ju kao veoma važna tržna roba. Vel ikim di je lom on se 
otkupl juje p r e k o zadruge (oko 30—40 vagona) p o cijeni od 8,00 — 10,00, najviše 
11,00 n. d inara , p r e m a kva l i t e tu sira. Manja količina s i ra se proda je d i r ek tno 
na pijaci ili preko- p r i v a t n i h n a k u p a c a. Glavno tržište za t r avn ičk i sir je Sa ra 
jevo, Zenica i Mostar . 

P r e m a podac ima ispi t ivanja proizvodnje u t v r đ e n o j e da se za 1 kg mladog 
t ravničkog sira t roši u pros jeku za cijeli period laktacije 3,2 — 3,5 l i t a ra ovčjeg 
mlijeka, t e je p r e m a tome p rocena t us i ravanja 30 — 32 °/o. To znači d a se od 
100 l i t a ra ovčjeg ml i j eka s prosječnom masnoćom od oko 7 °/o proizvede oko 
30 —• 32 k g mladog sira ili oko 25 kg zrelog sira. Ako uzmemo da je cijena sira 
u pros jeku oko 9,00 n. d, onda se Mtar ovčjeg mli jeka k r o z t r avn ičk i sir p las i ra 
po cijeni od oko 2,80 n. d inara . 

Maks imalna cijena t ravn ičkog sira koja se postiže n a sara jevskom tržiš tu 
je 16,00 n. d. Razl ika u cijeni odlazi zadrugama i o tkupn im preduzećima, koja 
i pokazuju in teres za unapređen je i razvi janje proizvodnje. 

S današn j im nač inom proizvodnje samo mali bro j s i rara i to ug lavnom 
sa užeg područ ja Vlašića, proizvodi dobar sir. Na š i r em području proizvodnje 
pod imenom »travnički« p roda j e se sir koja nije isključivo od ovčjeg mlijeka, 
higi jenski n e zadovoljava, t e dolazi do neželjenih fermentac i ja i d r u g i h po java 
u toku zrenja, koje u t ječu n a lošiji kval i te t sira. Da b i izbjegli sve t e pojave 
s i rar i obično pokušava ju da ih spri ječe vel ikim kol ič inama soli, t e je t akav sir 
često suviše s lan i n e u g o d a n za konzumaci ju . 

I pored ovakvog nač ina proizvodnje i raznorodnog kva l i t e t a t ravničk i sir 
preds tavl ja veoma i n t e r e s a n t a n proizvod planinskog područja , te njegova d a 
našnja pro izvodnja n a u ž e m regionu iznosi oko 50 vagona. Najvećim dijelom 
o tkup se vrš i p r e k o zad ružn ih organizacija i sarajevskog eksport - i m p o r t p r e 
duzeća »Agrari ja«. Republ ička p r iv redna komora i ove organizacije su uočile 
da ovaj sir p reds tav l j a veoma in te resan tnu t ržnu r o b u i da b i se određenim 
s is tematskim u lagan jem i r a d o m mogao podići kva l i t e t sira, a t i m e povećat i 
obim proizvodnje i p l a s m a n n a tržištu. Došlo se do zakl jučka d a s i tna o tkupna 
mreža n e može obezbijedit i unapređen je proizvodnje nego zajednička akcija 
svih za in te resovanih organizacija. Zadruge sa toga područ j a s u uočile d a j e 
po t rebno da n a određeni nač in objedine proizvodnju i da imaju zajedničkog 
d i s t r ibu te ra koji će real izovat i proizvod na tržište i pomoći razvoj proizvodnje . 
Današnj i s i s tem o tkupa dovodio' je i same zadruge u poziciju k o n k u r e n t n i h 
preduzeća. To je bila p o k r e t a č k a ideja da se pr is tupi akcij i r a z r ade p lana u n a 
pređen ja proizvodnje i real izaci je t r avn ičkog sira. 

Osnovna ideja u n a p r e đ e n j a tehnologije t ravničkog s i ra je b i la d a se s tvor i 
kva l i t e t an sir , s v isokom hran i j ivom vrijednosti , p r av i l n im obl ikom kr iške, n a 
p res jeku bez mnogo rupica , bi je lo do bijelo - žućkaste boje, ka rak te r i s t i čnog 
mlječnokiselog okusa i dr. , j ednom riječju s t a n d a r d a n proizvod, koji se može 
p las i ra t i n a domaćem i s t r a n o m tržištu. 



Na bazi u tv rđen ih činjenica i poznavajuć i kva l i t e t t r avn ičkog sira, g rupa 
preduzeća, p r i v r edne komore, angažujući s t ručn jake faku l te ta razrad i la je veo
m a k o n k r e t a n i realan p l an r ada n a u n a p r e đ e n j u proizvodnje t ravničkog sira. 

Travničk i sir se proizvodi isključivo, od ovčjeg mlijeka, t e za kva l i t e tnu 
proizvodnju u p rvom r e d u t r eba obezbijedit i odgovara juću s i rovinu koja bi 
odgovarala i po kval i te tu i količini novoj koncepcij i proizvodnje, t e je zato 
bilo po t rebno započeti sa s is tematskim r a d o m n a u n a p r e đ e n j u proizvodnje 
ovčjeg ml i jeka u brdsko p lan insk im područ j ima toga regiona. 

Na osnovu dosadašnjih naučnih i s t r učn ih saznanja r a z r a đ e n je pr i jedlog 
»Tehnologije i s tandardizaci je proizvodnje t r avn ičkog sira« koj i j e p r ihvaćen 
n a skupu zainteresovanih organizacija. Ov im pr i jedlogom stvorio b i se kva l i 
t e t an jednoobrazni proizvod sa zašt ićenom pro izvodnjom i sa ra jevska »Agra-
rija« kao j a k a p r iv redna organizacija ofoezbijedila b i realizaciju zacr tanog p r o 
jekta . Organizaci ja rada i proizvodnje p rove la b i se kroz kooperaci ju s k r u p 
ni j im pol jopr ivrednim proizvođačima ugovaran jem. 

In te resan tno je napomenu t i da j e t i m p ro j ek tom posebno' obuhvaćena t ip i 
z i rana izgradnja mal ih planinskih m l j e k a r a za obezbjeđivanje higi jenske p r o 
izvodnje s ira . Posebno p i tan je je t ip iz i ranje i kva l i t e t ambalaže i p r i lagođa-
vanje s a v r e m e n i m uslovima trgovine. 

Amba laža preds tavl ja veoma složeni p rob lem, j e r se r ad i s veoma vel ikim 
b ro jem proizvođača, s neujednačenom kol ič inom proizvodnje i veličine kr i ške . 
Tehnološka ka rak te r i s t ika sira, zrenje i čuvan je u sa lamur i , sve do njegove 
proda je u maloprodajnoj mreži, p reds tavl ja posebne uslove za r ješavanje amba -
laži ranja t r avn ičkog sira. J e d a n od pr i jed loga koj i su p r ihva t i l e s v e za in te re -
sovane zad ruge je izrada jed ins tvene ambalaže (za sada drvene) i uslovl javanje 
o tkupa s i ra u baždarenoj lambalaži. O v a k o oštre mje re su neophodne, je r se 
na jveće podva le vrše kroz neu jednačenu amba lažu (prodaje se d r v o mjesto sira). 

Za sprovođenje cijele akcije predloženi su t akođer razni vidovi vaspi tava-
n ja i obučavanja proizvođača sira p u t e m seminara , š tampe, b rošura i d rugih 
m j e r a koje m o g u pruži t i pomoć d i r e k t n o m proizvođaču. 

S i s t ematsk i rad b i počeo s k rupn i j im, nap redn i j im pol jopr ivrednim p r o 
izvođačima, ugovaran jem proizvodnje t r avn ičkog s i ra , u z određene uslove, po 
sebno n a kva l i t e t sira. Važan je m o m e n a t ugovaran ja proizvodnje p r e k o jed
nog d i s t r i b u t e r a d a b i se p rek inu la veza s i tn ih p r i v a t n i h nakupaca , koj i za ra 
đu ju na p r ep roda j i sira, bez ikakvog u l agan ja u n jegovu dalju proizvodnju. 

Dalja pe r spek t iva j e izgradnja cen t ra lnog skladiš ta , za pri jem, sor t i ranje 
i dal je detal j is t ičko pakovanje t ravničkog s i ra . 

Ovako zac r t an i zadatak je veoma složen, ali okupljajući vel iku g rupu s t ru 
čnih i n a u č n i h kadrova iz ove oblast i i sa do sada pos t ignut im rezu l t a t ima 
(matičenje ovaca, p remiran je ovčjeg mli jeka, i z r ada pr i jedloga s tandarda , sa 
vjetovanje, da l j i r a d na s tandardizci j i i z ren ju s i r a i d rug i vidovi novih p r i 
p r e m n i h radova) p ruža se mogućnost obezbjeđenja realizacije ovih planova. 


