
Po naš im ispi t ivanj ima najpodesniji način za dokazivanje ant ibiot ika u 
mleku je d i rek tna me toda n a agaru sa r u p a m a po Galeslootu i Hassing-u. P r e d 
nost ovoj metodi ne dajemo samo zbog njene osetljivosti p r ema niskim koncen
t rac i jama ant ibiot ika i specifičnosti na antibiotike, već i zbog toga što se ne 
javljaju smetnje zapažene kod indi rektn ih metoda. Osim toga, ovom metodom 
mogu da se dokazuju i ant ibiot ici u mlečnim proizvodima, potkišel jenom m l e k u 
itd. što p u t e m ind i rek tn ih me toda nije izvodljivo. 

Z a k l j u č a k 

a) Za dokazivanje ant ib iot ika u mleku i mlečnim proizvodima najpodesni ja 
je d i rek tna me toda na aga ru sa rupama, gde kao tes t mikroorgan izam služi 
B. s tea ro the rmoph i l us v a r . ca l ido lac t is . Ovom metodm sa s igurnošću može da se 
dokaže 0,02 I J penici l ina u 1 ml mleka i 5 gama s t reptomicina u 1 m l mleka . 

b) P r o b a je specifična za dokazivanje antibiot ika u mleku i n jegovim p r o 
izvodima. 
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S A S T A V E S V O J S T V A M L I J E K A K R A V A C R N O Š A R E P A S M I N E * 

Natal i ja DOZET i Marko STANIŠIĆ 
Pol jopr ivredni fakultet , Sarajevo 

Upoznavajući i anal izirajući sas tav mli jeka k r ava crnošare pasmine pos ta 
vili smo zada tak da izučimo njegova svojstva sa nekol iko aspekata . P r a t eć i 
kval i te t ml i jeka kroz laktac i ju (1) i izučavajući pojedine fizičke i hemi j ske 
komponente (2, 3, 4, 5) imal i smo za cilj svestranije obrađivanje ove p rob le 
mat ike . I sp i t ivanjem kva l i t e t a ml i jeka individualnih k r a v a željeli smo da dal je 
p rodubl javamo naša ispi t ivanja. P r i ocjeni kval i te ta ml i jeka k r a v a m o r a se 
uzet i u obzir i n j ihova ind iv idua lna svojstva. Krave d ržane u jednoj štali , pod 
is t im uslovima, proizvode mli jeko različitog sastava. Ova raz l ika može bi t i 
zna tna i po kva l i t e tu i u sas tavu mli jeka. U t im manifes tac i jama kva l i t e t a 
individualnost i postoji j edan faktor var i jabi lnost i koji je od vel ikog značaja za 
praksu . 

Izučavanjem kva l i t e t a ml i jeka indiv idualn ih k r ava bavio se č i tav niz a u 
tora. A. A. 11 i n j s k i i M. P . K u z b a 1 o v a (6) su u tvrdi l i da su p r o m j e n e 
na sas tavu ml i jeka svakodnevne , J . G. D a v i s i dr (7) navode r adove au to ra 
koji su u tvrd i l i da mli jeko ind iv idua ln ih k r a v a može dat i t akve r ezu l t a t e i spi 
t ivanja koja ods tupa ju od prosječnih uzoraka pojedine robe. D e c h a m b r e 

* Rad je objavljen na prvoj jugoslavenskoj međunarodnoj konferenciji za stočarstvo, 
Novi Sad 9—12. lipnja god. 1970. 



(8), r azmat ra juć i pr i rodu ovoga individualnog uticaja, s m a t r a da su one veoma 
važne r ad i u tvrđ ivanja vri jednosti pojedinih grla . On također cit ira ispi t ivanje 
F l e i s c h m a n n a i H i t t c h e r a n a ispi t ivanju kva l i t e ta ml i jeka poje
dinih gr la . 

Rezul ta t i se svode na jedno osnovno zapažanje da kod indiv idualn ih gr la 
var i ran ja u kval i te tu mli jeka su mnogo veća, kval i te t nestabi lni j i od prosječ
nog uzorka mlijeka. 

Metoda rada 

Ispi t ivanja su vršena n a s tadu Faku l te t skog ogledanog dobra Bu tmi r . U 
ogledu je bilo 10 k r a v a crnošare pasmine . Ispi t ivanja ml i jeka su t ra ja la devet 
mjeseci, sa jednomjesečnom kont ro lom muže . Uzorci su uz imani od svake k r a v e 
pojedinačno, i to skupno od ju tarn je , podnevne i večernje muže. K r a v e su 
bile u is tom laktacionom per iodu i pod is t im rež imom držanja i i shrane da bi 
se izbjegli ovi važni uticaji n a kval i te t i sas tav mli jeka. 

Anal ize su rađene u laboratori j i Zavoda s t a n d a r d n i m metodama. 

Rezultati i diskusija 

Rezul ta t i r ada na ispi t ivanju mas t i ml i jeka ind iv idua ln ih gr la i kolebanja 
nj ihove vr i jednost i tokom devet mjeseci i spi t ivanja p r ikazan i su u tabel i 1. 

Tabela 1 

Ispitivane Broj Procenat masti Razlika u °/o 
krave uzoraka X Max. Min. Max-Min. 

1 9 3,49 4,2 3.1 1Д 
2 9 4,09 5,3 3,0 2,3 
3 7 3,79 5,3 3,0 2,3 
4 8 3,84 4,5 3,2 1,3 
5 9 3,44 4,0 3,0 1,0 
6 9 3,50 4,9 2,7 2,2 
7 9 3,87 4,3 3,4 0,9 
8 9 3,83 4,8 2,8 2,0 
9 8 3,60 4,6 2,7 1,9 

10 9 3,73 4,2 3,6 0,6 
Razlika Max-Min. 
svih uzoraka — — — 2,6 

Mast ml i jeka posmat rana kod svakog pojedinačnog gr la j e različita, n e m a 
n i jedno gr lo koje ima prosječnu vr i jednost j ednaku , što dovodi do zakl jučka 
da su kolebanja u toku ispit ivanog per ioda b i la zna tna . Area l kolebanja mast i 
sv ih i sp i tan ih uzoraka k re tao se od 2,7—5,30/», sa raz l ikom max-min . od 2,6. 
Anal iz i ra jući a rea l kolebanja pojedinih g r l a v id imo d a su t u kolebanja m a n j a 
i da j e najveća razl ika kod uzoraka 2 i 3, i iznose 2,3%, dok je kod uzorka 10 
kolebanje najmanje , i iznosi 0,6%, 

P r e m a radovima drug ih au to ra (9) p rocena t mas t i k r a v a crnošare pasmine 
iznosi 3,41%. R e i n a r t (10) 3,56%, G u a n t i d r . 3,86%, a podaci D a v i -
d o v a (12) daju prosjek od 3,39%. Naši podaci se k r eću u ovim g ran icama 

Mast ml i jeka usko je povezana s kol ič inom namuženog mli jeka. Taj odnos 
j e p r ikazan u slijedećim pokazate l j ima: 



Količina mli jeka procent mas t i 
od 3.000 3,84 
3—4.000 3,73 
4—5.000 3,70 
5—6.000 3,64 

Jasno se vidi da s poras tom količine mli jeka opada procenat mlječne 
mast i . 

Druga važna komponen ta mli jeka i koja uz mas t čini njegovu osnovnu 
h ran idbenu vr i jednost su u k u p n e bjelančevine. Rezul tat i anal iza b je lančevina 
mli jeka prezen t i ran i su u tabel i 2. 

Tabela 2 

Ispit ivane Broj Procenat bjelančevina Razlika u % 
krave uzoraka X Max. Min. Max-Min . 

1 9 3,39 4,09 2,84 1,25 
2 9 3,29 3,88 2,72 1,16 
3 7 3,03 3,36 2,56 0,80 
4 8 3,45 3,85 2,99 0,86 
5 9 3,21 3,58 2,75 0,83 
6 9 3,17 3,75 2,75 1,00 
7 9 3,45 3,79 3,19 0,60 
8 9 3,27 3,58 2,83 0,75 
9 8 3,06 3,79 2,55 1,24 

10 9 3,21 4,09 2,75 1,34 
Razlika Max-Min. 

3,21 2,75 

svih uzoraka 1,54 

Vrijednost u k u p n e bje lančevine mli jeka je karak te r i s t i čna za ovu r a su 
goveda. P r e m a S. N. G a u n t u (11) procenat b je lančevina je 3,18 ± 0,21, a 
p r e m a D a v i d o v u (12) 3,33%. Bjelančevine mli jeka pokazuju m a n j u t e n 
denciju kolebanja, te raz l ika max-min . svih uzoraka je l,54°/oi, dok posma t r ano 
kod ind iv idua ln ih gr la t a raz l ika je još niža. Kod k r a v a br . 9 i 10 je najviša 
1,34%, a kod gr la br . 7 je najniža, i iznosi samo 0,60%. 

Tabela 3 

Ispitivane Broj Procenat Kazeina Razlika u % 
krave uzoraka X Max. Min. Max-Min . 

1 9 2,46 2,76 2,09 0,67 
2 9 2,41 2,76 1,79 1,00 
3 7 2,34 2,61 2,05 0,56 
4 8 2,45 2,90 2,23 0,67 
5 9 2,32 2,55 1,89 0,66 
6 9 2,25 2,78 1,83 0,95 
7 9 2,34 2,50 2,14 0,36 
8 9 2,30 2,69 1,49 1,20 
9 8 2,19 2,88 1,61 1,27 

10 9 2,33 2,59 2,19 0,40 
Razlika Max-Min . 

2,33 2,59 2,19 0,40 

svih uzoraka 1,41 

Kazein ml i j eka j e kons tan tn i j i sastojak od ukupn ih bje lančevina, j e r n j e 
gova va r i r an ja kod pojedin ih gr la su manja . Procen tua lno najniža raz l ika j e 
kod k r a v e br . 7, i iznosi 0,36%, a najviša je kod k rave br . 9 — 1,27%. Razl ike 
svih ispi tanih uzo raka od maks ima lne vri jednost i 2.90 do min ima lne 1,49 iz
nosi 1,41%. 



Mlječni šećer je poznat u l i t e ra tur i kao naj kons tan tn i ja komponen ta ml i 
jeka. P r e m a D a v i d o v u (12) iznosi u pros jeku 4,980/», a naša ran i ja ispit i
vanja su pokazala da je prosječan uzorak iznosio 4,83%» i 4,64% (1,4). Kod 
indiv idualn ih gr la su bila u tv rđena va r i r an j a u r ezu l t a t ima i koja su kod svih 
ispi t ivanih gr la minimalno bila 3,52, a maks imalno 5,57 s razl ikom od 2,23%. 
Posmat ra juć i svako grlo individualno vidimo da su te razl ike veće samo kod 2 
gr la (4 i 9), dok je kod ostalih ta razl ika manja , dok kod gr la br . 8 iznosi svega 
0,26%. 

T a b e l a 4 

Ispit ivane Broj Procent mlječ. šećera Razlika u % 
krave uzoraka X Max. Min. Max-Min. 

1 9 4,69 5,00 4,44 0,56 
2 9 5,16 5,50 4,89 0,61 
3 7 4,86 5,25 4,74 0,51 
4 8 4,77 5,60 3,52 2,08 
5 9 4,77 5,00 4,25 0,75 
6 9 4,74 5,00 4,38 0,62 
7 9 4,82 5,50 4,49 1,01 
8 9 5,05 5,75 4,49 1,26 
9 8 4,69 5,00 3,98 1,02 

10 9 4,79 5,00 4,49 0,51 
Razlika Max-Min. 

4,79 5,00 4,49 0,51 

sv ih uzoraka 0,47 

Prosječne vri jednosti uzoraka pojedinih gr la k reću se od 4,69—5,16, s r az 
l ikom od 0,47%. In teresantno je napomenu t i da pojedina gr la imaju visok p r o 
sječni procent mlječnog šećera, npr . k r a v a br . 2 i 9 imaju 5,16 i 5,05 procena ta 
l a k t o z e . 

Tabela 5 
Ispit ivane Broj Procenat mineralnih Razlika u % 

krave uzoraka X Max. Min. Max-Min. 
1 9 0,749 0,780 0,688 0,092 
2 9 0,761 0,800 0,728 0,072 
3 7 0,742 0,802 0,552 0,250 
4 8 0,801 0,828 0,774 0,054 
5 9 0,729 0,780 0,692 0,088 
6 9 0,751 0,808 0,724 0,084 
7 9 0,752 0,820 0,656 0,164 
8 9 0,730 0,768 0,708 0,060 
9 8 0,751 0,780 0,732 0,048 

10 9 0,722 0,780 0,684 0,096 
Razl ika Max-Min . 
sv ih zuoraka 0,276 

Minera lne mater i je mli jeka i sp i tanih gr la prosječno nisu pokazale vel ika 
va r i r an ja i k r e t a l e su se u g ran icama ispi t ivanja d rug ih autora, p r e m a R e i-
n a r t u i d r . (10) 0,75°/o, S t ä r o d u b c e v (13) 0,70% dok su va r i r an ja poje
d inačnih uzoraka bi la od 0,552—0,828%. K r e t a n j a r ezu l t a t a kod svih uzoraka 
pojedin ih g r l a bila su od 0,048—0,250/», p r e m a tome m a n j a nego kod ukupn ih 
uzoraka . 

Zbir c jelokupnih analiza mli jeka ogleda se u suhoj mate r i j i mli jeka, koja 
j e kod indiv idualn ih gr la (tabela 6) b i la u p ros jeku sa man j im va r i r an jem od 
12,599 do 13,377. 

Rezul ta t i d rugih autora, G a u n t (11) 12,37 i D a v i d o v (12) 12,4, po
kazu ju da se naš i rezul ta t i uk lapa ju u s redn ju vr i j ednos t ovih ispit ivanja. Var i -



ran ja rezu l ta ta kod indiv idualn ih gr la su od 0,675% do 2,883%. Razl ika svih 
ispi tanih uzoraka je 3,472%. 

Fizičko svojstvo ml i jeka vezano za ispitivanje suhe mater i je je specifična 
težina, koja t akođe p ruža sl iku kval i te ta mli jeka crnošare pasmine. 

Tabela 6 
Ispitivane Broj Procent suhe materije Razlika u °/o 

krave uzoraka X Max. Min. Max-Min. 
1 9 12,599 13,304 12,134 1,170 
2 9 13,377 14,448 12,413 2,035 
3 7 12,865 13,961 12,144 1,817 
4 8 12,996 13,856 10,973 2,883 
5 9 12,493 12,803 12,164 0,639 
6 9 12,605 14,319 11,873 2,346 
7 9 13,123 13,366 12,709 0,657 
8 9 13,052 14,193 12,048 2,145 
9 8 12,649 13,658 11,903 2,755 

10 9 12,503 12,949 12,283 0,666 
Razlika Max-Min. 
svih uzoraka 3,472 

Tabela 7 

Ispitivane Broj Laktodezinmetarski Razlika u °/o 
krave uzoraka X stepen Max-Min. 

Max. Min. 
1 9 32,6 33,3 31,9 1,4 
2 9 32,8 34,2 31,3 2,9 
3 7 32,3 33,8 29,2 4,6 
4 8 32,5 34,7 27,5 7,2 
5 9 32,6 33,3 31,2 2,1 
6 9 32,6 35,2 31,0 4,2 
7 9 32,2 36,1 31,2 4,9 
8 9 33,2 34,6 31,5 3,1 
9 8 32,3 33,6 31,1 2,5 

10 9 31.9 35,6 30,8 4,8 
Razlika Max-Min. 
svih uzoraka 8,6 

Pros ječna specifična težina ispi tanih gr la j e pri l ično kons tan ta i k reće se 
od 31,9—33,2, raz l ike u n u t a r analiza individualnih gr la k r eću se od 1,4—7,2 
l ak todenz imeta r ska s tepena. Anal ize rezu l ta ta svih ispi t ivanja u z o r a k a p o k a 
zuju raz l iku 27,5—36,1 ili 8,6 laktodenzimetarskih s tepeni . 

In t e rva l k r e t an j a svih komponena ta mli jeka kroz frekvenci ju d is t r ibuci je 
i njen p rocena t p r ikaza l i smo u tabel i 8. 

Većina uzo raka ml i jeka ispi tana n a procenat mast i k r e t a l a se u g r a n i c a m a 
od 3—4,50/«, a najveći p rocena t uzoraka 39.5% između 3,5 i 4,0%. P r e m a ov im 
pokazatel j ima, ml i jeko k r a v a crnošare pasmine nije izrazi to bogato ovom k o m 
ponentom ml i jeka . Najveći b ro j uzoraka ispi tanih n a bje lančevine na laz i se u 
in te rva lu od 2,8—3,8%, dok je najveći broj uzoraka i sp i tanih na kaze in bio u 
in te rva lu od 2,2—2,6%1, i to p r eko 60% uzoraka. Frekvenci ja dis t r ibuci je ml j eč 
nog šećera najbol je pokazuje kons tan tnos t vri jednosti ove komponen te . Oko 60 
procena ta u z o r a k a i m a vr i jednos t od 4,7—5,0, 20 p rocena ta u z o r a k a j e od 
4,4—4,7%, a svi ostali su s eks t r emnim rezul ta t ima. Minera lne ma te r i j e su 
pokazale isto stalnost , j e r je oko 80% uzoraka u area lu od 0,76—0,79%. F r e k 
vencija dis tr ibuci je je i ovdje pokazala da je većina uzo raka suhe m a t e r i j e bi lo 
u g ran icama od 12,0—13,5% Ш oko 82% svih ispi tanih uzoraka. 



Mast 

Bjelančevine 

Kazein 

Mlječni šećer 

Mineralne 
materije 

Suha 
materija 

Specifična 
težina 
(laktodezim. 
stepen) 

Interval Frekvencija 
distribucije 

Procenat 
frekvencije 

C. F. (Kumi 
frekvenciji 

2,6—3,0 9 10,5 10,5 
3,0—3,5 24 27,9 38,4 
3.5—4.0 34 39,5 77,9 
4,0—4,5 13 15,1 93,0 
4,5—5,0 4 4,7 97,7 
5,0—5,5 2 2,3 100,0 

2,5—2,8 8 9,3 9,3 
2,8—3,1 20 23,3 32,6 
3,1—3.4 25 29,1 61,7 
3,4—3,8 24 27,9 89,6 
3,8—4,1 9 10,4 100,0 
1,4—1,6 1 1,2 1,2 
1.6—1,8 2 2,3 3,5 
1,8—2,0 5 5,8 9,3 
2,0—2,2 11 12,8 22,1 
2,2—2,4 34 38,4 60,5 
2,4—2,6 21 24,4 84,9 
2,6—2,8 11 12,8 97,7 
2,8—3,0 2 2,3 100,0 
3,5—3,8 1 1,2 1,2 
3,8—4,1 1 1,2 2,4 
4,1—4,4 2 2,3 4,7 
4,4—4,7 20 23,3 28,0 
4,7—5,0 51 59,2 85,2 
5,0—5,3 2 2,3 89,5 
5,3—5,6 8 9,3 98,8 
5,6—5,9 1 1,2 100,0 

0,55—0,58 1 1,2 1,2 
0,58—0,61 — — 1,2 
0,61—0,64 — —. 1,2 
0.64—0,67 1 1,2 2.4 
0,67—0,70 7 8,1 J0,5 
0,70—0,73 16 18,6 29,1 
0,73—0,76 28 32,6 61,7 
0,76—0,79 23 26,7 88,4 
0,79—0,82 8 9,3 97,7 
0,82—0,85 2 2,3 100,0 
10,5—11,0 1 1,1 1,1 
11,0—11,5 — — 1Д 
11,5—12,0 3 3,6 4,7 
12,0—12,5 24 27,9 32,6 
12,5—13,0 26 30,2 62,8 
13,0—13,5 21 24,4 87,2 
13,5—14,0 8 9,2 96,4 
14,0—14,5 3 3,6 100,0 

27 1 1,2 1,2 
28 — — 1,2 
29 1 1,2 2,4 
30 2 2,3 4,7 
31 21 24,4 29,1 
32 27 31,4 60,5 
33 23 26,8 87,3 
34 8 9,2 96,5 
35 2 2,3 98,8 
36 1 1,2 100,0 



Z a k l j u č a k 

Izuzačavajući kva l i t e t mli jeka 10 k rava i analizirajući svojstva svakog gr la 
došli smo do zaključka, zajedničkog za sve komponente : 

1. prosječne analize svih komponena ta mlijeka (mast, bjelančevine, kazein, 
šećer, pepeo, suhe ma te r i j e i specifične težine) svakog pojedinog gr la nisu p o 
kaza le izrazito ve l ika kolebanja ; 

2. obračunavajuć i kolebanja u n u t a r analiza jedne k rave , razl ike su veće, 
ali, zavisi od ind iv idua ln ih karak te r i s t ika svakog gr la ; 

3. najveća va r i r an j a dobili smo analizom ampl i tude kolebanja svih ispi ta
n ih uzoraka koja pokazuju da uzorci mlijeka, uzeti od razn ih grla, najviše v a 
r i ra ju i pokazuju da je t a k a v prosječan sastav mli jeka na jmanje tačan; 

4. rezimirajući rezu l ta te dobij ene ovim ispi t ivanjem možemo zaključiti 
da su k r a v e iste rase, iz istog s tada i držane pod ist im uslovima, proizvele ml i 
jeko različito po svome sas tavu. Razlike su bile kod svih ispi tanih komponena
t a mli jeka, s većim ili m a n j i m ampl i tudama kolebanja. 

S u m m a r y : 

THE COMPOSITION AND QUALITY OF MILK IN FRIESIAN 
TYPE OF CATTLE 

Nata l i ja DOZET, and M. STANIŠTČ 
Facu l ty of Agricul ture , Sarajevo 

The au thor s observed the milk product ion of cows, t he o ther factors, as 
wel l as the ind iv idua l p roper t ies of covs. The cows of t he same breed, kep t 
unde r the same sys tem of feeding or managemen t p roduced the mi lk w i t h 
t he var ia t ion in t h e composit ion. Scientific invest igat ions of t he quan t i t y and 
qual i ty of composit ion f rom a single cow had impor tan t efect upon the k n o w 
ledge of ave rage composi t ion of milk in different b reeds . Examina t ions of t h e 
individual p roper t i e s of mi lk w e r e carr ied out on 10 cows of t he Fr ies ian breed , 
each examined once a month , dur ing the period of 9 months . F r o m t h e 
systematic examina t ions of t he main const i tuents of mi lk from each ind iv idua l 
cow it can be observed h o w wide the var ia t ions m a y be in cer ta in cases. T h e 
borde r of ana ly t ica l d a t a in m i n i m u m and m a x i m u m var ia t ions in t h e mi lk 
const i tuents va r ies considerably . Ampl i tude of the f requency of all samples 
w e r e as follows fat 2 ,5%, pro te ins 1,54% casein 1 ,41% mine ra l m a t t e r 0,276%, 
lactose 2,23%, to ta l solids 3,475%, degrees of specific g rav i ty 8,5. The ave rage 
composition of all ma jo r mi lk consti tuents from each indiv idual cow p resen t s 
lower var ia t ion and f luctuat ion than the samples from all inves t igated cows. 
This is i l lus t ra ted b y the ampl i tude of the frequency in t h e following e x t r e m e s : 
fat 0,6—2,3%. p ro te ins 0,60—1,34%, casein 0,36—1,27%, lactose 0,26—2,08%, 
mine ra l m a t t e r 0,048—1,164%, to ta l solids 0,639—2,346% and dregrees of specific 
grav i ty w e r e b e t w e e n in te rva l s from 1,4—7,2. The frectuency of d is t r ibut ion a n d 
the f requency pe rcen t age showed t ha t all t he inves t igated mi lk cons t i tuents 
w e r e on the lower b o r d e r s var ia t ions for the highest n u m b e r of samples w h i l e 
t he lower pe rcen t age of samples was wi th ex t reme resul ts . The composit ion of 
milk from a s ingle cow and the fluctuations is these scientific invest igat ions of 
t he proper t ies of all t h e const i tuents b rought us to a conceiusion t h a t t h e factor 
— indiv idua l i ty caused sudden al terat ion in t he composit ion of fow's mi lk . 
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SIROVINSKA KONTROLNO-SAVETODAVNA S L U Ž B A 
I POBOLJŠANJE KVALITETA M L E K A 

Velimir JOVANOVIĆ 
Inst i tu t za mlekars tvo , Novi Beograd 

U v o d 

Povol jna kon junk tu ra mleka i mlečn ih proizvoda, s j edne s t rane , i rad i 
ka lne m e r e koje se preduzimaju za obezbeđenje kva l i t e tne sirovine, t j . mleka. 
s d ruge s t rane , predstavl ja ju jednu od k a r a k t e r i s t i k a sadašnjeg s tanja razvoja 
našeg mlekars tva . Činjenica da za n a m a imamo dvadesetpetogodišnje iskustvo 
poslera tnog per ioda razvoja našeg mlekars tva , kao i bogato iskustvo mlekarsk i 
razvi jenih zemalja, ukazuju na po t rebu studioznijeg r a d a n a dugot ra jnom 
perspek t ivnom obezbeđenju dovoljnih i kva l i t e tn ih kol ičina sirovine — mleka, 
kao jednog od b i tn ih uslova za dobijanje kva l i t e tn ih mlečnih proizvoda i za 
r en tab i lnu indust r i j sku p re r adu mleka . 

S tečena iskustva nas upućuju n a neminovnos t dal jeg razvoja s irovinskih 
kont ro lno-save todavnih službi mleka ra koje ih imaju, odnosno formiranje 
ist ih kod onih mleka ra koje ih do danas bilo iz kog razloga nemaju. 

Postojeće s tanje 

P r e m a podacima ankete koju je sproveo Ins t i tu t za mlekars tvo Jugoslavi je 
u godini 1959. od 12 anke t i ran ih mlekara , 5 8 % ima s i rovinsku službu, dok 4 2 % 
n e m a uopš te ovu službu. Iz iste anke te se zapaža korelacija, da postojanje 
save todavne službe odgovara procen tua lno s t r u k t u r i otkupl jenog mleka iz 
kooperacija. Međut im, detal jnom anal izom p o d a t a k a iz ove anke te dolazi se do 
zakl jučaka da j e iako n a p rv i pogled zadovol javajuće s tan je u pogledu procen
tua lne zastupl jenost i ove službe, s tvarno s tanje j ako nezadovoljavajuće. 

Osim slučaja Zagrebačke mlekare , koja ima komple tno razvijeni s irovinski 
sektor, koji sveobuhvatno t re t i ra p rob lema t iku obezbeđenja po t rebne sirovine, 
u ostalim m l e k a r a m a koje imaju ovu s lužbu ona u na jvećem broju slučajeva 
n i pr ibl ižno ne odgovara zahtevima koji se p r e d n ju postavljaju. Odsustvo 
dugoročne pol i t ike u razvoju našeg m l e k a r s t v a imalo je v idan uticaj i na razvoj 
ove službe. 


