Iako su ova izlaganja vrlo kratka za donofenje konkretnih ekonomskih
zakljudaka, ipak se na osnovu svega onoga $to je napred izneto, moZe zakljugiti
sledege: '

Z A KLJUCAK

1. Sve mlekare — topionice, po naSem misljenju, trebalo bi da uspostave
Sto teSnju poslovno-tehni¢ku saradnju i $to jade kooperativne odnose, za duZi
vremenski period, sa saradnicama kako bi obezbedile zdravu sirovinu za svoju
tekuéu proizvodnju. Nabavka sekunda robe treba da bude drugorazredna, a ne
baza za vodenje poslovne politike;

2. mlekare — topionice trebalo bi da otvaraju svoje posebne sezonske po-
gone namenjene specijalno za proizvodnju naturalnih sireva za topljenje;

3. trebalo bi §to pre da se resi tehnoloski problem proizvodnje beloga sira.
samo za topljenje bez obzira 5to ovaj sir trenutno bakteriolofki ne odgovara,
iako hemijski zadovoljava;

4. da se trajno reSi pitanje proizvodnje naturalnih sireva bez kore name-
njenih za topljenje, koji bi znatno smanjili tro$kove proizvodnje;

5. da se re§i pitanje interventnog uvoza naturalnih sireva za topljenje uko-
liko i kada se ukazuje potreba za ovakvim uvozom.

SAVREMENI AMBALAZNI MATERIJAL ZA PAKOVANIJE
MLIUJEKA | MLIJECNIH PROIZVODA

Nebojga ZIVIC,
Mljekara Banja Luka

Danas u svijetu ima raznih sistema pakovanja miijeka i mljeénih pro-
izvoda. Svi oni baziraju na primjeni oplemenjenog papira ili plastiénih mate-
rijala.

Intenzivnim razvojem kemijske industrije kod nas, stvorena je ogromna
proizvodnja raznih folija, a s tim do§lo je 1 do zamjene staklene ambalaZe
u jpakovanju mljeénih proizvoda.

Odmah u pofetku prelaskom na savremenija pakovanja (uvozom novih
strojeva), pojavio se veliki problem osiguranja domaée folije i tada su mlje-
kare bile orijentirane na wuwvoznu foliju.

Damnas je situacija u odnosu na domaéu foliju zadovoljavajuéa, pa je mlje-
karska industrija iskljugivo preSla na upotrebu domace folije. Kwvaliteta pro-
izvoda domaéih proizvodata dostigla je mivo inostranth, a pojedine su folije
i premasile u pogledu kvalitete inostrane proizvode.

Mljekara u Banja Luci za svoja savremena pakovanja koristi dvije vrste
folije,  to:
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— polietilensku foliju za milijeko i tekuéi jogurt od domaéeg proizvodaca
Grafitki zavod »Panonija«, Subotica d
— tvrdu PVC - foliju za jogurt od domaceg proizvodata »Cetinka, Trilj.
Namjera mi je da ukaZem mna kvalitetu i izvjesne medostatke, v cilju po-
stizavamja boljih rjeSenja.

POLIETILENSKA FOLIJA ZA MLIJEKO

Proizvodnja plasti®nih materijala za pakovanje prehrambenih proizvoda
datira od prije sedam godina, a pakovanje mlijeka pocelo je u toku jula 1969.

Za proizvodnju polietilenske folije potrebna je kvalitetna granulirana pla-
sti¢na masa. Zahvaljujuéi inventivmosti strudnjaka iz »Oki« Zagreb, osigurana
je masa pod nazivom »OKITEN« br. 31.-00 - 195« koja predstavlja materijal
izuzetnih mehanickih i fizikalnih svojstava, a odgovara propisima.

Tehnologija proizvoednje folije

Tehnologija izrade folije iz granulata »OKITEN« br. 31. - 00 ~ 195« sastoji
se iz ekstrudiranja, grafitke obrade i konfekcioniramja.

Ekstrudiranje se sprovodi topljenjem gramulata uz intenzivmo mijeSanje
i homogenizaciju te izduvanje u tubularni film. Dobiveni film obraduje se
visokofrekventnim prafnjenjem, &ime se dobije veoma povoljna povrSinska
struktura s izvanrednim afinitetom za boje i lakove. Na ovom plastithom ma-
tarijalu, koji je bijele boje, moZe se Stampati raznim postupcima, od kojih se
najéedte primjenijuje fleksografski, ali i drugi (bakrotisak, heliogravura itd.).

Konfekoioniranje iziskuje posebnu paznju u tehnolofkom postupku, a za-
sniva se na tadnom namotavanju folije na papirne tuljke u roli teZine 15—
20 kg.

Rezultati ispitivanja svojstava polietilenske folije
koja se koristi za pakovanje mlijeka

Okiten 31-00-195 OkKkiten 31-00-195

. proizveden proizveden Uvozna folija
Svojstva na ekstruderu  na ekstruderu iz Ttalije
¢ 45 mm ¢ 160 mm
MFI 9/10 min. 0,25 0,26 0,03
Gustoéa g/cm3 0,9335 0,9335 —
172 163 140
Cvrstoéa kod tatke popustanja KP/am? + 104 + 109 4+ 93
264 256 176
Cvrstoéa kod prekida KP/cm? + 253 + 260 + 170
358 356 140
Relativno produbljenje nakon prekida % + 560 + 500 592
Otpornost 697 600  nije mogao
mjeriti.
Cijepanje g/0,1 mm + 859 + 1031 + 690
Otpornost ma udar F 50 GR 348 260 195
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Dvogodis$nje iskustvo nam je pokazalo da za normalan rad strojeva treba
odredena kwvaliteta folija, i to:

ebljina folije 8 — 9 mikrona koja mora biti po ¢itavoj povrsini jednaka.
Ukoliko nije, slabo se vari;

— glatkoéa folije mora biti dobra (radi klizanja po stubu odnosno radi

dobre vude s poteznim gumeniin remenima; ukoliko je folija previse
glatka, dolazi do slabog vugenja);

— folija mora biti pravilno mamotana u roli (ukoliko je slabo namotama

problem je kod formiranja kese, radi stalnog pomjeranja folije u stu-
bu);

— dobar graficki tisak (da se me skida wprilikom rada i prodage).

PVC — folija za jogurt

Proizvodnja owve folije je isto novijeg datuma, kao i proizvodnja folije za
mlijelko. I njena upotreba u mljekarskoj industriji podinje krajem 1969. Prema
tehnitkoj dokumentaciji ona nogi ime »CETIDUR« {(zajednitko ime za sve tvrde
PVC - folije).

»CETIDUR« folije proizvode se na savremenom kolanderskom stroju, a za-
hvaljujuéi brizljivej kontroli odlikuju se ujednadenc§éu kvalitete i postojanoéu
boja. Odgovaraju zahtjevima propisa o ambalaZi za mlijeko i mljeéne proizvode.

Tvrda PVC - folija izradena je od PVC-a bez dodatka omeksivada i po pro-
izvodatkom listu mosi maziv CDF - SF (za mljedne proizvode) i ima slijedete
osobine:

Ay —

izgled — prozirna bezbojna ili obojena;

neosjetljiva na vodu, ofporna prema kiselinama, luZinama i otopinama
soli;

neotporna prema organskim ofopinama kao $to su: ketoni, esteri, klo-
rirani ugljikovodici i dr.;

nepropustljiva za masti, ulja, mlijeko, znatno nepropustljiva za vodenu
par i plinove;

ne propusta aromu;

ne sadrzi omekSivac, te je bez mirisa i ukusa.

B) Podruéja i naéin primjene:

Ova folija je podesna za izradu ambalaZze vakumiranjem i dubokim iz-
viatenjem. Upotirebljava se za izradu posuda i pakovanje raznih mlje-
&nih proizvoda (jogurt, sir, margarin, maslac i dr.).

NACIN PRIMJENE
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Zahvaljujuéi sviojim termoplastitnim svojstvima, daje se vanredno lako
oblikovati tehnikom vakumiranja i dubokog vucenja pri temperaturi
od 130 — 150° C. Ova folija moZe se zavarivati medusobno ili s nekom
drugom PVC - folijom, te aluminijskom folijom ma &joj je powrsini
nanesen termolak.
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— Owvisno o debljini, folija se moZe zawvarivati na slijede¢e natine:

— do debljine od 0,1 mm — toplinskim impulsom,
— preko debljine od 0,1 mm visokofrekventnim varenjem.

C) Tehniéki podaci od preoizvedaZa »Cetinke« Trilj

Mjera

Svojstvo Metoda  Vrijednost
Specifiéna teZina d 53479 1,37 g/cm3
Prekidna &vrsto¢a: uzduina — popredna d 53371 550 KP/cm?
Istezanje pri prekidu: uzduzno — poprecno: d 53371 10..... 50 /o
Stabilnost oblika pri temperaturi 70 °C
Upijanje vode d 53472 L1 %
D) DEBLJINA 1 TEZINA FOLIJE
Debljina TeZina

mm g/m? m?/kg

0,100 137 7,3

0,125 165 6,1

0,135 185 5,4

0,150 206 49

0,200 272 3,7

0,250 342 2,9

0,300 410 2,4

0,350 480 2,1

0,400 548 1,9

0,450 616 1,6

0,500 685 15

Tolerancija + 10 %

Tezina folije ratunata je na osnovu srednje specifiéne teZine od 1,37 g/cm?.

Praktiéna primjena u procesu pakovanja mljenih proizvoda

Vrlo vaZam morenat jest:

— debljina folije (najbolja je 500 mikrona i mora biti jednaka po &itavo]

duzini);

— elastiénost folije (ukoliko je slaba elastitnost dolazi do pucanja folije

i slabog izvladenja ¢asica);

~— dobro namotana rola (ukoliko je slabo namotama dolazi do kidanja fo-

lije);
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— teZina koluta (role) sada je od 20 — 29 kg (bolje je da je tezina od 70 —
75 kg radi rjedeg prekida u proizvodnji i samim tim radi manjeg ot-
pada).

Kao rezime svega mofemo zakljutiti da naSa domaca folija u -pogledu kva-
litete ne zaostaje mnogo za uvoznom, i da, sa izuzetkom manjih nedostataka,
odgovara za normalnu upotrebu. Stalnim kontaktom izmedu proizvodada i pre-
radfivata (mljekare) ovi sitni nedostaci postepeno ée se otklomiti.

Jednom rijetju, moramo priznati da su nadi proizvodadi za vrlo kratko
vrijeme uspjeli proizvesti kvalitetmu foliju, a time mnogo doprinijeli za sigur-
nost i stabilnost proizvoednje u mljekarskoj industriji.

Vijesti

SAVJETOVANIE

C PROBLEMIMA TEHNOLCGIJE I EKONOMIKE
PROIZVODNIJE SIREVA U SFRJ

U organizaciji Poljoprivrednog fakulteta i Privredne komore BiH u Sara-
jevu je odrZzano 22. i 23. oktobra 1970. Savijetovanje o problemima tehnologije
i ekonomike proizvodnje sireva. Savietovanju je prisustvovalo oko 50 naucnih
radnika i mljekarskih strutnjaka sa podrucja cijele SFRJ.

Savjetovanje je otvorio i pozdravio dekan Poljoprivrednog fakulteta dr
Risto Parijez d sekretar Sekiretarijata za poljoprivredu i Sumarstvo BiH dr Ra-
tomir Fuks.

Na savjetovanju je odrzano 10 referata:

1. J. Dordevi¢, R. Stefanovié: »Neki aspekti proizvadnje kadkavalja«.

2. S. Mileti¢, M. Hadrovi¢: »Sezongke varijacije kolit¢ina mlijeka utrofenih za
proizvodnju kilograma svijeZeg sira edamcac.

3. Z. Zivkowvié: »Tehnologija belog srpskog sira.

4. N. Dozet, M. Stanifi¢: »lzutavanje standardizacije travnitkog sira u okviru
problema standardizacije sireva mwopSte«.

5. A. Milanovié¢: »Higijenski kvalitet sireva na sarajevskom trziSbuc.

6. Zdanovski, Dozet, Stanii¢: »Izutavanje kvalitetnih vrijednosti autohtonih
miljednih proizvoda na podruéju istoéne Bosnhex.

7. E. Sarac: »Problematika nabavke i prodaje miljetnih proizvoda na sarajev-
skom trzigtu«.

8. B. Badi¢: »Somborski sir i savremeno frziSte«.

9. D. Petrovié: »Znataj i problemi u proizvodnji topljenih sireva«.

10. N. Dozet: »Ogledi na izucavanju ubrzanog zrenja travnitkog sira«.
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