Dr. Zdanovski Nikola -— Sarajeve
MILJEKARSTVO NR BOSNE I HERCEGOVINE

Gotovo cjelokupna povrgina NR Bosne Hercegovine ima veoma po-
voljne prirodne uvjete za razvitak stolarstva i mljekarstva (sl. 1 i 2). Ipak
danasnja proizvodnja mlijeka na podru&ju ove republike nikako ne zadovoljava.

Uzevsi u obzir broj goveda (preko 1 milijun), njihov pasminski sastav
i strukturu govedarstva (43% muzara), individualnu proizvodnju mlijeka, ra-
sprostranjenje jalovosti i opée ekonomske uvjete, dolazimo do priblizne ocjene
danadnje proizvodnje kravljeg mlijeka u NR BiH od neko 216,587.000 kg, a to
iznosi po stanovniku oko 84 kg na godinu ili oko 0,23 kg na dan. Pored toga
se, uz ukupan broj ovaca od 1,700.000 proizvodi na godinu cko 23,700.000 kg
ovijeg mlijeka, a to iznosi okeo 9 kg po stanovniku.

Sl 1. Pramenka na Vla$ié planini (Foto: Zdanovski)

Na taj natin cjelokupna godi¥nja proizvodnja mlijeka po 1 stanovnikuy,
ne ratunajuéi amo sasvim neznatne kolidine kozjeg mlijeka* iznosi oko 93 kg
ili 0,26 kg na dan. U veéini krajeva ona jo$ nosi samoopskrbni karakter i samo
u krajevima uz Savu i oko veéih mjesta jedan se dio te proizvodnje prodaje.

Proizvodnja kravljeg mlijeka najvise je rairena u sjevernim, nizinskim
krajevima republike, koji le¥e uz Savu, a proizvodnja ovijeg — u planinskim
krajevima i u Hercegovini.

U kotare s najvetim kolidinama kravljeg mlijeka pripadaju Bosanska
Dubica (167 kg po stanovniku), Srbac (163 kg), Bosanska Graditka (149 kg)

* Drzanje koza u NR BiH zabranjeno je Uredbom o zabrani drzanja koza od
24. XII. 1947, :
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i dr. U kotare s najmanjom proizvodnjom kravljeg mlijeka pripadaju Sarajevo
40 kg), Zenica (33 kg), Vare$ (56 kg), t..j. kotari s najrazvijenijom industrijom
Proizvodnja ovéjeg mlijeka po stanovniku u brdskim i planinskim podruéjima
Bosne iznosi oko 14 kg na godinu, u Hercegovini oko 9 kg i u Posavini oko
4 kg.

Glavni grad republike prima preko trgovatke mreZe svega 2—3.000 kg
mlijeka na dan. Ovo mlijeko dolazi uglavnom iz Posavine, manje njegove
koli¢ine iz bliZe okoline Sarajeva, a nelto ga dolazi i iz Zupanje. Znatan dio
toga mlijeka u ljetnim mjesecima se kvari, te se prodaje kao »kiselo« mlijeko.
Pored mlijeka iz trgovalke mre%e na sarajevsko trZiSte i u kute gradana
dolazi jo¥ 6—17.000 kg mlijeka, koje dostavljaju seljaci iz neposredne okolice.
Prema tome prosje®na kolitina mlijeka, kojom se danas opskrbljuje Sarajevo,
iznosi oko 10.000 kg na dan ili po 1 stanovniku oko 0,75 dkg. Ova je koli¢ina
3—4 puta manja od koli¢ine, kojom se opskrbljuju gradani Beograda, Zagreba
ili Ljubliane. ‘

Sl. 2. Bosanska goveda na Zelengori (1600 m) (Foto: Zdanovski)

Pored ogromnih pustofenja i Steta u proflom ratu, od kojih se naSe
stodarstvo jo§ ni danas nije oporavilo, uzrok je slabe proizvodnje mlijeka u
NR BiH i opéa zaostalost poljoprivrede popratena nedovoljnom proizvodnjom
stotne krme, slabim smjeStajem, masovnom jalovoséu stoke i t. d. Pasminski
sastav stoke NR BiH odaje jo§ krajnju zaostalost stodarstva ove zemlje. Naj-
vife je rasprostranjena sitna i maloproduktivna busa, a predstavnici
produktivnijih pasmina: simentalaca, pincgavaca i sivosmedeg
alpskog goveleta (ratunajuéi amo i njihove kriZance) zastupani su u
znatno manjem broju. U nekoliko posavskih kotara uzgaja se i t. zv. posav-
ska gulja — tip primigenog goveleta akomodiran na tamosnje uvjete
prehrane i dr¥anja. U podru¢ju izmedu Gacka i Sarajeva, a isto tako 1 u
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Livnu, rasprostranjeni su krifanci gatatkog goveleta, koje je proizvod
krizanja sivog alpskog goveda (viptalca) s domaéim. Oko poboljSanja toga
govedeta danas se viSe radi, nego prije, pa se otekuje i veéi uspjeh. Na fakul-
tetskom dobru Slatina (Sarajevo) i u Han Pijesku uzgajaju se i monta-
fonci

Poznato je, da je slabo razvijeno mljekarstvo najbolja karakteristika
zaostale poljoprivrede, a napredna se poljoprivreda karakterizira u prvom redu
dobro razvijenim mljekarstvom. Poznato je takoder, da suvremeno mljekarstvo
bazira na intenzivnoj proizvodnji stone krme, na uzgoju produktivne stoke,
na njenom higijenskom smje§taju. Ono se najuspjednije razvija u zemljama s
jako mehaniziranom poljoprivredom. Svega toga danas nam jo§ nedostaje.

Prehrambene prilike u stofarstvu NR BiH ne samo da ne mogu zado-
voljiti potrebe kulturnih i produktivnih pasmina stoke, nego ne zadovoljavaju
ni skromne potrebe poluprimitivne buse, koja velik dio godine gladuje i daje
proizvodnju ispod svog ionako neznatnog prirodnog kapaciteta.

Smjestaj stoke takoder ne odgovara potrebama suvremenog mljekarstva.
Na podrugju NR BiH danas nema ni jedne staje, za koju bi se moglo reéi, da
je higijenska u potpunom smislu te rijei. Veoma su rijetke staje s ure-
denim dubrigtima, pa €ak i na objektima socijalistitkog sektora. Staje pak
inokosnih seljaka (t. zv. klanice) redovito su niske, tamne i vlaZne 'DI"OStOI’l]e,
sasvim neprikladne za higijensko drZanje stoke.

Jalovost zbog nedovoljne i lofe prehrane, ili t. zv. »ozimactnost« gotovo
je redovita i »normalna« pojava. U nekim krajevima je svaka treta krava
ozimacéna, odnosno jalova. : _

Zbog svih navedenih okolnosti koje kao najvazniji vanjski faktor
odluéne utjeéu na proizvodnju i u konaénoj konzenkvenciji formiraju pro-
izvodne Zivotinje, individualna mlijeénost nasih krava je veoma malena. U
sjevernijim dijelovima republike ona iznosi prosjetno cko 740 kg, u sjevero-
isto¢nim oko 650 kg, u brdovitim i planinskim krajevima oko 480 kg i u
Hercegovini oko 570 kg na godinu bez onog mlijeka, koje posife tele. Ali zbog
spomenute jalovosti 20 do 30% krava, ni ova individualna mlije¢nost ne od¢i-
tuje se potpuno u opéoj kolitini pI"()lZVOdIlJe koja je, préma tome, u odgo-
varajutem stupnju, deprimirana.

Kulturne pasmine goveda u boljim uzgojnim prilikama drZavnih poljo-
privrednih dobara daju znatno veée koli¢ine mlijeka, ali kako je broj goveda
Ath pasmina jo§ neznatan, to njihova proizvodnja ne utjee u znatnoj mjeri ha
optu kolid¢inu proizvedenog mlijeka

Prema podacima, kojima raspolaZemo, individualna mlijeénost kontroli-
ranih stada na podrué¢ju NR BiH iznosi, kako je prikazano u skrizaljci na
slijedeéoj strani.-

Ovi podaci oznafuju brutto — proizvodnju, t. j. ukupnu koli¢inu
namuzenog i podojenog mlijeka teletu. Zadruga Crna Rijeka nalazi se u
sarajevskom kotaru u brdovitom podru&ju Jahorine, a zadruga Kasmdol u
neposrednoj blizini Sarajeva.

Individualna proizvodnja ovéjeg mlijeka iznosi po bravu oko‘ 30 kg (25-35)
na godinu bez crioga, $to posiSe janje. Pretefan dio ovaca pripada u domaéu
Pramenka pasminu (sl. 1), a u Posavini se uzgaja i cigaja.

Koliko uvjeti proizvodnje neposredno utjetu na kolid¢inu mlijeka,
toliko obrada, transport i nain distribucije utjetu na njegovu kakvoéu.
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Objekat Pasmina rﬁ?ﬂgigg?" Mai"/r;()éa' k%ﬁ?ﬁ?e
DPD Modriga simentalska ( 2463 — 1951.
DPD Bijeljina simentalska 2183 | — ][ 1951.
DPD Livno montaf. i oberint. 1396 — 7 1951.
DPD Gacko  |gatatka 1127 T 1951.
Fakultet, ‘doxbro ' 2247 38 1959.

Slatina ]
DPD Butmir siment. i montaf. 1966 i — 1952.
SRZ Crna Rijeka |buga 726 i 3,60 | 1952.
SRZ Kasindol ﬁiﬁiﬁiﬁ‘émd‘ 1645 :) 4,08 :; 1952.

Obrada mlijeka podinje se jo§ u staji proizvodala, za vrijeme muZnje i ne-
posredno iza nje. Na kakvoéu mlijeka utjete ne samo li¢na higijena muzaéa,
nego i higijena same muinje, postupak iza muZnie i t. d.

Na veéini objekata socijalistieékog sektora — a kod privatnika je to opée-
hita pojava — postupak s mlijekom za vrijeme mudmje i poslije nje ne
zadovoljava. Hladenje mlijeka neposredno poslije muZnje, da se ofuva od
kvara, i pasterizacija gotovo se nigdje ne vrie.

Na podruéju NR BiH nema ni jedne mljekare, za koju bi se moglo reé¢i, da
je suvremena. Momentano se iz sredstava medunarodne pomoéi u Sarajevu
podiZe centralna mljekara (sl. 3) s dnevnim kapacitetom od 50.000 kg mlijeka.
Da se ta mljekara opskrbi mlijekom, u vaZnijim nakupnim centrima grade se
sabirne mljekare. Pretpostavlja se, da ée se njihovom izgradnjom otkup
mlijeka na terenu moé¢i poveéati u najkraée vrijeme do preko 20.000 kg na
dan, a time bi se oStra kriza Sarajeva u opskrbi mlijekom gotovo rijesila.
Mislimo, da pored mjera administrativno-trgovadkog karaktera treba izvrditi
i mjere gospodarskog karaktera, koje bi s vremenom osigurale znatno pove-
¢anu proizvodnju, a time bi pojeftinile i otkupne trofkove za mlijeko.

Dok se ne sagradi centralna mljekara s podruénim objektima na terenu
i dok se ne organizira proizvodnja, valjan nakup, obrada, transport i distribu-
cija mlijeka ne moZe se olekivati, da ée se znatno poboljati opskrba grada
Sarajeva dovoljnim koli¢inama zdravog, higijenskog mlijeka, jer se ni na
ovom podruéju privrede administrativnim mjerama ne mo%e mnogo pomoéi.

Sliku kakvoce trziSnog mlijeka, kojim se danas opskrbljuje grad Sarajevo,
daje ovih nekoliko podataka: .

Od 569 uzoraka trZiSnog mlijeka, koji su ispitani u razdoblju od 1. I.
1949. — 1. VI. 1952. u Zavodu za mjekarstvo i planinsko gospodarstvo Poljo-
privredno-$umarskog fakulteta u Sarajevu, oko 90% njih je bilo ili razvod-
njelo ili obrano, a u nekim slufajevima i jedno i drugo. Patvorenjem mlijeka
na bilo koji od spomenutih nadina u prvome redu se umanjuje sadrZina
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njegove masti, kao najskupocjenije sastavine. Da se ustanovi kakvoéa prirod-
nog, nepatvorenog mlijeka sarajevske okoline, organizirana su ispitivanja
mlijeka u stajama proizvodada, koja su utvrdila prosjetnu masnoéu pojedinih
stada od 3,6 — 4,5%. Prosjetna masnota mlijeka na sarajevskom trZistu,
prema podacima spomenutog zavoda, god. 1950. — 1952. u ni jednom mjesecu
nije prefla 2,7%-. Prema tome sarajevski je potro3ad dobivao mlijeko sa sma-
njenom masnoéom od 0,9 do 1,8%. I u to vrijeme, kada ga je platao po 40 —
50 dinara za litru. U nekim sluéajevima ustanovljeno je, da je mlijeko ra-
zvodnjivano preko 50%, a isto tako i obirano. '

SL 3. Gradska centralna mljekara u Sarajeva u izgradnji
(kapacitet 50.000 kg ml. na dan) (Foto: Bulatovié)y

U higijenskom pogledu mlijeko sarajevskog trZifta takoder pokazuje
nepovoljnu sliku. Cesto se deSava, da broj klica u 1 cem prelazi 4,000.000 pa
1 20,000.000, a time se mlijeko kvalificira kao lofe i veoma loZe. Valja spo-
menuti, da se nastojanjima struénih organa GNO-a kakvoéa mlijeka prosle
godine polela popravljati, a to znadi, da se i u tom pogledu otvara bolja
perspektiva. U najbliZoj buduénosti pristupit ¢e se izgradnji centralnih mlje-
kara i drugim vaZnijim potrofatkim centrima BiH, u prvome redu u Banjoj
Luci. :

Od mlijeénih proizvoda na podru¢ju NR B!H proizvoedi se bijeli sir tipa
travnitkog (sl. 4), zatim livanjski sir i katkavalj (slika B5).
Prije rata proizvodio se poznati trapist u Banjoj Luci, ali je kasnije pro-
izvodnja prestala. Sada se izradba trapista u Banjoj Luci ponovo uvodi na
DPD u Topoli. Proizvodnja tvrdih sireva u tipu 8vicarskog nije uvedena, ma.
da postoje svi uvijeti, da se i ona organizira. Veoma je ra$irena proizvodnja
kajmaka i topljenog masla. Mnogi domaéi proizvodi na trziste glavnog
grada gotovo i ne dolaze, ali se pojavljuju u manjim mjestima. Ovamo pri-
padaju sir iz mjeSine, tudenik, presukadéa, urdenjaci i dr.
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Kakvoéa svih tih proizvoda veoma je razlitita, ali preteZe srednja i
slabija roba. Glavni razlog tome je nestafica suvremenih pogona za preradu
mlijeka i nestaica valjanih stru¢nih kadrova.

: SL 4. Proizvodati travnitkog (vlasickog) sira na planini VIagié
o : : S _(Foto: Zdanovski)

SL 5. Kupreski katkavalj ' (Foto: zdanoyski)

Radi nedostatka vlastitih- mlijeénih proizvoda, na sarajevskom trZistu
Pprodaju se razmjerno velike koli¢ine sireva i maslaca iz Hrvatske i Slovenije.
Znatne kolitine kiselog (kravljeg) sira, vrhnja i maslaca dolaze takoder iz
Srema, a kajmak, koji je veoma omilio kod sarajevskih gradana, dolazi uglav-
mom iz UZica, - ’ ' :

1z ovog kratkog prikaza o danasnjem stanju mljekarstva na podrudju NR
BiH vidimo, da ono nikako ne zadovoljava i da je potreban é&itav niz mjera,
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koje bi osigurale opskrbu mlijekom i mlije¢nim proizvodima stanovniStva ove
NR, koje se od godine do godine u prilitno jakom tempu povetava. Osobito
naglo raste broj stanovnika u gradovima i industrijskim mjestima, a za nji-
hovu opskrbu hoée se znatnih napora &itavog niza faktora kako iz podrutja
proizvodnje, tako i iz podru&ja prerade, transporta, raspatavanja i t. d. Pri-
tom i rad nauSno-istraZivatkih zavoda treba da odigra znatajnu ulogu.
Zadaci su teSki i odgovorni, a mogu biti povoljno rijeSenj samo uz skladnu
suradnju svih tih faktora.

Potreba ove suradnje izridito je istaknuta i u zadacima nedavno osnova-
nog Mljekarskog Instituta FNRJ u Beogradu, pa se nadamo, da ¢e rad toga
Instituta u bliZoj buduénost1 urod1t1 rezultatima, koji se od njega otekuju.

‘Pogit Ml]o

O UZDHZANJ’U I SKOLOVANJU MLJEKARSKIR
KADROVA '

Posto je u posljednje tri godine izgrad’en a veéinom i pusten u pogon
cijeli niz centralnih mljekara i sabirnih stanica na terenu (naroc1to onih s
kompresorskim uredaJem za nisko hladenje mh]eka) pojavljuje se sada pi-
tanje otkuda i na koji na&n éemo §to prije popuniti potrebna mjesta u
mljekarama kvalificiranim struénim ljudima, koji bi s obzirom na kompli-
ciranost modernih strojeva primljenih iz pomo¢i UNICEF-a, mogli ito viSe i
$to prije odgovarati postavljenim zadacima.

Potrebu za 5to veéim brojem struénog ml;ekarskog kadra u zeml]1 ne
nalaZe samo izgradnja modernih mljekarskih objekata, nego i ¢injenica, da u
naSem mljekarstvu treba prije¢i na suvremeni i ve¢ nauéno ispitani nalin
obrade i prerade mlijeka, kako bismo mogli to prije opskrbljivati gradove
1 mndustrijske centre zaista kvalitetnim i zdravim mlijekom i mlijeCnim pro-
izvedima. Ovi proizvedi treba da budu takve kvalitéte, da podmire ne samo
potrebe domaceg trmsta, nego da se mogu 1zv021t1 i u inostranstvo u svako
doba godine.

Podizanje kvahtete mhjeka i mlijeénih prmzvoda u vezi sa standardlma
za mlijeko i mlijeéne proizvode, kao i iznalaZenje nadina, da se otkloni kon-
kurencija za vrijeme obilja mlijeka (pune laktacije), sve su to zadaci, koje
trebaju rjefavati ba$ mljekarski kadrovi, i to jednako oni na terenu podevii
od proizvodnje theka do sabirnih stanica i do centralmh ml]ekara u cen-
tralnim mljekarama i do potro$ata.

O uzdizanju tih ljudi govori se stalno na svim m]estlma, ngegod se
diskutira o unapredenju naseg mljekarstva. Isto je tako u posljednje vrijeme
u naSem »Mljekarstvu« zapaZeno vife ¢lanaka, koji obraduju to pitanje, a
napisali su ih nasi strucn3ac1 prof, dr. Francetlc erko dr. Stevi¢ Bogoje i
ing. La$ié.

Ne bih u ovom &lanku Zelio obrazlagati, za$to Je struéni mljekarski
kadar u takvom stanju i tko je za to kriv, jer je to uglavnom poznata stvar,
a i govoreno je o tome u 3tampi i na raznim sastancima. Svrha ovog &lanka
jest, da iz prakse iznesem svoje miSljenje, na koji bi se naé&in ¥to prije odgojilo
dovoljno struénog podmlatka u naSem mljekarstvu. s
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