Gnoj, zahodske jame, pomijare i sl. moZemo polijevati mlijekom od svje-
ZegaSenoga vapna ili 1—2%-tnim klornim vapnom, Zahodske jame i pomijare
dobro je obilno poh]evatl vru¢im lugom.

Zive¥ne namirnice valja uvijek drZati u posudama ili zatvorenim orma-
rima, kako ne bi sluZile muhama za hranu.

Muhe moZemo hvatati na ljepenke ili tako, da stavimo u posude ili na
grantice razlitite otrovne tvari, koje ih prlvlace Cistoéa ipak je glavni pre-
- duvjet, kako ¢emo se r1]e51t1 muha. .

ZANIMILJIVOSTI IZ SVIJETA

NADZOR NAD KAKVOCOM MLJEKARSKE PROIZVODNJE U DANSKOJ

Mlijeko upotrebljeno za izradu danskog maslaca i sira zajamceno je prosto od
tuberkuloznih klica, jer je Danska iskorijenila tuberkulozu goveda. Strogo se nadzire
mlijeko i ostali farmski proizvodi u svakoj fazi proizvodnje, pocevi od tehnolofkog
procesa pa sve dok se'ti proizvodi ne stave u promet. Propise o nadzoru ovog pro-
izvoda donijela je Uprava danske drzavne nadzorne sluZbe.

Sav maslac, $to ga Danska izvozi (osim u limenkama), mora nositi nacionalni
zastitni znak, koji se upotrebljava ve¢ dulje vremena. God. 1900. formirano je naime
posebno dru§tvo sa svrhom, da se za danski izvozni maslac uvede za$titni nacionalni
znak t. zv. »Lur Brand«, a od god. 1906. taj je znak zakonom i odreden za sav maslac
namijenjen za izvoz (osim u limenkama), Zakonom: o maslacu od god. 1911. zajam-
teno je, da je maslac, koji nosi taj nacionalni znak, zaista i kvalitetan.

Sve mljekare, kod kojih se nadzire kakvoéa maslaca, imaju pravo na upotrebu
spomenutog znaka. Kvalitativne analize vr§i DrZavna nadzorna sluzba za mlijetne
proizvode, jaja i t. d. Maslac se u Danskoj amalizirao jo§ prije 50 i viSe godina;
prve analize pravljene su god. 1889—92. Maslac star 14 dana analizira se uz nazotnost
9 ocjenjivata, i to: 3 predstavnika za izvoz, 3 mljekarska rukovodioca, 2 mljekarska
instruktora i 1 predstavnika Drzavne nadzorme sluZzbe. Mljekara, ¢iji maslac ne od-
govara propisanim standardima, gubi pravo na upotrebw za§titnog znaka.

Maslac se obvezno anahzwa svaki tjedan na 1zvozmm skladi§tima, koja moraju
o tome davati toéne 1zv3estage Nadzornoj sluZbi.

Izvoziti maslac smiju samo oni izvoznici, koji imaju dozvolu od Ministarstva
poljoprivrede, vezanu uz stanovite uvjete. Tako. je dobivanje dozvole uvjetovano
laboratorijskom analizom, koja .se vr§i svakog tjedna.

Maslac sa zadtitnim znakom i njegov omot moraju odgovarati stanovitim od-
redenim s’candand‘irxw, a to znadi, da maslac mora biti pravljexn od pasteriziranog
vrhnja, t. j. od vrhnja zagrijanog na 80°C, ne smije sadrzavati viSe od 16% vlage ili
manje od 80%0 mlijetne masti, ne smije sadrzavati nikakove primjese osim uobita-
jene soli, a ne smije biti ni obejen anilinskim bojama. Ukratko reténo: maslac sa
zastitnim znakom ne smije. biti patvoren. Tko se ne drZi re€enih propisa, strogo se
kaznjava, a patvorenje kaZnjava se novéanom globom i zatvorom.

- Daljnji uvjet za ocjenu kakvoée postavljen je nedavno: Odredbom Ministarstva
poljoprivrede od 27. oZujka 1952. traZi se od mljekara, da zaStitni znak smije imati
samo maslac ili sir od mlijeka goveda, za koja . je dokazano, da nisu tuberkulozna-
Odredba stupila je na snagu sa- 1. lipnja 1952.

Na svakoj pofiljci mora bithi Zigom oznatena netto-teZina u visini zastm:nog
znaka i po8iljka mora ‘nositi datum prmzvodn]e

Po¢am od rata brzo se Sirila .prmzvod.ma i izvoz danskog sira. Keml]skl sastav,
Zigosanje i kakvocéa propisani su kao i kod maslaca. Praviti smiju se samo odredene
vrsti sira. Sadrzina masti u suhoj tvari i sadrZina vlage odredeni su napose za svaku
vrst. Sir mora uglavnom nositi mljekarski kontrolni broj, sadrZinw masti u suhoj
tvari i broj tjedne proizvodnje. Nijedan sir me smije se izvesti, ako ne dosegne
minimalnu starost, odredenu prema obugmu i wrsti sira. '

Propisi 0 kakvoéi sira izdani su joi god. 1947. Danski blue cheese, koji je nalik
na roquefont stoji pod nadzorom veé od god. 1934 To Ce bm. jedan od razloga zagto
ovaj sir uziva dobar glas na svjetskom, trzistw,

Sir ne moZe biti izvezen; ako ne nosi za$titni znak. Kada koja miljekara dobije
dozvolu Ministarstva «poljopnvrede za upotrebu zastitnog znaka, Drzavna madzorna

120



sluzba ispituje njezine uzorke sira. Ako sir ne odgovara potrebnim standardima,
mljekara gubi pravo na upotrebu zastitnog znaka za onu pojedinu vrst.

Sir moZe -izvesti samo: mljekara, koja ga proizvodi, ili izvoznik, i to dozvolom
Ministarstva poljoprivrede. Dozvola $¢ dobiva, ‘ako izvoznik posjeduje skladista od-
govarajuteg kapaciteta; &istoéa i hladenje mora takoder odgovarati stanovitim odre-
denim standardima. Kao i kod maslaca, mljekare smiju se-sluziti zastitnim znakom

samo na siru, koji je pravljen iskljutivo od mlijeka goveda, za koja je dokazano, da
nisu tuberkulozna, ‘

Danski sir s oznakom sadr¥ine ,
masti m suhej tvari

Ocejenjivanje sira po Drz.
i nadzornoj sluzbi

Pregled opskrbe vrsi se pod nadzorom Dr¥ nadzorne sludbe za mlijeéne pro-~
izvode, jaja i t. d., a ova institucija potpada pod Ministarstvo poljoprivrede.

U suglasnosti s obi¢ajem i tradicijom Danske nadziru se proizvodi povremenim
ispitivanjem; drugim rije¢ima: proizvodaé ili izvoznik prihvaéa potpunu odgovornost
za kemijski sastav, oznativanje i kakvoéu; nadzor nad prosjetnom analizom i uzorci
dokazuju, da su isporuke izvriene pravilno. Prekriaji se prijavljuju Ministarstvu
poljoprivrede, (Dairyman)

* pound = 0.45 kg

OGLAS
MLIEKAR

sa izu€enim mlijekarskim zanatom i dugogodiinjom praksom na preradi

mlijeka traZi prigodno zaposlenje — pesjedujem i neSto vlastitog pribora.
- Ponude na adresu: Marko Puki¢, mljekar — Rokovei — AndrijaSevei
kod Vinkovaca.





