1. nagrada: Milié Marijan, Utarevié Mato iz Gundinaca, Dorié Pavo i Paviovié
Ivan iz Sikirevaca, Migkovié Ivan iz Babine Grede, Mlatkovié Stevo
iz Zupanje, Buzov Joka iz Stitara i dr.

IIl. nagrada: Kadié Mato iz Gundm.at;a, Poljoprivredno dobro Gundinei j t. d.

Na smotri u Babinoj Gredi \razdijeljene su, nagrade u iznosu od 118,500 Din za
krave i 38.000 Din za bikove, a u Drenovceima 130.000 Din za Krave i 13.000 Dmn za
bukove, Ukupno 300.000 Din u oba centra.

Ove smotre na podrut¢;u zupanjskog sotara bile su prve ovakove vrste, a uspjeler
su r'gledalucx i na organizaciju i na odziv izlagaéa i uzgajafa, tako da se u iduéoj go-
dini opravdano otekuje jo§ veéi broj izlagaa i posjetiiaca. To mozemo zakijuc¢iti i po
neposrednim posljedicama smotre. Naime, ve¢ kratko vrijeme nakon tih smotara
napavijeno je 10 simentalskih bikova, koji su dodijeljeni onim selima, gdje su bili
najpotrebniji. Jedan dio sredstava za ove nabave (30%) pruzio je NOK Zupanja, a

-ostatak su dale poljoprivredne seljatke zadruge, za koje su nabavljeni bikoyi.
Ovu Ljepu i korisnu akeciju oko unapredenja stotarstva pomogla je i Tvornica
mlijeénog praska »Pionir« prilogom od 100.000 Din, a 'to je jedna tretina od ukupne

svote, koja je izdata za nagrade.

ZANIMIJIVOSTI IZ SVIJETA

Njematka. Novi tip stapa (buékalice).
Drustvo Ahlborn Co u Hildesheimu kon-
struiralo je novu buckalicu od samog me-
tala, Bubanj buékalice (tambour) nacinjen
je od &elika, koji ne rda, ili od ¢elika pre-
vutenog prevlakom ¢éelika, koji ne rda. Ova
prevlaka je podvrgnuta posebnom postup-
ku, -8to spretava, da se maslac ne lijepi pri
kraju posla, kad se radi nasuho. Ova bué-
kalica nema valjka.

Smrzavanje mlijeka. To pitanje
je predmet sadanjih mnogobrojnih studija
u zapadnoj Njemackoj. Prije svega ovim
¢e se postupkom moéi konzervirati mlijeko,
a osim toga i isporuditi u smrznutom sta-
nju, a potrofaci ¢e ga lako ¢uvatiiu svom
domacem rashladnom uredaju,

Pritom nastaju ipak stanovite poteSkoée,

naro¢ito ako je kolitina koja je potrebna

jedno} samoj obitelji, malena. Drzj se, da
se ta metoda konzerviranja moze primije-
niti, samo ako kolit¢ina iznosi najmanje 5
litara, Isto tako se postavlja pitanje prije-
voza smrznutog mlijeka od pogona do po-
tro$ata. Misli se ipak, da ¢e proéi neko
vrijeme, dok se prosiri upotreba smrznutog
mlijeka,

Svicarska.
je¢nog pradka. Svicarska industrija
javlja, da je usavrsila kvalitetu mlije¢nog
praska, koji se mozZe ¢uvati neograniteno
vrijeme u Sahari, na ekvatoru i na visokim
gorama. ,

Za upotrebu. ovog proizvoda dovoljno je
uliti u prasak potrebnu kolitinu vode i
grijati tu smjesu, a to se moze u kojoj bilo
posudi, Ovakav mlijedni prasak proizvodi
Savez mljekara Kantona Vaud (Vo).
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‘morskoj bolnici w Portsmouthu,

Nova kvaliteta mli- -

SAD. Lijetenje opeklina mli~
jekom. M. O. M. Richards, direktor Ame-
ri¢kog mljekarskog dru$tva, svratio je po-
zornost na vaznost nedavnog otkr.éa, da se
mlijekom mogu lijeCiti teze opekline,

Spomenuti direktor istaknuo je, da je na
ovaj nadin lije¢en veliki broj mornara, koji.
su prilikom nedavnog sudara dvaju brodo-
va zadobili opekline i bili smjesteni u po-
Sve su
irtve tog sudara izlijetene, i njthove rane
su zacijelile, a nisu ostavile tragova. U ta-
kvim siuajevima najvainije je, da se bo-
lesnik zapotne lijetiti miijekom odmah,
¢im dode u bolnicu.

Povefanje vitamina Bizu gri-
jeru, Istrazivadi USDA pronasli su za do-
bivanje vitamina Bi2 novi postupak, koji se
sastoji u tome, da se dodaju propionske
bakterije, hranjivim sredstvima za ukisa-
vanje, §to ih sadrzi obrano mJ.ueko ilj si-
rutka.

Poznato je, da se ove hakterije dodaju
mlijeku kod proizvodnje grijera, kako bi
se pospje$ilo stvaranje rupica (oka) u siru,
a sir dobio karakteristi¢éan okus. Malo mo-
dificiranim naémom rada znatno je pove-
¢ana kolitina vitamina Biz; dok 0.5 kg (li-
vres) normalnog sira sadrzi 14—18 m.kro-
grama ovog vitamina, proizvod dobiven
novim postupkom sadrzi 57 mikrograma.

JoS se ne zna toéno uloga vitamina Biz
kod prehrane ljudi. Ispitivanja su .ipak po-
kazala, da'pomaze iskori§¢enje bjelanéevina
PO organizmu.

(Le lait 827/53)



	1953_230

