cijevi spusta u buékalicu, koja mi je imponirala svojom velitinom (3.000 lit., punjenje
1.000 lit.). Maslac se gnjete w gnjetatu, a oblikuje se u poluautomatw stam:g tipa,
koji na 2 strane naLZMJence istiskuje komadit¢e maslaca odredene teZine, Maslac uma-
taju u pevgamentm papir veoma spretni radnici. Do otpreme éuva se maslac w hlad—
njadi kod 3—4° C.

Najinteresantnija nam je bila proizvodnja sira trapista, edam»ca it d. Naume,’
prije negoli se mhyeko. podsiri, morase ovdje pasterizirati, tako da se u jednom
sirarskom kotlw grije 20° kod 60° C, zatim se ohladi na hladionikw i vraéa w drugi
kotao. Posto mu se doda sirarska kul“r,ura ovdje se tad mlijeko siri. thval]ujuéx ovim
zahvatima, kojima §e majstor Kohout veé odavno sluZi w svojoij praksi, nije ove go-
dine ovdje bilo m]ednog natpwuhnu’l:og‘ sira, kakvi se na trzi¥tu inate redovito pojav-
ljuju. Nazalost, ove mjere u sirarni su potrebne i na dobru »Belje«, jer mlijeko, koje
dolazi s raznih stodarskih objekata ovoga kombinata, w veéini slucaaeva nije bespri-
jekorno. Odgovor na ovo stekli smo upoznavsi mmllke kod muime i rwko:vanja mh—
jekom do 8asa, kad se preuzme u mljekari,

U ovu mljekaru doprema se mlijeko vlastitom industrijskom zehezmcom. do same
rampe, odakle transpomterom ide na.vagu, a dalje ga tjeraju centrifugalne pumpe.
Mlijeko se preuzima po teZini, a po masnoéi plaéa se potevdi od ovoga. ljeta. Poslje-
dica takovog naéma, gdje se cijene mlijeka odreduju po masno¢i, pokazala se odmah,
jer je masnoéa primljenog milijeka porasla sa 2,2—2,9—3,1% na 3,4—4%. Laboratorij
mljekare na taj nadin jo§ vie opravdava svoju svrhu, pa izvr§ujuéi druge kom{dlne
analize — kiselost mlijeka, sadrzinu. vode w maslacu i t. & — ~ pridonosi uspjehul po-
slovanja ovog poduzeta. ’

Osim maslaca i sira pmlzvod*i se OlVd]e i kazein vrlo doubre kvalitete, k03.1 ima
veliku produ.

Izvriivanje svih tehnoloskih pmcesa u ovoj mljekari, posjet pohiopnvredmm
dobrima, iz kojih se ona opskrbljuje miijekom, dopunjen ekskurzijom' u miljekare
Sombor, Novi Sad i Osijek, koju mi je omoguéilo Udruzenje mljekarskih poduzeéa
Hrvats‘ke najbolji je put, da se upozna praktiéno miljekarstvo i izgradujuw ml;se'kanstkl
kadrovi. Poduzete »Beljski maslac« pokazuje u tom smislu jednako razumijevanje,
kao i druga nasa nﬂjekarska .podmzeca od kojily su neka -svoge praktikante ¢ /posetbno
nagradila,

- OSVRT N A VIII. OCJEN JIVANJE MLIJECNIH
PROIZVODA

U novoj poslovnici Udrugenja mljekarskih poduzeta Hrvatske (Ilica 31/I1I) odsr-
zano je 10. XIIL o, g. osmo ocj‘enjivanje milijetnih pmizvndta;.
Ocjenjivano je 20 uzoraka sira trapista, 3 uzorka grijera i 1 uzorak edamca, pa
20 uzoraka rnaslaca. Uzorke Je dostavilo 13 ¢lanova UdruZzenjs iz 38 pogona. Iako je
na ovom ocjenjivanju bio veti broj uzoraka nego obitno, ipak se jo¥ neki na&i élanovi
n»ebedo‘vmo: odazivaju na ocjenjivanje, !koue se obavlja prije svega w nijihovu interesu.
Uzorke su ocjenjivali: :
1. ing. CiZmarevié RuZica, »Pionir«, Zupanja;
2. Dukié¢ Marko, poslovoda. mIJek.are u Ototcu; ’
3. ing. Marke§ Matej, UdruZenje mljekarskih poduzeéa, Zagreb ‘
4. Mel$a Ivan, poslovoda Poljoprivredne zadruge, Sunja;
5. Pototi¢ Mm‘ko Gradska mijekara, Zagreb;
. 6. Sauter Stevan posl. pogona T. M. P. Osijek u Belom Manastiru;
7. Stimae Ivan, poslovoda prodavaonice »Zdenka«, Zagreb.

Analize ocjenjivanih uzoraka obavio je Zavod za laktologiju Poljoprivredno-
sumarskog fakulteta u Zagrebu.

Kako se iz priloZenih tabela vidi, u 14 wzoraka sira »(58%) sadrZzina masti uw suhoj
tvari odgovara zahtjevu za pwnomas’can sir, kod 4 uzorka je sadrifina mastii 44—45%b,
a kod. daljnjih 6 krete se odi 40—44%/4, Otigledna su nastojanja poduzeta 4 ‘poslovoda u
njihovim pogonima, da se u pogledu sadrZine masti zadovolji zahtyevu,

Kod maslaca je sli¢no. SadrZina masti i vode varira u uZim granicama, a sma-
nome se i kolitina suhe tvari u bezmasnom dijelu maslaca; to znadi, da je gnjeé&njle
i pranje mtas],aca bolje. Shvatljivo je, da 1e sada, kad Je vrijeme zahladilo, lakie izra~-
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1 B 3 16,78 | 7,14 Prima . l 38,32 ! 41,34 | Cilindriéan . »Zdenka«, Vel. Zdenci Pakratka Poljana| Bacilek Venel
I 5 | 16,64 | 6,57 N | 35,55 | 4577 ., G. M., Zagreh Drnje Nagoda Ivan
pany . 10 16,21 | 6,64 " |1 40,51 | 42,02 " 18. XI. G. M., Zagreb : Berek Pintar Drago
v © 18 16,07 | 6,21 ” ;, 40,22, 50,18 Blok 27. X." | T. M. P, Osijek Beli Managtir Sauter Stevan
v : 1 | 18,00 | 7,00 ’ 38,98 | 40,13 | Cjlindridan G. M., Zagreb Batina Kosalec Antun
vi | 13 [1571 | 6,07 | Sekunda | 40,20 | 44,38 " 10. XI. | »Zdenka«, Vel. Zdenci Vel. Zdenci Kadlee-Libera-
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XVII 112 12,28 | 5,07 Terca 48,44 | 46,64 " 16. X1. »Slavonka«, Sl Pozega Slay. Pogega Zdimal Josip
XVIIT 7 11,78 | 536 N 34,42 | 50,82 . 12. XI. | yPorerd, Pula Pula
XX - . 4 | 11,64 | 464 | -, 45,08 | 45,52 " P. D, Virovitica Horvat Ivan II
XX 19 9,79 | 3,29 Skart 38,22 | 49,36 |- Biok 20. X. T. M. P, Osijek Podolje Pazman Ivan
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Edamac | 24 l 17,86 ] 6,93 I Prima ‘ 33,08 l 47;07’ !14. X. ] »Belje s l Beli Manastir | Kohout Veéeslav
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diti maslac s normalnom sadrZinom vode, nego ljeti, no poduzeéa bi veé¢ sada trebala
stvarati uvjete za bolju kvalitetu ljetnih proizvoda (spremati led u ledenice, kopati
bunare, nabaviti uredaje za hladenje i sl). Zahtjevima za maslac kvaliteta 1. — u
smislu propisa standarda udovoljava 12 uzoraka. Kvaliteti IL udovoljava 5 uzoraka
(br. 2, 7, 16, 17 i 20), dok sw tri nestandardna (uzorci bmogv 3, 5 i 18), Ovi se ne bi
sm3e11 prodxavaitn preko trgovadke mreZe. -

Najbolji uzorak sira trapista (uzorak br. 3) polucm je 16.78 totaka, a proizvelo
ga je poduzete »Zdenka«, V. Zdenci u svom jpogonu u Pakratkoj Poljam ({poslovoda.
Bacilek Vencl). Gotovo isto toliki broj totaka poludio je i uzorak br. 5., §to ga je
proizvela Gradska mijekara Zagreb v svom pogonu Drnje (Nagoda I'van)L

Sva tri uzorka grijera bila sw po kvaliteti vrle dobra, no najbolji izmedu njih
bio je uzorak br. 22, koji je proizvela T. M. P. Osuek u svojem pogonu w Belom Ma-
nastiru, Izradio ga je miadi majstor Pub Ivan, koji je nedavno poloZio strudni ispit
za kvalificiranog majstora i kojemu na dosadanjem uspjehu &estitamo,

Edamac, proizveden u poduzetu »Belje«, takoder je polutio visoki broj todaka;
time je drug Kohout ponovno posvjedotio, da prhpada medu nase naJlbolJe maJstore-
sirare.

Najbolji uzorak maslaca potjecao je iz centralnog pogona zagrebalke mljekare
(poslovoda maslarne drug Cimi¢ Ivan); drugi po redu bio je uzorak iz Pol;orpmvredne
zadruge, St. Petrovo Selo, $to ga je izradio miladi radnik Kara§ Ivan.

*Podaci o po;edumm uzorcima navedeni su u prilozenim tabelama, M.

PRVI KONGRES VETERINARA FNRJ

U koncertnoj dvorani zagrebatkog v@les.ﬁjma. ‘otvoren je 3. XII o. @ u 9 sati
prvi kongres veterinara FNRJ, koji je trajao <&etiri dana, . j. do zakljudno 6 XII.
0. & Istom prilikom prosiavijena je i 60-godidnjica osnivanja Hrvatsko-slavonskog
veterinarskog dru§tva, a veterinarska izloZba — koja je otvorena u prostorijama
zagrebatkog ven]:esajma istoga dama, kad i ‘kongres — nadopunila je prikaz plodne
djelatnosti nase veterinarske sluzbe.

Rad kongresa odvijao se u 6 sekcija, koje su radlle na veterinarskom fakultetu,
dok su se sastanci plenuma odrZavali svaki dan u prostorijama zagrebadkog velesajma

Predsjednik Saveza drustva. veterinara FNRJ, prof. dr. Vaso Butozan iznio je —
izmedu ostaloga — w svom uvodnom referatu fpmg\odom otvaranja kongresa, da je
u nafoj zemlji napadnuto — »oko 50% krava metiljavodéu i ehinokokozom. Zbog toga
se mlijetnost tih krava smanjuje za neko 20%<, a »gubici u milijeku — iznose —
250 milijuna litara« — »gubitak .kod jalovih krava iznosi — 40 milijuna litarac. ;

Na kongresu su odrZana 202 referata koji su tretirali organizaciju i rad male
veterinarske sluzbe; Na sastancima sekcije za higijenu i tehnologiju animalnih pro-
izvoda odrZano je nekoliko referata o mlijeku, i to:

1. Dr. Duro Filipovié: Onganizacija veterinarske sluzbe u mljekarama;

2. dr. Mirko Sipka: Organizacija veterinarnske kontrole mlijeka i mlijeénih pro-

dukata u Beogradu, i perspektive njenog daljnjeg razvoja;

3. dr. Puro Filipovi¢: Specifi¢na teZina individualnog i skupnog miijeka;

4. dr. Duro Filipovié: Varijacije sadriine masti u pavlaci;

5. dr. Mirko Milunovi¢: Miijetna prstenasta proba u terenskoj primjeni; .

6. dr. Matija Kovatevi¢: Utjecaj move mljekare na higijensku kvalitetu kon-
) zumnog miijeka w gradu Zagrebuw;

7. dr. Mirko Sipka: Higijenski kvalitet mlijeka u Beogradu;

8. dn. Grgo Skemderowé Konzerviranje mlijeka streptomicinom..

Na kongresu je svestrano razmatrana problematika veterinarske slugbe, pa smo
uvjereni, da ¢e se zakljutci ovog kongresa odraziti na jo§ uspje$nijem rjeSavanju
predstojeéih krupnih zadataka oko unapredenja stodarstva u na$oj zemlji. M.

UPOZORENJE CITAOCIMA' :

S obzirom na konac godine, molimo sve one, lmji su primili i zadrZali na§ list
»Mljekarstvo«, a misu jo§ poslali pretplatu za 1953. g., da dugujuéi iznos doznade na
nas tek. rafun kod NB u Zagrebu br. 401-T-426. Cijena lsta je Dﬁ!n 30.—.
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