licu ispiremo rastopmom sode takoder otprilike pol sata, zatim je ispustimo kroz
ventil za ispust stepke. ‘ ,

Potom napunimo 14 buckalice kiselim obranim mlijekom ili stepkom,
zatvorimo buckalicu i pustimo, da se brzo okrece otprilike 1 sat. Nakon foga je
ispraznimo i ponovno stavimo praznu u pogon sporim hodom, otprilike dva sata,
da se »uhodax.

Ovako pripremljenu novu buckalicu moZemo puniti vrhnjem i normalno
dalje upotrebljavati.

Ing. Glavina Brankeo

PREDNOSTI OD ZATVARANJA BOCA ZA MLIJEKO
ALUMINIJSKIM KAPICAMA

(pevodom puStamja u pogon stroja, kojim se zatvaraju boce za mlijeko
aluminijskom kapicom u Gradskej mljekari, Zagreb).

Raspatavanje mlijeka u bocama u mnogim je zemljama veé¢ potpuno istislo
raspatavanje u mljekarskim kantama, a u ostalim zemljama sve ga viSe i viSe
istiskuje. Ono je prikladnije i garantira, da se mlijeko poslije pasterizacije ne ¢e
ponovno inficirati. Cesto su uzalud sva nafa nastojanja i napori, da se mlijeko
dopremi u mljekaru zdravo, da se pasterizira besprijekorno, ako nam se bilo iz
kog razloga poslije pasterizacije oneéisti. Dajuéi potro$atima mlijeko u bocama
sprije€it ¢emo, da se poslije pasterizacije oneéisti.

Prednosti raspatavanja mlijeka u bocama prema onoj u kantama velike su,
i mislimo, da ih uopte nije potrebno isticati.

U nekim na$im gradovima mlijeko se potpuno ili djelomiéno raspadava u
bocama. Ipak se naZalost festo dogadalo, da nam se mlijeko poslije pasterizacije
onetistilo, pa se s pravom pitamo: Cemu pasterizacija? Cemu mlijeko u bocama?
isl. A $to je uzrok tome? Kartonski, parafinirani &epovi, kojima su boce za
mlijeko zatvarane na dosadas$nji nadin, jesu uzrok, za$to se mlijeko gotovo uvi-
jek poslije pasterizacije reinficiralo.

Mlijeko se u bocama do danas zatvaralo na razlidite natine. Kako god su se
usavrSavali mljekarski strojevi, usavr$avao se i sistem zatvaranja boca za mh—
jeko. Kad se odabire takav sistem, treba voditi ratuna o:

a) higijeni,

b) brtvenju,

c) cijeni.

Nijedan sistem zatvaranja ne ¢e potpuno zadovoljiti sve ove zahtjeve. Za-
tvaranje boca za mlijeko kapicama od aluminijske trake vrlo dobro odgovara
prvom i drugom zahtjevu, a tre¢i, t. j. cijena, ne smije potisnuti prva dva
zahtjeva, kad se radi o tome, da se potrofadima pruZi kvalitetno mlijeko.

Put do aluminijske kapice bio je prilitno dug. Prvi strojevi tako su udeSeni,
da se gotove aluminijske kapice stavljaju u stroj, a ovaj ih dalje pri¢vri¢uje na
‘boce za mlijeko. Ovakav natin je dosta nespretan, jer se kapice tefko slazu, to
teZe, $to se ovaj materijal lako savija, a to ometa rad. ‘
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Ove potéskoée uklonjene su strojem, koji automatski formira aluminijske
kapice i zatvara njima boce za mlijeko. Gradska mljekara Zagreb nabavila je
jedan takav stroj tipa »Enzinger«, koji zatvara 4.000 boca na sat. Na ovom stroju
imamo jedan dio, koji kapice formlra i drugi, k031 zatvara boce.

Napunjene boce dolaze transporterom do zvijezde, koja regulira boce i do-
vodi ih. do stroja, koji ih zatvara. Aluminijska traka odvija se s periodickim
zastojem, a u tom trenutku isijete se iz trake dio za kapicu. Na ovaj dio trake
§tanca udara datum, dan, naziv poduzetéa i sl. Potom se formira aluminijska
kapica. Gotova aluminijska kapica odlazi u dio, gdje se pri¢vri¢uje na bocu.
Stroj isijeca iz trake kapice tako, da bude razmak izmedu isjetenih kapica 3to
manji, a time je i iskoriStenje trake veée. Kad se isijeca aluminijska traka, treba
paziti, da joj debljina  bude uvijek u granicama, koju zahtijeva stroj. Deblja
traka kvari stroj. On radi na principu: kad nema boce — nema ni kapice! Na-
ime, dok nema na stroju boce, koju treba zatvoriti, stroj ne izraduje ni kapice,
premda je u pogonu.

Koje su prednosti, ako se zatvaraju boce za mlijeko aluminijskim kapicama? '

Paostupak, po kome se boce za mlijeko zatvaraju aluminijskim kapicama,
jest higijenski. Aluminijska traka dade se savreno sterilizirati, a kartonski pa-
rafinirani ¢epovi se ne mogu. Dok se izraduje kapica od trake i dok se priévr-
S¢uje ma bocu, moZe se inficirati iz zraka, od stroja i sk. No, to se rijetko deSava
i u veéini sludajeva dade se tome dosko&iti. VrSeéi bakteriologki pregled karton-
skih Eepova i aluminijske kapice dobio sam ove podatke:

Aluminijska ) Aluminijska
Kartonski ¢éep kapica od ste- kapica od ste-
o rilne trake rilne trake
Prosje¢ni ukupni broj ,
bakterija 45 : manje od 10 - 38

Koli-titar 1:1 — ' S —

Determinirajuéi bakterije s parafiniranih kartonskih Sepova doznajemo, da je
porijeklo ‘ovih bakterija raznoliko. Ovu konstataciju jasno ilustrira &esto puta
nadeni pozitivni koli-titar na kartonskim Eepovima.

Boce za mlijeko, koje se zatvaraju kartonskim €epovima, po svojoj izradbi
ne zadovoljavaju. Boce nemaju potrebnog Zlijeba, u keji bi se uZlijebio kartonski
tep. Cep samo sjedi na izbotenom dijelu boce (kao na sjedi$tu), te zatvara bocu
pritiskujuéi na nutarnju njezinu stijenku. Kako na boci nema Zlijeba, Sesto se
dogada, da stroj nepravilno za&epi bocu 111 je uopée ne zatvori. Tako je usta—
novljeno :

Broj zatepljenih boca . 612 672 672
Od toga nepravilno zadepljenih 40 : 57 78
Postotak nepravilno zacepljenih 5,9 84 11
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Dakle vidimo, da broj nepravilno zadepljenih boca na samom stroju doseZe i
11%. Ako su boce bile i »dobro« zadepljene_ to za vrijeme uskladistenja i razvoza
iskale s boca veliki broj ¢epova. Najgore je za vrijeme razvoza, jer zbog treinje
boce ostanu dobrim dijelom bez ¢epova. Tako se broj slabo zaéepljenih i nakna-
dno cdéepljenih boca kreée oko 20%.

A posljedice? Mlijeko se ponovno inficira. U
tako otvorene boce ulazi pradina i druga netist.
MoZemo zamisliti, §to sve moZe dospjeti u mlijeko,
koje se tako bez &epova razvozi u otvorenim kami-
onima (kod nas se mlijeko razvozi samo u otvorenim
kamionima). NeizbjeZivo je, da ¢e se mlijeko reinfi-
cirati. Cemu onda prati i ¢istiti boce, sude i pribor?
Koja korist onda od pasterizacije mlijeka? Vrlo ma-

- lena! Zatvaraju li se boce ovakovim naéinom, nesa~
vjesni prodavaéi lako ¢e patvoriti mlijeko, a to se
Cesto i dogadalo u naSem gradu. Prodavaéi Zesto
prodaju nepasterizirano seljatko mlijeko pod pa-
sterizirano. Posljedice ovakvog rada mogu biti teske,
jer jedan dio potrofata tro$i nekuhano mlijeko.
Dakle, potrosa¢i misle¢i, da uZivaju zdravo i paste-
rizirano mlijeko, piju mlijeko patvoreno, nepasteri-
zirano. Nije iskljuéeno, da ma taj nadin lako i obole.
Sve ove neprilike mogu nastati, ako se boce za mli-
jeko lofe zatvaraju.

Cesto se mlijeko u prodavaonicama prodaje i
sutradan, a takovo se mlijeko lako i kvari.

Zatvaramo li boce za mlijeko aluminijskim ka-
picama, nestat ¢e i svih ovih nedostataka. Aluminij-
ska kapica zatvara &itav otvor i jedan dio boce sa
strane. Boca je ¢vrsto i, moZe se reéi, hermetitki za-
tvorena. Ako se kapica za vrijeme transporta i one-
¢isti, lako ¢emo netist ukloniti, ako ¢ep isplahnemo
s vanjske strane mlazom vode. Tako se uklanja
svaka izvanjska neéist. Takav postupak ne bi kori-
stic, ako su boce zatvorene kartonskim &epom, a
deSava se dapale da i netist dospije u mlijeko s
kartonskog ¢epa, kad ga skidamo s boce pritisnuvsi

Boce s aluminijskim kapi- £2 prstom u bocu napunjenu mlijekom.

cama ' Grad Zagreb je prvi u zemlji dobic mlijeko u
bocama, zatvoreno kapicama od aluminijske trake.

Smatramo, da i ostali na$i gradovi, gdje se raspatava mlijeko u bocama, trebaju

samo ovakav natin zatvaranja. Da se to ostvari, imamo sve uvjete. Boce, koje se
zatvaraju aluminijskim kapicama, izraduju se u zemlji s veéim uspjehom, negoli
one, koje se zatvaraju kartonskim &epovima. Aluminijska traka takoder se izra-

MMM“ DT

UPOZORENJE’ Udruienje ml,ekurskth poduzeca Hrvaiske pre-
selilo se y llicu 31/, Ill. kat — dvori§te. — Telefon br. 37-360.
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‘dﬁje u zemlji od doma¢tih sirovina, a ima sva potrebna svojstva i ;Sotpuno povoljnil
sastav, kako se to lijepo vidi iz analize jedne takve trake:

Aluminijska traka: Sirina 64,8 mm
debljina 0,077 mm
duljina 80—100 m

~Sastav:
silicij 0,11%
Zeljezo 0,23 %
bakar 0,03%
olovo tragovi

Od 1 kg ovakove trake dobije se oko 1.100 kapica za zatvaranje boca.
Otpatka ima oko 25%, koji se opet vraa tvornici na preradu.
" Ovom zgodom smatram za potrebno ista¢i, da bi one mljekare, koje se po-
dizu ili koje tek treba poditi, svakako morale zatvarati boce samo alumml]s’klm
kapicama. ’

Prof. Konjajev Aleksandar, Ljubljana

- NAUGN O-ISTRAZIVACKI, PROSVJETNI I KONTROL-
NI RAD OKO UNAPREDIVANJA MLJEKARSTVA
U HOLANDIJI '

Opéi pogled na hiolandsko mljekarstvo

Pogledajmo najprije nekoliko podataka, da dobijemo barem opéu sliku o
holandskom miljekarstvu.

Mljekarstvo je veé nekoliko stoljeca jedna od glavnih grana holandske pri-
vrede. Ve¢ u historijskim spomenicima iz XII. i XIII. stoljeta nailazimo na po-
datke o holandskoj proizvodnji i izvozu milijeénih proizvoda u Njematku i u
juzne provincije. Danas je cijeli kompleks mljekarstva u Holandiji, od proizvod-
nje mlijeka preko tehnologije obrade i prerade do organizacijeé, na zavidnoj
visini. Takav razvoj mljekarstva u Holandiji omogué¢ili su osnovni prirodni
preduvijeti (tlo, klima i t. d.) i povoljan gospodarsko-geografski polozaj.

Danas se u Holandiji iskori§¢uje za poljoprivredu 2,500.000 ha. 75% poljo-
privredne povrSine sluZi prehrani goveda, a 55% polj. povr§ine — prehrani
mlije¢ne stoke. Po sluzbenim podacima iz god. 1952. (svibanj) bilo je u Holandiji
2,857.600 goveda, od toga 1,483.000 muznih (i trenutno presulenih) krava. PreteZe
crno-bijelo. frizijsko govedo (oko 70%), osim njega je dosta crveno-bijelog dolin-
skog goveda (oko 25%) i nedto crnog bjeloglavog Groningenskog goveda
(oko 5%). _

Oko unapredivanja govedarstva, a time i proizvodnje mlijeka, rade mnogi
zavodi i organizacije, a mnoge mjere podupire i drZava. Glavne mjere na tome
radu jesu: N

1. Organizirana sluzba kontrole mlueénos’n koju drzava i matem]alno pot-
pomaZe. Broj krava (i oplodenih junica) podvrgnutih kontroli narastao je malne





