Nezgoda je samo $to u mljekama, gdje se ne moZe kontrolirati kiselost sirutke
u kotlu, tefe je tono pogoditi do kad treba dodavati kiselw sirutku.

(Upute za pravilno odredivanje kiselosti vidi w ¢lanku ing. MarkeSa »Neka isku-
s’;va sa seminara za unapredenje proizvodnje kazeina w NRH«, »Mljekarstvo« broj
7/53). . .

Vaino je kod ovog matina:

— da se barem jednom izmjeri kiselost sirutke u kotlu; )

— da kiselost sirutke za obaranje kazeina iznosi izmedu 60 i 80° SH pa i vise;

— da se mlijeko u kotlu za obaranje kazeina podgrijava najvite na 30—32° C;

— da se radi tj. obraduje zrno $to brZe i to uporedo, kako god dolijevamo kiselu
sirutku, (tj. kako povetavamo kiselost sirutke uw kotlu) jer tako postizemo izjednae-
nije zrno, koje ¢e se jednolinije i brze sufiti,

Takoder je vazno jo§ mapomenuti i ovo: ]

kao sirovina za dobar kazein s manje od 1.5% masti i do 4% pepela moZe po-
sluziti svjeZe obrano mlijeko g najvi§e 0,05% masti. Mlijeko, u kom ima viSe od
8—8%° SH, slabo se obire. U tom sluaju u obrano milijeko odlazi vige od 0,05%
masti (§teta za maslarstvo), a u kazeinu poveéani postotak masti smanjuje mu Ljeplji-
vost 1 kvalitetu.

U proizvodnji kazeina postigle su pojedine mljekare dobre uspjehe, tako
da se u kvaliteti njihov kazein moze natjecati s uvoznim kazeinom. Primjenjujuci
pazljivo dosadasnja skustva steena na tefajevima kao i u proizvodnji kazeina
nakon toga, pa sluzeéi se obranim mlijekom s najviSe 0,05%0 masti, svaka naga mlje-
kara moZe proizvesti dobar kazein. Tako ¢emo opet ste¢i povierenje nale industrije,
sigurnog potirosada, koji je dosad morao uvoziti skupi kazein i sinteti¢ko Ijepilo.

OSVRT NA IX. OCJENJIVANJE MLIJECNIH
PROIZVODA

(odrZano u Zagrebu dne 17. VII, 1954.))

Ocjenjivatkoj je komisiji bio predloZzen ukupno 21 uzorak maslaca i 15 uzoraka
sira, od toga jedan jzvan konkurencije (porijeklom iz bivSe trapistiC¢ke sirane u Novoj
Topoli kod Banjaluke).

Prije samog ocjenjivanja evi su uzorci bili kemijski analizirani u laboratoriju
Gradske miljekare u Zagrebu. )

Da bi ocjenjivanje uzoraka bilo §to pravilnije — a ujedno i poulnije za same
ocjenjivate — &lanovi komisije su zakljudili, da ¢e nakon ekspertize svaki uzorak
kolektivno klasirati, time da svaki ocjenjiva¢ individualno ocjenjuje uzorak u do-
ti¢noj klasi. ] '

Komisija je ujedno zakljufila da se odsad i maslac — poput sira — klasificira
s obzirom na organoleptit¢ka svojstva i poluteni broj tofaka u 5 klasa, i to ekstra sa
18—20 tocaka, prima sa 16—18 totaka, sekunda sa 13—16 tocaka, terca sa 10—13 to-
Caka i slab s manje od 10 tofaka.

S obzirom na sadrZinu vode i masti dva su uzorka maslaca bila nestandardna
(uzorak br. 15 i 19), jer sadrZavaju znaino vise vode i manje masti, nego $to je to
dopusteno po standardu za maslac kvalitete I1. Osim toga Cetiri uzorka maslaca (br.
1, 5, 8 i 13) sadrZavala su nesto viSe vode, nego $to je to dopusteno po standardu.

Svega dva uzorka sira imala su manje od 45% masti w suhoj tvari (br. 2 i 10),
te se zbog toga ne mogu svrstati pod naziv »punomastan sir«. ‘

Clanovi komisije za ocjenjivanje bili su:
. Butrakovi¢ ing. Marija, T.M.P., Osijek,
Glavina ing. Branko, Gradska mljekara, Zagreb,
. Kohout Veéeslav, mljekara »Slavija, O.P.Z., Staro Petrovo Selo,
. Kolar Stevo, mljekara »Hrana«, Sisak,
. Pup Ivan, mljekara poduzeta KSPZ, Bjelovar,
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REDOSLIJED, KLASIFIKACIJA, REZULTATI ANALIZA I PORIJEKLO MASLACA NA IX. OCJENJIVANJU MLIJECNIH PROIZVODA

Tabela I,
— ) -
: I S S N S
3 R &g £ .
Eo) § | g, | &~ & > g= Proizvodno poduzeée, Pogon Majstor
'g (=] 8 w 8 [ BRI
3 T | B ER 8 | § | &%
® R | PR |OES| ¥ > =
. . - ‘Primorac Mirko
I 9 | 16,66 | 6,69 1. 37,40 50,00 O.P. Z., Staro Petrovo Selo Mijekara »Slavijac Kﬁh’oud; Veceslav
had 11 | 1544 { 544 I | 86,80 | 4590 Mijekarska industrija sZdenkag Veliki Grdevac Spiranec Stevo
IIT T 14,75 5,00 " 38,40 47,08 T. M. P.,, Osijek Podolje Pazman Janos
v . B[ 1413 | 481 » 34/70 49,00 O.P.Z., Hercegovac Hercegovac Andrle Slavko
v 6 | 1312 | 550 ” 40,00 | 50,00 T. M. P., Osijek Podolje Pazman Janod
VI 1.}412,00 | 413 III. 40,80 47,30 Gradska miljekara, Zagreb Stefanje Jelen Ivan
ViI 2 | 1187 | 475 ” 34,50 | 41,22 Gradska mljekara, Virovitica Virovitica | Kozjak BPurdica
VIII S10° | 14,19 418 ” 35,40 44,12 Mijekarska industrija, Bjelovar Bjelovar Rudni¢ki Antun
IX, 4 | 10,62 | 432 " 317,60 52,08 Poljoprivredno dobro Senkovack Podravska Slatina Milkovié Vendel
J O .
X 12 ' 9,60 1 3,00 slab | 3470 48,87 Mljekarska industrija »Zdenkac Konéanica Finek-Sodtari¢-Bartos
X1 14 9,25 | 2,94 » | 8880 45,15 Gradska mijekara, Zagreb Bregi Orlov Ivan
XI11 | S} 7,50 | 2,18 ” 36,20 53,13 Polpojrivredna zadruga, Ladislay Ladislav Sikagek Slavko
XIII | 8 | 750 2438 » 35,90 49,90 Poduzete KSPZ, Glina Glina, Pup Ivan
X1V ["18 | 656 | 231, » | 3860 .| 4563 Mijekanska industrija »Zdenkac Veliki Zdenci Kadlec Ivan
Izvan . . ‘ i
konlkuren-' | 333 | 11,43 | 4,62 III .| 3820 52,58 P. D. »Mladen Stojanovié« Nova Topola . Trisi¢ Du$an
cije . : '
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REDOSLIJED, KLASIFIKACIJA, REZULTATI ANALIZA I PORIJEKLO SIREVA NA IX. OCJENJIVANJU MLIJECNIH PROIZVODA
Tabela II
’ 5 3
3 P . .
%’ 8 So | By = s §§ Proizvodno poduzete Pogon Majstor
=] — e 82% o R - £ _
8 S 52 |58 g K g 88
& £ |BE 888 M |5 | B |%:
I 17 “17,81 10,93 | - 1. 14,00 | 85,42 | 0,58 | Gradska mljekara, Zagreb Centrala Cimié Ivan
hns 17,75 | 10,60 » 12,17-| 87,56 | 027 | opéa poljopr. zadruga, Otodac Otodac Duki¢ Marko
I 8 |'17,25 | 10,56 . 116,14 | 82,94 | 0,92 | »Granidar« mljek. O.P. Z, Stari Mikanovei Michler Grga
v 11 15,12 8,56 II. 14,20 | 85,00 0,80 | T.M.P., Osijek Centrala Matijevié Lucija
V. 12 14,56 8,88 2 (14,00 | 85,00 | 1,00 | T.M. P.,, Osijek Centrala ‘Cosié Manda
VI 18 | 14,37 8,62 ” 16,40 | 82,72 | 0,88 | Gradska mljekara, Zagreb Sesvete Ladbr. Jagié¢ Ivan
VII 1 1425 8,69 » 16,27 | 83,00 0,73 | Poljopr. zadruga, Ladislav Ladislay Sikacéek Slavko
VIII 16 1412 8,24 ” 14,30 | 84,95 0,75 Gradska mljekara, Zagreb Klostar Horinek i
X 9 | 13,93 | 8,24 ” 13,60 | 85,20 1,20 | O.P. Z., St. Petrovo Selo Mijekara »Slavija Krizmanié Dane
X 13 13,62 8,31 . 16,560 | 82,40 | 1,10 | Mljekar. inustrija, Bjelovar - Bjelovar Rapan Katica
X1 5 13,44 | 9,31 - 16,61 | 82,60 0,79 | »Pionir« T M P, Zupanja #upanja Borojevié Rade
XIT 20. | 1244 | 7,50 o 15,70 | 83,37 0,92 | Gradska mljekara, Zagreb Bregi Orlov Ivan
XIIT 14 12,62 7,37 IIL. 16,00 | 83,16 0,84 | Gradska mljekara, Zagreb Pitomads Kovad Ivan
XV 4 | 12,50 | 7,55 » 15,38 | 83,88 | 0,74 | O.P. Z., Hercegovac Hercegovac Andrle Slavko
XV 6 111,82 712 - 14,24 | 85,00 0,76 Gradska mljekara, Virovitica Virovitica Kocijan Vjekoslav
XVI 10 | 11,43 | 6,19 " 14,00 | 85,65 | 0,35 | Poduzeée KSPZ, Glina Glina Pup Ivan )
XVII 7 11,25 6,19 " 16,70 | 82,50 | 0,80 | »Savak, mljek. zadr.,, B. Greda Babina Greda - Petridevit Alojz
XVIIT 2 10,12 6,25 ” 114,70 | 84,50 0,80 | Poljopr. dobro »Senkovack Podrav, Slatina Milkovié Vencl
XIX 21 8,57 | 5,14 islab 15,20 | 83,68 | 142 | Mljekarsks industrija »wZdemkag vael." zdenci Ragui Danica
Nestan- g
dardan 15 Gradska mljekara, iZagreb Batina Ratalet
Nestan- ] .
dardan 19 Gradska mljekara, Zagreb Martijanes Bohnee Ivan
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- 9. Sabado§ ing. Dimitrije, Poljoprivredno-§umarski fakultet, Zagreb, .
8. Sikatek Slavko, Poljoprivredna zadruga, Ladislav.

Ocjenjivalo se po sistemu od 20 toéaka kao i prije.

OCJene zpo;edlmh €lanova komisije sumirane su i razdijeljene s ukupnim brojem
ocjenjivata. Na taj je nafin dobivena prosjetna ocjena za svako pojedino svojstvo,
odnosno ukupna ocjena za svaki pojedini uzorak Na osnovu poléenog broja tofaka.
sadinjen je i redoslijed uzomaka. .

‘Rezultati analiza, ocjenjivanija i fpon]ekl»o uzoraka vide se iz priloZenih tabela.

Markes

o VIJ ESTI

rPREPORUtKA SAVEZNE NARODNE SKUPSTINE PRWRED\NIuM ORGANIZACUAMA

Savezna narodna skupstina konstahrajucl potrebu, da se obrat: viSe paznje(
razvoju radnitke omladine, donijela je

preporuku

i radnitkim savjetima da razmotre sve moguénosti izdvajanja sredstava

— za otvaranje novih i za popunu i obnovi postojecﬂh domova kao i za nabavu
strojeva i Skolskih ugila,

— za davanje olaksica u po;gledu troskova Zivota utenika i za obavljanje prak-
titne nastave

— da svestrano pomognu ivodenje praktncne nastave na su:vrem;enoy tehnitkoj
0Snovi .

— da osigura dobar odgajateljski i strufni kadar

— da ostvaruju potrebne uvjete za kulturno-zabavni Zivot i flz.uakl odgoj rad-
méke omladine. )

ONPZ»ZELEZO-PROME T« — LIUBLJANA
TRG REVOLUCIJE 8 — TELEFON 20-706
Tekod¢i ra¢un pri Narodni banki Ljubljana Stev. 606-T-90

IZDELUJEMO OPREMO ZA MLEKARNE IN SICER:
avtoklave po 500 litrov brez in z meSalom, hladilna telesa iz re-
brastih cevi, prneosna me#ala za sirne kotle na elektriéni pogon,
sirne kotle vsebine po 1000 litrov, suSilne komore za kazein z
ekshaustorjem in kaloriferjem, ekshaustor_]e za, digestorije, spe-
cialne bazene za ledno vodo, kalupe za led in dvigalne naprave za
dvignje skupin kalupov s pripadajocimi obeSali, ¢rpalke za
mleko, vrhn_]e in vodo, drobilne miine za zgruz, udarno krizne
mline za izsuSeni kazein in drugo, sirne stiskalnice na vreteno
in na peresa, vrée za mleko od 5, 8, 10, 15 do 50 litrov, cebrice
z3, molZo, razne bazene iz a;luminij.a,, specialne kosarice iz pocin-
kane Zice za prevoz mleka v steklenicah, pretocne érpalke za
naprave tO(pllovodnega gretja ter razne naprave za opremo mle-
karn, kot: veriZni transporter;u transpor’cm VOZ'Ckl dv1ga]nl
vozickiit. d.
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