IZLOZBA POTOMAKA UMJETNO OSJEMENJENIH KRAVA U KRIZEVCIMA

10. .. o. g. odrZana je izloZba potomaka umietno osjemenjenih krava na podruciu
kotara KriZevei od 1mp0rtxramh bikova: Benza 2/1829 Helda 9/2188, Panzera 10/1962,
Dijamanta 11/4724, Hercoga 12/5629, Romana 7/3763, Benzova sina, i kod nas uzgojenih
bikova Bisera 5/2317 i Sarca 3/460!1 Izlagat¢ima podijeljene su nagrade. Uz izloZbu
odrZan je i sajam rasplodnih bikova.

(U NRH ima 6 centara, koji proizvode sjeme za neko 100.000 krava, Najjati je
centar onaj u KriZevcima, koji $alje sjeme na 30 stanica i onaj w Prelogu. Svakij taj
cenfar osiemenjuje na godinu preko 10.000 krarva Centar uw Krizevcima radi vet¢ 6
godina).

.

ZANIMLJIVOSTI IZ SVIJETA

Potroinja alkoholnih piéa opada, @ potreSnja mlijeka raste. — Radi visokih
cijena alkoholnim pitima u sjevernim drzavama Evrope, sman)ﬂa im se i mntrrosrn]a
a povecals se potrodnja milijeka, .

U Svicanskoj potrodnja alkoholnih pita zadnjih desetljeca takoder mada. List
»Schweiz, Blitter fiir Industrie und Handel« objavio je ove podatke o prosjetno]
godidnjoj potrogénji alkoholnih pita po glavi stanovnika:

God. piva vina Zestokih alkoholnith pica
lit. T, 1it.
1911/13 81,5 53,1 - 3,40
1931/35 60,6 42,8 1,12
1936/40 52,6 34,0 0,94
1941/45 29,4 39,0 } 1,29
1946/50 36,9 36,9 1,54
1951. 444 42,5 1,43
1952. 49.0 . 33,9 1,53
1953. 48,6 33,7 : 1,55

Mjesto alkoholnih piéa trode se vide razna bezalkoholna pi¢a. Uspjeh povetane
potroinje ima se pripisati tcme, $to ta pica odgovaraju ukusw potroSala, nadalje sto
je za mjih utinjena velika promaganda i nalpo\kon o Svicarski gastionidari nisu jos
mogli staviti na trzidte miijeko kao hladno pice.

Od svih bezalkoholnih rp1ca i mineralnih wvoda, mlijeko sadrzi najviSe hranjivih
tvari. Al za potrofata nije vaina samo hranjivost ZiveZnih namirnica, nego i njihow
ukus. Mnogi ne vole “hladno pasterizirano milijeko bez dodatka. Danas je lako zado~
voljiti razne ukuse potrofada, jer pasteriziranom miijeku mozemo dodati votne sokove,
koji mu daju specijalnu aromu i okus, te je takovo mlijeno pi¢e wrilo prijatno,

I u Engleskoj prije rata troSilo se viSe pive nego milijeka, God 1939. godiSnja po~
trognja pive po glavi stanovnika iznosila je oko 91 litre, a sada je pala na 82 litre.
Prije rata je godi$nja potro$nja mlijeka (bez milijeka u prahw i preradevina) po sta—
novniku bila 82 lit., a danas je 136 lit., iako se pudanstvo u Engleskoj povetalo, a i
cijena milijeku porvusnla (Le lait). :

Italija: Nova kultura za pripremwu sira. Poslije dugog ispitivanja.
i kontrolnih pokusa Zootehnitki pokusni zavod w Modeni pronadao je posebnu kulturu,
koja se rabi kod sirenja. Ova spretava mepravilno zrenje grana sireva., Dok se kod
ostalih sireva moZe nepravilno zrenje gprijetiti tako, da se miijeko pasterizira, prema
izviedtaju u listu » Allevatore« ne moZe se to postiéi kod grana sireva. U listu nista se
poblize ne navodi.o 1svog's1;v1ma te kulture, koja bi se mogla korisno u[oo‘treb iti 1 kod
pripreme ementalca, grijera’i brinza sira.

VaZnost mlijeka u prehrani peradi. — Eike]l i Clausen upotrebili su jogurtov
prah od obranog miijeka za prehranu pili¢a, kako bi ustanowvili, da li jogurt i miijetno-
kisele bakterije povalino djeluju na crijevou floru i da i mogu sprije¢iti djelovanje
raznih uzrotnika bolesti i nepozeljne bakterije. Pokuse su pravili s Leghorn pili¢ima,
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k:om su bnh dJ-elomm":no zarazeni k'okc‘dxozom i rezmltat Je bm ovakav Svi pmcl razvili
su se znad prosjeka i dobro su se opermatili. U dobi od 6 nedjelja bili su tezi mego
prije od 8 nedjelja. Grupa zaraZena kckcidiozom nije imala gubitaka, 3% Jogurtova
praha dodanog krmi povolino je utjecao na crijevnu florw, a time je spreCavao i
kokeidiozu. Drugi su peokus napravili s pilitima New Hamshire (Nju Hemsir) pasmine,
Njima su u dobi od 5—8 danaydali 5%, a Jkasnije 3%, jogurtova . (praha u hrani, re-
zultatl bil: su isto tako povolini; kao: i kod ruo:kusa:s« Leghonn pllnélma :

Njemacka:. ‘Nova vrst sira? Protulo se, da Je u Algaju napravljen sir, t. zv.
»Aﬂ;pen—Sﬂ[berfkaJse« u kng-em je 2% moselsxkqg vina, Usto javlja » Alpen-Silbenwerk«
L Kemptenu, da ondje kod {opljenia sira dodavaju stanowvite soli, medu njima i soli
ymtslke kiseline. Postupak za pripremu takovog sira je patentiram.

' Ove nove vrste sireva brzo su nasle potrosate; pa se vet izvoze u strane drzave.

Ovom prilikom, ‘sgpommjemox da su i.u Svicarskoj pmje Drugog svjetskog rata
pravﬂl specijalne ‘vrste sira, kognna su dodaxvah vino, .
. (rSohweizerLsohes Zentralblatt fiir Milchwintschadt VIII, IX/1954.)

‘ ISPRAVAK
U ¢lankw prof. A. Konjajeva u »Mljekarstvu broj 10, zamijenjena su dva pasusa.
Ispravno bi morao doéi pasus »Zahvalu i pohvalu ...« iza pasusa »Imajuéi na umu. .,

France Stros.«

| 'ZEMLIORADNICKA ZADRUGA GRADACAC
| | ZA SVOJU MLEEARU, RASPISUJE

"KONKURS

ZA POSLOVODU MLEKARE
KOJA SE GRADI, A KOJA CE BITI ZAVRSENA
NA PROLECE 1955. GODINE
KANDIDATI MORAJU ISPUNJAVATI SLEDECE USLOVE:
— da je zavrSio mlekarsku $kolu sa 3—5 godina mlekar-
ske prakse
— da je zavrSio srednju polyopmv*rednu Skolu sa 5 godina
mlekarske pnak)se
Kandidati sa zavrSenom mlekarskem Skolom moraju pod-
neti pismenu preporuku mlekarske Skole.
Primljeni kandidat — musko lice — bi¢e odmah postavljen
s platom prema sporazumu i upuéen na specijalizaciju od 4—6
meseci u nekoliko mlehara u zemlji.
Pismene ponude sa obrazloZenjem podneti do 25. XII. 1954.
godne. — Stan obezbeden.
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