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MUZEJSKI VJESNIK
GLASILO MUZEJSKOG DRUSTVA SJEVEROZAPADNE
HRVATSKE

(Cakovec, Grabrovnica, Kalinovac, Koprivnica, KriZevci, TrakoS¢an,
Varazdin, Varazdinske Toplice i Virje)

UREDNISTVO

Marina Simek (glavni i odgovorni urednik), Darko Sacdié¢ (tehnicki
urednik), Miroslav Klemm, Dragutin Feletar, Marijan Spoljar, Bra-
nimir Simek

Muzejski vjesnik izlazi povremeno, a najmanje jednom godiSnje.
Rukopise ne honoriramo i ne vraéamo. Casopis solidarno financi-
raju muzeji sjeverozapadne Hrvatske.

NAKLADNIK
Gradski muzej Varaidin

ZA NAKLADNIKA
Jasna Tomicic

TISAK
NISRO Varaidin, nakiada 800 komada
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SADRZAJ

MUZEOLOSKA PITANJA I PROBLEMATIKA

—- Zorko Markovi¢: Nekoliko opaski uz »Praistoriju jugo
slavenskih zemalja« (I-III) . .

— Franjo Horvati¢: Uredivanje spomen pa*ka na »DamCI« 5

—- Marijan Spoljar: Suvremena koncepcija muzeja i galerija

STRUCNI CLANCI

— Zoran Homen: Novo nalaziSte lasinjske kulture u Bukov-
ju krai Krizevaca

— Zoran Homen: Novi nala21 na Kalmku :

— Marina Simek: Arheolo$ki lokalitet Vara7d1n——Bre7Je
Rezultati rekognosaranja tokom 1980. godine :

— Zorko Markovic¢: Arheoloska iskapanja Muzeja grada Ko
privnice 1970 — 1980.

— Marina Simek: Arheologija Varazdmskog kraja — Blbho
grafija

— Tomislav Duric: Stamc °redn}ov18k0vmh gradma u 5]eve
rozapadnoj Hrvatskoj .

— Ante E. Brii¢: U Medimurju i Varazdmu 1975

— Vlado SrimSek: KriZev¢anki na trgu . ;

— Vladimir KalSan: Agrarna reforma u MedlmurJu .

— Smiljana Petr-Marcec: Zadruga VlSl’lJlC selo G'obocec
br. 118 kod Ludbrega . .

— Ljubica Ramuscak: Pokladni OblCaJl u Medlmurju ;

— Ljubica Rarnuséak: Medimurski susaci sira .

— Libuse KaSpar: U posjeti Berberima

VIJESTI

— Petar Levar i Mato Dominkovié: Nase akcije u 1980. go-
dini

-— Petar PetricCec i Martln Ma tisin: Vl]esu iz Zav1ca]nog mu-
zeja Virje

— Dragutin Feletar: Koprlvmcklh osam knjlga .

— Libuse Kaspar Etnografske izlozbe Gradskog muzeJa Va
razdin i Muzeja Varazdinske Toplice u 1980. godini .

AKCIJE

— pripremili Marina Simek i Miroslav Klemen

PRILOG

— diskusije sa okruglog stola »Suvremena koncepcija mu-
zeja 1 galerija« odrzanog u Koprivnici — pripremio
Marijan Spoljar
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Ljubica Ramuscak, Muzej Medimurja Cakovec
MEDIMURSKI SUSACI SIRA

U sjevernom dijelu Medimurja, u selima uz cbalu Mure, zadr-
7ao se dosta dugo nacin susenja sira u pletenim kosarama razlici-
tog oblika. Te su kosare pletene od Sibe, a nazivaju se LESKE.
Uglavnom su Cetverokutnog oblika, rjede oblika piramide ili ok-
rugle, a veoma rijetko u obliku tzv. GOLUBINJAKA. Svi ti oblici
LESKI su odozgo ili sa strane zatvoreni pckretnim vratima. Plele
ne su dosta gusto tako da se vrata mogu ¢vrsto zatvoriti. Cetvero
kutne, piramidaste i okrugle LESKE drzZe se u slijepom prozoru od
dasqkq a one u obliku GOLUBINJAKA na posebnim stalcima u
dvoristu ili pred kucom.

S yma tzhnika pleteﬂja kosara je dvojaka. Starije LESKE ple-
tene su bez ¢vrstog ckvira, dok su novije uglavnom Cetvriastog cb-
lika s drvenim okvirom. Neke od njih pletene cd trstike ili pruca
sluZile su Zenama zo drzanje jaja i susenog mesa. Bile su smjesteae

1 KOMORAMA za razliku od LESKI u kojima se susio sir i koje
su se nalazile vani na zraku.

Pusebne su opet LESKE u kojima se priprema tzv. DIMLJENI
ST’{ One se zakace na tavanu na drvenu gredu ispod slammnatog

rova na mjestu gdje izlazi dim i tu se drze izvjesno vrijeme.

Proizvodnja nekadasnjeg medimurskog specijaliteta SLATKOG
SIRA. ostala je samo uspomena. U proizvodnji tog sira domacice

v prilikom klanja teladi uzimale zeludac, odistile ga i unutarnju
stranu izvrnule prema van. Tu vrecicu su napunile sol]u i ostavile
dva dana stajati, a zatim odstranile vodu koja se u njima nakupila.
Potem se zeludac stavio u blizinu pedi i susio dok mu stijenke nisu
bile tvrde kao kost. Prilikem pravljenja sira jedan se komad ze-
'uca polio octom, posolio i ostavio do tri dana stajati. Zatim se
jedra 7lica te tekudine stavila na cetiri litre jednodnevnog neobra
rog mlijeka prethodno zagrijanog na vatri. To se sve zajedno pro-
mijeSalo i nakon nekoliko minuta mlijeko se zgusnulo. Tako zgus-
nuto mlijeko tukio se zlicom dok nije na povrsinu izbila voda. Na-
kon $to s2 voda odlila dobivena masa izlila sc u drvenu zdjelu i la-
gano mijesila da sc¢ ctkloni jo$§ preostala voda tzv. SIRUTKA. Ta
masa se zatim posclila i ostavila dva dana stajati. Dobivena masa
ved ima karakteristike sira i moze se jesti, iako jos uvijek sadrzi
dosta vode.

U drvenej zdjeli sir cc ostavljao cetiri dana, a zdjela se pos:»
vila ukoso da bi preostala voda mogla isteci. Iza toga se sir stavi
na drvenu dasku ili u drveni kalup, da bi kona¢no dozrio i posusio
se u LESKI.
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U doba dozrijevanja sira c¢itavo je selo bilo ispunjeno tim karak-
teristicmim mirisem, koji se jos dugo nakon toega osjedao.

Daras su medutim kogare sa suSenim sirom veoma rijetke, go-
tove se ne moze naci kuca s LESKAMA. Ako ih i negdje ima, one
su prazne, a proizvodinja DIMELJEZNOG i SLATKOG sira doista je
estala samo uspomena.

LESKA za suSenje sira
Snimio: Branimir Simek



