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SAZETAK

Istrazivanje kvalitete trupova i mesa obavljeno je na dva hibrida Cobb 500 i
Hubbard Classic pili¢a tovljenih do 42. dana. Pili¢i oba hibrida uzgajani su u jedna-
kim uvjetima smjeStaja i hranidbe. Utvrdene su Zive mase, mase trupova te udjeli
osnovnih dijelova u trupu prema hibridu i spolu. Od tehnoloSkih svojstava prsnog
miSi¢a istrazene su pH vrijednosti (45 min odnosno 24 sata post mortem), otpu-
Stanje mesnog soka i boja. Za statisticku obradu svojstava upotrijebljena je vise-
faktorijelna analiza varijance (MANOVA 2x2). Utvrden je statistiCki znaCajan utjecaj
spola na zive mase (P=0,002), kao i na mase osnovnih dijelova (P=0,001), izuzev
prsa. Takoder je utvrdeno da hibrid utjeCe na masu prsa (P=0,003) i masu bataka
sa zabatacima (P=0,025), kao i na masu krila (P=0,035). Analizom relativnih udjela
osnovnih dijelova u trupu utvrden je visoko znacajan utjecaj hibrida na sve osnovne
dijelove, a spola samo na udjele prsa i bataka sa zabatacima (P<0,001). Utjecaj hi-
brida je statistiCki znaCajan za vrijednost pH, (P=0,004) i pH, (P<0,001), otpusStanje
mesnog soka (P=0,015) te boju (CIE L* P=0,015i CIE a* P<0,001) prsnog mesa,
dok je spol statistiCki znacajno uvjetovao samo boju mesa. Sadrzaj vode i proteina u
prsnom mesu bio je pod utjecajem hibrida (P<0,001 i P=0,021) i spola (P=0,047i
P=0,02). Sadrzaji masti, vode, proteina i kolagena u mesu zabataka bili su, takoder,
pod utjecajem hibrida (P<0,001). Moze se zakljuciti da se oba hibrida pili¢a odlikuju
zadovoljavaju¢om kvalitetom trupova i mesa.

Kljuéne rijeci: brojlerski pili¢i, hibrid, kvaliteta trupova, kvaliteta mesa

uvoD

Tovni pili¢i uzgajaju se u svrhu proizvodnje kva-
litetnog pile¢eg mesa. Prihvatljivost pileéeg mesa
ovisi o kvaliteti trupova (konformaciji) tj. obraslosti
dijelova misiécnom masom §to, uz boju koze, pred-
stavlja glavni ¢imbenik kojeg procjenjuju konzu-
menti. Za proizvodace pileéeg mesa znacajan je
izbor genotipa odnosno hibrida koji se koriste u tu
namjenu jer zele proizvesti pilece meso prema pre-
ferencijama konzumenata i po prihvatljivim cijena-
ma. Na naSem trziStu nalazi se u ponudi nekoliko
hibrida pilica i za proizvodaca je vazna spoznaja

koja genetska osnova odnosno provenijencija pilica
u jednakim uvjetima okoli$a, njege i hranidbe ostva-
ruje bolji proizvodni ucinak. Proizvodnja brojlerskih
pilica prilagodava se zahtjevima konzumenata i pre-
radivacke industrije. Od ponude na trzistu uglavnom
cijelog trupa uz obradu ,pripremljeno za pecenje” ili
»pripremljeno za rostilj“, konzumenti danas preferi-
raju i traze konfekcionirane trupove (rasjeCene na
osnovne dijelove) ili prsne filee. Cilj istrazivanja bio
je komparirati utjecaj hibrida pili¢a Cobb 500 i Hu-
bbard Classic te spola na kvalitetu trupova (prinos
osnovnih dijelova), nutritivna i tehnoloska svojstva
mesa.
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MATERIJAL | METODE

Tov pili¢a trajao je 42 dana, a pili¢i oba hibrida
tovljeni su u jednakim uvjetima okoliSa i hranidbe
prema preporukama proizvodaca hibrida. Za vrije-
me istrazivanja pili¢i su hranjeni kompletnim krmnim
smjesama, od 1. do 21. dana starterom, a od 22.
do 42. dana finiSerom. Starter smjesa sadrzavala je
229,2 g/kg sir. proteina i 12,64 MJ/kg ME, a finiser
smjesa sadrzavala je 194,6 g/kg sir. proteina i 13,50
MJ/kg ME. Pokusni su pili¢i nakon 42-dnevnog tova
i 12-satnog gladovanja zaklani, a trupovi su obra-
deni na nacin ,pripremljeno za rostilj“. Trupovi su
rasjeceni na osnovne dijelove (prsa, bataci sa zaba-
tacima, leda i krila) i prikazani su u apsolutnim vri-
jednostima (g) i relativnim vrijednostima (%) u trupu.

Udjeli masti, vode, proteina i kolagena u misi-
¢ima prsa i zabataka odredeni su pomo¢u Food-
Scan™ Lab NIR analysera (Foss, Danska; AOAC,
2007.). Od pokazatelja tehnoloske kvalitete mjerene
su vrijednosti pH, (45 minuta nakon klanja pili¢a) i
pH, (24 sata nakon klanja pili¢a i hladenja na +4°C)
pomocu digitalnog pH metra Mettler MP 120-B, po-
tom otpustanje mesnog soka iz prsnog misi¢a me-
todom ,vrecice” prema Kauffmanu (1992.) te boja
istog misi¢a. Boja mesa je utvrdena na ohladenim
uzorcima m. pectoralis major nakon 10 minuta po-
trebnih za njezinu stabilizaciju pomo¢u Minolta-CR
300 kolorimetra (Minolta Camera Co. Ltd., Osaka
Japan) kalibriranim na bijelu plogicu (L"=93,30;
a'=0,32i 1,8; b"'=0,33). Promjer opticke le¢e bio je
veli¢ine 8 mm, osvjetljenje D65, a standardno opa-
zanje 10°. Boja je izraZzena kroz tri vrijednosti: CIE L*
za stupanj bljedila, CIE a* za stupanj crvenila i CIE b*
za stupanj zutila.

Instrumentalna njeznost izmjerena je na lijevoj
polovici prsnog misi¢a. Nakon zamrzavanja i Cuva-
nja na -20°C 14 dana, meso je izvadeno iz zamrziva-
€a i odmrzavano 24h na temperaturi od 4°C. Uzorci
su zatvoreni u plastiCne vrecice za kuhanje i termicki
obradeni u vodenoj kupelji kako bi se u unutrasnjo-
sti mesa postigla temperatura od 77°C. Nakon ku-
hanja uzorci su ohladeni na sobnoj temperaturi. 1z
srediSnjeg dijela prsnog misi¢a izrezana su tri podu-
zorka dimenzija 3 cm x 1,9 cm x 1,9 cm paralelno s
misiénim vlaknima. U cilju utvrdivanja maksimalne
shage potrebne za presijecanje, svaki je poduzorak
presje¢en okomito na smjer misi¢nih vlakana po-
mocéu Warner-Bratzler noza pri¢vr§éenog na uredaj

TA . XTplus Texture Analyser, a njihova prosje¢na vri-
jednost izrazena je kao instrumentalna njeznost ili
WBSF (N).

Na uzorcima prsnog misi¢nog tkiva odredeno
je kalo kuhanja, koje je izraCunato pomocu sljede-
Ceg obrasca:

Kalo kuhanja (%) = {(masa uzorka prije
kuhanja (g) - masa uzorka nakon kuhanja (g))
/ masa uzorka prije kuhanja (g)} <100

Rezultati istraZivanja obradeni su pomocu sta-
tistictkog programa Statistica for Windows v. 8.0
(StatSoft, Inc., 2007.). Provedena je viSefaktorijelna
analiza varijance (MANOVA, 2x2) koriStenjem GLM
procedure, za dva hibrida (Cobb i Hubbard) i dva
spola (muski i Zzenski). Statisticki zna¢ajan utjecaj
hibrida i/ili spola utvrden je u slu¢aju kada je izraCu-
nata vrijednost P MANOVA bila P<0,05. Ukoliko je
utvrden statistiCki znacajan utjecaj nekog od ¢imbe-
nika na istrazivano svojstvo (P<0,05), pristupilo se
post-hoc analizi. Fisherov LSD test koriSten je kako
bi se izraCunale statisti¢ke razlike izmedu skupina
na razini P<0,05. StatistiCki znac¢ajne razlike izmedu
pokusnih skupina naznacene su razli¢itim slovima
(@, b, cid).

REZULTATI | RASPRAVA

Zive mase i mase trupove muskih i Zzenskih
brojlerskih pili¢a istrazivanih hibrida prikazane su na
tablici 1. Nakon 42 dana tova najtezi su bili Hubbard
Classic muski pili¢i (2122,00 g), zatim slijede Cobb
500 muski pili¢i (2085,00 g) te Cobb 500 zenski
(1959,00 g), odnosno Hubbard Classic (1933,00 g)
zenski pili¢i. Kod oba hibrida, muski pili¢i postigli su
za 6-10% vecu Zivu masu od zenskih pili¢a, a poslje-
di¢no tome za 8-11% vece tezine trupova. Statistic-
ka obrada podataka pokazala je da hibrid pilica nije
utjecao na zive mase pilica do 42 dana tova niti na
mase trupova (P>0,05). Medutim, utjecaj spola na
Zivu masu bio je statisti¢ki zna¢ajan (P=0,002), kao
i na masu trupova (P=0,001). Linija hibrida je stati-
stiCki znacajno utjecala na prinos prsa (P=0,003) i
krila (P=0,035).

Pri analizi relativnih udjela pojedinih dijelova u
trupu (tablica 2.) utvrden je visoko znacCajan utjecaj
hibrida (P<0,001). Nikolova i sur. (2008.) takoder su
zakljucili da genotip pili¢a ne utje€e na masu trupo-
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Tablica 1. Utjecaj hibrida i spola na zivu masu, masu trupa i osnovne dijelove trupa pili¢a (g)

Table 1. Influence of hybrid and sex on live weight, carcass weight and main parts of broiler carcass (g)

Cobb Hubbard P vrijednost - P value
Obiljezje V v SM
Characteristic Muski Zenski Muski Zenski Hibrid Spol Interakcija
Male Female Male Female Hybrid Sex Interaction
n 63 a4 51 49

E."’a masa 2085,00® | 1959,00% | 2122,00° | 1933,00° | 2493 | 0906 | 0,002 0,527

ive weight
Masa trupa
\?Vzlr;ﬁtss 1478,00° | 1367,00° | 1487,00° | 1345,00° | 19,66 | 0,860 0,001 0,684
Prsa -Breast 537,002 527,002 497,00 464,00° 8,67 0,003 0,208 0,498
Bataci sa
zabatacima
Drumsticks 447,002 391,00° 473,002 414,00° 5,67 0,025 <0,001 0,870
with thigh
Leda - Back 328,00 299,00¢ 343,002 311,00 4,64 0,155 0,001 0,838
Krila - Wings 166,002 150,00° 174,002 157,00° 1,80 0,035 <0,001 0,865

ab.cP<0,05; SM = standardna gre$ka tretmana; P vrijednost, MANOVA (2 x 2); #2° P<0,05; SM = standard error of treatment;
P value, MANOVA (2 x 2);

Tablica 2. Utjecaj hibrida i spola na udjele osnovnih dijelova u trupu pili¢a (%)

Table 2. Influence of hybrid and sex on shares of the main parts in carcass (%)

y Cobb Hubbard P value - P vrijednost
Obiljezje — < - — " - — -
Characteristic Muski Zenski Muski Zenski SM Hibrid Spol Interakcija
Male Female Male Female Hybrid Sex Interaction
n 63 44 51 49

Prsa — Breast 35,91° 38,332 33,03 34,33° 0,23 <0,001 <0,001 0,132
Bataci sa
zabatacima 3047° | 2876° | 3206° | 30,84° 0,14 <0,001 <0,001 0,277
Drumsticks
with thigh

Leda - Back 22,21° 21,82° 23,092 23,09° 0,11 <0,001 0,346 0,339
Krila - Wings 11,40° 11,09° 11,822 11,742 0,06 <0,001 0,112 0,346

abedpP<0,05; SM = standardna greska tretmana; P vrijednost, MANOVA (2 x 2); ¢ P<0,05; SM = standard error of treatment;
P value, MANOVA (2 x 2)
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Tablica 3. Utjecaj hibrida i spola na tehnoloska svojstva prsnog misi¢a

Table 3. Influence of hybrid and sex on the technological properties of the breast muscle

Cobb Hubbard P value - P vrijednost
Obiljezje . . SM
Characteristic Muski Zenski Muski Zenski Hibrid Spol Interakcija
Male Female Male Female Hybrid Sex Interaction
n 63 44 51 49
pH, 6,102 6,072 5,99¢ 6,03°° 0,01 0,004 0,804 0,185
pH, 6,00° 5,974 5,89° 5,91%° 0,01 <0,001 0,769 0,296
n 33 28 29 23
Otpustanje me-
snog soka 1,97° 2,532 2,68° 2,67° 0,09 0,015 0,110 0,100
Drip loss (%)
CIE L* 50,60° 49,24 52,612 49,97° 0,29 0,015 <0,001 0,257
CIE a* 1,37° 2,08° 2,33 2,837 0,10 <0,001 0,001 0,565
CIE b* 10,65% 10,3720 11,178 10,01 0,16 0,802 0,023 0,161

abcP<0,05; SM = standardna greska tretmana; P vrijednost, MANOVA (2 x 2); ¢ P<0,05; SM = standard error of treatment;

P value, MANOVA (2 x 2)

va (P>0,05). Autori su ustanovili statistiCki znacaj-
no djelovanje spola (P<0,05) na masu trupova. Do
identi¢nih rezultata doSli su Chen i sur. (1987.), ali
Rondelli i sur. (2003.) utvrdili su statistiCki znacajne
razlike u masi trupova izmedu spolova i genotipova
(P<0,05). Nikolova i sur. (2008.) ustanovili su da na-
¢in obrade trupova moze imati utjecaj na znacajnost
razlika koje se odnose na genotip. Pavlovski i sur.
(1991.) utvrdili su da genotipovi slicne mase imaju i
slicne randmane. Szalkowska i Meller (2004.) usta-
novili su visoki statisti¢ki utjecaj genotipa na masu
trupa, masu prsa i masu zabataka. Mendes i sur.
(2004.) utvrdili su da pijetlovi imaju veéu masu bata-
ka, a manju masu prsnog mesa i abdominalne masti
od kokica. Prema istrazivanju Kralik i sur. (2010.),
nakon 42 dana tova zavrSne mase Ross 308 muskih
pilica bile su 2377,00 g, a zenskih 2104,00 g, a mase
trupova iznosile su 1600,00 g za muske, odnosno
1443,00 g za zenske pilice (P<0,01). Rasijecanjem
trupova na osnovne dijelove autori nisu utvrdili sta-
tisticki znaCajne razlike izmedu spolova (P>0,05).
U naSem istrazivanju utvrden je visoko statistiCki
znacajan utjecaj spola pilica na udjele prsa i bataka
sa zabatacima, dok na udjele leda i krila spol nije
imao utjecaja. Muski pili¢i imali su veci udio bataka
sa zabatacima, dok je kod zenskih pilica zabiljezen
veci udio prsa. Vece udjele bataka i zabataka kod

muskih u usporedbi sa Zzenskim pili¢ima utvrdili su i
Rondelli i sur. (2003.).

Na tablici 3. prikazana su tehnoloska svojstva
prsnog misi¢a s obzirom na hibrid i spol pilica. Utvr-
deno je statisticki znacajno (P<0,05) djelovanje
hibrida na pH, i otpu$tanje mesnog soka, a visoko
znacajno djelovanje (P<0,001) na pH, vrijednost u
prsnom misicu, kao i CIE a* vrijednost. Ako se ana-
lizira utjecaj spola pili¢a, tada je vidljivo statistiCki
visoko znacajno djelovanje (P<0,001) na CIE L* i
CIE a*.

Istrazivanja viSe autora pokazala su da linija
brojlera, njihova dob pri klanju, kao i zrenje mesa
¢ine glavne ¢imbenike koji utjeCu na svojstva kva-
litete mesa poput pH vrijednosti, boje, njeznosti i
kapaciteta zadrzavanja mesnog soka (Mehaffey i
sur., 2006.; Musa i sur., 2006.). Pri tome je znacaj-
no naglasiti da komercijalne linije selekcionirane na
ubrzan rast i visok udio prsnog misi¢a Cesto ocituju
viSe vrijednosti zavr§nog pH te nizi stupanj crvenila
u odnosu na ostale linije (Berri i sur., 2001.; Santi-
ago i sur.,, 2005.). Sukladno navedenom, iz tablice
3 vidljivo je kako su oba istrazivana hibrida imala
nesto viSe vrijednosti pH, od uobicajenih, pri cemu
su Cobb hibridi imali zna€ajno viSe vrijednosti za-
vrSnog pH u odnosu na Hubbard piliée. Sli¢no re-
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Tablica 4. Utjecaj hibrida i spola na kalo kuhanja i teksturu prsnog misi¢a

Table 4. Influence of hybrid and sex on cooking loss and texture of the breast muscle

Cobb Hubbard P value - P vrijednost

Obiljezje - - SM
Characteristic Muski Zenski Muski Zenski Hibrid Spol Interakcija

Male Female Male Female Hybrid Sex Interaction
n 30 15 18 26

i [¢)

Kalo kuhanja, % 20,04 18,45 2039 | 19,87 0,27 0,114 0,059 0,335
Cooking loss
WBSF, N 35,552 32,50% 30,57° 33,99 0,67 0,204 0,891 0,020

25 P<0,05; SM = standardna greska tretmana; P vrijednost, MANOVA (2 x 2); 2 ° P<0,05; SM = standard error of treatment; P value,

MANOVA (2 x 2)

zultatima dobivenim u ovom istrazivanju, Musa i
sur. (2006.) izvijestili su o znacajnom utjecaju linije
pilica na zavrSne pH vrijednosti, dok Abdullah i sur.
(2010.) i Hector (2002.) nisu utvrdili znacajne razlike
izmedu visSe linija pilica u pH vrijednostima mjerenim
u razli¢ito vrijeme post mortem.

Boja mesa je obiljezje koje znaajno odreduje
njegovu kvalitetu jer je to prvi vizualni kriterij po ko-
jem potrosaci procjenjuju izgled i privlanost mesa
(Faustman i Cassens, 1990.). Pri tome bi svjezi prsni
misi¢ trebao biti ruzi¢aste boje i svako se odstupanje
od ove nijanse smatra neprihvatljivim za potro$a¢a
(Baker i Bruce, 1989.). Le Bihan-Duval i sur. (1999.)
istrazivali su nasljednost svojstava kvalitete mesa u
eksperimentalne linije pili¢a selekcionirane na pove-
¢anu masu trupa i prsnog misi¢a te utvrdili da herita-
bilitet za stupanj bljedila iznosi 0,50-0,75; za stupanj
crvenila 0,57-0,81, a za stupanj Zutila 0,55-0,64. Iz
tablice 3 moze se uoditi kako je linija pilica znacajno
utjecala na stupnjeve bljedila i crvenila, pri ¢emu su
brojleri linije Hubbard imali znacajno viSe vrijednosti
u oba svojstva u odnosu na one iz linije Cobb. Istra-
zivane se linije nisu, medutim, razlikovale u stupnju
zutila. Ovo je u skladu s rezultatima Abdullah i sur.
(2010.), koji su izvijestili 0 znaajnom utjecaju linije
brojlera na CIE L"i CIE a’, ali ne i na CIE b" vrijedno-
sti.

Iz rezultata prikazanih na tablicama 3. i 4. vidlji-
Vo je da su se istrazivane linije brojlera medusobno
razlikovale u vrijednostima otpustanja mesnog soka
(P<0,015) te kalu kuhanja i instrumentalnoj njezno-
sti, ali razlike nisu bile statisticki znac¢ajne (P>0,05).
Suprotno rezultatima ovog istrazivanja, Mehaffey i

sur. (2006.) i Musa i sur. (20086.) izvijestili su o zna-
¢ajnom utjecaju linije pilica na sva navedena svoj-
stva.

Iz tablice 4. moZze se uociti da izmedu spolova
u obje ispitivane linije nisu utvrdene statistiCki zna-
€ajne razlike ni u kalu kuhanija, niti u instrumentalnoj
njeznosti. Ovo je u skladu s rezultatima Lonergan i
sur. (2003.), dok su suprotno navedenom, u istra-
Zivanju Muse i sur. (2006.) utvrdene znacajno viSe
WBSF vrijednosti u muskih brojlera (P<0,01).

Na tablici 5. prikazani su rezultati kemijskog
sastava mesa prsa i zabataka. Ustanovljeno je da
Cobb 500 muski pili¢i sadrze manje vode (P<0,001)
i viSe proteina (P=0,021) u mesu prsa, a viSe vode
i manje kolagena u mesu zabataka (P<0,001). Ra-
zlike u sadrzaju proteina u prsnom mesu i mesu
zabataka idu u korist Cobb 500 pili¢éa u odnosu na
Hubbard Classic pilice. Kralik i sur. (2010.) istraZi-
vali su sadrzaj nutrijenata u tamnom mesu Ross
308 pilica. Ustanovili su da vece vrijednosti protei-
na i kolagena imaju muski pili¢i (19,65% i 0,93%) u
odnosu na Zenske (19,24% i 0,84%), dok je sadrzaj
vode (74,48% : 73,20%) i masti (6,44% : 6,34%) bio
vedi kod zenskih, no razlike nisu statistiCki znacajne
(P>0,05). Intarapichet i Maikhunthod (2005.) na-
vode za tamno miSiéno tkivo muskih piliéa 19,98%
proteina i 77,58% vode, a za Zenske pilice 19,67%
proteina i 75,59% vode.

| u naSem prethodnom istrazivanju (Kralik i sur.,
1994.) ustanovili smo signifikantne razlike (P<0,05)
u sadrzaju vode i proteina u tamnom misi¢nom tki-
vu s obzirom na spol piliéa. Zenski piliéi imaju vise
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Tablica 5. Utjecaj hibrida i spola na kemijski sastav mesa prsa i zabataka (%)

Table 5. Influence of hybrid and sex on the chemical composition of breast and thigh meat (%)

Obilie3ie Cobb Hubbard P value - P vrijednost

Charmciaiatic | Muski Zenski Muski | Zenski SM Hibrid Spol Interakcija

Male Female Male Female Hybrid Sex Interaction

n 29 16 19 28
Meso prsa - Breast meat
Mast — Fat 1,95 1,90 1,98 1,97 0,03 0,360 0,601 0,709
Voda - Water 75,53%° 75,28° 76,012 75,728 0,07 <0,001 0,047 0,881
Protein 23,37° 23,932 23,29° 23,48° 0,06 0,021 0,002 0,118
gz'ﬁfgegn 0,74 0,75 0,77 077 0,01 0,403 0,934 0,724
Meso zabataka - Thigh meat

Mast — Fat 4,70° 4,30° 6,052 5,632 0,12 <0,001 0,045 0,959
Voda - Water 76,272 76,322 75,28° 75,73° 0,09 <0,001 0,170 0,275
Protein 19,6120 19,932 19,03° 19,31% 0,08 <0,001 0,062 0,897
é?)IITSQe:n 0,98° 1,00° 1,13 1,13 002 | <0001 | 0785 0,747

abecP<0,05; SM = standardna greska tretmana; P vrijednost, MANOVA (2 x 2); ¢ P<0,05; SM = standard error of treatment;

P value, MANOVA (2 x 2)

vode, a manje proteina (73,95% i 21,05%) od mus-

Suchy i sur. (2002.) navode da muski pilici Ross
308 hibrida imaju nesto manje vrijednosti proteina
i masti u odnosu na zenske pilice (P>0,05) i njihovi
rezultati sukladni su rezultatima istrazivanja Kralik i
sur. (2010.), kada je u pitanju tamno misi¢no tkivo.

ZAKLJUCAK

Na temelju provedenog istrazivanja svojstava
kvalitete trupova i mesa Cobb 500 i Hubbard Cla-
ssic brojlerskih pili¢a moze se zakljuciti sljedece:

- Ustanovljen je statisticki znacajan utjecaj spola
pilica na zivu masu (P=0,002) i masu trupova
(P=0,001) brojlerskih pili¢a. Mu$ki pili¢i (2085,00
g i2122,00 g) imali su veée Zive mase od zenskih
pilica (1959,00 g i 1933,00 g). Ve¢u masu trupova
imali su muski pili¢i Hubbard Classic u kompa-
raciji s Cobb 500 pili¢ima (1487,00 g i 1478,00
0), a kod Zenskog spola situacija je bila obrnuta
(1345,00 g i 1367,00 g).

- Utvrden je statistiCki znacajan utjecaj hibrida na
apsolutne mase prsa (P=0,003), kao i na relativne

udjele prsa i batkova sa zabatacima (P<0,001).

- Statisti¢ki znacajan utjecaj (P=0,004) imao je hi-
brid na pH, vrijednost, a visoko znacajan na pH,
vrijednost (P<0,001). Vrijednosti pH bile su u gra-
nicama normale za pile¢e meso.

- Boja prsnog misi¢a kod svih skupina pili¢a bila je
zadovoljavajuc¢a. Kod oba spola Hubbard Classic
piliéa utvrdene su vec¢e CIE L* i a* vrijednosti pr-
snog mesa nego kod Cobb 500 pili¢a.

- Otpustanje mesnog soka u prsnom misicu bilo je
pod utjecajem hibrida (P=0,015), dok je na tek-
sturu prsnog mesa utjecala interakcija hibrida i
spola (P=0,020).

- Na sadrzaj vode i proteina u mesu prsa ustanov-
lien je znacajan utjecaj hibrida (P<0,001 odnosno
P=0,021) i spola (P=0,047, odnosno P=0,002).
Svi analizirani kemijski sastojci u mesu zabataka
bili su pod utjecajem linije pilica (P<0,001), dok je
spol utjecao samo na sadrzaj masti (P=0,045).

Utvrdeno je da su oba hibrida prikladna za pro-
izvodnju pileceg mesa, a ustanovljene razlike u po-
jedinim svojstvima nalaze se u granicama normale.
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SUMMARY

The research on carcass and meat quality traits was carried out on two broiler
hybrids, Cobb 500 and Hubbard Classic, fattened up to the 42" day of age. Broilers
of both hybrids were kept equal environmental and feeding conditions. Live weight,
carcass weight, and portions of main parts in carcass were determined according to
broiler hybrid and sex. Determination of breast technological quality traits referred
to pH values (45 min and 24h post mortem), drip loss and meat color. Statistical
analysis was performed by multivariate analysis of variance (MANOVA 2x2). It was
determined that broiler sex significantly influenced live weights (P=0.002), as well
as weights of main parts (P=0.001), except of breasts. It was also determined that
hybrid affected weights of breasts (P=0.003) and drumsticks with thighs (P=0.025),
as well as weights of wings (P=0.035). Analysis of relative portions of main parts in
carcass proved highly significant influence of hybrids on all main parts, and influ-
ence of sex was determined only for portions of breasts and drumsticks with thighs
(P<0.001). Broiler hybrids statistically significantly influenced pH, (P=0.004) and
pH, (P<0.001), drip loss (P=0.015) and breast meat color (CIE L* P=0.015 and CIE
a* P<0.001), while broiler sex significantly influenced only meat color. Water and
protein content in breasts was influenced by broiler hybrid (P<0.001 and P=0.021)
and sex (P=0.047 and P=0.02). Fat, water, protein and collagen contents in thighs
were influenced by hybrids (P<0.001). It was concluded that both broiler lines ex-
hibited satisfactory carcass and meat quality.

Key words: broilers, hybrid, carcass quality, meat quality
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