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VIJESTI

Informacije Medunarodne mljekarske organizacije FIL-IDF

BULLETIN OF THE INTERNATIONAL DAIRY FEDERATION N° 267/1991.

Bulletin N° 267/1991 sadrzi:
Preporuke IDF za higijensku proizvodnju mlijeka u prahu postupkom susenja
rasprsivanjem

Odluku o izradi »Preporuka IDF za higijensku proizvodnju mlijeka u
prahu postupkom su$enja rasprsivanjem« donijela je Grupa B39 na sastanku
odrzanom 1987. godine. Aktivnost te grupe odnosi se na suSenje mlijeka ras-
prS§ivanjem, a osnovana je 1984. godine.

Sekcija 1 PODRUCJE

1.1 »Preporuke« za higijensku proizvodnju mlijeka u prahu postupkom suse-
nja rasprsivanjem su savjetodane a ne obavezne.

1.2. »Preporuke« sadrze higijenske postupke koji omogucavaju proizvodnju
mlijeka u prahu neskodljivog i zdravog. Narocita se paznja pridaje postupci-
ma koji zaobilaze opasnosti povezane s patogenim mikroorganizmima.

1.3. Dok su »Preporuke« namijenjene da sluze §irokom krugu i dok su savjeti
koje one sadrzZe dati da sluZe najboljim namjerama, one koje se odnose na lo-
kalne uvjete mogu uvjetovati nuZzna objadnjenja »Preporuka«. Vjeruje se da ¢e
svako objasnjenje biti rezultat znacajnog prosudivanja tako da se ne osteti ne-
skodljiva i zdrava priroda proizvoda sa¢injenog u skladu sa savjetima »Prepo-
rukas.

I.4. Preporuca se da svaka tvornica izradi vlastiti pravilnik postupaka prema
onima u »Preporukamas ali ipak prilagodenim potrebama lokalnih uvjeta.

1.5. Postoji namjera da se »Preporukes s vremena na vrijeme revidiraju na te-
melju iskustva i buduc¢eg razvoja vodeéi ra¢una o misljenju potrosaca.

1.6. UoCava se da bi striktna primjena »Preporuka« mogla biti te§ka za posto-
jece i narocito stare tvornice ovisno o standardima koji su ve¢ bili provedeni.
Preporuca se ipak da se ove »Preporuke« koriste za specifikaciju novih tvorni-
ca. .

249



Vijesti Mljekarstvo 42 (3) 249—263, 1992.

Sekcija 11 DEFINICIJE

1. ZRAK — POMOCNI MATERIJALI

Zrak koji nije u direktnom dodiru s proizvodom primjerice zrak pod tlakom
pomodu kojeg se stavljaju u pogon instrumenti.

2. ZRAK — PRIMARNA OPSKRBA

Zrak samo za prostoriju u kojoj se susi raspriivanjem.

3. ZRAK — SEKUNDARNA OPSKRBA

Zrak pribavljen samo za svrhe sekundarnog susenja, hladenja i otpremanija,
filtriran prema stroZem standardu od onoga za primarni zrak.

4. CISCENJE

Uklanjanje zemlje, ostataka hrane, prljavstine, masti i druge nepoZeljne tvari.
5. ONECISCENJE

Obuhvaéa mikrobiologko (mikroorganizmi i toksini) i kemijsko te onecis¢enje
stranim tijelom.

6. DEZINFEKCIJA

Smanjenje zastupljenosti mikroorganizama do razine koja ne moze izazvati
kontaminaciju hrane patoloskim ili mikroorganizmima kvarenja.

7. OTPADNE VODE

Otpadne vode poslije proizvodnog te procesa ¢iséenja i sanitacije.

8. TVORNICKI KOMPLEKS

Zgrada, prostor za pristup i sluzbu prometnih sredstava te tvornica unutar
meda prostora.

9. GOTOV PROIZVOD

Proizvod smjesten u omot poslije podvrgavanja kompletnom postupku proiz-
vodnje.

10. POSTUPAK ZAGRIJAVANJA

Izlaganje proizvoda toplini, direktno ili indirektno, u uvjetima jednakim onim
pasterizacije ili uvjetima intenzivnijeg zagrijavanja, u namjeri da se kontroli-
raju mikroorganizmi, ili da se osiguraju funkcionalna svojstva proizvoda, ili i
jedno i drugo.

11. KONTROLA HIGIJENE

Mijere poduzete kako bi se osiguralo uklanjanje opasnosti kontaminacije pro-
izvoda mikroorganizmima kvarenja, patogenim mikroorganizmima, Stetoci-
nama ili stranim tvarima.

12. POSTROJENJE

Tvornica za suSenje metodom rasprsivanja sastoji se od komore za suSenje
rasprsivanjem, koja ¢ini cjelinu s podlogom za tekuéinu, podlogom koja vibri-
ra, ciklonima i sitima, ukljucujuéi ventilatore, grijace i hladila.
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13. MEDUPROIZVOD

Prah iz postupka proizvodnje prije opremanja za trziste.

14. LABORATORIJSKA KONTROLA |

Mjere poduzete analitickim postupcima u namjeri da se utvrdi da li je proiz
vod suglasan specifikaciji kako bi se mogla zadrzati usvojena kontrola proce-
sa.

15. ODRZAVANJE

Postupci poduzeti da se postrojenje i oprema prilagode trazenim standardi-
ma postupaka i sigurnosti.

16. MLIJEKO U PRAHU

Za potrebe ovih »Preporuka« mlijeko u prahu se definira kao: rasprsivanjem
suseni prah proizveden dijelom od mlijeka ili samo od mlijeka.

17. PASTERIZACIJA

Prerada proizvoda u namjeri da se svede na minimum moguéa opasnost pc
zdravlje od patogenih mikroorganizama iz mlijeka postupkom zagrijavanja
koji uvjetuje neznatne kemijske, fizicke i organolepticke promjene proizvoda.
Zagrijavanje do najmanje 72°C u trajanju najmanje 15 sekundi treba postiéi
zbog potrebe izgradenog odjeljenja za pasterizaciju opremljenog ventilom za
skretanje protjecanja tekucine i termografom.

18. SIROVINE

Svaki materijal, uskladisten ili u procesu obrade, koji moze biti uzro¢nikom
kontaminacije kona¢nog ili meduproizvoda.

19. POSTUPCI UZIMANJA UZORAKA

Postupci kojima se uzimlju uzorci sirovog materijala, meduproizvoda ili goto-
vog proizvoda iz procesa prerade tako da nije moguéa kontaminacija uzorka,
materijala ili proizvoda.

20. OTPADNI MATERIJAL ;

Materijal i proizvod neprikladan za predvidenu namjenu uslijed primjene ne-
odgovarajuceg postupka ili kontaminacije, ili koji je suvidak potrebama ope-
racije i ne moZe se koristiti na zadovoljavajuéi na¢in u neko buduce vrijeme.
21. PRIBOR ZA RAD

Alati koji se koriste narocito za odrzavanje Cistoce i izvodenje operacija.

Sekcija III TVORNICA: NACRT I SREDSTVA
3.1. LOKACIJA

3.1.1. Tvornice mlijeka u prahu moraju se smjestavati u podru¢jima koja nisu
zagadena dimom, prasinom, parom, mirisima i drugim kontaminentima iz
zraka. Potencijalne opasnosti poput kontaminacija iz zraka koje se javljaju na
mahove moraju se stalno procijenjivati.

3.1.2. Tvornice mlijeka u prahu ne smiju se smijestati u podruéja u kojima bi
mogla biti izloZzena poplavama.
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3.2. PUTEVI I DVORISTA

3.2.1. Putevi i radilista koja sluze i unutar ograda mljekare moraju biti potpu-
no i u cjelosti prekriveni prikladnim materijalom, primjerice asfaltom, beto-
nom otpornim prema habanju.

3.2.2. Putevi i dvori$ta moraju biti izgradeni tako da voda lako otjece i moraju
se odrzavati u dobrim uvjetima da bi sprijecili pristup vodi i moguénost kasni-
jeg oStec¢ivanja smrzavanjem. Polomljene i napukle povrsSine mjesta su na-
kupljanja necisto¢e i gamadi. :

3.3. ODVODENJE VODE

3.3.1. Sistem odvodnjavanja nekog mjesta mora biti dovoljan za savladavanije
najvecih koli¢ina kiSnice bez moguénosti propustanja vode kroz natkrivene
otvore i drugo, ¢ime bi se mogla kontaminirati sredina. Unutarnje odvodne
cijevi ne smiju prolaziti ispod preradbenog prostora.

3.4. ZGRADE I PRISTUPNI PROSTORI

3.4.1. Zgrade i pristupni prostori moraju biti ¢vrste konstrukcije i redovito po-
pravljani kako bi se sprije¢ila kontaminacija opreme i unutarnje sredine.

3.4.2. Zgrade moraju biti gradene od za vodu nepropusnog materijala da se
sprijeci pristup vodi i kontaminacija postrojenja i unutarnje sredine.
Posebna se paZnja mora posvetiti:

() vezovima vodova i dovodnih cijevi itd.

(I)  olucima za kiSnicu, uredajima za izbacivanje vode i odvodnim cijevima
(III) vezovima izmedu katova u visekatnim zgradama

(IV) vodovima za zrak koji prolaze kroz krov.

3.4.3. Kosi krovovi su bolji od ravnih, jer su bolje spojeni. Pod uvjetom da je
kut nagiba veci od 20° od horizontale, oni ¢e se do odredene mjere Cistiti sami.

3.4.4. Kosi krovovi moraju se opremiti prikladnim nosac¢em za ispuste da bi
osigurali rutinsko ¢is¢enje. Lokalni uvjeti poput prisustva ugljenokopa ili ce-
mentara utjecat ¢e na ucestalost ¢i§¢enja zbog nakupljanja taloga na krovovi-
ma.

3.4.5. Mora se izbjegavati naslage praha iz vodova za uklanjanje zraka koris-
tenog u postupku proizvodnje. Za sprecavanje gubitka praha mogu se koristi-
ti vrece filtri, ali valja poduzeti mjere za spre¢avanje mikrobioloskih kontami:
nacija i opasnosti izbijanja plamena.

3.4.6. Zgrade valja graditi sastavljenim zidovima, velikog kapaciteta toplinske
izolacije, koje podrzava vanjska struktura. Struktura zgrade ipak ne smije do-
zvoljavati sjedenje ili gnjeZzdenje ptica.
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Izbjegavati valja dvostruke tanke zidove koji zatvaraju strukturu zgra-
de, jer pogoduju nakupljanju praha, utociste su glodavcima, insektima i dru-
gim Stetnicima te izazivaju kontaminaciju postrojenja i unutarnje sredine.

3.4.7. Materijali zidova ne smiju propustati vodu, ne smiju upijati, a moraju bi-
ti netoksi¢ni. Njihova povrsina mora biti glatka, cjelokupna kako bi se lakc
prala i dezinficirala. Oni moraju biti svjetle boje.

3.4.8. Materijali za podove moraju biti nepropusni za vodu, ne smiju upijati ni-
ti biti toksi¢ni, a njihove povrsine ne smiju biti skliske, a moraju biti cijele ka-
ko bi se lako ¢istile i dezinficirale. Podovi moraju biti dovoljno nagnuti da
omoguce otjecanje vode pokrivenim kanalima. Spojevi pod/zid moraju biti
zaobljeni, glatki i ¢istivi. Uglati se spojevi moraju izbjegavati.

3.4.9. Stropovi moraju biti zacrtani, sagradeni i zavrseni tako da prijece na-
kupljanje praha i kondenzaciju vode te potencijalni rast mikroorganizama.
Materijal za strop mora biti otporan prema ljustenju, a mora se lako ¢istiti.

3.4.10. Materijali povrSine vrata ne smiju propustati vodu niti upijati, te ne
smiju biti toksi¢ni. Ti materijali moraju biti glatki, cijeli kako bi se mogli lako
prati i dezinficirati, a gdje je potrebno moraju se vrata sama zatvarati i dobro
pristajati.

3.4.11. Zgrade ne smiju imati nepotrebne otvore u zidovima, poput prozora.
Kontrola atmosfere moze se posti¢i kondicioniranjem zraka uredajem smjes-
tenim izvan zgrade da se izbjegnu kondenzacije.

Kondicioniranje zraka mora biti zaklonjeno da se sprijeci ulaz muha i drugih
insekata.

Vazno je sprijeciti da zrak koji ulazi zagrijava kriticne dijelove uredaja za su-
Senje rasprsivanjem Sto bi moglo izazvati probleme kondenzacije.

Zgrade valja snabdijevati filtriranim zrakom, a zrak treba strujiti od podrucja
procesa prema podrucjima sa sirovim materijalima ili vanjskoj strani.

Kako bi se odrzali dobri higijenski uvjeti moraju se cistiti filteri za zrak, te od-
rzavati i zamijenjivati u skladu s preporukama proizvodaca.

3.4.12. Odrzavanje pozitivnhog tlaka zraka unutar zgrada sprijecit ¢e pristup
materijalu zagadivacu. Zrak za suSenje mora se uzeti izvan zgrade (3.5.4.3), ali
sekundarni zrak moze se uzeti iz unutrasnjosti — zbog ustede energije i sma-
njenja grijanja — ako je snabdijevanje filtriranim zrakom dovoljno.

3.4.13. Tamo gdje su prozori bitni moraju se izgraditi tako da se izbjegava na-
kupljanje praha i necistoca. Izbjegavati valja unutarnje plote prozora pa akc
postoje moraju se spustati koso kako bi se sprijecilo nakupljanje praha i dru-
gog, a posebno da se onemoguci koristenje tih ploca kao polica. Vanjske se
ploc¢e prozora moraju izbjegavati kako bi se sprijecile ptice da tamo sjedaju.
Materijali za okvire prozora ne smiju propustati vodu, niti je upijati te ne smi-
ju biti toksicni. Oni moraju biti glatki i cijeli te se moraju lako ¢&istiti i dezinfi-
cirati.
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Gdje se prozori mogu otvarati moraju biti opremljeni mreZzama protiv
muha, koje se lako skidaju, ako ih valja ukloniti ili oprati.

3.4.14. Staze, platforme, stube i drugo moraju biti izradeni od cijelih ¢eli¢nih
ploca ¢ija povrsina nije skliska radije nego od celi¢nih resetki koje omogucu-
ju materijalu koji slu¢ajno iscuri, ili padne s cipela i drugog, da kontaminira
opremu za preradu i prostor ispod opreme. Stubista i dizalice moraju biti jas-
no odijeljene sekcije od preradbenog postrojenja zgrade zbog potrebe higije-
ne i sigurnosti.

Stubista za izlaz u slucaju opasnosti ne smiju se svakodnevno koristiti.

3.4.15. Stropne strukture i elektriéni uredaji moraju biti planirani i namjesteni

tako da se izbjegava nakupljanje praha, necistoée i drugog te kasnija konta-

minacija opreme, sirovina i proizvoda kondenzacijom i kapanjem.

Kompaktan kabel od ¢elika koji ne rda mora se koristiti za podupiranje elek-

tricnih uredaja i drugog. Izbjegavati valja kabele s vise Zica.

3.4.16. Konstrukcija zgrade mora omogucavati lagan pristup cijevima, elek-

tricnim vodovima, gredama nosacima i drugom zbog rutinskog ¢is¢enja.

3.4.17. Cijevi za vodu moraju biti ulozene u zatvorenu izolaciju da se izbjegne

kondenzacija, osim ako je voda dovoljno temperirana da se izbjegnu takvi

problemi.

3.4.18. Fizickim razdvajanjem, nabolje zidovima, valja sprijeciti:

(I) mikrobiolosku unakrsnu kontaminaciju sirovine, meduproizvoda i goto-
vih proizvoda

(I) kontaminaciju jestivih materijala nejestivim, primjerice kemijski obrade-
na voda u grijacima, tehnickim tekuc¢inama.

Plan i izgradnja mljekare moraju biti takvi da potpuno odvajaju nespojive ak-

tivnosti.

3.4.19. Pristupi razli¢itih razina unutar zgrade moraju se temeljito (hermetski)

zatvoriti kad se ne koriste kako bi se sprijecilo Sirenje kontaminacije u sluc¢aju

nehotiénog propustanja proizvoda.

3.4.20. Pristup iz podruéja sirovina i podruéja poluproizvoda i gotovih proizvo-

da valja onemoguciti. Komora za suSenje rasprsivanjem mora biti smjestena

u prostoriju odvojenu od drugih operacija i §to je moguce dalje od cijevi za vo-

du i snabdijevanje dok evaporator mora biti smjesten u sobi odvojenoj od su-

Sare, buduci da je evaporator izvor vlage koja bi bila potencijal za uvlacenje u

protok zraka.

3.4.21. U glavnoj prostoriji za suSenje potreban je samo jedan otvoreni kanal

dovoljan da odvodi kako vodu tako i prah u slu¢aju vatre. Drugi kanali, ako

postoje, moraju biti pokriveni kad se ne upotrebljavaju.

3.4.22. Kanali za otpadnu vodu iz odjeljenja negrijanog mlijeka moraju biti ob-

likovani tako da prijece kontaminaciju iz dijelova mljekare u kojima se mlije-

ko preraduje.

3.4.23. Svi kanali moraju to¢no pristajati u odgovaraju¢e udubine koje valja

redovito odrzavati kako bi se sprijec¢ilo isusivanje.
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3.4.24. Pad kanala mora sprijeciti nakupljanje kontaminirane vode i opasnost
vrac¢anja vode te prelijevanja vode u zgrade.

2.4.25. Spremnici za skladiStenje sirovog mlijeka moraju se odvojiti od zgrada
za preradu mlijeka.

3.4.26. Spremnici za prah moraju se smjestiti u posebne zgrade i opremiti fil-
trima vre¢ama koji vode u prostor izvan zgrade.

Opaska: Tu postoje takoder i sigurnosne prednosti.

3.4.27. Izbjegavati valja materijal poput drva koji se ne moze temeljito Cistiti i
dezinficirati.

3.4.28. Gdje je to moguce, tvornicu valja planirati tako da se pristup moze kon-
trolirati.

3.5. HIGIJENSKA SREDSTVA
35.1. Voda

3.5.1.1. Pitka voda mora udovoljavati standardu iz poslijednjeg izdanja »>Medu-
narodnog standarda za pitku vodu« (WHO).

3.5.1.2. Dovoljne koli¢ine pitke vode moraju biti dostupne za higijenske i pre-
radbene operacije.

3.5.1.3. Ne smije postojati moguénost upotrebe nepitke vode u preradi mlijeka
ili ¢is¢enju i dezinfekciji sredstava za preradu i baratanje.

35.2. Para

3.5.2.1. Uredaji za zagrijavanje vode moraju se odrzavati udovoljavajuci pre-
porukama proizvodaca i sluzbenim pravilima pravosudnih ustanova.

3.5.2.2. Za sve operacije prerade, Cis¢enja i dezinfekcije mora postojati odgova-
rajuc¢e snabdijevanje parom.

3.5.2.3. Para koja se koristi u direktnom kontaktu s hranom, ili povrsinama ko-
je dodiruju hranu, mora se proizvoditi od pitke vode i ne smije sadrzavati sas-
tojke vode iz grijaca.

3.5.2.4. Kako bi se sprijeCilo vracanje proizvoda u linije pare, valja koristiti
ventile koji to onemogucuju.

3.5.3. Hladenje

3.5.3.1. Kapacitet hladenja mora zadovoljiti hladenje i zadrzavanje sirovog
mlijeka ispod +4°C, a pasteriziranog mlijeka ispod +7°C da bi se usporilo
kvarenje proizvoda.

3.54. Zrak

3.5.4.1. Snabdijevanje zrakom mora biti dovoljno za potrebe susenja, transpor-
ta, hladenja, pometanja zrakom i drugih zahvata koji koriste zrak.
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3.5.4.2. Zrak zagrijan do temperature vise od 120°C, dopremljen u komoru za
suSenje, trebat ¢e jos samo grubo filtrirati do EU1—EU4 klase. Ipak, potrebna
je predostroznost da se osigura temperatura zraka najmanje 120°C prije negc
se zrak usmijeri u komoru.

Sav zrak koji dolazi u dodir s meduproizvodom i s prostorima zagrijanim do
manje od 120°C, na primjer zrak za fluidizaciju, hladenje, transport i drugo
mora se filtrirati do najmanje klase EU7. Ovisno o mikrobioloskoj specifikaci-
ji i upotrebi proizvoda moze se traziti djelotvornija filtracija do EUROVENT
EU10.

Upotreba filtriranja klase najmanje Eu7 za zrak kojim se susi zagrijan do vise
od 120°C dozvolit ¢e izostavljanje postupka naglog pokretanja potrebnog kad
se koristi samo grubo filtriranje.

3.5.4.3. U nekim slucajevima moze kondenzacija izazvati rast mikroorganiza-
ma na filtrima i tada moze biti neophodno sredstvo, kojim se problemi mogu
izbje¢i, zagrijavanje zraka prije filtracije.

3.5.4.4. Zrak za su$enje valja uzeti izvan zgrade, na strani suprotnoj ekshaus-
toru, a uzimanje zraka mora biti uz vjetar iz ispusta prema vjetru koji prevla-
dava toliko visoko koliko je moguce kako bi se izbjeglo skupljanje bakterija s
tla.

3.5.4.5. Zrak za opce provjetravanje koji snabdijeva podrucja velikog rizika, to
jest podrucja u kome gotov proizvod dolazi u dodir sa zrakom iz okoline, mo-
ra biti filtriran. Stupanj filtriranja ovisit ¢e mikrobioloskoj specifikaciji proiz-
voda i upotrebi, to jest, za proizvod namijenjen za djec¢ju hranu traZit ¢e se visi
standard filtracije nego za neke druge proizvode.

3.5.4.6. Pristupi za zrak koji hladi i transportira moraju biti po moguénosti je-
dan (1) metar iznad poda i udaljeni od povrsina koje sakupljaju prasinu ili
drugih izvora kontaminacije kao sto su izvori pare ili vode.

3.5.4.7. Filter za zrak se mora ¢istiti, odrzavati i vratiti na mjesto prema prepo-
rukama proizvodaca. Mjerenje pada tlaka kroz filter oznacavat ¢e kada su
potrebni ¢is¢enje ili zamjena.

3.5.4.8. Oprezno valja osiguravati da one sekcije tvornice, u kojima se radi pod
djelomicnim vakuumom, ne budu kontaminirane zrakom potisnutim kroz
pukotine.

Redoviti nadzor vezova, brtvila i grljaka na cijevima itd. bitan je kao $to je ap-
solutno bitno da se na vrijeme zamijene osteceni dijelovi u skladu s procje-
nom rukovodstva.

3.5.4.9. Vodi za hladenje valja rutinski dodati prikladan baktericid i ponovno
je staviti u opticaj pod djelomi¢nim vakuumom kako bi se umanjila moguc-
nost kontaminacije zraka u slucaju propustanja. Ako se sekundarni izmjenji-
vac topline odrzava pitkom vodom pod tlakom te ako se redovito izmjenjuje
da bi se odrzavala kvaliteta, daljnji je postupak nepotreban. Ovo se ipak mora
uskladiti s nacionalnim pravilima.
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Uredaj za odvajanje vode pomocu zraka mora biti graden tako da se la:
ko ciste i odrzavaju sve povrsine na kojima se izmjenjuje toplina.
3.5.4.10. Pomo¢no dodavanje zraka kao i prstenom zbitog zraka unutar postro-
jenja valja planirati tako da se sprijeci povlacenje vlage s linija punjenja na li-
nije snabdijevanja. U slucaju zbijenog zraka to se lako postiZze uzimanjem ver-
tikalno prema gore postavljenih linija za snabdijevanje s linije prstena prije
ponovnog proslijedivanja u tvornicu i uredaje.

3.5.5. Raspolaganje otpadnim vodama i otpadom

3.5.5.1. Sistemi za razmjestaj otpadne vode i otpada moraju biti dovoljni za ob-
radu najvecih koli¢ina otpadne vode i drugog otpada i ne smiju predstavljati
opasnost kontaminacije za okolinu, snabdijevanje pitkom vodom ili postroje-
nje.

3.5.5.2. Sistemi za otpremu otpadne vode i otpada moraju se odrzavati prema
najrigoroznijem operacionom standardu svih vremena.

3.5.5.3. Izmedu podrucja proizvodnje i podrucja otpreme otpadnih materijala
mora postojati fizicka zapreka.

3.5.5.4. Sistemi za otpremu otpadnih voda i otpada moraju biti opremljeni tako
da omogucavaju uzimanje uzoraka za analizu.

3.5.5.5. Preradbena tvornica mora biti planirana tako da se na minimum sve-
du otpadne vode i otpad.

35.6. Garderobe i sanitarni ¢vor

3.5.6.1. Odgovarajuce i prikladno smjestene garderobe i sanitarni ¢vor moraju
biti sastavni dio svih postrojenja. Ova podrué¢ja moraju biti dobro osvijetljena,
prozracena i grijana kada je to potrebno i ne smiju biti direktno otvorena u
preradbena podrucja.

3.5.6.2. Sanitarni ¢vor mora biti sacinjen tako da osigurava djelotvorno i higi-
jenski ispravno uklanjanje otpadnog materijala.

3.5.6.3. Mogucnost pranja ruku mlakom ili vru¢om i hladnom vodom mora bi-
ti osigurana. Bolje su mjeSalice vode koje ne treba podeSavati rukom vec se
mogu stavljati u pokret nogom, koljenom ili laktom.

3.5.6.4. Prikladni preparati za ¢is¢enje ruku moraju se postaviti kraj mjesta ze
pranje ruku: Bolji su papirnati ru¢nici kojih mora biti dovoljno u svako doba
Uredaji za su$enje ruku toplim zrakom, koji su samo dodatak, moraju se od-
rzavati tako da funkcioniraju ispravno i uvijek. Platneni ruc¢nici vlastitog tipa
mogu se koristiti samo ako se na odgovarajuéi nacin odrzavaju ¢istim.

3.5.6.6. Uredaji za pranje ruku moraju se smjestiti tako da se nalaze izmedu
zahoda i izlaza. Napomene koje upucuju osoblje, da pere ruke poslije koriste-
nja zahoda, moraju se strateski smjestiti.

3.5.6.7. Od osoblja zaposlenog u proizvodnji kome je namijenjen sanitarni ¢vor
ne treba ocekivati da ga c¢isti i odrzava u redu. Taj posao treba obavljati osob-
lje kojemu je duznost ¢iséenje.
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35.7. Pranje ruku u proizvodnom podrucju

3.5.7.1. Uredaje za pranje ruku valja namjestiti na svakom ulazu u proizvodno
podrucje. Ti uredaji moraju biti takvi kako je opisano u 3.5.6. i dodati im valja
preparate za dezinfekciju ruku.

3.3.5.7.2. Upotreba tih uredaja na ulazima u proizvodno podrucje je obavezna,
a izbjegavanje je predmet disciplinskog postupka.

3.5.7.3. Razmjestaj otpada s ovih mjesta provodi se pravilno postavljenim od-
vodnim cijevima vezanim na odvodne kanale.

358. Dezinfekcija

3.5.8.1. Za CiScenje i dezinfekciju radnog pribora treba osigurati odgovarajuca
sredstva.

3.5.8.2. Ovi uredaji moraju biti snabdjeveni toplom i hladnom vodom te izgra-
deni od materijala otpornih prema koroziji.

3.5.8.3. Najbolje je da se nalaze u blizini proizvodnih podrucja, ali se ne smiju
nalaziti unutar prostorije za susenje.

3.5.8.4. Odvozenje otpada iz tih uredaja mora biti zatvorenim cijevima priklju-
¢enim na kanal.

3.59. Osvjetljenje

3.5.9.1. Potrebno prirodno ili umjetno osvjetljenje treba osigurati u cijelom po-
strojenju. Gdje je to potrebno, osvjetljenje ne smije mijenjati boje, a intenzitet
ne smije biti manji od:

(I) 550 luksa na svim mjestima nadzora

(IT) 200 luksa u radnim prostorijama

(I1I) 100 luksa u drugim podrucjima.

3.5.9.3. Zarulje moraju biti sigurne i zastiéene da sprijece kontaminaciju hrane
i uredaja za preradu u sluc¢aju loma. Njihov oblik mora biti podesan za pra-
nje.

3.5.10. Ventilacija

Ventilacija postrojenja opisana je u 3.4.10 i 3.5.4 4.

3.6. OPREMA I PRIBOR

3.6.1. Materijali

3.6.1.1. Sva oprema i pribor koji se koristi u baratanju s hranom ne smije biti
toksi¢an, ne smije prenositi miris ili okus niti smije upijati. Osim toga materi-
jali moraju biti otporni prema koroziji, sposobni da izdrze opetovano ciS¢enje
i dezinfekciju. Povrsine opreme i pribora moraju biti glatke, bez udubina i pu-
kotina.
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3.6.1.2. Drvo i materijali koji se ne mogu temeljito Cistiti, dezinficirati i
susiti, moraju se izbjegavaiti.
3.6.1.3. Gdje se koristi ¢elik koji ne rda kao u komori za suSenje rasprsivanjem,
potrebni su celiéni potrpornji strukture, koju valja prikladno zastititi kako bi
se izbjegla korozija drzaca i kasniji napor tvornice za opasnost od pojave pu-
kotina na povrsini.

3.6.2. PLAN, KONSTRUKCIJA I POSTAVLJANJE SANITARNIH UREDAJA

3.6.2.1. Tvornicu, opremu i alat valja tako planirati i izraditi da prijece opas-
nosti za cuvanje zdravlja (higijenu) i dozvoljavaju lako i temeljito ¢is¢enje i de-
zinfekciju, a takoder i vizualni nadzor i kontrolu.

3.6.2.2, Tvornica i oprema moraju biti zacrtani i izradeni tako da prijece upija-
nje vlage proizvedenom prahu te u uredajima za su$enje, na linijama, u posu-
dama, spremnicima i uredaju za opremanje praha.

3.6.2.3. Tvornica i oprema ne smiju dozvoljavati opasnosti od narusavanja hi-
gijene, kao mrtve uglove na cijevima ili nastajanje praSine otpustanjem pra-
ha u atmosferu.

3.6.2.4. Onemoguciti valja unakrsnu kontaminaciju grijanog proizvoda negri-
janim.
3.6.2.5. Ukloniti se moraju nepotrebna odjeljenja i oprema.

3.6.2.6. Spremnici za nejestive materijale i otpad moraju biti izgradeni od pri-
kladnog materijala, nekorodivnog, nepropusnog za sadrzaj, otpornog prema
udarcima i koji ne predstavlja potencijalnu mogucénost istjecanja kroz pukoti-
ne i naknadnu kontaminaciju tvornice, opreme i hrane. Spremnici se moraju
sigurno zatvarati, lako cistiti i dezinficirati te stajati na raspolozenju.

36.3. Pasterizacija

3.6.3.1. Svaki materijal kojim se dovodi u uredaj za susenje rasprsivanjem mo-
ra se prethodno zagrijavati bar do temperature pasterizacije.

3.6.3.2. Temperatura mlijeka prilikom dopunjavanja zaliha mora se izmjeriti i
zabiljeziti. Termogrami se moraju kontrolirati svakog dana, a podaci ¢uvati
najmanje dvije godine.

3.6.3.3. Svi termometri ili uredaji za mjerenje temperature moraju se provjera-
vati svaki tjedan usporedivanjem sa standardnim termometrom.

3.6.3.4. Mlijeko se provodi kroz paster bilo centrifugalnom crpkom i uredajem
za kontrolu protoka ili crpkom za istiskivanje kako bi se osiguralo potrebnu
kombinaciju trajanje/temperatura. Nacionalni propisi mogu traziti da se pas-
terizirano mlijeko podvrgava povisenom tlaku kako bi se sprijecilo kontami-
naciju nepasteriziranim mlijekom ili ¢ak propustanjem ploca.
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3.6.3.5. Potrebno je zabiljeziti aktiviranje ventila za reguliranje protjecanja na
pasteru tipiénim oznakama na termogramu.

3.6.3.6. Ventil za reguliranje protjecanja mora biti postavljen tako da ne moze
pasti. Umjesto tog ventila moze se koristiti crpka za isklju¢ivanje protjecanja,
ali aktiviranjem te crpke moze doc¢i do problema izazvanih zagorijevanjem.

3.6.3.7. Potrebno je pripremiti formalnu i obaveznu shemu inspekcije propus-
tanja ploca na izmjenjivacu topline pastera.

Hladnoj vodi valja dodavati baktericid da se sprije¢i kontaminacija
mikroorganizmima u slu¢aju propustanja, odnosno pojave pukotina na plo-
cama pastera.

3.6.3.8. Potrebno je zabiljeziti temperature u promjeru ploca pastera i koristiti
ih kao oznaku da je izmijenjivac topline djelotvoran.

3.6.3.9. Mogucnosti paterizacije povezane su na mogucnosti ¢iS¢enja na mjes-
tu (C.LLP.) i moraju se odrzavati prema formalno utvrdenoj shemi. Ipak, brtvi-
la, ¢epove i drugo valja izmijeniti prije nego sto se pojave problemi.

3.6.3.10. Tvornica mora bitri opremljena prikladnim uredajima za uzimanje
uzoraka pasteriziranog mlijeka bez opasnosti kontaminacije.

3.6.3.11. Ne smiju se koristiti spremnici za izjednacavanje s poklopcima.

3.6.3.12. Spremnike za izjednacavanje treba radije smjestiti u prostoriju odvo-
jenu od pastera.

3.6.3.13. Pasterizirano mlijeko mora prelaziti direktno u podrucja prerade, a
ne smije se skladistiti u odjeljenjima sirovog mlijeka.

3.6.3.14. Separatori za vrhnje moraju biti samocistivi, a centrifuzno blato mo-
raju ispustati u zatvorene cijevi za otpad koje su direktno vezane s kanalima.

3.6.3.15. Linije koje prenose sirov proizvod i one §to prenose pasterizirano mli-
jeko moraju biti odvojene i ne smiju se izmijenjivati.

3.6.3.16. Uredaj za postupak zagrijavanja mora se temeljito ¢istiti poslije sva-
kog nasilnog zahvata.

3.6.3.17. Gibanje zraka nije preporucljivo, ali gdje se koristi mora se upotrijebi-
ti suh i sterilan zrak.

36.4. Otparavanje

3.6.4.1. Za skladistenje koncentrata ne smiju se koristiti tankovi za izjednaca-
vanje ravnog dna. Koni¢na dna osiguravaju plivanje ¢epa i time se smanjuje
opasnost od naseljavanja mikroorganizama u proizvod te njihova rasta.

To je posebno vazno kada se koncentrirano mlijeko ulijeva kroz
spremnik za izjednacavanje, jer ¢e stvaranje gela stajanjem uvjetovati zadrza-
vanje proizvoda u spremnicima ravnog dna.
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3.6.4.2. Preporuca se za manipulaciju koncentriranim mlijekom koristiti para-
lelne sisteme spremnika za izjednacavanje i crpke, koje se uklju¢uju svaka ¢e:
tiri sata, kako bi umanjile potencijal za bakterioloSku inkubaciju i kasnijuc
kontaminaciju proizvoda.

3.6.4.3. Smjestaj svih crpki u zatvorenu prostoriju prigusivat ¢e buku i omogu-
¢iti i zadrZavanje proizvoda u slucaju kapanja kroz vezove koji propustaju.

3.6.4.4. Ponovno zagrijavanje koncentrata, na primjer izmjenjivacima topline
struganih povrs§ina, neposredno prije atomiziranja, moze poboljsati bakterio:
losku kvalitetu proizvoda kao i povecati sposobnost susenja te umanjiti taloge
suSenja smanjenjem viskoziteta koncentrata.

365 Uredaji za suSenje rasprSivanjem

3.6.5.1. Uredaji za opskrbljivanje zrakom operacija za suSenje rasprsivanjem
moraju odgovarati relevantnim specifikacijama navedenim u sekciji 3.5.4.

3.6.5.2. Nacrt i konstrukcija uredaja za suSenje rasprsivacem moraju ukljuci-
vati lagan pristup filterima, jer bi se inace inspekcija provodila vrlo rijetko.

3.6.5.3. Izolacije uredaja za suSenje rasprdivanjem mora bit izgradena tako da
se izbjegava provala vode, a mora se lako uklanjati da dozvoli inspekciju. Ko
more dvostrukih zidova mogu zamijeniti izolaciju zidova.

3.6.5.4. Izolacija, vezovi, brtvila i vezovi na vratima, otvori na vratima za nad-
gledanje, otvori za eksplozije i drugo moraju se izraditi od materijala koji pre-
poruci proizvoda¢ opreme.

3.6.5.5. Pribor za pranje rotacionih i atomizera s cijevi za rasprsivanje moraju
biti zatvoreni kako bi se prijecilo vlazenje vrha uredaja za rasprsivanje.

3.6.5.6. U slucaju uredaja za suSenje rasprsivanjem direktnom plinskom vat-
rom, valja poduzeti predostroznosti kako bi se osiguralo potpuno izgaranije i
sprijecila kontaminacija proizvoda.

36.6. Skladistenje praha

3.6.6.1. Spremnici za skladiStenje praha moraju se nalaziti s vanjske strane
zgrade kako je opisano u sekciji 3.4. 25. a filteri moraju biti zamisljeni i izgra-
deni tako da osiguraju lagan pristup u doba ¢is¢enja i odrzavanja.

3.6.6.2. Da bi se sprijecilo izlaZenje praha iz spremnika, moraju se poduzeti od-
redene mjere u sistemima za otpremu i stavljanje u vrece.

36.7. Sigurnosni uredaji

3.6.7.1. Voda dopremljena u uredaje za gasenje vatre mora biti pitka.

3.6.7.2. Sistem snabdjevanja vodom mora biti opremljen mehanizmom za ka-
panje da bi osigurao redovito mijenjanje vode i odrzavanje u dobrom mikro-
bioloskom stanju.
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3.6.7.3. Poslije upotrebe mora se umanjiti tlak u rasprsivacu za gasenje pozara
uklanjanjem vode cijedenjem i pro¢is¢avanjem zrakom, kako bi se sprijecilo
pristup vodi u komoru za susenje rasprsivanjem i u ciklone.

3.6.7.4. Brtvila u rasprsiva¢ima za pozar moraju biti od materijala koji prepo-

ruci proizvodac, a moraju se redovito kontrolirati i rutinski izmijenjivati (nad-
oknadivati novim).

3.6.7.5. U nekim klimatskim podruc¢jima ili na odredenim polozZajima ispusti
za eksplozije mogu postati hladne povrsine na kojima dolazi do kondenzacije
s unutarnje strane.

To se mozZe sprijeciti ogradivanjem ispusta plastitcnom membranom i
propustanjem toplog zraka izmedu ispusta i membrane.

(Nastavlja se)
Redakcija

262



Vijesti Mljekarstvo 42 (3) 249—263, 1992.

Zagrebacki velesajam i »Vecerniji list«, ocjenjivali su i
odabrali »Proizvode za Europu«

U zajednic¢koj sedmoi akciji Zagrebackog velesajma i »VeCernjeg lista«
ocijenjeni su mlijeéni, mesni i proizvodi od Zitarica.

Mlije¢ne proizvode, koje su proizvodaci prijavili za ocjenjivanje, izuzeti
su iz trgovina, u kojima se potrosaci svakodnevno snabdijevaju tim proizvodi-
ma.

Za ocjenjivanje su proizvode prijavile mljekare iz Hrvatske i Slovenije. U
laboratorijima Veterinarskog zavoda u Rijeci i Veterinarskog fakulteta u Za-
grebu obavljene su kemijske i mikrobioloSke analize tih proizvoda.

Rezultatima kemijskih i mikrobioloskih analiza pridruzeni su rezultati
organoleptickog ocjenjivanja.

Dobiveni rezultati su slijedeci:

Proizvod Proizvoda¢ Bodova
Zlatni

Cokoladno mlijeko Dukat — Zagreb 99,20
Sirni namaz — Dukatela Dukat — Zagreb 98,20
Vrhnje za kavu Vindija — Varazdin 97,30
Jogo desert Dukat — Zagreb 97,20
Srebrni

Mlije¢ni puding — vanilija Vindija — Varazdin 95,80
Broncani

Mlijeéni puding — ¢okolada Vindija — Varazdin 93,40
Alpsko mlijeko _ Ljubljanske mlekarne — Ljubljana 92,10
Alpsko vrhnje za kavu Ljubljanske mlekarne — Ljubljana 90,80

Dr. Ljerka Krsev
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