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SuZetak

Posljednjih godina utvrdeno je du se pri temperaturi u uvjetima hladionika
mogu razvijati sporcegene bakterije. Cilj ovog rada bio je utvrditi da li se psihro-
trofne sporoyene bakterije razvijaju v pasteriziranom wvrhnju s 30% mljecéne
masti t1yckom éuvania u hladioniku.

Zo. ispitivanje su koriSteni uzorci slatkog pasteriziranog vrhnja s 30%
mljeéne masti nabevljeni na razlitastim mjestima. Uzorci su ¢uvani pri 9 °C kroz
5 dana nakon deklarirane trajnosti. Uzorci vrhnja nacijepljeni su na plofe s
mljeénim agarom u dvostrukom sloju i jedna ploéa inkubirana je na 9°C, a
druga na 30 °C. Svaka izrasla kolonija izolirana je, pro¢i§éena i identificirana
prema propisanoi shemi za identifikaciju.

Bacilus je bio najfe$ée izolirani mikroorganizam u opisanim wuvjetima
i vremenu dfuvanja. Bakterija roda Pseudomonas bilo je samo 4,2 medu
izolatima pri temperaturi inkubacije od 9° i 30°C,

Temperaturo inkubacije (9 °C) kori¥tena u ovim pokusima ustanovljena je
kao najceiéa temperatura rashladnih uredaja.

Proizvodi od mlijeka, a medu njima i slatko pasterizirano vrhnje s 30%
mljeéne masti, veoma su dinami¢na bioloSka teku¢ina. Radi toga potrebno je
naéi najpovoljnije uvjete za ¢uvanje ovih proizvoda kako bi se sacuvali od
kvarenja. Tako se mljeCni proizvodi kao npr. pasterizirano mlijeko, vrhnje i
dr., éuvaju pri 5—%&°C, tj. temperaturi hladionika, koja inhibira rast mikro-
organizama. No i takovo konzerviranje ima odredene granice, jer rast mikro-
organizama nije potpuno zaustavljen, osobito onih mikroorganizama koji se
razvijaju na niZim temperaturama -— psihrotrofa.

Tijekom svoje biokemijske aktivnosti ovi mikroorganizmi proizvode enzi-
me lipaze i proteaze, uzrolnike razlaganja masti i proteina, te se radi toga
mijenjaju organolepti¢ke i druge osobine proizvoda.

1T ovom je radu paZnja usmjerena na ispitivanje promjena mikroflore
pasteriziranog vrhnja s 30% mljeéne masti tijekom ¢uvanja na temperaturi
hladionika.

U literaturi ima podataka da su tijekom ¢uvanja vrhnja najbrojnije bak-
terije nadene iz roda Pseudomonas (Witter, 1961; Skean, 1960; Teki-
son i sur., 1974). Posljednjih godina utvrdeno je da se pri temperaturi hla-
dionika mogu razvijati sporogene bakterije (Phillips i sur. 1983).
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Cilj ovog rada bio je utvrditi da li se psihrotrofne sporogene bakterije
razvijaju u toku ¢uvanja (u uvjetima hladionika) pasteriziranog vrhnja s 30%
mljeéne masti.

Materijal i metode rada

Za ispilivanje su koriSteni uzorci slatkog pasteriziranog wvrhnja s 30%
mlje¢ne masti nabavljeni na razli¢itim mjestima. Uzorci su &uvani pri 9°C
kroz § dana poslije — po proizvoda¢u deklarirane — trajnosti proizvoda (traj-
nost 30%0-tnog vrhnja je 3 dana, ako se ¢uva na 8 °C).

Nakon 5 dana u svakom uzorku odreden je broj psihrotrofnih mikroorga-
nizama po metodi agar-plo¢a, a kao podloga upotrebljen je mljeéni agar (Stan-
dard methods, 1978).

Plote su inkuhirane paralelno pri 9°C kroz 10 dana i pri 30°C kroz 3
dana (Bauman i sur. 1963).

Svaka izrasla kolonija izolirana je i identificirana prema shemi za iden-
tifikaciju (Muir i sur. 1979).

Rezultati rada i diskusija

Bacillus je bio najéesée izolirani mikroorganizam u opisanim uvjetima i
vremenu cuvanja. sto se vidi iz tablice 1.

Tablica 1. Izelirani rodovi bakterija iz slatkog pasteriziranog vrhnja s 30°% mljeéne
masti nakon inkubacije pri 9°9C/10 dana i 30°C/3 dana

Table 1. Bacterial zenus isolated from pasteurized cream with 30% milk fat after
incubation at 9°C/10 days and 30 °C/3 days

Postotak izolata nakon inkubacije pri

Bakterije iz roda After incubation at

Genus bacteria

9 0C/10 dana (days) 30 0C/3 dana (days)
Bacillus 62 67
Pseudomonas 4.2 4.2
Flavobacterium 95 10,2
Neidentificirani (Unidentified) 12,5 12,6

Temperatura inkubacije (9°C!) koja je koritena u ovom radu via je od
temperature koju uobi¢ajeno koriste autori. Takosu Griffiths i sur. (1980)
inkubirali pri 5°C/14 dana, a Malik i sur. (1983) 6 °C/10 dana. NiZza tempe-
ratura je povoljna za rast bakierija i» roda Pseudomonas. Medutim, izabrana
temperatura (9 °C) ustanovljena je kao najée§ca temperatura rashladnih uredaja
na predajnim mjestima u nas.

Od izabranih identificiranih Bacillus sojeva, koji tvore spore, najéesce se
pojavljivao Bacillus cereus (40,3%0). Tablica 2 prikazuje rezultate identifikacije
izoliranih Bacillus sojeva, koji tvore spore, nakon inkubacije pri 9 °C/10 dana
i 30°C,3 dana.
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Tablica 2. Izolirani i identificirani sojevi Bacillus nakon inkubacije agar-ploda pri
990C/10 dana i 30°C/3 dana

Table 2. Bacillus species isolated and identified after incubation on agar-plate at
99C/10 days and 30°C/3 days

Izolirano /o
Oznaka izolata kolonija Identificiran
Mark of isolates Number of Identificated 90C/10 300C/3
isolated colony dana (days) dana (days)

l\Mh. 1\;{1& FMaa,KMsa.

40y T 10y 17,
Kis, Kes, Be, Bo, 16 B. cereus 11,9 29,8
Bge, Bes, C11, Cse
M;s, Mgy, My, )
My, Mg, M; 6 E. coagulans 6,7 8,7
Ry, K3, Ky, ;
&y Kix Coa 6 E. megaterium 5,9 9,5
Neidentificirano i1
(Unidentified)
Ukupno izolirano 39
(Altogether isolated)

Zakljuéak

Ispilivanja preinjene mikroflore slatkog pasteriziranog vrhnja, (s 30%
mljeéne masti), ¢uvanog pri temperaturi hladionika, pokazala su da se od psihro-
trofnih bakterija najéeS¢e pojavljivao rod Bacillus, odnosno soj B. cereus.

Dakle, za trajnost i ofuvanie kakvoée ovog proizvoda na naSem trzistu
najviSe utjecaja irnaju bakterije iz roda Bacillus.

Summary

During the iast years, it was carried out that sporeforming bacteria are
capable to grow at refrigerator temperature. The aim of this study was under-
taken to establish whether such psychrotropic sporeformes were present in thz
pasteurized cream with 30% mill: fai stored at rzjrigerator temperature.

The pasteurized cream with 30°/» milk fat was purchased from the different
places and stored at 9°C until 5 duys after the »sell-by« date. Then it was
streaked onto milk agar plates in duplicate.

One plate was incubated at 9°C and the other at 30°C. Each appearing
colony type was isolated, purified and then identified by identification sheme

Bacilus was the most frequently isolated orgarism from cream stored at
the described condition. Pseudomonas formed only 4,2%¢ of the isolates a*
both temperatures, The incubatior. temperature /9 °C) was used in this study
because it is thougkt to more closely represent the average temperature in the
refrigerators.
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