Vijesti

ZAKLIJUCCI

GLAVNE GODISNJE SKUPSTINE UDRUZENJA MLJEKARSKIH
RADNIKA SR HRVATSKE ODRZANE 18. 09. 1985.
U ZAGREBU
I. Usvajaju se podnijeli izvjestaji o radu Predsjednistva Udruzenja mljekarskih
radnika SR Hrvatske, ¢ radu mljekara SRH u 1984. godini, »Mljekarstvac i
»NMljekarskog lista«, te izvjestaj o financijskom poslovanju u 1984. godini i
izvjeftaj Odbora kontrole,

Sa Gilavne godiSnje SkupsStine Udruzenja mljekarskih radnika SR Hrvatske

Tisvaja se i odobrava predlozeni prijedlog Predratuna prihoda i rashoda
Udruzenja za 1985. godinu,

2. Usvojen je prijedlog izmjena i dopuna Statuia UdruZzenja mljekarskih rad-
nika, izvrsen prema novim zakonskim propisima. Takoder je usvojen pri-
jedlog da ¢lanovi UdruZenja mogu biti i individualni proizvoda¢i mlijeka
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Za rad Predsjedni$tva date su slijedeée smjernice:

— izabrati operativna tijela Izdavackih savjeta i Urediva¢kih odbora ¢a-
sopisa, te aktivirati njihov rad,

— aktivirati rad sekcija Udruzenja,

— pronat¢i nove oklike suradnje sa ¢lanovima Udruzenja i radnim orga-
nizacijama.

Clanovi komisije za zakljuéke:
Prof. dr Miletié¢ Silvija

Ante Cuk, dipl. prav.

Nada Erhatié¢, dipl. inz.

KONGRES MIKROBIOLOGA JUGOSLAVIJE

U Porecu je od 24. 09. do 28. 09. 1985. godine odrzan Kongres mikrobiologa
Jugoslavije, koji je u okviru Saveza drusStava mikrobiologije organiziralo Dru-
£tvo mikrobiologa Hrvatske.

Kongresu je prisustvovalo preko 400 znanstvenika i struénjaka iz naSe i
stranih zemalja.

U okviru tematskog podruéja: »Mikrobiologija i mikrobna tehnologija na-
mirnicae¢ bilo je priopéeno 10 referata, interesantnih za podrugje tehnologije
mlijeka i mlje¢nih proizvoda.

U svom izlaganju pod naslovom: »Rast i morfologija Streptococcus lactis i
Streptococcus lactis subsp. diacetylactis u prisustvu aflatoksina B, autori A.
Banina i M. Sutié navode da je aflatoksin B, (AFB,) toksiéan za ispiti-
vane kulture streptokoka. Osim produZenog generacijskog vremena AFB,, utjete
i na natin rasta sojeva, a takoder i na morfologiju streptokoka. Stanice se uve-
¢avaju, vie nisu pravilnog okruglog oblika, a u nekim slucajevima utvrden
je i filamentozni rast stanica.

U radu: »Izoliranje Salmonella u polutekuéej podlezi za namnaZanje s
dodatkom antibiotika« autori V. Mihokovié i sur. iznijeli su rezuliate
ispitivanja pogodnosti polutekuée podloge s antibiotikom za namnaZanje Sal-
monella i za njihovu izolaciju iz namirnica sa svrhom, da se istovremeno dobije
i §to &i3éa kultura. Selektivnost podloge, koja ima skraéeno ime SSEM (Semi
solid enrichment medium) temelji se na putovanju Salmonella i na prisustvu
antibiotika Cathomycina. Koristenjem ove podloge izbjegnute su, navode autori,
potesko¢e markiranja kolonija tipiénih za rod Salmonella u krutoj podlozi.

Utjecaj niskih temperatura (4 °C i — 18 °C) na prezZivljavanje Y. enterocoli-
tica, serotip 03, biotip 4, iznijeli su u svom referatu pod naslovom: »Utjecaj
niskih temperatura na odrZavanje i razmnoZavanje Yersinia enterocolitica u
nekim vrstama namirnica« J. Pecié i sur. Ako se namirnice (kao: sladoled,
pile¢e meso) skladiste pri — 18 °C Y. enterocolitica prezivljava 28 dana, s tim
da se broj mikroorganizama nakon 21 dan smanjuje. U namirnicama, koje se
¢uvaju pri 4°C (kao: sterilno mlijeko, sterilno ¢okoladno mlijeko) broj Zivih
bhakterija se poveéava za 100 hiljada puta, naroéito ako se ¢uvaju vife od 7
dana.

Rezultati ispitivanja utjecaja antimikrobnog djelovanja vrsta Lactobacillus
na Y. enterocolitica, prikazali su u svom radu: »Utjecaj antimikrobnih meta-
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bolita vrsta Lactobacillus na Yersinia enterocolitica« autori S. Mitié i sur.
Ispitivani sojevi Y. enterocolitica pokazali su znaéajnu osjetljivost prema vrsta-
ma L. helveticus, L. bulgaricus i L. acidophilus.

Fomoéu tankoslojne kromatografije praéena je dipeptidazna aktivnost sta-
niénih frakcija tri soja Streptococcus lactis i Micrococcus M-104 u radu pod
naslovom: »Dipeptidazna aktivnost sojeva Streptococcus lactis i Micrococcus
M-104«,

Svi ispitivani dipeptidi hidrolizirali su frakcije stanica streptokoka, a frak-
cija koja sadrzi staniénu membranu mikrokoka hidrolizira 3 od 7 koristenih
dipeptida, $to znaéi da porijeklo navedenih enzima moZe biti ne samo intra-
celularno veé¢ i ekstracelularno, navodi autor rada D. Obradovié

U svom radu: »Plesnj i mikotoksini mleka i polutvrdog sirax R. Zakula
i sur. iznijeli su rezultate ispitivanja zbirnog mlijeka, mlijeka iza pasterizacije,
mlijeka iz sirne kade, sirutke i gruSa u kadi, kao i uzoraka polutvrdog sira u
svim [azama tehnolo$kog procesa proizvodnje. Ispitan je ukupan broj plijesni,
zastupljenost pojedinih vrsta plijesni, kao i prisutnost aflatoksina B,, ohra-
toksina i zearalenona.

M. Todorovié i M. Carié u svom radu: »Kazeoliti i psihrofilna
mikroflora u retentatu mleka dobijenog ultrafiltracijom« iznose rezultate pra-
éenja i izolacije mikroflore u retentatu skladiStenom pri razli¢itim uvjetima.
Autori su utvrdili da je prisutnost kazeolita imala znaéajan utjecaj na higijen-
sku ispravnost i odrZivost mljeénih proizvoda dobijenih iz ultrafiltriranog
mlijeka.

U radu pod naslovom: »Promjene karskteristika streptokoka mljeéno-ki-
celog vrenja razvojem u mlijeku i UF mlijeku, pasteriziranom nakon €uvanja
pri niskim temperaturama« Lj. Kriev iznosi rezultate ispitivanja promjena
proizvodno-tehnologkih karakteristika starter-kultura u 7 uzoraka mlijeka i
7 uzoraka UF mlijeka, koji su skladigteni pri razli¢itim uvjetima. Rast ispitanih
sojeva i njihov intenzitet zakiseljavanja varirali su u ovisnosti o vrsti mikro-
organizma, uvjetima ¢uvanja mlijeka, te intenzitetu toplinske obrade uzoraka.

lezultati ispitivanja proteoliticke aktivnosti sojeva roda Bacillus u uspo-
redbi sa promjenom organolepti¢kih osobina mlijeka iznijeli su L. Babié¢ i
sur. u svom radu: »Organolepticke mane proizvoda od mleka uslovljene pre-
teazama sejeva roda Bacillus«, Eksperimenti su pokazali da su najznaéajnije
promjene na beta kazeinu.

Z. Mijadevié sa sur. je u svom radu pod naslovom: »Stvaranje hio-
amina u mleku i proizvodima od mleka dejstvom sojeva roda Bacillus« iznijela
rezultate ispitivanja s 20 sojeva roda Bacillus, stvaranje bioamina u mlijeku i
mljeénim proizvodima. Iz grupe bioamina ispitivani su histamin i tiamin. Utvr-
deno je da se sposobnost stvaranja razlikuje i zavisi od vremena inkubacije
mlijeka sa bacilima.

LJ. K.
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SJEDNICA PREDSJEDNISTVA UDRUZENJA

U Zagrebu je 6. 11. 1985. godine odrZana sjednica PredsjedniStva Udru-
zenja mljekarskih radnika SR Hrvatske, kojoj je prisustvovalo 6 &lanova Pred-
sjednistva.

Dnevni red bio je slijedeéi:

1. Izbor glavnog i odgovornog urednika znanstveno-struénog ¢&asopisa
»MIljekarstvo«

2. Razno
O pojedinim to¢kama dnevnog reda donjeti su slijedeéi zakljuéci:

Ad. 1. Za glavnog i odgovornog urednika znanstveno-struénog c¢asopisa
»Mljekarstvo« izabrana je dr Ljerka Krsev, docent Prehrambeno biotehnoloskog
fakulteta, Laboratorija za tehnologiju mlijeka i mljeénih proizvoda Sveutili§ta
u Zagrebu.

Ad. 2.

1. Zakljuéeno je da se za potrebe mljekarske Skole u Kranju i Sekcije
mljekarskih radnika SR Slovenije osigura 253 primjerka ¢&asopisa »Mlje-
karstvo« i »Mljekarski list« mjeseéno. Sekcija je duZna osigurati UdruZenju
450.000.— dinara za 1985. godinu.

2. Zakljuceno je da se zatraze ponude hotelskih turistitkih radnih orga-
nizacija radi moguénosti odrzavanja takmicenja i smjeftaja uéesnika XI su-
sreta mljekarskih radnika SRH. Poslati upite mljekarskim radnim organizaci-
jama SR Hrvatske u vezi ufestvovanja na XI susretima mljekarskih radnika
SRH.

Tjedno je zakljuenc da se konzultiraju SOUR PIK »Belje« Tvornica mljeé-
nih proizvoda — Beli Manastir i IPK RO Tvornica mlijeka u prahu Osijek u
vezi financiranja XI susreta.

3. Zakljuéeno je takoder, da se prema Pravilniku o izdavackoj djelatnosti
Udruzenja mljekarskih radnika SR Hrvatske upute dopisi u vezi delegiranja
&lancva za Izdavatke savjete ¢acopisa »Mljekarstvo« i »Mljekarski list«.

4. Zakljudeno je da drugovi Dene§ Stjepan, Gregurek Dusko i Rotter Mirko
ispitaju postupak u vezi registracije Udruzenja kao druStvene organizacije, te
za slijedeéu sjednicu PredsjedniStva pripreme izvjestaj.

5. Zakljuéeno je da se voditelju Sekcije mr Marijanu Rybaku posalje izvod
iz odluke o imenovanju za voditelja Sekcije za mljekarstvo.

6. Zaklju¢eno je da se do slijedeteg Predsjednistva odgodi odluka o do-
§kolovavanju i usavriavanju radnika Radne zajednice UdruZenja mljekarskih
radnika SR Hrvatske.

M. R.
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OBAVIEST ZA XXIV SEMINAR ZA MLIJEKARSKU INDUSTRUU

Veé¢ tradicionalni Seminar (XXIV-ti) za mljekarsku industriju u orga-
nizaciji Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta, Laboratorija za tehnologiju
mlijeka, Zagreb, Pierotijeva 6, odrzava se od 5. — 7. veljate 1986. godine.

Teme Seminara su:

1. Utjecaj obrade mlijeka kod proizvodaéa i na¢ina skupljanja na kakvoéu

mlijeka.

2. Ekonomi¢nost i tehnoloski procesi u proizvodnji sira (sredstva za zgru-
Savanje i njihovo djelovanje, starteri, mehanizacija i automatizacija u
proizvodnji sira, membranski procesi, iskoristenje sirutke i dr.).

3. Slobodne teme.

Prijave naslova radova, uz sazetak rada olekuju se do 25. XI 1985. godine.

Predvida se umnoziti radove u cjelosti, pa radi toga, referate treba do-
staviti do 10. I. 1986, godine. Ukoliko rad ne stigne do navedenog roka, umnozit
¢e se samo sazetak rada.

Tekst referata moZe obuhvatiti najviSe osam (8) tipkanih stranica s pro-
redom, ukljuéivo tabele, grafikone, snimke, popis literature.

Za izlaganje plenarnih predavanja predvida se oko 30 minuta, a za referate
do 15 minuta.

Prema osobnom izberu, autori mogu svoje radove iznijeti i u obliku PO-
STERA, 5to se kod prijave treba naznaéiti.

Svi polaznici i autori pla¢aju kotizaciju koja iznosi 4.000 din (Eetiri tisuce).

LJ. K.
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