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TRAPIST — 1l ORGANOLEPTICKA KVALITETA*

Prof. dr. Dimitrije SABADOS, Branka RAJSIC, dipl. inz., Zavod za
mljekarstvo, Zagreb

Sazetak

Sistemom ocjenjivanja do 20 tofaka prikazane su organoleptitke karak-
teristike 134 trziSnih uzoraka sira trapista iz 1978. i 1979. god. Izvriena je
komparacija sa kvalitetom 134 trapista i 629 sireva uopée, ocijenjenih u pe-
riodu 1965. do 1975. god.

U kvalitetnim klasama (E, I i 1I) nalazi se 50—57%0 trapista. Kvaliteta
je wvrlo varijabilna.

1. Uvod

Nasi zakonski propisi o kemijskom sastavu sireva odnose se na sadrzinu
masti (mlje¢ne) u suhoj tvari i na sadrzinu vode. Time je kvaliteta (21) vrlo
jednostrano predstavljena. Struéne, organolepti¢ke karakteristike »standardne
vrste« ili tipa, kao vi$i stupanj pojma kvalitete, nisu propisane — ¢&ak ni
opisane.

Dugogodi$nja iskustva pokazuju da se neke sireve moZe sa »sigurnoséuc«
identificirati samo po »etiketi« proizvodaca, da su dubiozno prepoznatljivi po
vanjskom izgledu (oblik i dimenzije), a rijetko da presjekom, tijestom, miri-
som i okusom odgovaraju vrstama ¢iji naziv nose prema originalnim inozem-
nim proizvodima. Organolepti¢ka svojstva ne samo da Cesto ne zadovoljavaju
zahtjeve, nego u velikoj mjeri i fluktuiraju u godini, sezoni, mjesecu, pa &ak
i unutar istog dana proizvodnje. Vidljiva, osjetljiva, ¢ulima doZivljena kva-
liteta odluéujuéi je faktor potraznje, izbora i odludivanja potroSa¢a za neku
namirnicu uopée, ili na neki mlje&ni specijalitet, a posebno za sir.

Ocjenjivanja organolepti¢ke kvalitete mljeénih proizvoda dostavljanih peo
proizvoda¢ima ili izborom iz proizvodnje jednom godiSnje u svrhu nagradi-
vanja (Novi Sad, Zagreb, Maribor itd.), ili neredovita, rijetka ocjenjivanja
proizvoda iz prometa, daju slike sluajne, €asovite kvalitete.

Zadatak mljekarske tehnologije je da ostvari stalnu svestranu kvalitetu
svojih proizvoda za potroSnju u zemlji i za izvoz. Neizvediv je bez ¢&estog,
redovitog ustanovljavanja kvalitete u proizvodnji i u prometu da bi se pravo-
vremeno reagiralo mjerama za korekciju podbaéaja i za postizanje iznad-
prosjeéne i vrhunske kvalitete.

* Dielomiéno referirano na XVIII Seminaru za mljekarsku industriju, Zagreb, 6—8. IT 1980, uz
projekeiju 26 dijakolora sa prikazom 123 sira i strudno znanstvenim komentarom autora.
Tieferat reproduciran za uéesnike
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Kao prilog navedenom cilju izvrieno je, u okviru raspoloZivih sredstava®,
ucestalo, redovito jedanput mjeseéno upoznavanje organolepticke kvalitete
nasih trapista iz prometa.

2. Materijal i metode rada

U mjeseénim razmacima ocjenjivana je organolepticka kvaliteta uzoraka
sireva zatetenih u prometu na zagrebac¢kom trzistu u 1978. (n = 33—42) i 1979.
god. (n = 92). Sistem ocjenjivanja je dosljedan primjeni u navedenoj literaturi
(1, 2, 4,5) s kriterijima baziranim na stru¢nim i znanstvenim principima i
dugogodi$njem iskustvu u komisijskim ocjenjivanjima u zemlji (6—19) i ino-
zemstvu. Za komparaciju izgleda na presjeku snimljeni su svi uzorci na crno-

bijele filmove i u boji. Ocjene svojstava su u dokumentaciji precizno opisno
nbrazloZene.

3. Rezultati i diskusija

Rezultati istrazivanja prikazani su u tabelama 1—8, s time da se tab. br.
1—3 odnosi na istrazivanja u god. 1978., tab. br. 4—6 na god. 1979., tabela br.
7 komparira kvalitetu u 1978. i 1979. god., prikazom minimalnih, maksimalnih
i srednjih vrijednosti za pojedina svojstva i ukupnu organoleptitku ocjenu
kvalitete. Tabela br. 8, na osnovi klasa kvalitete daje uvid u stanje kvalitete
trapista u navedenim godinama istraZivanja uz podatke za god. 1977. o kvali-
teti trapista u SR Sloveniji (3) i u SFRJ (n = 134) od 1965. do 1975. god. (18),
kao prosjek kvalitete za sve vrste (n = 629) jugoslavenskih sireva (19) u raz-
doblju 1965—1975. god.

U ovom dijelu obrade istrazivanja nisu koriStena obrazloZenja ocjena.

Ne diskutirajué¢i procentualnu frekvenciju, ni unutar pojedinih svojstava
kvalitete (tab. 1 i 4) ni unutar ukupne ocjene kvalitete (tab. 2 i 5), niti njihove
minimalne, maksimalne i srednje vrijednosti, neizbjezno je naglasiti raspodjelu
uzoraka u klase kvalitete (tab. 3 i 6).

Komparaciju kvalitete u 1978. i 1979. god. (tab. 7) prikazuju ukupne
ocjene kvalitete X 13,0 i 13,42 (za n 42 i 92) s rasponom 5,0 do 17,5 totaka i 5,0
do 17,5 todaka i 5,00 dol7,25 totaka. Okus se kretao od 4 do 7,5 (n 42) i od 2,0
do 17,5 toéaka i 5,00 do 17,25 to¢aka. Okus se kretao od 4 do 7,5 (d 42) i od 2,C
i od 0,0 do 3,25, X 2,26 (n 42) i 2,144 (n 92) tofaka. Kvaliteta tijesta sira vari-
rala je od 0,75 do 2,0 i od 0,5 do 2,0 totke, X 1,52 i 1,29 to¢aka. Za ocjene osta-
lih karakteristika upuéuje se na tab. 7.

Tabela 8, ilustrirajuéi kvalitetu trapista iz 1978. i 1979. god. svrstanih
u klase i usporedenih s rezultatima A. Arsove (3) iz 1977. god., ukazuje na
snizavanje kvalitete od 1977. do 1979. god. U klasi E god. 1978. i 1979. nema
ni jednog uzorka. Klasa I opada sa 23,33 (1977. g.) na 14,29 i 5,43% ili u dvije
vrhunske klase (E+I) bilo je 26,66—14,29 i 5,43%. U II Kklasi bilo je 1977. i
1979. god. podjednako 53,33 i 52,17% trapista, dok je kod uzoraka u istoj klasi
ustanovljeno viSe u 1977. g. nego godinu dana kasnije: 35,71 i 52,17%. U sku-
pini »ostalo« (ispod 10 tofaka) podudara se 1979. i 1977. god. 6,52 i 6,68%.
U kvaliteti III klase i niZe nema znatnih razlika 1978. i 1979. god. — 50,0 i
42 4%, dok je 1977. g. na slovenskom trzistu u istoj skupini bilo samo 20,01%s,

* Tematika »Karakteristike { kvaliteta industrijskih i domaéih mljeénih proizvodasz simholiénc
je financirana od SiZ-a IV. znanstv. istr. rad u SRH.
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Tabela 1
Sir TRAPIST — god. 1978.

Ocjene kvalitete
Svojstvo

1. Vanjski izgled (0—3%) min. maks. 2Xx x n
1,0 3,0 78,0 2,36 33
Tocaka** 10 15 20 25 3,0
%0 uzor. 3,03 12,12 18,19 39,39 27,27
2. Boja (0—1%*) min. maks. Z2x X n
0,5 1,0 30,5 0,92 33
Tocaka** 05 0,75 1
%o uzor. 12,12 6,06 81,82
3. Tijesto (0—2%) min. maks. 2x x n
0,75 2,0 50,25 1,52 33
Totaka** 0,75 1,0 1,25 1,60 1,75 2,0
0/y uzor. 3,03 15,15 — 54,565 3,03 24,24
4. Presjek (0—4%) min. maks. ZXx X n
1,0 4,0 9,5 2,26 42
Totaka** 1,0 1,5 1,75 20 225 250 2,95 3,0 3,25 3,50 3,75 4,0
o/y uzor. 14,29 9,52 — 23,81 4,76 19,05 2,38 14,29 2,38 7,14 — 238
5. Miris (0—2%) min. maks. Z2Zx X n
1,0 20 5325 161 33
Totaka** 1,0 1,25 1,50 1,75 2,0
0/p uzor. 9,09 3,03 51,52 6,06 30,30
6. Okus (0—8%) min. maks. 2x X n
4,0 7,5 213,5 5,08 42
Totaka** 40 45 50 55 60 65 70 175 80
%o uzor. 28,28 19,05 16,67 11,90 9,52 2,38 9,52 238 —
Tabela 2

Sir TRAPIST — god. 1978.
Ukupna ocjena kvalitete (0—20)
SVOJSTVA: 1—6.
min. maks. 2x X n

Tocaka postignuto 5,0 17,5 546 13,0 42

do 5 6 78 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
476 2,38 — 2,38 7,14 2,38 4,76 4,76 21,44 9,52 14,30 11,90 11,90 2,38 — —

uz.
Tabela 3

Sir TRAPIST — god. 1978.
n = 42

Kvaliteta — klase
Klasa Ekstra = E I 11 III Ostalo E+1 E+I+II IIlinize
ispod

Toctaka 20—18,1 18—16,1 16—13,1 13—10 10 20—16,1 20—13,1 13—0,0
%o uzoraka — 14,29 35,71 33,33 16,67 14,29 50,0 50,0
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Tabela 4
Sir TRAPIST — god. 1979.

n =92 Ocjene kvalitete
Svojstvo

1. Vanjski izgled (0—3%) min. maks. Zx X
1,0 30 2125 2,31
Tocaka** 1,0 15 20 25 3,0
%/o 1,1 4,34 31,52 45,65 17,39
e —2 —1 uz.
2. Boja (0—1%) min. maks. 2x x
0,5 1,0 76,0 0,83
Tocaka** 05 0,7 1,0
0/ 15,21 36,96 47,83
—*rx —2 —11luz.
3. Tijesto (0—2%) min. maks. Zx X
0,5 2,0 11875 1,29
Totaka** 05 0,775 1,0 1,25 1,5 1,75 2,0
9y 7,61 — 27,17 16,30 39,14 2,17 7,61
SR —2 —5 —2! uz.
4. Presjek (0—4%) min. maks. Zx x
0,0 3,25 197,25 2,144
Totaka** 00 o5 1,0 1,5 1,75 2,0 225 250 275 30 3,25
%o 1,09 2,17 544 1522 3,26 28,26 2,17 19,56 3,26 14,13 5,44
— ¥ —1 +1 —7 —2 +1 uz.
5. Miris (0—2¥%) min. maks. Zx X
0,5 2,0 149,0 1,62
Toctaka** 05 1,0 1,25 1,5 1,7 2,0
% 1,09 6,52 4,35 43,48 19,56 25,0
T +1 —3 —14 uz.
6. Okus (0—8*) min. maks. Zx X
2,0 70 4795 521
Totaka** 20 30 35 40 45 50 55 60 65 7,0
/g 2,17 3,26 3,26 4,35 6,52 31,53 23,91 11,96 6,52 6,52
__xE —8 — —1 uz.
* totaka moguéih
** totaka postignuto
*** __ = minus = ispod pune to¢ke, broj uzoraka
Tabela 5
Sir TRAPIST — god. 1979.
Ukupna ocjena kvalitete (0-20)
SVOJSTVA: 1.—6.
min. maks. Zx x
Totaka postignuto 5,0 17,25 1234,75 13,42
do 5 6i7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
951,09 — 1,09 1,09 326 651 651 2281 1848 1848 1526 3,26 2,17
—* 2 1 2 1 5 12 9 18 8 3 1luz
* — = minus = ispod pune totke (npr. —16), uz. = broj uzoraka
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Tabela 6
Sir TRAPIST — god. 1979,

n =92
Kvaliteta — klase
Klasa Ekstra = E I II III Ostalo E +1 E+I+II III i
nize
ispod
Toctaka 20—18,1 18—16,1 16—13,1 13—10 10 20—16,1 20—13,1 13—0,0
/v uzoraka — 5,43 52,17 35,88 6,52 5,43 57,8 42,4
Tabela 7
Komparacija organoleptiéke kvalitete trapista
god. 1978, i 1979.
ocjene — tocaka
Geod. Totaka Vanjski Boja Tijesto Presjek Miris Okus Ukupna
izgled ocjena
Min. 1,0 0,5 0,75 1,0 1,0 4.0 5,0
1978. Maks. 3,0 1,0 2,0 4,0 2,0 7,5 17,5
X 2.36 0,92 1,52 2,26 1,61 5,08 13,0
n 33 33 33 42 33 42 42
Min. 1,0 0,5 0,5 0,0 0,5 2,0 5,0
1979. Maks. 3,0 1,0 2,0 3,25 2,0 7,0 17,25
n =92 X 2,31 0,83 1,29 2,144 1,62 5,21 13,42
Tabela &
Klase kvalitete, trapist 1978. i 1979. god.
%o
Klasa IT1 1I
Godina n E I II III Ostalo E4+I E+I+II II+III i nize i nize
1978, 42 — 14,29 35,71 33,33 16,67 14,29 50,0 69,04 50,0 85,71
1979. 92 — 543 52,17 3588 652 543 57,0 88,05 424 94,57
1977. 30 3,33 23,33 53,33 13,33 6,68 26,66 79,99 66,66 20,01 73,34
(3)
1965—
1975. 134 4,5 11,2 358 38,1 10,4* 15,7 51,5 73,9 485 84,3
Trapisti
(18)
1965—
1975. 629 7,9 205 37,0 223 12,3** 28,4 65,4 59,3 34,6 71,6
jug.
sirevi
(19)

* unutar toga 3,7% diskvalificiranih
** unutar toga 6,4°o diskvalificiranih

Tabela 8 sadrZi i prikaz kvalitete 134 sira trapista (18) i 629 jugoslaven-
skih sireva (19) ocijenjenih na Medunarodnim poljoprivrednim sajmovima u
Novom Sadu izmedu 1965. i 1975. god. U tom prikazu postotak sireva u II
klasi i nize, dakle proizvode s ocjenama ispod 16 to¢aka, iznosi: 85,71—94,57
— 73,34—84,3% trapista i 71,6% svih sireva. Napadna je istovjetnost kvalitete
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Slika 1
Trapist — kvaliteta god. 1957/IV

Slika 2
Trapisti — kvaliteta god. 1979/11
trapista iz vlastitog izbora za nagradna »natjecanja« (1965.—1975. god.) i iz
slutajnog izbora trapista s trzista (1978. god.) koja se odnosi kao 84,3:85,71"s.
Izrazito je visoki postotak trapista iste skupine kvalitete u 1979. god.
94,57%.
328
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Slika 3
Trapisti — kvaliteta god. 1979/VI

Slika 4
Trapisti — kvaliteta god. 1979'XI

Povezivanje gornjeg prikaza procentualnog uceSéa trapista u kvaliteti Il
klase i nize s kvalitetom izraZenom ocjenama objaSnjava da se sadasnja kva-
liteta naSih »trapista« u dvije protekle godine krece izmedu x 13,0 i 13,42
tocaka, Sto je vrh III i dno II klase s razlikom od samo 0,43 tocke. Ovakovo
stanje kvalitete »trapista« razlikuje se od izvornog nosioca tog naziva: »Fro-
mage de la Trappe; renommeé par sa qualité« (20) ili »sir trapist ¢uven (glasovit,
poznat, slavan, na dobrom glasu) po svojoj kvaliteti«*.
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Vizuelni uvid i komparaciju kvalitete omogucuje dio originalnih snimaka
iz god. 1963. (naslovna), iz god. 1957/IV (br. 4) i iz god. 1979/1 i VIII (sl. 1, 21i 3)
objavljenih u »Mljekarstvu« br. 10/1980. (22), te priloZzene snimke presjeka tra-
pista iz god. 1963/X (naslovna), iz god. 1957/IV (sl. br. 1) i iz god. 1979/11, IV i
XI (sl. br. 2, 3 1 4).

4. Zakljuéci

Ocjenjivanje organolepticke kvalitete nasih sireva nazvanih »trapiste,
porijeklom uzoraka iz prodaje 1978. i 1979. god., od 12 industrijskih proizvo-
data, omogucuje slijedeée zakljucke:

1. Kvaliteta je vrlo neizjednatena.

2. Neznatan je broj sireva u viSim klasama; E klasa 0,0 I klasa 14,29 i
5,43%.

3. Kvaliteta II klase i nize obuhvaéa 85,71%% sireva u 1978. i 94,57% u 1979,
god., §to u komparaciji s 84,3% u 1965. do 1975. god. indicira stalnost niskog
stupnja kvalitete, odnosno pad.

4. Ukupna ocjena kvalitete iznosi X 13,0 i 13,42 toaka.

5. IskoriStenje mlijeka izraZeno organolepti¢kom kvalitetom trapista ne
zadovoljava. Sli¢no je s kvalitetom jugoslavenskih sireva (izuzev nekih, ali
uvritenih u prosjek) u 1965. do 1975. god., koji su tada bili 71,6% u klasi II
i nize.

6. Kvaliteta proizvoda kako je dozivljava trziSte osnova je poduzimanja
niza mjera za unapredenja od proizvodnje mlijeka do stola potrosaca.

7. Sistematsko pracenje i nadzor organoleptitke kvalitete neophodni su
za izlaz iz svojevrsne stagnacije na nezadovoljavajuéem nivou, iz samozado-
voljstva, ili iz industrijalizirane primitivnosti ili iz nemoé¢i da se uskladi
komercijalizirani pritisak »robe« sa struéno-znanstvenim moguénostima i ob-
vezama mnaSe suvremene mljekarske tehnologije i s pravom potroSata na
kvalitetne namirnice proizvedene u na$oj zemlji.
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