Vijesti

XXI1 SEMINAR ZA MLJEKARSKU INDUSTRIJU

Prehrambeno-biotehnoloski fakultet, Laboratorij za tehnologiju mlijeka
i mljetnih proizvoda, organizira svake godine od 1963. u pravilu trodnevni Se-
minar. Svrha je ovih Seminara, da se razmijene saznanja i rezultati rada mlje-
karskih stru¢njaka iz prakse, te radnika koji rade u istrazivaékim institucija-
ma.

Seminar je zauzeo znacajno mjesto u nasem mljekarstvu i sluzi kao poticaj
za usmjerenje istraZivanja na ona podru¢ja koja su od interesa za razvoj i una-
predenje mljekarske industrije Jugoslavije.

Teme ovogodiS$njeg, XXII seminara, odrzanog 8., 9. i 10. IT bile su:

I Svjezi meki sirevi i
II Mljeéni deserti

Prije potetka radnog dijela ovogodiSnjeg Seminara, suradnike je pozdra-
vio dekan PBF-a prof. dr Tomislav Lovrié.

Za XXII Seminar prijavljeno je oko 70 autora sa 33 referata. Uz oko 200
udesnika iz mljekara i znanstveno-istraZivatkih ustanova iz na$e zemlje, Se-
minaru su prisustvovali sa svojim izlaganjima i predstavnici inostranih proiz-
vodata oprema i aditiva za mljekarsku industriju »Alfa-Laval«, »Hoyerx,
»Hamba«, »Pasilac«, »Gasti« i »Guilini-Chemie«.

NaSe renomirane mljekare »Dukat« i »Ledo« — Zagreb, »Zdenka« — Ve-
liki Zdenci, »Vindija« Varazdin i »Sirela« — Bjelovar, ponudile su u&esnicime
Seminara na degustaciji, paletu svojih proizvoda.

U toku Seminara polaznici su posjetili R. O. »Dukat« OOUR »Mljekara«
— Zagreb. Nakon upoznavanja programiranog tehnoloskog procesa i rads
kompjutera u OOUR-MIljekara, uesnici su prisustvovali predavanju uz demon-
straciju, koje je priredio predstavnik firme »Alfa-Laval« na aparatu za ultra-
filtraciju mlijeka.

U toku rada Seminara predloZena je komisija za zakljudke u sastavu di
M. Cari¢, dr S. Mitié, dipl. inZ. S. MaroSevi¢, mr Lj. Tratnik, dipl. inz. G. Ni-
ketié i dr Lj. Krev.

Po zavrietku Seminara, komisija je predloZila ove zakljutke koji su n:
zive diskusije prihvaéeni.

U cilju unapredenja proizvodnje i prerade mlijeka u nas, smatramo d:
treba preduzeti slijedeée:

1. Razmotriti sve pravilnike koji definiraju kvalitetu mlijeka i mljeénil

proizvoda i napraviti potrebne prijedloge dopuna i izmjena sa struéno-tehno-
loskog i iskustvenog aspekta.
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2. ZapaZa se znafajan raskorak izmedu nivoa tehnoloSkog znanja i kvali-
tete sirovog mlijeka. Potrebno je utjecati na poboljSanje higijenske kvalitete
sirovog mlijeka:

— povectanjem cijene sirovog mlijeka i adektavnom valorizacijom cijena
finalnih proizvoda, §to direktno utjete u primarnoj proizvodniji;

— promjenom strukture otkupne cijene mlijeka vezano za kemijski i mi-
krobioloski sastav i

— boljom organizacijom otkupa.

PredlaZze se da Institut za mlekarstvo, Beograd, organizira Savjetovanje,
na jugoslavenskom nivou, proizvodata i otkupljivata mlijeka o problematici
kvalitete sirovog mlijeka.

3. Potrebno je poduzeti ozbiljne napore da i naSa zemlja postane ¢lanica
Internacional Dairy Federation (IDF), ¢iji élan su gotovo sve zemlje proizvo-
daéi mlijeka.

4. Organizatori Seminara zaduzuju se da upute dopis sa ovim zakljuécima,
u ime udesnika XXII Seminara, Poslovnim zajednicama za mljekarstvo i sto-
¢arstvo, Komitetima za poljoprivredu i Saveznom Zavodu za standardizaciju.

5. Uoten je pojatan napor nase mljekarstva industrije u orijentaciji na
domacée izvore osiguranja aditiva, drugih materijala i opreme, $to bi mogla biti
problematika predvidenih slobodnih tema slijedeéeg Seminara.

6. Prijedlog tema za naredni Seminar u trajanju od 4 (€etiri) dana je:

1. Novi mljeéni proizvodi

2. Kontrola kvalitete

3. Ambalaza i ambalaZni materijali u industriji mlijeka
4. Slobodne teme

7. Uéesnici Seminara uoéili su potrebu osnivanja »Drustva mljekarskih
tehnologa Jugoslavije«, te su u inicajalni odbor za osnivanje drustva predlozili
slijedete ¢lanove: dr F. Kervina (predsjednik), dr M. Cari¢, dipl ing. V. Vra-
nje§, mr M. Ostojié, dipl. vet. Z. Masek i dr Lj. Krev.

Lj. K.
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