
S U M M A R Y 
Milkability of dairy cows in Slovenia 

The results of the analysis show that systematic selection for better milk-
ability and better capacity ratio between fore and rear teats are primarily ne
cessary for home-bred light spotted and brown breeds. Selection is necessary 
also in the black-white breed, where priority should be given to animal with 
good milkability and a well developed ratio between fore and rear teats. 
Breding selection according to the mentioned characteristic is efficient, 
for all animals have high heritability values. 

Unless the mentioned characteristic are v/ell developed, machine milking 
loses its full significance. 

NOVI KONZUMNI POGON MLJEKARE U BANJA LUCI 
Mr. Nebojša 2lVlC, OOUR »Mljekara«, Banja Luka 

(nastavak) 

Odjeljenje skladištenja konzumnog mlijeka, jogurta i vrhnja 
Na galeriji pogonske hale biće slijedeća domaća oprema: 

— 4 ležeća tanka kapaciteta 10.000 litara za skladištenje do punjenja pa-
sterizovanog mlijeka; 

— 1 ležeći tank kapaciteta 5000 litara za skladištenje tečnog jogurta; 
— 4 duplikatora kapaciteta 1000 litara za skladištenje mlijeka za jogurt 

do popjunjenja, 
— 2. duplikatora kapaciteta 2000 litara za proizvodnju tečnog jogurta; 
— 2 duplikatora kapaciteta 2000 litara za skladištenje kiselog vrhnja do 

punjenja; 
— 1 duplikator kapaciteta 500 litara za skladištenje slatkog vrhnja do pu

njenja; 
— 2 duplikatora od 500 litara za proizvodnju tehničke maje. 

Odjeljenje pakovanja 
U ovom odjeljenju biće tri linije pakovanja i to: 

1. linija mlijeka; 
2. linija jogurta i vrhnja; 
3. linija maslaca. 
1. Linija mlijeka imače slijedeće strojeve: 

— 2 strojia TIP TA-PM ^>HASSIA«-ikapacitet svakog stroja od 1200—1500 l/h 
— 1 stroj TIP 5000 »BRASPAK-HAMBA« kapacitet 5000 l/h. 

2. Linija jogurta i vrhnja imaće slijedeće strojeve: 
— 1 stroj TIP VA-II (S) — »HASIA« kapacitet 1000 litara za čašice 180 g, 
— 1 stroj TIP 6000-HAMBA kapacitet 1200 litara za čašice 200 g, 
— 1 stroj TIP 4000-HAMBA kapaciteta 2000 litara za čašice 500 g, 

3. Linija maslaca imaće: 
— 1 stroj »KUSTNER^< za pakovanje u alfu-foliju težine 250 g. kapacitet 

500 kg/h. 
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Sve linije za pakovan je nalaziće se u pr izemlju p ro izvodne hale, a nasupro t 
h ladnjačama. 

Skladišne prostorije 
Za hlađenje i čuvanje gotovih proizvoda do proda je imaće sli jedeća odje
l jenja: 

— hladnjaču za konzumno mlijeko kapaci te ta 80.000 l i ta ra ; 
— h ladn jaču za j ogu r t i v rhn je kapac i te ta 40.000 l i t a ra ; 
— hladnjaču za tečni i voćni jogur t 20.000 l i tara ; 
— hladnjaču za mas lac kapaci te ta 40.000 kg. 

Odjeljenje termokomora 
Za pro izvodnju jogur t a i kiselog v rhn ja ima pe t ćelija koje su prolazne 

i ug rađene u sas tavu h ladnjače za jogur t i vrhnje . Kapac i t e t svake ćelije je 
1.000 l i tara . Inkubac i ja jogur t a i v rhn ja biće potpuno au tomat ska uz kon t ro lu 
pH-me t r a i au tomat skog te rmos ta ta za ukl jučivanja gr i janja i h lađenja . Sv. 
proizvodi u t e rmokomor i dolaziće na pa le tama. 

Odjeljenje za hemijsko pranje 

P r a n j e cijevi, t ankova , dupl ika tora i pas tera vrš iće se »CIP« s is temom 
p rog rami ran sa ka r t i cama . Ova linija ima slijedeću opremu: 

— 1 m a g n e t n i vent i l za vodu 2; 
— 1 ša l ter za p l avak ; _ 'j 
— 2 p u m p e za čišćenje T I P FM-IA; ,̂ ''' 
— 2 pumpe TIP — MR — 185 A; \ ,! 
— 2 g r u b a f i l tera T I P FG; .' 
— 2 kon t ro lna pane l a T I P EP ; 
— 2 e lek t ronska releja; 1' -i 
— 2 SRC — vent i la T I P 50-20-20; 
— 2 p o v r a t n a vent i la NW 51 T IP CV 2; 
— 4 SRC — ven t i l a T I P 65-20-20; 
— 4 SRC — ven t i l a T I P 50-21-20; 
— 2 m a g n e t n a vent i la T I P 38-21-20; 
•— 14 3/2 k r a t k i h e l ek t ro -magne tn ih vent i la ; = '• 
— 2 c is terne za lužinu i kiselinu kapaci te t svake 3000 l i tara, '' "' 
— 2 dozi rna pos t ro jenja za lužinu i kiselinu; -V '''' 
— 1 posuda za vodu 1000 l i tara; 
— 1 pločast i a p a r a t T I P P 14-HB sa t e m p e r a t u r n i m p r o g r a m o m 

10-68-95-32"C; .i;]:k,|". . ;. .. * -ÊA 
— 2 a u t o m a t s k a postrojenja za regulaci ju; 
— 1 k o m a n d n a tabla . '''''• ,/ ''I'.*'' y.' 

Odjeljenje za pranje ambalaže 
Na mjesto s t a re kot lovnice mont i raće se jedan s t roj T IP L P K 682 k a p a 

citet 1000 gajbi na čas. U ovom odjeljenju vršiće se p r an j e povračene a m b a 
laže sa te rena , a p u t e m zračnog t r anspor t e ra oprana ambalaža u novi pogon. 

Centralna laboratorija 
Pored p r i j e m n e labora tor i je na galeri j i će biti i c en t r a lna l abora to r i j a za 

hemijske i mikrobio loške analize gotovih proizvoda. 
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Cen t ra lna labora tor i ja imaće slijedeće pros tor i j e : 
— pros tor i ju za hemijske analize; 
— prostor i ju za mikrobiološke analize; 
— pros tor i ju za eksper imente i p r i p r emu ma t i čne k u l t u r e ; 
— prostor i ju za ipranje laboratorijislkog p r i b o r a ; 
— pros tor i ju za sušenje i sterilizacij'u l abora tor i j skog pr ibora . 

Sva m o n t i r a n a domaća oprema nabav l j ena je od »Agroservisa« iz Ma
ribora, a uvozna oprema od »ALFA -LAVAL«-a iz Švedske . 

P R I K A Z ENERGETSKOG IZVORA 

Kompresorsko odjeljenje 
Ovo odjeljenje smješteno je u podrumu, gdje će izvori napajanja rash lad

nom energi jom d i rek tno dolaziti iz pod ruma do svaikog potrošiača. Komipre-
sorska s tanica imaće pet kompresora kapac i te ta 60.000 kg/ca l od »SABROA«. 
Ovi kompresor i radiće po tpuno au tomatsk i i obezbjeđivaće hlađenje hladnja
ča i ledene vode za 1,800.000 kalorija. Či tav sistem h lađenja je na bazi amo
ni jaka. U ovom odjeljenju nalaze se hidrofor i za b u n a r s k u i g radsku vodu. 
U ovom odjeljenju smještena je i cen t ra lna k o m a n d n a tab la za elektro ener 
giju. U ovoj prostori j i ima dva r emontna izlaza u s lučaju genera lne opravke 
postrojenja ili rekonst rukci je . 

Kotlovnica 
Vodena p a r a proizvodiće se u novoj kotlovnici , koja će biti izgrađena 

nasupro t novog pogona. Za proizvodnju p a r e biče j edan kotao od 5.000 kg/h 
i s tar i kotao od 2000 kg/h . Ovi kotlovi su nabav l j en i od »TPK« Zagreb. Raz
vod p a r n e instalaci je do novog pogona ićiće podzemnim kanalom. Komanda 
će biti u samoj kotlovnici . 

ZAKLJUČAK 

Izgradnjom novog pogona Mljekara u Banja Luci p u t e m savremene opre
me i s av remene tehnologije vidno će poboljšat i kva l i t e t svojih proizvoda sa 
j edne s t rane , a sa druge s t r ane ubrzaće razvoj s i rovinske baze na području 
Bosanske Kra j ine , jer će svojim kapac i te tom moći p r ihva t i t i .svu proizvedenu 
s i rovinu na ovom području gdje radi Ml jekara Ban ja Luka . 

Tehnološka i tehnička rješenja u mnogome će dopr inje t i ekonomični jem 
iskor iš tavanju sirovina a samim t im smanjiće se tehnološko kalo i poboljšali 
tehnološke normat ive . J e d n o m riječju novi objekat ima veliki značaj ne samo 
za područje Bosanske Kraj ine već i za ml jeka r s tvo naše zemlje. 
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