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Studijsko putovanje ribarskih struénjaka
u Holandzju 1 Dansku

U organizaciji Poslovnog udruzenja privrednih or-
ganizacija slatkovodnog ribarstva "KORNATEXPORT
—IMPORTe, a u aranzmanu »PUTNIK« Novi Sad,
u vrement od 1. do 12. srpnja 1971, godine izvrieno je
studijsko putovanje u Holandiju i Dansku, sa ciljem
da se ucesnici ovog interesantnog turisticki-studijskog
putovanja upoznaju sa najnovijim dostignuéima u o-
blast] izrade riblje hrane, najnovije tehnologije u pro-
izvodnji konzumne Kalifornijske pastrve, kao i uspu-
tnih zanimljivosti vezanih za ribarstvo — te turistié-
‘kih znamenitosti,

0d strane rukovodstva puta zaduZen sam da na
temelju mojih zabiljeZaka, fotografija i prikupljenog
materijala (brosure, prospekti, itd.) napiSem jednu
reportaru za nad strutni Casopis »RIBARSTVO JU-
GOSLAVIJE« $to sam sa zadovoljstvom prihvatio,
Cilj je ove reportaZe, sa ovog inferesantnog ali napor-
nog 1 dugog putovanja od preko 5000 km, da se ba-
rem donekle ¢itaoci lista upoznaju sa onim $to smo
m; vidjeli 1 kakve smo utiske i dojmove u turistickom
i struénom pogledu ponjeli. Zato ¢u se kratko ogra-
niciti na turisticke atrakcije, a pokusat ¢u detaljnije
opisati posjete ribarskim institucijama i objektima
interesantnim za ribarstvo i ribarsku privredu,

Autobusom »Putnika« Novi Sad pod rukovodstvom
popularnog Marinka j spretnog vozala Zorana pre-
ko Miinchena, Stutgarta, Manheima, Frankfurta, Dik
seldorfa kona¢no stizemo 2. VII 1971, g u Holandiju
— u pograniéno mjesto Dieren, oko 30 km iza Arnhe-
ma, a 3. VIL nastavljamo put kroz krasnu kao dlan
ravnu Holandiju — obradenu kao veliki vrt, sa ogrom
nim pregonskim pasnjacima, ispresjecanim kanali
ma i nadickanim slikevitim vjetrenjaCama, koje pru-
%aju nezaboravan ugodaj. Kude, benzinske stanice,
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farme sve puno cvijeta, a stanovnici kao da se nat-
jetu &ija ¢e kuca biti ljepe ukraSena cvijecem i vo-
¢kama. Iz Dierena kreéemo preko Utrechta za Amster
dam. Amsterdam jma 800000 stanovnika, a izgraden
je na rijeci Amsel, po kojoj je dobio i ime. Pocetak
izgradnje grada pofeo je u 13. vijeku, U Amsterda-
mu ostali smo 3. 1 4. VIL Za vrijeme boravka u ovom
lijepom gradu razgledali smo grad autobusom i hid-
robusom. Narotito je bila interesantna voznja hidrobu
som glavnim kanalom Amsel koji je vezan sa preko
100 raznih kanala sa 640 mostova. Kanalska mrefa
1 Amsterdamu iznosi preko 125 km. Poseban doiv-
ljaj bila je Amsterdamska luka sa ogromnim doko-
vima, dizalicama i najsavremenijim uredajima za u-
tovar i istovar brodova i dalji transport robe. Amste-
rdamska luka je druga po veli¢ini u Nizozemskoj (Ro
tterdamska je veca), a povezana je sa morem {:ana-
Tom Tjmniden.

U okolici Amsterdama posebna turisticka atrakei-
ja su dva ribarska naselja: Volendam i Marken. Pos-
Jetili smo samo Volendam, a Marken nismo ra-
di kratkoce vremena. Naselje Volendam puno je mo-
toriziranih turista iz cijele Evrope. Gradié je sag-
raden na samoj zapadnoj obali zaljeva Ijsselmeer, a
udaljen je oko 25 km sjeverno od Amsterdama. Vol
endam je pun ducana sa suvenirima i ugostiteljskim
objektima, od malth ugodnih krémica, do velikih mo-
dernih restorana, gdje se uglavnom konzumira dim-
ljena i marinirana jegulja i grgec. Osoblje i u res-
foranima 4 u trgovinama suvenira obueno je u tra-
dicionalne narodne nodnje, §to uz neopisivu guivu tu-
rista, i raznih vozila, te $arenila izloZene Tobe, stvara
kod posjetioca jedan tipitno vaSarski Stimung,



L .
Loboratorij i proizvodne hale tvornice »TROUW« )
Foto: Oreskovié

Dimljenje ribe vrie se u malim hamburdkim pe-
¢ima, &iji su vlasnici ribarj i ugostitelji, te se posjeti-
ocu pruza prilika da, uZivajuéi u ribljim specijalite-
tima, ujedno posmatra vlasnika radnje, kako ulaze
svjezu, a vadi dimljenu ribu.

Prilikom boravka u Amsterdamy posjetili smo i
znameniti nacionalni Rijsks muzej, koji je izgraden
1880. godine, sa bogatom zbirkom slika “holandskih
majstora od neprocjenjive vrijednosti. Divili smo se
originalnim slikama majstora’ Rembrandta | iz Rij-
sks' muzeja izasli smo duboko impresionirani onim
Sto smo vidjeli.

Istog dana (4. VII) posjetili smo i Rotterdam —
najvecu luku, gdje je prosje¢an godisnji promet robe
od 155 milijuna tona. Rotterdam le¥i udaljen od mo
ra na kanalu Nieuwe Waterweg. Iako van programa
na na$ zahtjev posjetili smo poznati 185 m visoki to-
ranj EUROMAST sa koga se pruza nezaboravan pog-
led na cijelu luku Rotterdam, kao i na sam grad. To-
ranj ima restoran i najmodernije je opremljen, te za
Rotterdam predstavija svietsku turistiéku atrakciju.
Nakon zavrSenog posjeta Rotterdamu — divhom au-
tostradom krecemo na sjever do 25 km udaljenog
Scheveningena — poznatog turistidkog mjesta na Sje-
vernom mcru. Uz samu morsku obalu, sa nepregled-
nom jedncli¢nom pje$¢anom plazom, nanizali su se li-
jepi veliki hoteli sa plivajudim restoranima. Impresi-
onira zelena morska pucina koja se u daljini stapa sa
horizontom. Temperatura mora oko 180C, kupaca ma
lo radi o$trog vjeira, a kupac¢i bakreno opaljeni od sun
ca i vjetra. Turista mnogo.

U cdlasku iz Holandije dne 5. VII 1971. napu$tamo
Amsterdam i nakon 75 km isto¢no od Amsterdama
stizemo u gradi¢ Putten (15.000 stanovnika), gdje je
izgradena krasna moderna tvornica stoéne hrane
TROUW & CO — NV. NEDERLAND. Kompanija
»TROUW« ima izgradene tvornice u Belgiji, Kanadi,
Danskoj, Z. Njemadkoj, Francuskoj, V. Britaniji, Ir-
skoj, ITtaliji, Svicarskoj i Svedskoj. Proizvodi koncen-

triranu i peletiranu hranu za sve vrste domacdih Zi-
votinja (za ribe — samo za pastrve), a proizvodadi
su umjetne hrane i za krznage (vidrice), kao 1 za di
vlja¢ (fazani, tréke, jarebice jtd.). Ljubazni domadi-
ni do$li su ¢ak u Amsterdam po nas tako da smo
bez potedkoca stigli u Putten. Rukovodstvo tvornice
dalo si je mnogo truda da nam u ovom kratkom po-
sjetu pokaZe $to vie i u tom pogledu su zaista us-
pjeli. Tvornica raspolaZe sa najmodernije opremlje-
nim, laboratorijem, koji je podijeljen u tri pogona:

— pogon za mlijeko i mlije¢ne proizvode,

— pogon za ispitivanje bjelantevinastih i ugljiko-

hidratnih komponenata, i

Posjet tvornic .
Foto: Oreskovié

— pogon za primjenu vitaminskih i antibioti¢kih
kompontenata, 'tj. pogon za izradu raznih pre-
miksa.

Impresionira savrien red i u detalje razradena te
hnologija svakog pogena. Laboratorije, upravna zgra-
da i pomoéna zgrada, sve je smje$teno u montaZnim
barakama, kao i sama tvornica i ogromna proizvod-
na hala — sve je montaZno i od lakog materijala.

Kompanija »TROUW« je najveda specijalizirana
tvornica riblje hrane na svijetu. Ona sama proizvodi
vi$e riblje hrane nego sve tvornice na svijetu zajed-
no. Za pastrve izraduje 6 vrsta hraniva i to:

No (0 — starter @ granula 0,7 mm,

No 0 — granula @ 1,1 mm,

No 1 — granula @ 1,6 mm,

No 2 — peleta @ 2,1 mm,

No 3 — peleta @ 3,5 mm, {

No 4 — peleta @ 5,0 mm. ~

Za pravilnu primjenu granulirane i peletirane hra-
ne iz ove tvornice primili smo i specijalno tiskane ta-
bele, u kojima je na temelju hranidbenih pokusa,
kod temperature vode od 4 do 20°C, uz odredenu gu-
stocu nasada pastrve uzraslih klasa od 25 — 3,5 cm,
35 —5cm,5 —175 cm, 7,5 — 10 cm, 10 — 125 cm,
125 — 15 cm, 15 — 175 cm, 17,5 — 20 cm, 20 — 225
cm, 22,5 — 25 cm j veéih od 25 em dat broj ribe, koja
se nasaduje, kao i % utro$ka hrane na ukupnu te-
Zinu ribe, nasadenu u bazenu. Vrlo dragocjena tabe-
la za $iroku praksu za sve one uzgajale pastrva kod
nas, koji ¢e hraniti pastrvu sa »TROUVIT« hranom
iz tvornice »TROUW«.

Osim toga, dobili smo broSuru, u kojoj su opisa-
ni rezultati borbe nautne slugbe Holandije protiv ra-
znih ribljih bolesti, a laboratorij tvornice »TROUW«
dao je standardne doze pojedinih lijekova ukomponi-
ranih u riblju hranu, kao i rezultate lijeCenja kod
pastrva.

Naro¢ito dobro je obradena upotreba antibiotika
u suzbijanju infektivne virusne septikemije kod pas-
trva, sa rezultatima lije¢enja nakon 7 tjedana. Isto
tako vrlo interesantno i poutno obradena je upo-
treba antibiotika u borbj protiv furunkuloze od mlada
do konzumne pastrve, za sve tri forme ove vrlo op-
asne bolesti na ribogojili¥tima pastrva,

.. Narotito dobro je opisana metoda diagnosticiranja
i IZOI.’:ICI'{E bakterije Aeromonas salmonicida, Pseudo-
monas fluorescens, Aeromonas punctata i Mycobacte-
ricum spec. Osim toga interesantna je tabela sa kon-
centracijom antibiotika u hrani protiv furunkuloze.
Tvornica »TROUW« na zahtjev kupca, nakon pregle-
da bolesne ribe, izraduje specijalnu hranu sa ukompo
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niranim antibioticima (aureomycin, terracyclin, gau-
tamycin, chioramphenicol, streptomycin, zZinkbacitrin i
penicillin), a od kemoterapeutskih medikamenata u-
potrebijava: furoxon, carofur, suifamerazin, gantru-
sin, elkosin i sulmet.

Isto tako iznesena su i iskustva u borbj protiv
oktomikose kod pastrva, kao i lipoidne degeneracije
jetre, te borba protiv parazitarnih bolesti, upotreba i
doziranje pojedinih medikamenata.

Nakon detaljnog razgledanja i opsirnog tumadenja
stru¢njaka tvornice »TROUW« domacinj su priredili
ruc¢ak u hotelu »BAARS« sa vrlo ukusno Stampanim
jelovnikom. Ruéak je protekao u znaku zdravica, koje
su odrzali domacdini, a u ime nase$ grupe biranim ri-
je¢ima zahvalio se na srdacnom prijemu drug Novo-
tny Ivan. Nakon rudka u deobrom raspolozenju nas-
tavljamo putovanje za Dansku preko Groningena,
Bremena i Hamburga. Prije nego se oprostismo od
Nizozemske nekoliko podataka o ribarstvu te zemlje.
Godisnji ulov iznosi oko 353. 000 tona — uglavnom
bakalara. Holandani su medu prvima koji su prisli
konzerviranju ribe dimljenjem. Glavni centar za in-
dustrijsku preradu ribe je Vlaardingen, gdje su po-
dignuie i mnoge tvornice. Poznat je 1 uzgoj skoljkasa
(kamenice), a takav jedan centar je oko Bergen op
Zooma. Glavne ribarske luke su Scheveningen, Kat-
wijk, Vlaardingen i Ijmuniden.

Nakon noéenja u Liibecku nastavljamo 6.VII put za
Kopenhagen i nakon 70 km voZnje stizemo do luke
Fehmarn, gdje se ukrcavamo u brzi moderni trajekt,
koji nas nakon 1 sata vrlo ugodne voZnje, uz brojnu
pratnju hitrih i okretnih galebova svih vrsta, prebacu
Je na ostrvo Loélland i nastavljamo dug put autobu-
som, te nakon Sest sati voznje stizemo u Kopenhagen,

Prema programu puta 7. VII prije podne posjetili
smo u sjevernom predgradu Kopenhagena, u Charlott
enlundu, Biologki institut, smjeSten u krasnom par-
ku u jednom vrlo dobro ug¢uvanom dvorcu. Institut
je drzavna institucija, a spada pod nadleznost Mini-
Starstva ribarstva. Zadatak je instituta da primjenju-
je prakti¢na dostignuca biologke nauke u Sirokoj pra-
ksi, u cilju unapredenja ribarske privrede u slatko-
vodnom 1 merskom ribarstvu.

Institut ima 8 odjela:

‘Hidrografski, odjeljenje za izu¢avanje i determi-
naciju planktona, odjel za industrijsku preradu ribe,
odjel za plavu ribu, odjel za izu¢avanje biologije ba-
kalara i pripremu svjeze morske } slatkovodne ribe,
odjel za fiziologiju i anatomiju ribe, tehnoloski od-
jel za morsko ribarstvo i odjel za salmonikulturu. Ba-
ve se eksperimentalnom biologijom i mnogo rade na
poribljavanju otvorenih voda, s tim, da daju stru¢ne
enalize otvorenih voda za njihovo poribljavanje. I
u Danskoj, radi nagle industrijalizacije zemlje, o&-
tro se postavlja pitanje industrijskog zagadivanija ot-
vorenih voda, Kako nam rece nag domadin, prije 50
goedina bila je daleko bolja situacija na otvorenim
vodama nego danas. Institut intenzivno radi na izra-
di gospodarskih osnova za pojedine vodotoke, a pose-
bnu brigu i paznju posvecuju_proizvodnji nasadnog
materijala pototne i Kkalifornijske pastrve, te proiz-
vodnji miada lipljana. Danska ima vrlo veliki broj
privatnih zakupaca voda, kojima Institut izraduje go-
spodarske osnove. Pokazan nam je naéin markiranja
svih vrsta salmonida, a naro&ito kalifornijske pastr-
ve, koja je poznata po svojim migratornim svojstvi-
ma. Riba se markira tako, da joj se odtrim ¥karama
u korjenu odreze lijeva trbugna peraja. Ispod led-
ne peraje pod kozu se provuce &eliéna pocinéana Zica,
uvucena u specijalnu plastiénu cijev¢icu, tako da su
iskljuene infekcije tkiva. Na vanjskoj strani Zice vi-
si crvena markica od plastike sa brojem dnevnika
markirane ribe. U dnevnik se unasaju podaci o ma-
rkiranoj ribj (datum markiranja, mjesto pustanja u
vodu, duzina, $irina i tezina ribe). Nakon ulova ma-
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Rubarski brod u luci Esbjerg ..
Foto: Oreskovié

rkirane ribe, ribolovac se nagraduje, a ribu 3alje u
Institut na obradu, uz prethodno javljanje o mjestu
i datumu ulova. Ovakovo markiranje vrieno je u pe-
riodu od 1958. do 1961. godine i dalo je odli¢ne re-
zultate, koji su bili baza za daljni rad na poribljava-
nju otvorenih voda. Markiranje, koje smo vidjeli tre-
bale bi nase nauéne ribarske ustanove primjeniti ka-
ko na otvorenim vodama i jezerima, tako i na $aran-
skim 1 pastrvskim ribnjacima.

Nakon zavriene posjete Bicleskom institutu (DAN
ISH INSTITUTE FOR FISCEICEIES MARINE RE-
SEARCH — CHARLGTTEN SLOT) osjetili smo DAN-
MARKS AKVARIUM koji je smjeten nedaleko insti-
tuta u istom parku na samoj obali zaljeva Ore Sund.
Akvarij je smjesten u vrlo lijepu zgradu, a otvoren
je 1939. ‘godine. Inicijator ovog vrlo atraktivnog tu-
ristiCko — nautnog chjelkta je ing. Knud Hojgeard
— Knudsen. Akvarij je Ziva izlozba slatkovodnih i
mcrskin riba, te se napaja i slanom j slatkovodaom
vodom. Riba je smjestena u 50 velikih akvarija u ko-
je doti¢e 9.000 litara vode u minuti. Akvarij je stalno
j stranih turista,
te za Kcpenhagen predstavlja prverazrednu turisticka
atrakciju. Nakon razgledavanja Kopenhagena, gdje
smo vidjeli Glavna vrata Kopenhagena, fontanu di

Istovar ribe u luai Esbjerg



Pasirvsko ribogojiliste Brons
Foto: Oreskovié

Gefiori, fontanu Tivoli, Kraljevski trg — Fredensborg
slot, park Tivoli, Nova vrata, opéinsku vjecnicu, ma-
lu sirenu Den lille Hayfrue, Frederiksborg slot, Kro-
nborg grad itd., napuitamo glavni grad Danske 8. VII
putujemo za Esbjerg, prelazimo cijelo cstrvo Sjilland
1 stizemo u luku Korsor, adakle smo se trajektom pre
vezli u luku Nnyborg na ostrvo Kolding, a u Esbjerg
stizemo predveder. To je tipi¢no lucko - ribarski centar
sa odlicno snabdjeveaim dudanima, ogromnom lukom
i velikem halom za aukcijsku prodaju ribe. Dne 9.
VII rano ujutro odlazime u posjet luci i aukcijskoj
prodaji ribe, koja se odrZava svakog dana u 7 sati.
Ribarski brodovi kojima je mati¢na Iuka Esbjerg do-
laze rano u luku, gdje se istovaruje riba. Ribolov se
obavlja sa 550 brodova. Istovar je mehaniziran preko
brodske dizalice, koja u posebnim posudama od po-
cinfancg lima zajedno sa ledom ociséenu ribu dize
na gat aukcijske sale, a onda se preko beskrajnog
platna transportira do stola za sortiranje. Na stolu
radnici sortiraju ribu po vrstama i pc veli&ini u po-
sebne kazete, gdje riba ¢eka kupce. Sav posao odvija
se vrlo brzo i rutinirano. Glavn: je ulov bakalar, a vi-
djeli smo i dosta raze. Toga dana bilo je istovareno iz
ribarskih brodova 87. 300 kg ribe. Aukcijska sala duga

Automaiska hramilica u pastrvskom ribogojili§iu
Brons ..
Foto: Oreskovié

Sortiranje pastrve u ribogojilistu Brons
Foto: Oregkovié

¢ka je 215 metara, a Siroka 40 m. Ribarski brodovi
nalaze se na pu¢ini u ribolovu 8 do 10 dana i onda se
vradaju u mati¢nu luku. Toéno u 7 sati dat je znak
zvonom i glavni precjenitelj, okruzen kupcima, vjeito
skacuéi po lcdnama sa ribom, daje podetnu cijenu
ribi — vrlo brzo kupci reagiraju, a 3 udarca &ekiéa o
plodicu oznadava da je riba prodana. Odmah stizu
viljuSkari dizu ribu i utovaruju u specijalne kamione
hladnjace, te se riba dalje transportira ili svieZa za
trzidte ili u preradu. Nakon zavriene aukcijske pro-
daje, nastupaju radnici pera¢i, koji ogromnu halu od

0 m? jakim mlazevima morske vode operu i odi-
ste do savrSenstva. Istog dana, nakon razgledanja lu-
ke i aukcijske prodaje ribe u Esbjergu, odlazimo u
mjestance Brons, 56 km juZno, u posjet zadruznom
eksperimentalnom pastrvskom ribogojilidtu, gdje nas
je docekao Sef proizvodnje gosp. Svein O. Solberg.
On je rukovodilac DANISH TROUT CULTURE RE-
SEARCH STATION BROENS, 6780 SKAERBAEK —
DENMARK. Ribogojilidte ima 70 raznih bazena za uz-
goj kalifornijske pastrve na 2 ha. Godisnja proizvod-
nja se kreée od 50 — 70 tona konzumne pastrve. Naj-
modernije su opremljeni. Ishrana pastrva bazira se na
svjezoj ribi (morskoj) 80%, uz dodatak vrlo kvalitet-
ne peletirane i granulirane hrane iz »TROUW« tvo-
rnice u Danskoj. Zbog vrlo nepovoljnih fizikalnih
svojstava vode (zimi niske, a ljeti visoke temperatu-
re vode) imaju vrlo velikih problema sa nestadicom
kisika u vodi. Za brzu inkubaciju ikre zagrijavaju
vodu u specijalnim bojlerima. Gosp. Solberg najprije
nam je pokazao mrestilidte. Tkra se ulaze u kalifornij
ske leznice, koje su smje$tene u betonska korita. Na-

Aerator u radu. Ribogojili§te Brons

Foto: Oreskovié¢
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Luka Hvide Sande
Foto: Oreskovié

kon valjenja mlada i gubitka Zumanjcane kesice in-
kubatori se odstranjuju, a mlad ostaje u betonskim
koritima, gdje se prihranjivanje vr$i najprije starte-
rom — elektronskom automatikom firme »EWOS«.
Automatske hranilice ujutro se napune starterom pre-
ma broju mlada u koritima i na sklopki se ukopca
automat, koji svakih 20 minuta injektira dozu starte-
ra. Tih elektroautomata ima nekoliko tipova i funkcio
niraju odli¢no. Cijena elektroautomatskih hranilica
krede se od 975 do 1200 D. Kr. Imali smo prilike vidjeti
vrlo jednostavne ali praktine automatske hranilice
za mlad i odrasliju ribu, na bazi plasti¢nog cilindra u
obliku boce, gdje kroz grlié¢ boce prolazi odulja igla,
koja se na doticaj ribe pomice lijevo ili desno, te igla
ispusta pelete, koje odmah riba uzima. Ova jednostav
na, ali vrlo prakti¢na hranilica moZe se primjeniti u
uzgoju Sarana i pastrva.

Ribogojiliste BRONS proizvodi godi$nje oko 6 mi-
lijuna oplodene ikre. Sa podacima o mortalitetima za
pojedine uzrasne klase nismo se mogli sloZiti sa gosp.
Solbergom, obzirom na kvalitetu i protoénost vode s
kojom objekat raspolaZe. Dodavanje antibiotika u hra
ni — zakonom je zabranjeno u Danskoj. Na ribogoji-
li§tu vidjeli smo u radu plivajuée aeratore tipa FROS
TLTNINGS APPARAT, koji ipak nisu mogli radi viso-
ke temperature vode sprijeciti ugu$enja pastrva u ba-
zenima.

Velike Stete ribogojiliSte trpi od naleta galebova,
§to sprecavaju rijetkom ZiCanom mrezom nad svim
bazenima. Vidjeli smo nekoliko tipova sortir — apa-
rata za sve uzrasne klase pastrva.

Granuliranu i peletiranu hranu, obojenu crveno
karotinom, vanrednog izgleda i kvalitete proizvodi
tvornica »EWOS« u 6 vrsta.

Osim toga, vidjeli smo izvanredno konstruirane
plasti¢ne bazene za transport Zive ikre. U Danskoj su
u upotrebi bazeni od 100, 300, 600, 950, 1200, 2000 i 2400
litara, sa specijalnim uredajima za hvatanje raznih
necistoda u bazenima prilikom transporta.

Ribogoiiliste BRONS zapo§ljava ukupno 12 ljudi.
Kuvalifikacioni sastav je slijedeéi: 4 biologa, 1 ribarski
majstor, 5 ribarskih radnika, 1 laborant i 1 radnik.
Ribogojili§te vr$i ispitivanije na ekonomici ishrane,
Suzbijanju raznih vrsta ribljh bolesti, selekciju na ra-
ni mrijest i krupno¢u ikre. U bazenima se konzumna
pastrva_uzgaja do tezine od 180 do 230 grama, $to
se postiZe za 18 mjeseci. Cijena koStanja 1 kg konzu-
mne pastrve iznosj u prosjeku 4 danske krune a pro-
dajna cijena je oko 8 D. K.

Poslije posjete pastrvskog ribogojili§tva BRONS

— putujemo na sjever do velikog fjorda RINGKO-
BING, dugackog oko 35 km, §irine oko 15 km, u koga
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Prodavaon:ca i riblji restoran Hvide Sande L.
Foto: Oreskovic

se ulijevaju rijeke Skjern Aa i Omme Aa. Stizemo u
malo ribarsko naselje HVIDE SANDE. Lijepa mala
ribarska luka, gdje su izgradeni uredaji za lov jegu-
lje, koju privlac¢i bocatna voda fjorda. Gradi¢ Hvide
Sande je peta ribarska luka po veli¢ini. Ribari love
ribu u Sjevernom moru. Grad ima halu za aukcijsku
prodaju ribe, a ribari ostaju u ribolovu najvise 1 do 2
dana, pa se ovdje kupuje najsviezija riba. U vrijeme
naseg posjeta bio je u jeku ribolov na tunu i sitnu ha-
ringu. Riblje otpatke preraduju u riblje bragno i ulje,
a osim toga mnogo mje$tana i ugostitelja u kucnoj
radinosti bave se dimljenjem riba svih vrsta, a malih
i ugodnih gostionica, gdje su turisti podvoreni dimlje-
nom jeguljom i haringama ima napretek. Trgovine su
pune raznih ribljih konzervi. Prodavaone ribe imaju
1 bazene za prodaju Zive jegulje. Uredaje za lov jegulje
nismo vidjeli, jer su sa brane demontirani radi ore-
velikog izlova jegulje ispod minimalne duZine od 30
cm. Gradi¢ Hvide Sande je cilj mnogobrojnih sport-
skih ribolovaca — turista, koji osim ribolova imaju
i ogromne pjes¢ane plaze. Gradié¢ je pun trgovina za
sportski ribolov, te su ucesnici ekskurzije kupovali
jeftinije sportske rekvizite. Naselje je staro oko 40
godina. U fjordu je izraden najduzi most u fjordovi-
ma.

Posiet ovom fjordu ostat ée nezaboravan doga-
daj u sjeéanju svih uCesnika ekskurzije. Na povratku
iz Hvide Sandea prolazimo kroz mjesto Varde, gdje
su poznati i najveéi privatni pastrvski ribnjaci, koje
nazalost nismo vidjeli, radi nezainteresiranosti rukovo
dstva puta i nekih ucesnika ekskurzije. To je veliki
gubitak za one &lanove puta, koji su pokazali interes
za salmonikulturu. Dne 10. VII 1971. napustamo Esbj
erg — lijepo i Cisto naselje, te kreCemo na jug preko
Hamburga i Gottingena stizemo u Miinchen. Prije
ulaska u grad, posjetili smo i zloglasni konclogor
Dachau, koji je izgraden i osnovan 1933. godine. Iz
ovog mjesta smrti i ljudske patnje odlazimo sa vrlo
te$kim i mucénim uspomenama.

Voznja kroz lijepu i romantiénu Austriju brzo je
prosla, te u Zagreb stizemo 13. VII 1971 u 3 sata. Kra-
tki oprostaj od drugova, koji nastavljaju put prema
Beogradu — i nase putovanje od 5 915 km sretno je
zavrieno.

U pisanju ove reportaze sluzio sam se iz dnevnika
putovanja, koji je pedantno vodio kolega Mr. inZ Ilija
Bunjevac. Dnevnik je poslan svim u¢esnicima putova-
nja, koji ée na taj nacin u svako doba mod¢i osvjeziti
utiske i uspomene sa ovog lijepog putovanja. Za vri-
jeme putovanja snimio sam preko 120 fotografija, ko
je se nalaze u poslovnom udruZenju »Kornat — eks-
port« Zagreb gdje ih ulesnici puta mogu vidjeti i na-
ruciti kod sekretara UdruZenja, druga Pogrmilovié
Pere.



